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E Espafiol  (Traducido de instrucciones originales)

BATIDORA DE VARILLA
BA5614
BA5625

DESCRIPCION

A Boton de encendido/apagado
B Boton Turbo

C  Cuerpo del motor

D Batidora de varillas

E  Vaso medidor

F  Tapa de la picadora (¥)

G Recipiente para picar (*)

H  Cuchillas de la picadora (*)

| Batidor (*)

J  Adaptador (*)

(*) Sélo disponible en el modelo BA5614

Si el modelo de su aparato no tiene los accesorios
descritos anteriormente, se pueden adquirir por separado
en los Servicios de Asistencia Técnica.

UTILIZACION Y CUIDADO

+ Extienda completamente el cable de alimentacion del
aparato antes de cada uso.

+ No utilice el aparato si las piezas o accesorios no estan
bien montados o son defectuosos.

+ Do not use the appliance if it is empty.

+ No use el aparato si su dispositivo de puesta en marcha/
paro no funciona.

* Respete el indicador de nivel MAX del vaso medidor y de
la picadora.

+ Cuando utilice liquidos calientes, no llene la jarra mas
de la mitad. En todo momento, cuando mezcle liquidos
calientes en la jarra, seleccione la velocidad mas lenta en
el selector de velocidad.

+ Guarde este aparato fuera del alcance de los nifios
ylo personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento.

+ Mantenga el aparato en buen estado. Compruebe que las
partes moviles no estén desalineadas o trabadas, que no
haya piezas rotas u otras condiciones que puedan afectar
al buen funcionamiento del aparato.

+ Use este aparato, sus accesorios y herramientas de
acuerdo con estas instrucciones, teniendo en cuenta
las condiciones de trabajo y el trabajo a realizar. Usar
el aparato para operaciones diferentes a las previstas
podria causar una situacion de peligro.

+ No utilice nunca liquidos hirviendo.

+ No deje nunca el aparato conectado y sin vigilancia.
Ademas ahorrara energia y prolongara la vida del
aparato.

+ No utilice el aparato sobre ninguna parte del cuerpo de
una persona o animal.

+ No use el aparato con alimentos congelados o que
contengan huesos.

+ El uso continuado del aparato no debe superar 1 minuto.

+ Si necesita mas tiempo de procesamiento, alterne ciclos
de 1 minuto de uso con ciclos de 1 minuto de descanso.

MODO DE EMPLEO
NOTAS PREVIAS AL USO

+ Asegurese de que ha retirado todo el material de
embalaje del producto.

+ Lea atentamente el folleto "Consejos y advertencias de
seguridad” antes de utilizarlo por primera vez.

+ Antes de usar el producto por primera vez, limpie las
partes en contacto con alimentos tal como se describe en
el apartado de «Limpieza.

* Prepare el aparato acorde a la funcion que desee
realizar:

uso

+ Desenrolle completamente el cable de alimentacion antes
de enchufarlo.

+ Enchufe el aparato a la red eléctrica.

+ Encienda el aparato utilizando el botén de encendido/
apagado o el botén TURBO.

+ Trabaje el alimento que desee procesar.

FUNCION TURBO

+ El aparato tiene una funcion Turbo. Activando el boton
Turbo (B) queda disponible toda la potencia del motor,
obteniendo asi un acabado mas fino en la textura final
del producto.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARATO

+ Pare el aparato, retirando la presion sobre el botén de
encendido/apagado.

+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.
+ Limpie el aparato.

ACCESORIOS
VARILLA

+ Este accesorio se utiliza para hacer salsas, sopas,
mayonesas, batidos, comida para bebés, hielo...

+ Coloque la varilla en el cuerpo del motor y girela.



+ Ponga el alimento a preparar en el vaso medidor y
encienda el aparato.

+ Para una limpieza mas profunda, separe y retire la varilla.

+ Separe la varilla del cuerpo del motor girandola en la
direccion opuesta a la utilizada para fijarla.

ACCESORIO PICADOR (*)

« Este accesorio se utiliza para picar verduras, frutos
S€ecos, came...

+ Para evitar dafios en el aparato retirar de la carne
huesos, nervios, cartilagos, etc....

+ Ponga los alimentos que vaya a preparar en el recipiente
para picar con las cuchillas y coloque la tapa firmemente.

+ Coloque el cuerpo del motor en la tapa.

+ Ponga en marcha el aparato. Atencion: No ponga
en marcha el aparato si todo el conjunto no esta
correctamente asentado y encajado.

+ Detenga el aparato cuando los alimentos alcancen la
textura deseada.

+ Separe el cuerpo del motor de la tapa.

ACCESORIO BATIDOR (*)

+ Este accesorio se utiliza para montar nata, montar claras
de huevo, etc.

* Inserte el batidor en el adaptador y unalo al cuerpo del
motor.

* Introduzca los alimentos en un recipiente grande y
encienda el aparato. Para obtener mejores resultados,
gire el batidor en el sentido de las agujas del reloj durante
SU USO.

+ Retire el accesorio batidor y suelte el adaptador del
cuerpo del motor.

+ Nota: Para liberar el batidor (I) del accesorio adaptador
(J), tire del anillo de la parte superior del batidor.

+ Nota: No utilice la funcion TURBO con este accesorio
montado, ya que provocaria defectos en el batidor
(girando sus hilos).

LIMPIEZA

+ Desenchufe el aparato de la red y déjelo enfriar antes de
iniciar cualquier operacion de limpieza.

+ Limpie el aparato con un pafio humedo impregnado con
unas gotas de detergente y séquelo después.

+ No utilice disolventes, ni productos con un factor pH &acido
0 basico como la lejia, ni productos abrasivos, para la
limpieza del aparato.

+ No sumerja el aparato en agua u otro liquido, ni lo ponga
bajo el grifo.

+ Durante el proceso de limpieza hay que tener especial
cuidado con las cuchillas ya que estan muy afiladas.

+ Se recomienda limpiar el aparato regularmente y retirar
todos los restos de alimentos.

+ Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpieza,
su superficie puede degradarse y afectar de forma
inexorable la duracidn de la vida del aparato y conducir a
una situacion peligrosa.

+ Las siguientes piezas son aptas para su limpieza en
agua caliente jabonosa o en el lavavajillas (usando un
programa suave de lavado):

- Batidora de varillas

- Vaso medidor

- Tapa de la picadora

- Recipiente para picar

- Cuchillas de la picadora
- Batidor

+ La posicion de escurrido/secado de las piezas lavables
en el lavavajillas o fregadero debe permitir el escurrido
del agua con facilidad.

+ A continuacién, seque todas las piezas antes de su
montaje y guardado.



m English  (Original instructions)

HAND BLENDER
BA5614

BA5625
DESCRIPTION
A On/Off button

B Turbo button

C  Motor body

D  Stick blender

E  Measuring cup

F Chopper lid (*)

G Chopper bowl (¥)
H  Chopper blades (*)
| Whisk (*)

J  Adapter fitting (*)

*) Only available in the model BA5614

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be bought
separately from the Technical Assistance Service.

USE AND CARE

+ Fully extend the appliance’s supply cord before each use.

+ Do not use the appliance if the parts or accessories are
not properly fitted or are defective.

+ Do not use the appliance if it is empty.

+ Do not use the appliance if the on/off button does not
work.

+ Respect the MAX level indicator of the measuring cup
and chopper.

+ When using hot liquids do not fill the measuring cup more
than half way. At all times, when mixing hot liquids in the
measuring cup, select the slowest speed on the speed
selector.

« Store this appliance out of reach of children and/or
persons with physical, sensory or reduced mental or lack
of experience and knowledge.

+ Keep the appliance in good condition. Check that the
moving parts are not misaligned or jammed, and make
sure there are no broken parts or anomalies that may
prevent the appliance from operating correctly.

+ Use the appliance and its accessories and tools in
accordance with these instructions, taking into account
the working conditions and the work to be performed.
Using the appliance for operations different from those
intended could result in a hazardous situation.

+ Never use boiling liquids.

+ Never leave the appliance connected and unattended if
it is not in use. This saves energy and prolongs the life of
the appliance.

+ Do not use the appliance on any part of the body of a
person or animal.

+ Do not use the appliance with frozen goods or those
containing bones.

+ Continuous use of the appliance should not exceed 1
minute.

+ If you need more processing time, alternate cycles of 1
minute of use with cycles of 1 minute of rest.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Make sure that all product’'s packaging has been
removed.

+ Please read the “Safety advice and warnings” booklet
carefully before first use.

+ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the «Cleaning» section.

+ Prepare the appliance according to the function you wish
to use.

USE
+ Extend the supply cord completely before plugging it in.
+ Connect the appliance to the mains.

+ Turn the appliance on by using the ON/OFF button or the
TURBO button.

+ Work with the food you want to process.

TURBO FUNCTION

+ The appliance has a Turbo function. By activating the
TURBO function (B), all the power of the motor becomes
available, thus obtaining a finer finish in the final texture
of the product.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE

+ Stop the appliance by releasing the pressure on the On/
Off button.

+ Unplug the appliance from the mains.
+ Clean the appliance.

ACCESSORIES
STICK BLENDER ACCESSORY

* This accessory is used for making sauces, soups,
mayonnaise, milkshakes, baby food, crush ice ...

+ Attach the stick to the motor body.



+ Put the food to be prepared in the measuring cup and
switch the appliance on.

+ For further cleaning, detach and remove the stick.

+ Detach the stick to motor body by turning it in the
opposite direction used to attach it.

CHOPPER ACCESSORY (*)

+ This accessory is used to chop vegetables, nuts, meat,
efc.

+ To avoid damage to the appliance, remove bones, nerves,
cartilage, etc., from the meat.

+ Put the food to be prepared in the chopping container with
the blades, and attach the lid firmly.

+ Fit the unit to the lid.

« Start the appliance. Warning: Do not start the appliance if
the entire unit is not properly seated and fitted.

+ Stop the appliance when the food reaches the desired
texture.

+ Detach the motor body from the lid.

WHISK ACCESSORY (¥)

* This accessory is used to whip cream, beat egg whites,
etc.

* Insert the whisk into the adapter fitting. Join this unit to
the motor unit.

+ Put the food into a large receptacle and switch the
appliance on. For best results, turn the whisk clockwise.

+ Remove the whisk accessory and release the adapter
fitting.

+ Note: To free the whisk (1) from the adapter fitting (J), pull
the ring on the whisk.

+ Note: Do not use TURBO function with this accessory
attached, as this would cause defects in the whisk
(spinning its wires).

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry it.

+ Do not use solvents or products with an acid or base pH,
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Never immerse the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

+ During the cleaning process, take special care with the
blades, as they are very sharp.

+ |tis advisable to clean the appliance regularly and
remove any food remains.

« If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration
of the appliance’s useful life and could become unsafe
to use.

+ The following pieces may be washed in a dishwasher
(using a soft cleaning program) or soapy hot water:

- Stick blender

- Measuring cup
- Chopper lid

- Chopper bowl

- Chopper blades
- Whisk

+ The draining/drying position of the articles washable in
the dishwasher or in the sink must allow the water to drain
away easily.

+ Then dry all parts before their assembly and storage.



E Frangais (Traduit des instructions originales)

MELANGEUR A MAIN
BA5614
BA5625

DESCRIPTION

A Bouton marche/arrét

B Bouton Turbo

C  Corps du moteur

D Mixeur en baton

E  Gobelet a mesurer

F Couvercle de hachoir (*)
G Bol du hachoair (*)

H  Lames de hachoir (*)

| Fouet (*)

J  Adaptateur (*)

(*) Uniquement disponible dans le modéle BA5614

Si le modéle de votre appareil ne dispose pas des
accessoires décrits ci-dessus, vous pouvez également
les acheter séparément auprés du Service d'Assistance
Technique.

UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Déroulez complétement le cordon d'alimentation de
I'appareil avant chaque utilisation.

+ N'utilisez pas I'appareil si les pieces ou les accessoires ne
sont pas correctement montés ou s'ils sont défectueux.

* N'utilisez pas I'appareil s'il est vide.

+ N'utilisez pas I'appareil si son dispositif de mise en
marche/arrét ne fonctionne pas.

* Respectez l'indicateur de niveau MAX sur le verre doseur
et le pot hachair.

+ Lorsque vous utilisez des liquides chauds, ne remplissez
pas le bocal a plus de la moitié. Lorsque vous mélangez
des liquides chauds dans le bocal, sélectionnez toujours
la vitesse la plus lente sur le sélecteur de vitesse.

+ Rangez cet appareil hors de portée des enfants ou des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou présentant un manque
d'expérience et de connaissances.

+ Maintenez 'appareil en bon état. Vérifiez que les parties
mobiles ne sont pas désalignées ou entravées, qu'il
n'y a pas de piéces cassées ou d'autres conditions qui
pourraient affecter le bon fonctionnement de I'appareil.

« Utilisez cet appareil, ses accessoires et outils
conformément au mode d'emploi, en tenant compte des
conditions de travail et du travail a réaliser. L'utilisation

de I'appareil pour des opérations différentes de celles
prévues peut entrainer une situation dangereuse.

+ N'utilisez jamais de liquides bouillants.

+ Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il
est branché. Ceci permettra également de réduire sa
consommation d’énergie et de prolonger sa durée de vie.

+ N'utilisez I'appareil sur aucune partie du corps d'une
personne ou d'un animal.

+ N'utilisez pas I'appareil avec des aliments surgelés ou
des os.

« L'utilisation continue de I'appareil ne doit pas dépasser
1 minute.

+ Si vous avez besoin d'un temps de traitement plus long,
alternez des cycles d’'une minute d'utilisation avec des
cycles d’'une minute de repos.

MODE D’EMPLOI
REMARQUES AVANT UTILISATION

+ Assurez-vous d’avoir retiré tout le matériel d'emballage
du produit.

* Veuillez lire attentivement le livret "Conseils et mesures
de sécurité" avant la premiére utilisation.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, nettoyez
les parties qui entreront en contact avec les aliments de
la maniére décrite dans la section « Nettoyage ».

+ Préparez |'appareil conformément a la fonction désirée.

UTILISATION

+ Déroulez complétement le cordon d'alimentation avant de
le brancher.

* Branchez I'appareil au secteur.

* Allumez I'appareil a l'aide de la bouton marche/arrét ou
de la touche TURBO.

* Travaillez I'aliment désiré.

FONCTION TURBO

+ L'appareil dispose d’une option Turbo. En appuyant sur
la touche Turbo (B) le plein potentiel du moteur est alors
enclenché, ce qui résulte en une texture finale optimale
du produit.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL

+ Arrétez I'appareil, en arrétant la pression du bbouton
marche/arrét.

+ Débranchez I'appareil de la prise secteur.
* Nettoyez I'appareil.



ACCESSOIRES
FOUET

+ Cet accessoire est utilisé pour préparer des sauces, des
soupes, de la mayonnaise, des milk-shakes, des aliments
pour bébés, de la glace pilée...

* Fixez le baton au corps du moteur et tournez-le.

+ Mettez les aliments a préparer dans le gobelet doseur et
mettez 'appareil en marche.

+ Pour un nettoyage plus approfondi, détachez et retirez le
batonnet.

+ Détachez le batonnet du corps du moteur en le tournant
dans le sens inverse de celui utilisé pour le fixer.

ACCESSOIRE HACHOIR (*)

+ Cet accessoire sert a hacher des légumes, fruits secs, de
la viande...

+ Pour éviter d'endommager I'appareil, retirez les os, les
nerfs, le cartilage, etc. de la viande.

* Placez les aliments a préparer dans le récipient a hacher
avec les lames et fixez fermement le couvercle.

* Fixez le corps du moteur sur le couvercle.

* Mettez I'appareil en marche. Attention : Ne mettez pas
I'appareil en marche si 'ensemble n’est pas correctement
installé et monté.

* Arrétez I'appareil lorsque les aliments ont atteint la texture
souhaitée.

+ Détachez le corps du moteur du couvercle.

BATTEUR (*)

+ Cet accessoire est utilisé pour fouetter la creme, battre
les blancs d'ceufs, etc.

+ Insérez le fouet dans le raccord de 'adaptateur et
joignez-le au corps du moteur.

* Placez les aliments dans un grand récipient et mettez
I'appareil en marche. Pour de meilleurs résultats, tournez
le fouet dans le sens des aiguilles d’'une montre pendant
['utilisation.

+ Retirez 'accessoire du fouet et libérez le raccord de
I'adaptateur du corps du moteur.

* Remarque : Pour libérer le fouet (1) de 'adaptateur (J),
tirez sur 'anneau situé sur la partie supérieure du fouet.

» Remarque : N'utilisez pas la fonction TURBO lorsque cet
accessoire est fixé, car cela entrainerait des défauts dans
le fouet (filage des fils).

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil du secteur et attendre son
refroidissement complet avant de le nettoyer.

+ Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide imprégné de
quelques gouttes de détergent et laissez-le sécher.

+ N'utilisez pas de solvants ni de produits au pH acide ou
basique tels que 'eau de Javel, ni de produits abrasifs
pour nettoyer 'appareil.

+» N'immergez pas I'appareil dans |'eau ou dans tout autre
liquide, ni le passez sous un robinet.

+ Durant le processus de nettoyage, faites attention en
particulier aux lames, celles-ci sont trés coupantes.

+ |l est recommandé de nettoyer 'appareil régulierement et
de retirer tous les restes d’aliments.

+ Si l'appareil n'est pas maintenu dans un bon état de
propreté, sa surface peut se dégrader et affecter de
fagon inexorable la durée de vie de 'appareil et le rendre
dangereux.

* Les piéces ci-dessous peuvent se laver a I'eau chaude
savonneuse ou au lave-vaisselle (en mode délicat) :

- Mixeur en baton

- Gobelet a mesurer

- Couvercle du hachoir
- Bol du hachoir

- Lames de hachoir

- Fouet

+ Veillez a bien placer les piéces dans le lave-vaisselle ou
sur 'égouttoir de I'évier pour qu’elles puissent s'égoutter
et se sécher correctement.

+ Avant son montage et stockage, veillez a bien sécher
toutes les pieces.



Portugués  (Traduzido das instruces originais)

LIQUIDIFICADOR MANUAL
BA5614
BA5625

DESCRICAO

A Botéo de ligar/desligar

B Botéo Turbo

C  Corpo do motor

D  Varinha méagica

E  Copo de medigao

F  Tampa da picadora (*)

G Taga da picadora (*)

H  Laminas da picadora (*)
| Batedor (*)

J  Adaptador de encaixe ()
(*) Apenas disponivel no modelo BA5614

Se 0 modelo do seu aparelho néo tiver os acessérios
descritos acima, eles também podem ser comprados
separadamente do Servigo de Assisténcia Técnica.

USO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizagéo, desenrole completamente o
cabo de alimentagéo do aparelho.

+ N&o utilize o aparelho se as pegas ou acessorios nao
estiverem corretamente montados ou se estiverem
defeituosos.

+ N&o utilizar o aparelho se estiver vazio.

+ Né&o utilize o aparelho se o dispositivo on/off ndo
funcionar.

* Respeite o indicador de nivel MAX do copo de medicéo e
do jarro da picadora.

+ Quando utilizar liquidos quentes, ndo encha o jarro mais
de metade. Sempre que misturar liquidos quentes no
jarro, seleccione a velocidade mais lenta no seletor de
velocidades.

+ Guarde o aparelho fora do alcance das criangas e de
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimento.

+ Conserve o aparelho em bom estado. Verifique se as
partes méveis néo estdo desalinhadas ou bloqueadas,
que ndo existem pegas danificadas ou outras condigdes
que possam afetar o funcionamento correto do aparelho.

+ Utilize este aparelho e respetivos acessorios e
ferramentas de acordo com estas instrucdes, tendo em
conta as condi¢des de trabalho e o trabalho a realizar.

A utilizagao do aparelho para operagdes diferentes das
previstas pode resultar numa situagéo perigosa.

* Nunca use liquidos ferventes.

+ Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia. Além
disso, poupara energia e prolongara a vida do aparelho.

+ Nao utilize o aparelho em qualquer parte do corpo de
uma pessoa ou animal.

+ N&o utilize o aparelho com alimentos congelados ou
08S0S.

+ A utilizag&o continua do aparelho ndo deve exceder 1
minuto.

+ Se precisar de mais tempo de processamento, alterne
ciclos de 1 minuto de uso com ciclos de 1 minuto de
descanso.

MODO DE UTILIZAGAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZACAO

+ Certifique-se de que retirou todo 0 material de
embalagem do produto.

+ Leia atentamente o folheto "Conselhos de seguranga e
avisos" antes da primeira utilizago.

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe
as partes em contacto com os alimentos tal como se
descreve no capitulo de «Limpeza».

« Prepare o aparelho consoante a fungéo pretendida.

UTILIZAGAO

+ Desenrole o cabo de alimentagdo completamente antes
de conecta-lo.

+ Ligue o aparelho a corrente elétrica.

+ Ligar o aparelho com bot&o de ligar/desligar ou com a
botéo TURBO.

+ Trabalhe com os alimentos que vocé deseja processar.

FUNGAO TURBO

+ O aparelho tem uma fungéo Turbo. Ao ativar a fungéo
Turbo (B), toda a poténcia do motor fica disponivel,
obtendo-se assim um acabamento mais fino na textura
final do produto.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO APARELHO

+ Pare o aparelho libertando a presséo sobre o botdo On/
Off.

+ Desligue o aparelho da corrente elétrica.
+ Limpe o aparelho.



ACESSORIOS
ACESSORIO DA VARINHA

+ Este acessorio serve para fazer molhos, sopas,
maionese, batidos, comida para bebé, picar gelo...

+ Fixar a vareta no corpo do motor e rodar.

+ Colocar os alimentos a preparar no copo doseador e ligar
o aparelho.

+ Para uma limpeza posterior, separar e retirar a vareta.

+ Desprender a vareta do corpo do motor, rodando-a no
sentido oposto ao da sua fixag&o.

ACESSORIO PICADOR (*)

+ Este acessorio é usado para cortar legumes, nozes,
came...

+ Para evitar danos ao aparelho, remova 0ss0s, nervos,
cartilagem, etc., da camne.

+ Colocar os alimentos a preparar no recipiente de corte
com as laminas e fixar bem a tampa.

* Encaixar o corpo do motor na tampa.

+ Colocar o aparelho em funcionamento. Atengao! Nao
colocar o aparelho em funcionamento se o conjunto néo
estiver corretamente colocado e encaixado.

+ Parar o0 aparelho quando os alimentos atingirem a textura
desejada.

* Retirar o corpo do motor da tampa.

BATEDOR (*)

+ Este acessorio € utilizado para bater natas, claras de
0ovo, efc.

* Introduza o batedor no adaptador e junte-o ao corpo do
motor.

+ Colocar os alimentos num recipiente grande e ligar o
aparelho. Para obter melhores resultados, rode o batedor
no sentido dos ponteiros do relégio durante a utilizagao.

+ Retire 0 acessorio batedor e liberte o adaptador do corpo
do motor.

Nota: Para libertar o batedor (I) do encaixe do adaptador
(J), puxe o anel na parte superior do batedor.

Nota: Nao utilize a fungdo TURBO com este acessério
acoplado, uma vez que tal provocaria defeitos no batedor
(rotag@o dos seus fios).

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica e deixe-o arrefecer
antes de efetuar qualquer tarefa de limpeza.

* Limpe o equipamento com um pano himido com algumas
gotas de liquido de lavagem e, em seguida, seque-o.

+ Nao utilize solventes, produtos com um fator pH acido
ou basico como a lixivia, nem produtos abrasivos para a
limpeza do aparelho.

+ Nunca mergulhe o aparelho dentro de 4gua ou em
qualquer outro liquido, nem o coloque debaixo da
torneira.

+ Durante o processo de limpeza deve ter especial cuidado
com as laminas pois estdo muito afiadas.

+ Recomenda-se limpar o aparelho regularmente e retirar
todos os restos de alimentos.

+ Se 0 aparelho nao estiver em boas condigdes de
limpeza, a sua superficie pode degradar-se e afetar
inexoravelmente a duragdo da vida Util do aparelho e
tornar-se insegura de utilizar.

+ As seguintes pegas podem ser lavadas em agua quente
com sab&o ou na maquina de lavar louga (com um
programa suave de lavagem):

- Varinha méagica

- Copo de medicéo

- Tampa do picador

- Taga do picador

- Laminas do picador
- Batedor

+ A posigao de drenagem/secagem dos artigos lavaveis na
maquina de lavar loiga ou no lava-loiga deve permitir que
a agua escorra facilmente.

+ Em seguida, seque todas as pegas antes de sua
montagem e armazenamento.



Italiano  (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRULLATORE A IMMERSIONE
BA5614
BA5625

DESCRIZIONE

A Pulsante di accensione/spegnimento
B Pulsante Turbo

C  Corpo motore

D Frullatore a immersione

E  Tazza di misurazione

F Coperchio del tritatutto (*)

G Ciotola del tritatutto (*)

H  Lame del tritatutto (*)

I Frullino ()

J Raccordo adattatore (*)

(*) Disponibile solo nel modello BA5614

Se il modello del vostro apparecchio non dispone degli
accessori sopra descritti, questi possono essere acquistati
separatamente presso il Servizio di assistenza tecnica.

PRECAUZIONI D’USO

+ Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il cavo
dell'apparecchio.

+ Non utilizzare I'apparecchio se le parti o gli accessori non
sono montati correttamente o sono difettosi.

* Non utilizzare I'apparecchio se & vuoto.

+ Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositivo On/Off
non funziona.

* Rispettare l'indicatore di livello MAX del recipiente
dosatore e del vaso del tritatutto.

+ Quando si utilizzano liquidi caldi, non riempire il vaso
oltre la meta. Quando si mescolano liquidi caldi nel vaso,
selezionare sempre la velocita pili bassa sul selettore di
velocita.

+ Conservare questo apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e/o di persone con problemi fisici, mentali o di
sensibilita, o con mancanza di esperienza e conoscenza.

+ Mantenere I'apparecchio in buono stato. Verificare che
le parti mobili siano ben fissate e che non rimangano
incastrate, che non ci siano pezzi rotti e che non si
verifichino altre situazioni che possano nuocere al buon
funzionamento dell'apparecchio.

+ Usare I'apparecchio, i suoi accessori e gli utensili
secondo queste istruzioni, tenendo in considerazione
le condizioni di lavoro e il lavoro da svolgere. Utilizzare

I'apparecchio per operazioni diverse da quelle previste
potrebbe causare una situazione di pericolo.
+ Non utilizzi mai liquidi bollenti.

+ Non lasciare mai 'apparecchio collegato alla rete elettrica
e senza controllo. Si risparmiera inoltre energia e si
prolunghera la vita dell'apparecchio stesso.

+ Non utilizzare I'apparecchio su nessuna parte del corpo di
persone o animali.

+ Non utilizzare I'apparecchio con ossa o alimenti congelati.

+ Non utilizzare I'apparecchio per pit di 1 minuto alla volta.
Se si dovessero effettuare cicli, rispettare sempre i periodi
di riposo di minimo 1minuti fra un ciclo e l'altro. Ad ogni
modo non & mai opportuno far funzionare 'apparecchio
per un tempo superiore al necessario.

+ Come riferimento, nella tabella allegata compaiono
diverse ricette, che includono la quantita di cibo da
elaborare, il tempo di funzionamento consigliato
per elaborare ciascuna ricetta, nonché il tempo di
funzionamento massimo dell'apparecchio in ciascuna di
queste condizioni di carico.

MODALITA D’'USO
PRIMA DELL’'USO

+ Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il materiale
di imballaggio.

+ Leggere attentamente il libretto "Avvertenze e consigli di
sicurezza" prima del primo utilizzo.

* Previamente al primo utilizzo dell'apparecchio, si
consiglia di pulire tutte le parti a contatto con gli alimenti,
come indicato nella sezione dedicata alla “Pulizia”.

* Preparare I'apparecchio secondo la funzione desiderata.

uso

« Srotoli completamente il cavo di alimentazione prima di
collegarlo.

+ Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

+ Accendere I'apparecchio utilizzando il pulsante
accensione/spegnimento o il pulsante TURBO.

+ Lavorare con gli alimenti che si desidera trattare.

FUNZIONE TURBO

+ L'apparato dispone di una funzione Turbo. Premendo
il pulsante della funzione Turbo (B) si attivera tutta la
potenza del motore, ottenendo un prodotto finito con una
consistenza piu fine.

UNA VOLTA CONCLUSO L'UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO

+ Arrestare I'apparecchio rilasciando il pulsante ON/OFF.
+ Scollegare I'apparecchio dalla rete.



+ Pulire I'apparecchio.

ACCESSORI
BACCHETTA

+ Questo accessorio € utilizzato per preparare salse,
zuppe, maionese, frullati, alimenti per bambini, tritare il
ghiaccio...

+ Collegare il bastoncino al corpo del motore e girare.

+ Mettere I'alimento da preparare nel misurino e accendere
I'apparecchio.

+ Per la pulizia successiva, staccare e rimuovere il
bastoncino.

+ Staccare la bacchetta dal corpo motore ruotandola nella
direzione opposta a quella in cui & stata fissata.

ACCESSORIO TRITATUTTO ()

+ Questo accessorio serve per tritare verdure, noci, carne...

+ Per evitare di danneggiare I'apparecchio, rimuovere dalla
carne ossa, nervi, cartilagini ecc.

+ Mettere gli alimenti da preparare nel contenitore di
tritatura con le lame e fissare saldamente il coperchio.

+ Montare il corpo motore sul coperchio.

* Awviare I'apparecchio. Attenzione: Non avviare
I'apparecchio se l'intera unita non & correttamente
posizionata e montata.

+ Arrestare I'apparecchio quando il cibo raggiunge la
consistenza desiderata.

« Staccare il corpo motore dal coperchio.

ACCESSORIO PER LA FRUSTA (*)

+ Questo accessorio viene utilizzato per montare la panna,
gli albumi, ecc.

+ Inserire la frusta nel raccordo adattatore e unirla al corpo
motore.

+ Mettere il cibo in un recipiente grande e accendere
I'apparecchio. Per ottenere risultati ottimali, ruotare la
frusta in senso orario durante l'uso.

+ Rimuovere I'accessorio frusta e sganciare il raccordo
adattatore dal corpo motore.

Nota: per liberare la frusta (I) dal raccordo adattatore (J),
tirare I'anello sulla parte superiore della frusta.

Nota: non utilizzare la funzione TURBO con questo
accessorio montato, in quanto cid causerebbe difetti alla
frusta (rotazione dei fili).

PULIZIA

+ Scollegare la spina dalla rete elettrica e aspettare che
I'apparecchio si raffreddi, prima di eseguirne la pulizia.

+ Pulire il gruppo elettrico con un panno umido, quindi
asciugarlo.

+ Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti a pH acido
0 basico come la candeggina, né prodotti abrasivi.

+ Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi, né
lavarlo con acqua corrente.

+ Le lame dell'apparecchio sono particolarmente affilate;
durante la pulizia, maneggiare con cura.

+ Si raccomanda di pulire 'apparecchio periodicamente e di
rimuovere tutti i residui di cibo.

+ La mancata pulizia periodica dell'apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la sicurezza.

+ | seguenti pezzi possono essere lavati con acqua e
detersivo o in lavastoviglie (usando un programma li
lavaggio leggero):

- Frullatore a immersione
- Tazza di misurazione

- Coperchio del tritatutto
- Ciotola del tritatutto

- Lame del tritatutto

- Frullino

+ La posizione di sgocciolamento/asciugatura dei pezzi
lavabili nella lavastoviglie 0 a mano deve permettere che
I'acqua scoli facilmente.

+ Prima di montare e riporre 'apparecchio, asciugare bene
tutti i pezzi.



Ingredienti Accessorio Quantita Tempo
Uova sode Tritatutto 2 uova 4 sec
Cipolle Tritatutto 2009 5sec
Carne Tritatutto 2009 1:30 min
Erbe Tritatutto 30g 10 sec
Parmigiano Reggiano Tritatutto 200g 20 sec
Cioccolato Tritatutto 100 g 20 sec
Mandorle Tritatutto 200g 30 sec
Pane secco Tritatutto 80 g 30 sec
Carote Bacchetta 100 g di carote + 400 ml 1:30 min
di acqua
Albumi montati a neve Frusta 2 albumi 1:30 min

+ L'uso continuo dell'apparecchio non deve superare 1

minuto.

+ Se ha bisogno di pill tempo di elaborazione, alterni cicli di
1 minuto di utilizzo con cicli di 1 minuto di riposo.




Catala (Traduit d'instruccions originals)

BATEDORA DE MA
BA5614
BA5625

DESCRIPCIO

A Boté d'encesalapagar
B Botd TURBO
C  Cos motor

D Vareta

E  Vas mesurador
F  Tapa picadora (¥)

G Bol picadora (*)

H  Fulles de picadora (*)

| Batedor (*)

J Adaptador accessori batedor (¥)

(*) Només disponible en el model BA5614

Si el model del vostre aparell no disposa dels accessoris
descrits anteriorment, també es poden comprar per
separat al Servei d'Assistencia Técnica.

UTILITZACIO | CURA

+ Estireu completament el cable d'alimentacié de I'aparell
abans de cada Us.

+ No utilitzeu I'aparell si les peces o accessoris no estan
ben col-locats o estan defectuosos.

* No utilitzeu 'aparell si esta buit.

+ No feu servir 'aparell si el boté d’engegada/aturada no
funciona.

* Respecteu l'indicador de nivell MAX del vas mesurador i
el vas picador.

+ Quan utilitzeu liquids calents, no ompliu el pot més de
la meitat. En tot moment, quan barregeu liquids calents
al pot, seleccioneu la velocitat més lenta al selector de
velocitat.

+ Mantingueu I'aparell fora de I'abast dels nens ilo
persones amb capacitats fisiques, sensorials 0 mentals
reduides o falta d’experiéncia i coneixement.

+ Mantingueu I'aparell en bon estat. Comproveu que les
parts mobils no estiguin desalineades o travades, que no
hi hagi peces trencades o altres condicions que puguin
afectar el bon funcionament de I'aparell.

+ Feu servir aquest aparell, aixi com els seus accessoris
i eines, d'acord amb aquestes instruccions i tenint en
compte les condicions de treball i el que heu de fer. L'Us
de I'aparell per a operacions diferents de les previstes
podria comportar una situacié de perill.

* No utilitzeu mai liquids bullint.

+ No deixeu mai I'aparell connectat i sense vigilancia.
Amés, estalviareu energia i perllongareu la vida de
I'aparell.

+ No utilitzeu I'aparell en cap part del cos d'una persona o
animal.

+ No feu servir 'aparell amb aliments congelats o o0ssos.
+ L'Us continuat de 'aparell no ha de superar 1 minut.

+ Si necessiteu més temps de processament, alterneu
cicles d'1 minut d’Gs amb cicles d'1 minut de descans.

INSTRUCCIONS D'US
NOTES PREVIES A L'US

+ Assegureu-vos que heu retirat tot el material d’'embalatge
del producte.

+ Sius plau, llegiu atentament el fullet "Consells i
adverténcies de seguretat” abans del primer Us.

+ Abans de fer servir el producte per primer cop, netegeu
les parts en contacte amb aliments tal com descriu
I'apartat de «Neteja».

+ Prepareu I'aparell segons la funcié que vulgueu feu servir.

Us

+ Desenrotlleu completament el cable d'alimentaci6 abans
d’endollar-lo.

+ Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.

+ Poseu I'aparell en marxa prement el boté d’encesa/
apagar o el boto TURBO.

+ Treballeu I'aliment que vulgueu processar.

FUNCIO TURBO

+ L'aparell té una funcié Turbo. En activar el bot6 Turbo (B)
tota la poténcia del motor queda disponible, obtenint aixi
un acabat més fi en la textura final del producte.

UN COP FINALITZAT L'US DE L’APARELL

* Atureu I'aparell i retireu la pressio sobre el botd.
+ Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.

+ Netegeu I'aparell.

ACCESSORIS
VARETA

+ Aquest accessori s'utilitza per fer salses, sopes,
maioneses, batuts, aliments per a nadons, gel triturat...

+ Enganxeu la vareta al cos del motor i gireu.

+ Poseu els aliments a preparar a la tassa de mesura i
engegueu I'aparell.

+ Per a una neteja posterior, desenganxeu i traieu la vareta.



+ Desenganxeu la vareta del cos del motor girant-lo en la
direcci6 oposada a la que s'utilitza per connectar-lo.

ACCESSORI PICADOR ()

+ Aquest accessori s'utilitza per picar verdures, fruits secs,
carmn...

* Per evitar danys en I'aparell lleveu els 0ssos, nervis,
cartilags, etc., de la carn.

+ Col-loqueu els aliments a preparar al recipient per picar
amb les fulles i enganxeu la tapa amb fermesa.

+ Col-loqueu el cos del motor a la tapa.

+ Engegueu I'aparell. Adverténcia: No engegueu I'aparell si
tota la unitat no esta ben collocada i col-locada.

+ Atureu I'aparell quan els aliments arribin a la textura
desitjada.

+ Separa el cos del motor de la tapa.

ACCESSORI BATEDOR (*)

+ Aquest accessori serveix per muntar nata, batre clares,
etc.

* Introduiu la batedora a I'adaptador i uniu-lo al cos del
motor.

+ Poseu els aliments en un recipient gran i engegueu
I'aparell. Per obtenir els millors resultats, gireu la
batedora en sentit horari durant I'Us.

* Traieu I'accessori de la batedora i allibereu 'adaptador
del cos del motor.

+ Nota: Per alliberar la batedora (I) de I'adaptador (J),
estireu I'anell de la part superior de la batedora.

+ Nota: No utilitzeu la funcié6 TURBO amb aquest accessori
adjunt, ja que aixo provocaria defectes a la batedora (en
fer girar els seus cables).

NETEJA

+ Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica i deixeu-lo
refredar abans de dur a terme qualsevol operacié de
neteja.

+ Netegeu I'aparell amb un drap humit impregnant amb
unes gotes de detergent i després eixugueu-lo.

+ No feu servir dissolvents ni productes amb un factor
pH acid o basic com el lleixiu ni productes abrasius per
netejar I'aparell.

+ No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre liquid, ni el
poseu sota l'aixeta.

+ Durant el procés de neteja s’ha d'anar molt en compte
amb les ganivetes, ja que estan molt esmolades.

+ Es recomana netejar I'aparell regularment i treure’n totes
les restes d'aliments.

+ Si l'aparell no es manté en bon estat de neteja, la
superficie pot degradar-se, afectar de manera inexorable
la durada de la vida de I'aparell i provocar una situacio
perillosa.

+ Les peces segiients son aptes per rentar-les amb aigua
calenta i sabo o al rentaplats (amb un programa de rentat
suau):

- Vareta

- Vas mesurador

- Tapa picadora

- Bol picadora

- Fulles de picadora
- Batedor

+ La posici6 d’escorregut/assecat de les peces rentables
al rentaplats o a la pica ha de permetre escorrer 'aigua
amb facilitat.

+ A continuacid, eixugueu totes les peces abans de muntar-
lo i desar-lo.



E Deutsch  (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

STABMIXER
BA5614
BA5625

BESCHREIBUNG

A Ein/Aus-Taste

B Turbo-Taste

C  Motorgehéuse

D  Stabmixer

E  Messbecher

F Deckel fiir Zerkleinerer (*)
G Schussel fiir Zerkleinerer (*)
H  Klingen fir Zerkleinerer (*)

| Schneebesen (*)

J  Adapter (*)

(*) Nur im Modell BA5614 verfiigbar

Sollte Ihr Geratemodell nicht (iber das oben beschriebene
Zubehdr verfiigen, kdnnen Sie dieses auch separat beim
technischen Kundendienst erwerben.

VERWENDUNG UND PFLEGE

+ Ziehen Sie das Netzkabel des Gerats vor jedem
Gebrauch vollstandig heraus.

* Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn die Teile oder das
Zubehdr nicht richtig montiert oder defekt sind.

+ erwenden Sie das Gerét nicht, wenn es leer ist.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Ein/Aus-
Schalter nicht funktioniert.

+ Beachten Sie die MAX-Fiillstandsanzeige des
Messbechers und des Zerkleinerers.

+ Wenn Sie heifle Fliissigkeiten verwenden, fillen
Sie das Gefal nicht mehr als zur Halfte. Wenn Sie
heille Fliissigkeiten im GefaR mixen, wéhlen Sie
immer die langsamste Geschwindigkeit auf dem
Geschwindigkeitsregler.

+ Das Gerat aulerhalb der Reichweite von Kindern und/
oder Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. Personen
ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse
aufbewahren.

+ Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Stellen Sie
sicher, dass die beweglichen Teile ausgerichtet und nicht
verklemmt sind, und dass keine beschadigten Teile oder
andere Bedingungen vorliegen, die den Betrieb des
Gerats behindern kdnnen.

+ Verwenden Sie dieses Gerét, seine Zubehdrteile und
seine Werkzeuge gemaR diesen Anleitungen und unter
Beriicksichtigung der Arbeitsbedingungen und der zu
verrichtenden Arbeit. Die Verwendung des Geréts fiir
andere als die vorgesehenen Zwecke kann zu einer
gefahrlichen Situation filhren.

+ Verwenden Sie niemals kochende Flissigkeiten.

+ Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen und ohne
Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch Energie und
verlangern die Gebrauchsdauer des Gerétes.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht auf Korperteilen von
Menschen oder Tieren.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht mit tiefgefrorenen
Lebensmitteln oder Knochen.

+ Die ununterbrochene Verwendung des Geréts sollte 1
Minute nicht iberschreiten.

+ Wenn Sie mehr Zeit fir die Verarbeitung benétigen,
wechseln Sie Zyklen von 1 Minute Nutzung mit Zyklen von
1 Minute Pause ab.

BENUTZUNGSHINWEISE
VOR DER BENUTZUNG

+ Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt haben.

+ Bitte lesen Sie die Broschiire "Sicherheitshinweise und
Warnungen" vor dem ersten Gebrauch sorgfltig durch.

+ Vor der Erstanwendung miissen die Einzelteile, die mit
Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so wie im Absatz
,Reinigung* beschrieben, gereinigt werden.

+ Das Gerat fiir die von Ihnen bestimmte Funktion
vorbereiten.

BENUTZUNG

+ Rollen Sie das Netzkabel vollstandig aus, bevor Sie es
einstecken.

+ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

+ Schalten Sie das Gerat mit der Ein/Aus-Taste oder mit der
Taste TURBO ein.

+ Bearbeiten Sie das gew(inschte Lebensmittel.

TURBO-FUNKTION

+ Das Gerat verfiigt Uber eine Turbofunktion. Bei Betétigen
der Turbo-Taste (B) steht die gesamte Motorleistung
zur Verfiigung, um eine feinere Textur des Produkts zu
erzielen.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS
« Das Gerat mithilfe des Ein/Aus abstellen.
+ Den Stecker aus der Netzdose ziehen.



* Reinigen Sie das Gerét.

ZUBEHOR
SCHNEEBESEN

+ Dieses Zubehdr wird fiir die Zubereitung von SoRRen,
Suppen, Mayonnaise, Milchshakes, Babynahrung, Crush-
Eis ... verwendet.

+ Befestigen Sie den Stab am Motorgehause und drehen
Sie ihn.

+ Geben Sie die zuzubereitende Speise in den Messbecher
und schalten Sie das Gerét ein.

+ Zur weiteren Reinigung den Stab abnehmen und
entfernen.

+ Losen Sie den Stiel vom Motorgehause, indem Sie ihn
in die entgegengesetzte Richtung drehen, wie Sie ihn
angebracht haben.

ZERKLEINERER (*)

+ Dieses Zubehdrteil wird zum Hacken von Gemiise,
Fleisch...

+ Um eine Beschadigung des Gerats zu vermeiden, sollten
Sie Knochen, Nerven, Knorpel usw. aus dem Fleisch
entfernen.

+ Geben Sie die zu zerkleinernden Lebensmittel in den
Behalter mit den Messern und setzen Sie den Deckel
fest auf.

+ Setzen Sie das Motorgehause auf den Deckel.

+ Starten Sie das Gerét. Achtung! Nehmen Sie das Gerat
nicht in Betrieb, wenn die gesamte Einheit nicht richtig
aufgesetzt und montiert ist.

+ Halten Sie das Gerat an, wenn die Lebensmittel die
gewiinschte Konsistenz erreicht haben.
+ Nehmen Sie den Motorkérper vom Deckel ab.

SCHLAGERZUBEHOR (*)

+ Dieses Zubehdrteil wird zum Schlagen von Sahne,
Eischnee usw. verwendet.

+ Stecken Sie den Schneebesen in den Adapter und
verbinden Sie ihn mit dem Motorgehause.

+ Geben Sie die Lebensmittel in ein groBes Gefal und
schalten Sie das Gerét ein. Die besten Ergebnisse
erzielen Sie, wenn Sie den Schneebesen wahrend des
Gebrauchs im Uhrzeigersinn drehen.

+ Nehmen Sie den Schneebesen ab und I6sen Sie das
Adapterstiick vom Motorgehduse.

Hinweis: Um den Schneebesen (I) vom Adapter (J)
zu losen, ziehen Sie den Ring am oberen Teil des
Schneebesen.

Hinweis: Verwenden Sie die TURBO-Funktion nicht, wenn
dieses Zubehdrteil angebracht ist, da dies zu Defekten am
Quirl fuhren wiirde (Spinnen der Drahte).

REINIGUNG

« Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerat
abkiihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

+ Reinigen Sie das Geréat mit einem feuchten Tuch, auf das
Sie einige Tropfen Reinigungsmittel geben und trocknen
Sie es danach ab.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder Lose-
oder Scheuermittel noch Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert wie z.B. Lauge.

+ Das Gerat nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten
tauchen und nicht unter den Wasserhahn halten.

+ Bei der Reinigung muss besonders auf die
Schneideflachen geachtet werden, die besonders scharf
sind.

+ Es wird empfohlen, Speisereste regelmaRig vom Gerat
zu entfernen.

* Wenn das Gerét nicht in einen sauberen Zustand
gehalten wird, kann sich der Zustand seiner Oberflache
verschlechtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.

+ Folgende Teile sind fiir die Reinigung in warmem
Seifenwasser oder in der Spiilmaschine (kurzes
Splilprogramm) geeignet:

- Stabmixer

- Messbecher

- Zerkleinerer-Deckel

- Zerkleinerungsschuissel
- Zerkleinerungsmesser
- Schneebesen

+ Die Abtropf-/Abtrockungsposition der im Geschirrspiiler
oder Spiilbecken spiilbaren Teile muss einen
ungehinderten Wasserablauf ermdglichen.

« Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das Gerat
montieren und aufbewahren.



Nederlans

STAAFMIXER
BA5614
BA5625

BESCHRIJVING

A Aan/uit-knop
B Turbo knop
C  Motor

D  Staafmixer

E  Maatbeker

F Deksel hakker (*)

G Kom van de hakmolen (*)

H  Hakmolen messen (*)

| Klopper (*)

J  Adapteraansluiting (*)

(*) Alleen beschikbaar in model BA5614

Als het model van uw apparaat niet over de hierboven
beschreven accessoires beschikt, kunnen deze ook
afzonderlijk bij de Technische Hulpdienst worden gekocht.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

+ Verleng de voedingskabel van het apparaat volledig voor
elk gebruik.

* Gebruik het apparaat niet als de onderdelen of
accessoires niet goed zijn aangebracht of defect zijn.

+ Gebruik het apparaat niet als het leeg is.

+ Gebruik het apparaat niet als de aan/uit-schakelaar niet
werkt.

* Respecteer de MAX-niveau-indicator van de maatbeker
en de hakker.

+ Als je hete vloeistoffen gebruikt, vul de kan dan niet voor
meer dan de helft. Wanneer u hete vloeistoffen in de kan
mengt, selecteer dan altijd de langzaamste snelheid op
de snelheidsregelaar.

+ Bewaar dit apparaat buiten het bereik van kinderen en/of
personen met fysieke, zintuiglijke of mentale beperkingen
of gebrek aan ervaring en kennis.

* Houd het apparaat in goede staat. Controleer of de
bewegende delen niet verkeerd zijn uitgelijnd of vastzitten
en zorg ervoor dat er geen gebroken onderdelen of
anomalieén zijn die de correcte werking van het apparaat
kunnen verhinderen.

+ Gebruik het apparaat en zijn accessoires en
gereedschappen in overeenstemming met deze
gebruiksaanwijzing, rekening houdend met
de werkomstandigheden en de uit te voeren

(Vertaald van de originele instructies)

werkzaamheden. Het gebruik van het apparaat voor
andere handelingen dan bedoeld, kan leiden tot een
gevaarlijke situatie.

+ Gebruik nooit kokende vloeistoffen.

+ Laat het apparaat nooit aangesloten en onbeheerd achter
als het niet in gebruik is. Dit spaart energie en verlengt de
levensduur van het apparaat.

+ Gebruik het apparaat niet op een lichaamsdeel van een
persoon of dier.

+ Gebruik het apparaat niet met diepvriesproducten of
producten die botten bevatten.

+ Het apparaat mag niet langer dan 1 minuut continu
worden gebruikt.

+ Als u meer verwerkingstijd nodig hebt, wissel dan cycli
van 1 minuut gebruik af met cycli van 1 minuut rust.

GEBRUIKSAANWIJZING
VOOR GEBRUIK

+ Zorg ervoor dat de verpakking van alle producten
verwijderd is.

* Lees het boekje "Veiligheidsadvies en waarschuwingen"
zorgvuldig door voor het eerste gebruik.

+ Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt,
moet u de onderdelen die in contact komen met voedsel
reinigen op de manier zoals beschreven in het hoofdstuk
over "Reiniging".

+ Bereid het apparaat voor volgens de functie die u wilt
gebruiken.

GEBRUIK

* Rol het netsnoer volledig af voordat u de stekker in het
stopcontact steekt.

+ Sluit het apparaat aan op het lichtnet.

+ Zet het apparaat aan met de AAN/UIT-knop of de
TURBO-knop.

+ Werk met het voedsel dat u wilt verwerken.

TURBO-FUNCTIE

+ Het apparaat beschikt over een Turbo-functie. Door de
Turbo-functie (B) te activeren komt al het vermogen van
de motor beschikbaar, waardoor een fijnere afwerking van
de uiteindelijke textuur van het product wordt verkregen.

ALS U KLAAR BENT MET HET APPARAAT

+ Stop het apparaat door de druk op de aan/uit-knop los
te laten.

* Trek de stekker uit het stopcontact.
+ Maak het apparaat schoon.



ACCESSOIRES
ACCESSOIRES VOOR STAAFMIXERS

+ Dit accessoire wordt gebruikt voor het maken van sauzen,
soepen, mayonaise, milkshakes, babyvoeding, crush ijs

+ Bevestig het stokje aan de motor en draai.

+ Doe het te bereiden voedsel in de maatbeker en zet het
apparaat aan.

+ Maak het staafje los en verwijder het voor verdere
reiniging.
+ Maak het staafje los van het motorhuis door het in de

tegenovergestelde richting te draaien als waarin het was
bevestigd.

HAKBEKER ACCESSOIRE ()

+ Dit accessoire wordt gebruikt om groenten, noten, viees...
te hakken.

+ Om schade aan het apparaat te voorkomen, verwijdert u
botten, zenuwen, kraakbeen, enz., Uit het vlees.

+ Doe het te bereiden voedsel in het hakbakje met de
messen en bevestig het deksel stevig.

* Plaats het motorhuis op het deksel.

+ Start het apparaat. Waarschuwing: Start het apparaat niet
als niet het hele apparaat goed zit en gemonteerd is.

+ Stop het apparaat wanneer het voedsel de gewenste
textuur heeft bereikt.

» Maak het motorhuis los van het deksel.

GARDE ACCESSOIRE (*)

+ Dit accessoire wordt gebruikt om room op te kloppen,
eiwitten op te kloppen, enz.

+ Steek de garde in de adapter en sluit deze aan op het
motorhuis.

+ Doe het voedsel in een groot bakje en zet het apparaat
aan. Voor de beste resultaten draait u de garde tijdens
het gebruik met de klok mee.

+ Verwijder het garde-accessoire en maak de adapter los
van het motorhuis.

+ Opmerking: Trek aan de ring op het bovenste gedeelte
van de garde om de garde (1) los te maken van de
adapter (J).

+ Opmerking: Gebruik de TURBO-functie niet als dit
accessoire is bevestigd, omdat dit defecten aan de garde
veroorzaakt (ronddraaiende draden).

REINIGEN

+ Koppel het apparaat los van het lichtnet en laat het
afkoelen voordat u een reinigingstaak uitvoert.

+ Reinig de apparatuur met een vochtige doek met een
paar druppels afwasmiddel en droog het vervolgens af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een zure
of basische pH zoals bleekmiddel of schuurmiddelen om
het apparaat schoon te maken.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

+ Let tijdens het schoonmaken vooral op de messen, want
die zijn zeer scherp.

* Het is raadzaam het apparaat regelmatig te reinigen en
voedselresten te verwijderen.

+ Als het apparaat niet goed schoon is, kan het oppervlak
worden aangetast en de levensduur van het apparaat
onherroepelijk worden beinvioed en kan het onveilig
worden om te gebruiken.

+ De volgende onderdelen kunnen in de vaatwasser (met
een zacht reinigingsprogramma) of met heet zeepwater
worden afgewassen:

- Staafmixer

- Maatbeker

- Deksel hakker

- Kom

- Hakmolen messen
- Klopper

+ De afvoer/droogstand van de artikelen die in de
vaatwasser of in de gootsteen kunnen worden
afgewassen, moet het water gemakkelijk kunnen
weglopen.

+ Droog vervolgens alle onderdelen voordat ze worden
gemonteerd en opgeslagen.



m Roména  (Translat din instructiunile originale)

MIXER DE MANA
BA5614
BA5625

DESCRIERE

A Buton de pornire/oprire
B Butonul Turbo

C  Corpul motorului

D Blender cu bat

E  Cupa de masurare

F Capac pentru tocator (*)
G Bol tocator (¥)

H  Lame pentru tocator (*)
| Bataie (*)

J Racord adaptor (*)

(*) Disponibil numai in modelul BA5614

Tn cazul in care modelul aparatului dvs. nu dispune de
accesoriile descrise mai sus, acestea pot fi achizitionate si
separat de la Serviciul de asistenta tehnica.

UTILIZARE SI INGRIJIRE

+ Desfasurati complet cablul de alimentare al aparatului
inainte de fiecare utilizare.

* Nu utilizati aparatul dacé piesele sau accesoriile nu sunt
montate corespunzator sau sunt defecte.

* Nu utilizati aparatul daca este gol.

* Nu utilizati aparatul dac intrerupatorul de pornire/oprire
nu functioneaza.

* Respectati indicatorul de nivel MAX al paharului de
masurat si al borcanului tocatorului.

+ Atunci cand utilizati lichide fierbinti, nu umpleti vasul
mai mult de jumatate. In orice moment, atunci cand
amestecati lichide fierbinti in borcan, selectati cea mai
mica viteza de pe selectorul de viteza.

+ Depozitati acest aparat in afara razei de actiune a copiilor
si/sau a persoanelor cu deficiente fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si cunostinte.

+ Pastrati aparatul in stare buna. Verificati ca piesele
mobile sa nu fie nealiniate sau blocate si asigurati-va
ca nu exista piese rupte sau anomalii care ar putea
impiedica functionarea corecta a aparatului.

+ Utilizati aparatul si accesoriile si uneltele sale in
conformitate cu aceste instructiuni, tindnd cont de
conditiile de lucru si de lucrarile care trebuie efectuate.
Utilizarea aparatului pentru operatiuni diferite de cele
prevazute ar putea duce la o situatie periculoasa.

* Nu utilizati niciodata lichide fierbinti.
+ Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat

daca nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie si
prelungeste durata de viata a aparatului.

* Nu utilizati aparatul pe nicio parte a corpului unei
persoane sau al unui animal.

+ Nu utilizati aparatul cu produse congelate sau care contin
oase.

» Utilizarea continua a aparatului nu trebuie sa depaseasca
1 minut.

+ Daca aveti nevoie de mai mult timp de procesare,
alternati cicluri de 1 minut de utilizare cu cicluri de 1 minut
de odihna.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
iNAINTE DE UTILIZARE

+ Asigurati-va cd a fost indepartat ambalajul tuturor
produselor.

+ Va rugam sa cititi cu atentie brosura "Sfaturi de siguranta
si avertismente" inainte de prima utilizare.

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima dats, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea de ,Curatare”.

+ Pregatiti aparatul in functie de functia pe care doriti sa o
utilizati.
UTILIZATI

+ Desfasurati complet cablul de alimentare fnainte de a-I
conecta.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica.

+ Porniti aparatul cu ajutorul buton de pornire/oprire sau al
butonului TURBO.

» Lucrati cu alimentele pe care doriti sé le prelucrati.

FUNCTIA TURBO

* Aparatul are o functie Turbo. Prin activarea functiei Turbo
(B) toata puterea motorului devine disponibild, obtindndu-
se astfel un finisaj mai fin in textura finala a produsului.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL

+ Opriti aparatul eliberand presiunea asupra butonului de
pornire/oprire.

+ Scoateti aparatul din priza.
+ Curatati aparatul



ACCESORII
ACCESORIU DE AMESTECARE A BETISOARELOR

+ Acest accesoriu este utilizat pentru prepararea de sosuri,
supe, maioneza, milkshake-uri, mancare pentru copii,
zdrobirea ghetii ...

+ Atasati batul la corpul motorului si rotiti.

* Puneti alimentele care urmeaza sa fie preparate in
paharul de masurare si porniti aparatul.

+ Pentru curatarea ulterioara, detasati si scoateti batul.

* Detasati betisorul de corpul motorului, rotindu- in directia
opusa celei folosite pentru a-| atasa.

ACCESORIU DE TAIERE (*)

+ Acest accesoriu este utilizat pentru a toca legume, nuci,
came...

+ Pentru a evita deteriorarea aparatului, indepartati oasele,
nervii, cartilajele etc. din carne.

* Puneti alimentele care urmeaza sa fie pregatite in
recipientul de tocat cu lamele si fixati bine capacul.

+ Montati corpul motorului pe capac.

+ Porniti aparatul. Avertisment: Nu porniti aparatul
dacéd intreaga unitate nu este asezata si montata
corespunzator.

+ Opriti aparatul atunci cand alimentele ating textura dorita.
+ Detasati corpul motorului de capac.

ACCESORIU DE BATUT (*)

+ Acest accesoriu este utilizat pentru a bate smantéana, a
bate albusurile de oua etc.

* Introduceti biciul in fitingul adaptor si uniti-l cu corpul
motorului.

+ Puneti alimentele intr-un recipient mare si porniti aparatul.

Pentru rezultate optime, rotiti biciul in sensul acelor de
ceasornic in timpul utilizarii.

+ Indepértati accesoriul de batut si eliberati fiingul adaptor
de corpul motorului.

+ Nota: Pentru a elibera batatorul (I) de accesoriul adaptor

(J), trageti de inelul de pe partea superioara a batatorului.

+ Nota: Nu folositi functia TURBO cu acest accesoriu
atasat, deoarece acest lucru ar putea cauza defecte la
nivelul biciului (invartirea firelor acestuia).

CURATARE
+ Deconectati aparatul de la retea si lasati-l s& se raceasca
inainte de a intreprinde orice operatiune de curatare.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu cateva
picéturi de detergent si apoi uscati-I.

+ Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive, pentru
curatarea aparatului.

+ Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu il puneti sub jet de apa.

+ In timpul procesului de curétare, aveti grija deosebité la
lamele, deoarece acestea sunt foarte ascutite.

+ Este recomandabil sa curatati aparatul in mod regulat si
sé indepartati orice resturi de alimente.

+In cazul in care aparatul nu se afl intr-o stare bund de
curatenie, suprafata acestuia se poate degrada si poate
afecta inexorabil durata de viata utild a aparatului si ar
putea deveni nesigur pentru utilizare.

+ Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de spalat vase
(folosind un program de curatare moale) sau in apa calda
Cu sapun:

- Blender cu bat

- Cupa de masurare
- Capacul tocator

- Bol pentru tocator
- Lamele tocatorului
- Batator

+ Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care pot fi spalate
in masina de spélat vase sau in chiuveta trebuie s&
permita scurgerea usoara a apei.

+ Apoi uscati toate piesele inainte de asamblare si
depozitare.



Polski  (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

BLENDER RECZNY

BA5614

BA5625

OPIS

A Przycisk wigczania/wytaczania
B Przycisk Turbo

C  Korpus silnika

D  Blender kielichowy

E  Kubek z miarkq

F Pokrywa rozdrabniacza (*)

G Misa rozdrabniacza (*)

H  Ostrza rozdrabniacza (*)

| Trzepaczka (*)

J  Adapter (*)

K (*) Dostepne tylko w modelu BA5614

Jezeli model Panstwa urzadzenia nie posiada opisanych
powyzej akcesoriow, mozna je rowniez zakupi¢ oddzielnie
w Serwisie Pomocy Technicznej.

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy w petni rozwina¢ kabel
zasilajacy urzadzenia.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli jego czesci lub akcesoria nie
s prawidtowo zamontowane lub sg uszkodzone.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest puste.

+ Nie uzywac urzadzenia, jezeli wiacznik/wytacznik nie
dziata.

* Przestrzegaj wskaznika poziomu MAX miarki i siekacz.

+ W przypadku korzystania z goracych ptyndw nie nalezy
napetnia¢ dzbanka do potowy. Podczas miksowania
goracych ptynéw w stoiku nalezy zawsze wybiera¢
najwolniejsza predko$¢ na przetaczniku predkosci.

+ Urzadzenie nalezy przechowywaé¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci i/lub 0s6b o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a
takze osob nie posiadajacych doswiadczenia i wiedzy.

+ Utrzymywac urzadzenie w dobrym stanie. Sprawdzic, czy
ruchome czesci nie sg Zle ustawione lub zakleszczone i
czy nie ma uszkodzonych czesci lub nieprawidtowosci,
ktore mogtyby uniemozliwi¢ prawidtowe dziatanie
urzadzenia.

+ Uzywac urzadzenia, jego akcesoriow i narzedzi zgodnie
z ninigjszg instrukcja, biorac pod uwage warunki
pracy i wykonywane prace. Uzywanie urzadzenia do

operacji innych niz zamierzone moze doprowadzi¢ do
niebezpiecznej sytuacii.

+ Nigdy nie uzywa¢ wrzacych ptyndw.

+ Nigdy nie pozostawia¢ urzadzenia poditagczonego i bez
nadzoru, jezeli nie jest uzywane. Oszczedza to energie i
przediuza zywotno$¢ urzadzenia.

+ Nie uzywac urzadzenia na zadnej czgci ciata cztowieka
lub zwierzgcia.

+ Nie uzywa¢ urzadzenia z produktami mrozonymi lub
zawierajacymi kosci.

+ Ciagte uzytkowanie urzadzenia nie powinno przekracza¢

1 minuty.

+ Jezeli potrzebujg Panstwo wiecej czasu na obrobke,
nalezy przeplata¢ cykle 1 minuty pracy z cyklami 1 minuty
odpoczynku.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

+ Upewnic sig, ze wszystkie opakowania produktow zostaty
usuniete.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie przeczyta¢
broszure "Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia".

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy wyczysci¢
czesci, ktore beda miaty kontakt z zywno$cig w sposdb
opisany w rozdziale "Czyszczenie".

* Przygotowa¢ urzadzenie zgodnie z funkcja, z ktorej
zamierza sie korzystac.

KORZYSTANIE Z

* Przed podtaczeniem przewodu zasilajgcego nalezy go
catkowicie rozwingg.

+ Podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektryczne;j.

+ Wiacz urzadzenie za pomoca przycisku wiaczania/
wytgczania lub przycisku TURBO.

+ Pracowac z potrawa, ktorg chce sie przetworzy¢.

FUNKCJA TURBO

+ Urzadzenie posiada funkcje Turbo. Po wigczeniu funkcji
Turbo (B) cata moc silnika staje sie dostepna, dzigki
czemu uzyskuije sie doktadniejsze wykoriczenie korcowej
faktury produktu.

PO ZAKONCZENIU UZYTKOWANIA URZADZENIA

+ Wylaczy¢ urzadzenie poprzez zwolnienie nacisku na
przycisk wiaczania/wytaczania.

+ Odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.
+ Wyczysci¢ urzadzenie.



AKCESORIA
AKCESORIA DO MIKSERA

+ To akcesorium stuzy do przygotowywania soséw, zup,
majonezu, koktajli mlecznych, jedzenia dla niemowlat,
kruszenia lodu ...

* Przymocu;j sztyft do korpusu silnika i obrdc.

+ Umie$¢ przygotowywang potrawe w miarce i wigcz
urzadzenie.

+ W celu dalszego czyszczenia nalezy odtaczy¢ i wyjac
sztyft.

+ Odtacz drazek od korpusu silnika, obracajac go
w kierunku przeciwnym do tego, w ktérym zostat
zamocowany.

AKCESORIA DO KROJENIA (¥)

+ To akcesorium stuzy do siekania warzyw, orzechéw,
miesa...

+ Aby unikna¢ uszkodzenia urzadzenia, usun z migsa
kosci, nerwy, chrzastki itp.

+ Umie$¢ przygotowywang zywno$¢ w pojemniku do
siekania z ostrzami i mocno zamocuj pokrywe.

+ Zatdz korpus silnika na pokrywe.

+ Uruchom urzadzenie. Ostrzezenie: Nie uruchamiaj
urzadzenia, jesli nie jest ono prawidtowo osadzone i
zamontowane.

* Zatrzymaj urzadzenie, gdy zywno$¢ osiagnie pozadang,
konsystencie.
+ Odtacz korpus silnika od pokrywy.

DODATEK DO TRZEPACZKI (*)

+ To akcesorium stuzy do ubijania $mietany, biatek itp.

+ Whéz trzepaczke do adaptera i potacz ja z korpusem
silnika.

+ W6z jedzenie do duzego pojemnika i wigcz urzadzenie.
Aby uzyskac najlepsze rezultaty, obracaj trzepaczka
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

+ Zdejmij trzepaczke i odtacz adapter od korpusu silnika.

+ Uwaga: Aby odfaczy¢ trzepaczke (1) od adaptera (J),
pociagnij za pierscien na gornej czesci trzepaczki.

+ Uwaga: Nie uzywaj funkcji TURBO z podtgczonym
akcesorium, poniewaz spowoduije to uszkodzenie
trzepaczki (obracanie sie jej przewoddw).

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od sieci i pozostawi¢ je do ostygniecia.

+ Wyczy$¢ sprzet wilgotng szmatka z kilkoma kroplami
ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wysusz.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie uzywac rozpuszczalnikow
ani produktéw o kwasnym lub zasadowym pH, takich jak
wybielacze, ani produktéw $ciernych.

+ Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub jakiejkolwiek
innej cieczy ani nie umieszczac go pod biezaca woda.

+ Podczas czyszczenia nalezy zachowac szczegoing,
ostrozno$¢ w stosunku do ostrzy, poniewaz sg one
bardzo ostre.

+ Zaleca sig regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
resztek jedzenia.

+ Jezeli urzadzenie nie jest w dobrym stanie czystosci,
jego powierzchnia moze ulec degradacji i nieuchronnie
wptynac na diugo$¢ okresu uzytkowania urzadzenia i
moze stac sie niebezpieczne w uzyciu.

+ Nastepujace elementy mozna my¢ w zmywarce (przy
uzyciu programu delikatnego czyszczenia) lub w goracej
wodzie z mydtem:

- Blender kielichowy

- Kubek z miarkg,

- Pokrywa rozdrabniacza
- Misa rozdrabniacza

- Ostrza rozdrabniacza

- Trzepaczka

+ Pozycja do odsaczania/suszenia artykutow, ktére mozna
my¢ w zmywarce |ub w zlewie, musi umozliwia¢ tatwe
odprowadzanie wody.

+ Nastepnie nalezy wysuszy¢ wszystkie cze$ci przed ich
montazem i przechowywaniem.



6bnrapck

PBYEH BNEHAEP
BA5614
BA5625

OMUCAHUE

ByToH 3a BKItoYBaHE/M3KNIOYBaHE
ByToH Turbo

Kopnyc Ha gBuratens

Ctuk 6neHaep

MepwvTenHa vawa

Kanak Ha xenukonTepa (*)

Kyna Ha xenukonTepa (*)
Octpueta Ha xenukonTtepa (*)
Bbpkanka (¥)

J  Tpucnocobnenue 3a apantep ()
(*) Mpegnara ce camo 3a mogen BA5614

T O Mmoo w >

AKO MOZIENbT Ha BalLNs ypef He pasronara ¢ onucaHuTe
no-rope akcecoapw, Te MoraT a Gbar 3akyneHin u
OTZENHO OT cnyxGaTa 3a TEXHUYecKa MomoLL.

N3NON3BAHE U NOAABPXAHE

+ [Npeav Bcska ynotpeba pa3suBanTe HambaHO
3axpaHBaLLns kaben Ha ypeaa.

* He usnonssaite ypena, ako Yactute unu akcecoapute
He Ca NPaBWTHO MOHTUPaHW unn ca ,Cle(beKTHVI.

* He usnonssaite ypena, ako e npaseH.

* He usnonassaite ypesa, ako npeBKtoyBaTensT 3a
BK/IOYBaHE/M3KI0YBaHe He paboTu.

+ CnasgaiTe uHamkatopa 3a HuBo MAX Ha MepuTenHata
yallka v Yombpa.

+ KoraTo n3nonssate ropeLLy TEYHOCTH, He MbiHeTe
6ypkaHa noseye ot nonosuHara. 1o Bcsiko Bpeme, korato
CcMecBaTe ropeLLy Te4HoCTH B BypkaHa, 13bupaiite Hait-
6aBHaTa CKOpOCT Ha CenekTopa 3a CkopocTTa.

+ CbxpaHsiBanTe TO3M yper Ha MACTO, HELOCTBIHO 3a
AeLa uunu nuua ¢ husndeckit, CETUBHU UMK HamaneHm
YMCTBEHU CNOCOBHOCTY UM NUMCA Ha OMUT U 3HAHUS.

+ CbxpaHsBaiiTe ypeaa B 406pO CbCTOSHME.
[poBepsBaiiTe fanu [BKELLMTE Ce YacTu He ca
HenpaBu1nHO NOAPEAEHN UMW 3aKMeLLEH 1 Ce yBepeTe,
Ye Hama CHyneHu 4actu unmn aHomanum, KouTo morat aa
rnonpeyat Ha npasunHata paboTa Ha ypepa.

* M3non3BaiiTe ypeaa v HEroBUTe NPUHALNEXHOCTHU U
WHCTPYMEHTI B CbOTBETCTBME C TE3W MHCTPYKLMM, KaTo
ce cbobpassiBaTe ¢ ycroBusiTa Ha pabota u pabotara,
KosiTo TpsiBBa Aa ce M3BbPLUM. M3nonseaHeTo Ha ypeaa

(MpeBop Ha U3BBPLLEHNUTE UHCTPYKLIK)

3a ornepauuy, PasninyHI OT NPEBUAEHNTE, MOXe Aa
[0Befie 0 onacHa cuTyauus.

* Hukora He 13non3gaiiTe BpALLW TEYHOCTM.

* Hukora He ocTaBsiiTe ypesia CBbp3aH 11 6e3 Haasop, ako
He ce 13nons3ga. o T031 HauWH Ce NECTU eHepriisi U ce
YObIIKABa KUBOTBT Ha ypeaa.

* He 13nonasaitte ypefa BbpXy KOSTO M Aa e YacT oT
TANOTO Ha YOBEK UMM XMBOTHO.

* He n3nonaBsaitte ypesa CbC 3ampa3seHu NpoayKTH uiu
TaKu1Ba, KOUTO CbbpXKaT KOCTU.

* HenpekbcHaToOTO M3Non3BaHe Ha ypeaa He Tpsbsa Aa

HapBuWaBa 1 MuHyTa.

+ Ako “maTe Hyxaa OT noBeye Bpeme 3a 0bpabotka,

pepyBaiiTe Lykny oT 1 MuHyTa paboTa ¢ ymknm ot 1

MWHyTa NOYMBKa.

WHCTPYKLUWK 3A YNOTPEBA
MPEAN YNOTPEBA

* YBepeTe Ce, Ye BCHYKM ONakoBKW Ha NpOAyKTUTE ca
OTCTPaHEHMU.

+ Mons, npoyeTeTe BHUMaTENHo bpowypata "CbeTy
11 NpepynpexaeHns 3a BesonacHocT" Npeau Mbpeata
ynotpeba.

* [peau fja u3nonasate NpoaykTa 3a MbpBY MbT,
noumMcTeTE YacTuTe, KOUTO Lie BbaaT B KOHTAKT C XpaHa,
Mo HauuMHa, onncaH B pasaen "lMouncteaHe".

+ MogroteeTe ypena B CbOTBETCTBUE C (byHKLI,VIﬂTa, KOATO
XenaeTe [ia nsnonssare.

W3MON3BAHE HA

+ PasBuitTe HambHO 3axpaHBaluus kaben, npeau ga ro
BKIOYMTE.

+ CBbpXETE ypeaa KbM enekTpuyeckara Mpexa.

+ BkntoueTe ypepa ¢ nomowyta Ha byToH 3a BkmtoyBaHe/
13kntouBaHe (BkntouBaHe/wskntoyBaHe) unu Ha 6yToHa
TURBO.

+ PaboteTe ¢ xpaHaTa, kosiTo 1ckaTe fa obpaboTBare.

TYPBO ®YHKLIMA

* YpeawbT pasnonara ¢ dyHkums Turbo. Mpn aktvsupare
Ha cpyHkumsiTa Turbo (B) Lsinata MOLLHOCT Ha ABuraTens
CTaBa [JOCTBIHA, KaTo MO TO3M HAYMH Ce MosTyyaBa no-
(hvHa 3aBBPLLEHOCT Ha kpailHaTa TeKCTypa Ha NpoayKTa.

CNEQ KATO NPUKIOYMTE C U3NON3BAHETO HA
YPEQA

+ CnpeTe ypepa, kaTo OTNyCHeTe HaTuCka BbpXy ByToHa 3a
BKIMKOYBAHE/W3KMOYBaHE.

* U3knioveTe ypesia oT enekTpudeckara Mpexa.



* [MoumncTBaHe Ha ypena

MPUHAONEXHOCTHU

MPUCNOCOBJNEHUE 3A BBPKAHE CbC CTUK

+ To31 akcecoap Ce M3nonaea 3a NpuroTBsiHE Ha COCOBE,
Cynu, MalioHe3a, MIeYHI LENKOBE, ETCKU XpaHM,
pa3bvBaHe Ha neg ...

. ﬂpMerneTe npb4KaTa KbM Koprnyca Ha asuratend u
3aBbpTeTe.

+ [ocTaBeTe xpaHata, kosTo TpsibBa Aa ce NpuroTsm, B
MepuTeNHaTa Yalla v BKIoYeTe ypeaa.

+ 3@ no-HaTaTbLLUHO NOYMCTBAHE OTCTpaHeTe U u3Bagete
npbykata.

+ OTCTpaHeTe NpbykaTa oT TAMOTO Ha ABUraTens, kato
1 3aBbPTUTE B OGpaTHaTa rnocoka, U3nonasaHa 3a
MPUKPEnsaHeTo

AKCECOAP 3A PA3AHE (¥)

+ Toau akcecoap Ce 13non3ea 3a Hapsi3aBaHe Ha
3eneHYyLM, saKA, Meco...

+ 3a pa n3berHeTe noepefa Ha ypeda, otcTpaHeTe oT
MeCOTO KOCTUTE, HEPBUTE, XpyLLAnnTe U ap.

+ MNocTaBeTe xpaHaTa, KOSITO TpsiBBa f1a Ce MPUTrOTBM,
B Cb/ja 3a psidaHe C ocTpueTaTa v 3akpeneTe 3apaso
Karaka.

* MOHTI/IpaVITe Kopnyca Ha Apuratend KbM Kanaka.

* BkntoveTe ypepa. MpeaynpexaeHve: He craptupaiite
ypeza, ako LenusiT MoZyn He e NpaBUiHO NOCTaBeH 1
MOHTMPaH.

« CnpeTe ypena, Korato xpaHara [OCTUrHe xenaHara
TeKcTypa.

+ CBanete Kopnyca Ha ABuraTtend oT Kanaka.

AKCECOAP 3A BbPKATIKA (¥)

+ To3n akcecoap Ce 13nonasa 3a pasbyeaHe Ha CMeTaHa,
pa3bvBaHe Ha Ain4YHK 6enTbLN 1 p.

+ [ocTaBeTe kamwmka B afantepHua (*)I/ITI/IHF nro
CbeaunHeTe C TANOTO Ha ABUraTens.

+ NocTaBeTe xpaHaTa B roNisiM Ch/ 1 BKIKOYETE ypesa. 3a
Hait-0oGpu pesynTaTi 3aBbpTeTe MeTnara o nocoka Ha

YaCOBHMKOBATA CTPENKa Mo Bpeme Ha ynotpeba.

* M3BageTe akcecoapa 3a pasbusare u ocsoboaeTe
afanTepHUsi IUTUHT OT KOpryca Ha ABUraTens.

3abenexka: 3a fa oceoboauTe MeTnmnykara (I) ot
afantepHus uTrHr (J), n3gbpnaitTe NpbcTeHa Ha
ropHaTa YacT Ha MeTnnyKaTa.

3abenesxka: He nsnonsgaitte yHkumsta TURBO ¢

NpUKpeneH To3n akcecoap, Thil kaTo ToBa 61 AoBeno 4o
AedeKkTV B MeTNNYKaTa (3aBbpTaHe Ha xuuuTe 1).

NOYNCTBAHE

* N3knioyete ypena Ot enekTpuyeckaTa mpexa u ro
OCTaBeTe Aa U3CTUHe, npean Aa 3ano4yHeTe no4mucTBaHe.

* Mouuncrete oGopy,qBaHeTo C BJ1aXXHa Kbpna C HAKOJIKO
Karnku Te4HOCT 3a MUeHe Ha Cb[l0Be 1 Cnef ToBa ro
noacywere.

* He n3nonasaiite pa3TBOPUTENN UM NPOAYKTU C
KMCENMHHO 1Nk 0CHOBHO pH, kaTo 6enuHa,
abpasuBHI NPOAYKTY 33 MOYNCTBAHE Ha ypefa.

* Hukora He noTansiiTe ypeaa BbB Bofa Unu fipyra
TEYHOCT M He ro nocTaBsiiTe Nog Tevalya Boga.

+ [o Bpeme Ha npoLeca Ha NoYNCTBaHE BHUMaBanTe
0cobeHo MHOrO € 0cTpueTaTa, Thit kaTo Te Ca MHOTo
ocTpy.

* [penopbumnTenHo € fa noymncTBaTe ypeaa pefoBHo 1 Ja
OTCTpaHsiBaTe BCAKAKBM OCTATbLM OT XpaHa.

* AKO ypeabT He € B 40BpO CbCTOSHNE Ha YMCTOTa,
MOBBPXHOCTTA My MOXe Aa Ce BOLUM 1 HEYMONMMO Aa
MOBNNsiE Ha NPOABIKUTENHOCTTA HA MOME3HMS KVBOT Ha
ypena v Moxe Aia CTaHe onacHa 3a U3nonasaHe.

+ CnieaHnTe YacTvt MoraT Aa ce MUAT B CbAOMMANHA
MalUVHa (KaTo Ce M3Non3Ba nporpama 3a Meko
MoYMCTBAHE) UMK B ropelya canyHeHa Boaa:

- Cuk 6rieHzep

- MepuTenHa vawa

- Kanak Ha yonbpa

- Kyna 3a yonbp

- Octpueta Ha Yombpa
- Bbpkanka

+ MsCTOTO 33 M3TOYBaHE/CYLLEHE Ha 3AEenusTa, KOoUTo
moraT fja ce MUSIT B CbIOMUSINHA MaLLMHA UMK B MUBKA,
TpsiGBa [1a N03BOMsBA JIECHOTO OTTUYaHe Ha Bofarta.

+ Cnep ToBa NOACYLLIETE BCUYKM YacTK npeaun
crnobsBaHeTo n CbXPaHEHMETO UM.



EAAHNIKA  (Metdgpaan amo Tig TpwToTUTIEG 00NYiEg)

MMNAENTEP XEIPOZ
BA5614
BA5625

NEPIFPA®H

A Kouprri On/Off

B Koupmi Turbo

C  Zwpakivnthpa

D MmAéviep paBdiou

E  Kumeho pérpnong

F Kamaki repayiom (¥)

G KumeAo tepayioTh (¥)

H  Aemideg repayioT (¥)

I Xtummmpr ()

J E&apmpa mpooapuoyns (*)
(*) AlatiBeTar ydvo oTo poviéAo BAS614

Edv 10 povrého Tng ouokeung aag dev diabétel Ta
e¢aptuaTa ou Teplypa@ovTal Tapamavw, PTropodv
€TMioNG va ayopaaTolv §exwpiaTa amd Ty YTmpeaia
TexviknAg BorBeiag.

XPHZH KAI ®PONTIAA

+ TeviwaTe TARPWG To KaAWSIO TpoYodoaiag Tng
ouokeung TTpIv amé k&Be xprion.

* Mnv xpnaigomolgiTe T ouokeur| Qv Ta e¢apTApaTa
1} Ta ageaoudp dev £xouv ToroBeTNBEl CWOTA 1 Eival
ehaTTwpaTKA.

* Mnv xpnolyoTToIEiTe TN GUCKEUN av gival Gdela.

* Mnv xpnaoigomoleite T ouokeur| av 0 S10KOTITNG
EVEQYOTTOINGNG/aTTEVEPYOTTOINONG OEV AEITOUPVEI.

« YeBaoteite v €voein MAX g aTéBpng Tou KutiéMou
pETPNONG Kal Tou BAOU Tou TEPaYIOTH.

+ Otav xpnaoiyoToleiTe KauTé uypd, Unv yeuidete 1o Baco
TEPICTOTEPO A6 Tr EOT. Avd TTAOQ OTIyWA, 6TaV
avapelyvueTe {EaTa uypa oTo BACO, ETAEYETE TV TTIO
apyn Tax0mra aTov emAoyéa TaxUuTTaG.

+ QuAGoaeTe auTh TN CUOKEUN pakpId ammd Taidid f/kal
ATOUA HE OWUATIKA, AIOBNTNPIOKA /) PEIWPEVN VONTIKA
IKQVOTNTA A EMEIYN EPTIEIPIAG KAI YVWONG.

+ Aianpeite T ouokeun o€ kaAf kardoTaon. EAEyEre 6T
T0 KIvoUpeva pépn dev eivar oTpaBa eubuypapuIopéva
fi uTAokapiopéva Kal BeaiwBeite 6T Oev UTTdp)oUV
OTTAoEVA PEPN 1) QVWUaAIEG TTOU PTTopEi va uTrodicouv
T GWOTH AEITOUpYial TNG CUTKEUNG.

+ XpNGIUOTIOIEITE TN CUCKEUN, T ECAPTAMATA KAl TOl
epyaAeia TG aUpewva Le TIg TapoUaeg odnyieg,

AapBavovrag uméyn TIg GUVBNKES Epyaaiag kai Tig
€pyacieg TTou TTPOKeITal va ekTEAeaTOUV. H Xprion
NG GUOKEUNG yia AEIToupyieg dIagopeTikéG ammd Tig
mpofBAeToeveg UTTopei va odnyRael e emikivouvn
KaréoTaon.

+ Mnv xpnaipotoieite Toté uypd Tou Bpadouv.

+ [oTé unv a@rvere T ouokeur) CUVOEDEUEVN KaIl AQUAAKTN
av dev gival ag xpnon. ‘ETal EoikovoyEite evépyela Kal
Trapareivete Tn S1GpKeIa WG TNG GUCKEUAG.

* Mnv XpnoIUOTIOIEITE TN GUCKEUN| O€ OTTOIOdATIOTE PEPOG
TOU OWHATOG EVOG ATOUOU 1 {Wou.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN OUGKEUN LE KATEWUYUEVA
TIPOIGVTA 1 WE TIPOIOVTAl TIOU TIEPIEXOUV KOKAAQ.

* H ouvexng xpron TG OUCKEUNG OeV TTPETTEI Val

utrepPaivel 10 1 AeTTo.

+ Edv xpeidleate mepioadtepo xpdvo emetepyaaiag,

evaAaooeTe kUkAoug 1 AeTrTou xprong pe KukAoug 1

AeTTTOU QvaTauong.

OAHTIEXZ XPHZHX

MPIN AMO TH XPHZH

* BeBaiwbeite o1 £xel aaipebei n cuokeuaaia GAwv Twv
TIPOIOVTWV.

+ AiaBaaTe TPOTEKTIKA TO QUAAGSIO "LUpBOUAES
acpaAeiag kai TTPOEIBOTIOINTEIS" TTPIV ATTO TNV TIPWTN
xenon.

+ [pIv XpNOIUOTIOINTETE TO TTPOIGY Yia TTPWTN opd,
kaBapioTe Ta Pépn Tou Ba EpBouv ae eTaQR e
TPOPIA e TOV TPOTIO TTOU TTEPIYPAQETAI OTNV EVOTNTA
"KaBapiopdg".

+ [poeToIPAaTE T GUCKEUR avaloya pe Tn AeiToupyia Tou
BEAETE va XPNOIUOTIOINTETE.

XPHZH

* ZeTUAigTe evieAwg To KaAWwBIO Tpopodoaiag TTpIV TO
ouvdéaete atnv Tpida.

* ZUVOEDTE TN OUCKEUN OTO NAEKTPIKG BiKTUO.

+ EvepyoTroInaTe T GUGKEUN XPNOIHOTIOIWVTAG TO KOUWTTH
ON/OFF 1y 10 koupti TURBO.

+ EpyaoTeite pe a 1po@Ipa Tou BEAETE va ETTEGEPYOTTEITE.

AEITOYPTIA TURBO

* H ouokeur| diaBétel wia Aerroupyia Turbo. Me v
gvepyotroinan tng Aermoupyiag Turbo (B) TiBetan o
d1GBean aag 6An n 100G Tou POTEP, ETMITUYXAVOVTAG ETOI
AeTITOTEPO QIVipIoa aTNV TEAIKF UPH TOU TTPOIGVTOG.

MOAIZ ONOKAHPQZETE TH XPHZH THZ ZYZKEYHZ

* ZTAOTACTE T GUOKEUR a@rvovTag TV TTiEaN GTO KOUPTT
EVEQYOTTOINONG/OTIEVEPYOTTOINANG.



+ ATIOgUVOEDTE TN GUTKEUN OTTO TO NAEKTPIKG BiKTUO.
+ KaBapiopdg g auakeung

A=EZOYAP

EZAPTHMA MMAENTEP ME PABAI

* AuTé 10 €GAPTNUA XPNOIUOTIOIEITAI YIOl TNV TTAPACKEUN
oGAToag, oolTag, uaylovéag, HIAKGEIK, TTaIBIKAG
TPOPNG, BpuppaTiopd Tayou ...

* MpooapudoTe 10 paRdi aT0 WA TOU HOTER Kal
TIEPIOTPEYTE TO.

+ TommoBeTAaTE TO PAYNTO TTOU BEAETE VOl ETOINACETE OTO
doxeio UETPNONG KAl EVEPYOTTOIACTE T GUOKEU).

* Na mepaitépw kabapiopd, amoouVOETTE Kal aQaIpETTE
10 paoi.

* AroouvdéaTe 1o pafdi aTod T0 G Tou HoTER
yupiCovTdg T0 TPOG TNV avTiBET KaTEUBUVAN TIOU
XPNOIKOTIOINBNKE yia TV TTPOCAPTNOT).

A=EZOYAP KOMHZ (*)

+ Autd TO E¢APTNHO XPNOIHOTIOIEITAI YIa Va TEPaYiCETE
Aaxavikd, gnpoug kaptoug, KpEag...

+ [0 va amo@UyeTe {nUIEG 0TN OUCKEUN, a@alpéoTe Ta
kOkaAa, Ta veupa, Toug xOvOpoug K.ATT. atmd To Kpéag.

+ TomroBetaTe TO PayNTd TTOU TTIPOKEITAI VOl TIPOETOIMATTE
070 DOXEIO KOTTAG UE TIG ACTTIOEG KAl OTEPEWATE KAA TO
KOTTAKI.

+ ToToBETATTE TO TWHA TOU HOTEP OTO KATTAKI.

+ EkkivijoTe Tn ouokeun. lMpoeidotroinan: Mnv exkkivioeTe
T GUOKeUn £av 0AdkAnpn N Hovada dev Exel ToTTOBETNBE
kai Bev Exel TOTOBETBEl oWaTA.

* ZTAUATATTE TN GUOKEUR 6TaV TO QaynTd Y1acel aTnV
emBuunm ven.

+ ATIOgUVOEDTE TO CWUA TOU HOTEP ATTO TO KATTAKI.

AZEZOYAP TA ZYPMA (*)

+ AuTd TO ECAPTNHO XPNOIHOTIOIEITAN YO VA XTUTIOETE
Kpépa yAAaKTOG, va XTUTTAOETE A0TTPAdIa aUyWY K.ATT.

+ TomroBetaTe TO OUPPA OTO EGAPTNHA TIPOCAPHOYAS Kall
EVWOTE TO HE TO GWHA TOU HOTEP.

+ TommoBetaTe TO PaYNTO OE Eva PeydAo doxeio kal
€VEPYOTTOINOTE TN ouokeur. Ma kaAlTepa amoteAéopara,
yupiaTe To aUppa SeCI6aTPOPa KaTA T SIGPKEIA TNG
XpAong.

+ AQaipéaTe TO EEAPTNHA TOU OUPHATOG KAl aTTEAEUBEPWOTE
10 £§APTNUA TIPOTAPHOYED ATTG TO G TOU LOTER.

Inueiwon: Na va ameAeubepwaete To aUpua (1) amé 1o
e¢aptnua mpoaappoyéa (J), papnhgre 1o daktUAIo aTo
EMAVW PEPOG TOU GUPHATOG.

Znueiwan: Mnv xpnaipotoieite ™ Aerroupyia TURBO
e TTPoCapTNUEVO aUTO TO EEAPTNUA, KaBWG auto Ba

TTpoKaAOUCE EAATTWHATA GTO GUPUA (TIEPITTPORI TWV
kaAwdiwv Tou).

KAGAPIZMOZ

+ ATIOoUVOEDTE T GUOKEUR IO TO NAEKTPIKG DIKTUO Kall
aQATTE TNV va KPUWOE! TTPIV TIPOREITE € OTTOIAdATIOTE
gpyacia kaBapiouou.

+ KaBapioTe Tov e§omAiopd pe éva uypd Tavi pe Aiyeg
oTayOveg ATTOPPUTTIAVTIKOU Kal, T CUVEXEID, OTEYVWOTE
TOV.

* Mnv xpnaoiyotroleite d1aAlTeG Ay TPOIOVTA pE 6EIVO i
Baaiké pH, 6mwg xAwpivn, A AelavTikd mpoidvTa, yia Tov
KaBapIopo6 TNG GUOKEUNA.

+ Moté unv BuBiete Tn Guokeun o€ vepd 1) oTToI0dATIOTE
GO UYPO Kal Unv TV TOTTOBETEITE KATW ATTO TPEXOUWEVO
VEPO.

+ Kara m didipkeia g Siadikaaiag kabapiopou, va iaTte
1810iTEPA TIPOCEKTIKOI e TIG AETTIdEG, KaBWG €ival TTOAU
QIXHNPES.

« YuvioTdTal va kaBapideTe TakTIKG T CUOKEUN Kal va
QTTOMOKPUVETE TUXOV UTTOAEIMHOTA TPOPWV.

+ Edv n ouokeur| dev BpiokeTal ae KaAr katdoTaon
kaBapioTnTag, n EMQAvEId NG PTTopei va utroPaduIoTE
Kal va emmpedatl avamo@eukTa TN SIAPKEIR TNG WPENIING
(WG TNG GUTKEUNG KAl PTTOPET v KATAGTE! PN aoaArg
yia xprion.

* Ta mapakdrw koppaTia pmopolv va Aubolv oT1o
TAUVTAPIO TIATWY (XPNCIUOTIOIWVTAG £Val TIPOYPAMHA
paAakoU kabapiopol) i o€ (E0T6 GATTOUVOVEPO:

- MmAévrep papdiou
- KummeAho pétpnong
- Kaméki tepayiom
- KmmeMo Tepayio
- Nerideg Kot

- Xtutmp!

+ H B¢on amoaTpdyyiong/oTeyVWHATOS TWV QVTIKEIMEVWY
TT0U TTAévovTal OTO TTAUVTAPIO THATWY 1 OTO VEPOXUTN
TIPETTEI VO ETTITPETTEI TNV EUKOAN OTTOOTPAYYION TOU
vepou.

* 211 OUVEXEIQ OTEYVWOTE OA Ta PEPN TTPIV ATT6 TN
guvappoAdynan kai Tnv amobiKeuar| Toug.



Pycckuit

PYYHOW BNEHAEP
BA5614
BA5625

OMUCAHUE

KHonka BKknto4eHs/BbIKOYEHUS
KHonka Typ6o

Kopnyc moTopa

Briexaep ¢ nanoukamu

MepHbiit cTakaH

Kpbiuka namensuntens (¥)
Yawa namenbumutens (*)

TNe3sus uamenbuntens (*)
BeHunk (*)

J ApanTepHblit pUTHHT (*)

(*) OoctynHo Tonbko Ans mogenu BA5614

T O Mmoo w >

Ecnv mogenb Baluero npuopa He MMeeT onncaHHbIX
BbILLE MPUHALNEXHOCTEN, UX MOXHO NpruobpecTtu
OTAENbHO B CIyxBe TeXHNYECKOi NOMOLLM.

NUCMOJIb3OBAHUE U YXOA

+ [Nepen kaxabiM 1Cnonb3oBaHNeM Npubopa NOMHOCTLI0
pa3BopaumMBaTe LHYP NUTaHNS.

* He ucnonbayitte npubop, ecnu aetanu unu
MPUHALNEKHOCTI YCTAHOBNEHbI HENPaBIIBHO UM
HeucrnpaBHbI.

* He ncnonbayite npubop, ecnu oH nycT.

* He ucnonbayiite npubop, ecrnv nepeksoyaTtens
BKITIOYEHNA/BBIKTIOYEHNS He padoTaerT.

+ Cnepwte 3a nHgmkatopom MAX ypoBHSt MEPHOTO CTakaHa
11 KyBLUMHA M3MENbYUTENS.

* [pu MCNOMb30BaHNM roOpAYNX KUAKOCTEN HEe 3anonHsiTe
KyBLLMH Bonee Yem HanonoswHy. Mpu nepemeLLnBaHUN
ropsiumMX XKULKOCTEN B KyBLUWHE BCeraa Bbibupaiite
camylo MeAneHHyto CKOpOCTb Ha NepekioyaTene
CKOPOCTEM.

* XpaHuTe 3T0T NpubOp B HEAOCTYMHOM ANS AeTe ninnn
WL, € PUBNYECKIMI, CEHCOPHBIMM UM OrPaHNYEHHBIMN
YMCTBEHHbBIMW COCOBHOCTAMM UM C HEJOCTATKOM
OnbITa U 3HaHWI MecTe.

+ Copepxute Mpubop B xopoLLem CocTosHMN. [TpoBepbTe,
4TOBbI ABMXYLLMECS YacTu He Bbinu CMeLLeHb! U
3axarbl, 1 ybeauTech B OTCYTCTBIM CNIOMaHHbIX feTanen
WK @aHOManuiA, KOTopble MOTYT NOMeLLaTh NpaBUrbHOMN
pabote npubopa.

(MepeBoA OPUTMHANBHON MHCTPYKLMK)

* Micnonb3yiiTe npubop, ero npuHaanexHocTy n
WHCTPYMEHTbI B COOTBETCTBUN C [JaHHOM UHCTPYKLMER,
NpUHUMas BO BHUMaHWE YCrioBus paboTbl 1
BbINonHsemyto paboty. HecobnioaeHrne Hopm
6e30MacHOCTV MOXET NPUBECTY K HECHACTHOMY CRyyalo.

* Hukorzia He MCNoNb3yiiTe KUNSLLMe XUAKOCTH.

+ Hukorga He octaBnsiiTe NoakItoueHHbIit npubop 6e3
MPUCMOTPA, ECAIM OH HE UCTIOMNb3YETCS. TO SKOHOMUT
SHEPIUK 1 NpoAnEeBaeT cpok cryxbbl npubopa.

* He ucnonbayiite npubop Ha Nnoboit Yactv Tena Yenoseka
WM XMBOTHOTO.

* He ucnonbayiite npnbop ¢ 3aMopoXeHHbIMU NPOAYyKTaMm
U NPOLyKTaMi, CoAepXalLMm KOCTH.

* HenpepbIBHOE Mcnonb3osaHue npubopa He AOMKHO

npeBbIlLaTh 1 MUHYTBI.

+ Ecnv Bam HyxHo 6ornbLue BpemeHn obpaboTky,

yepenyiTe LKNbl N0 1 MUHYTE UCNOMb30BaHMS C LMKNamu

no 1 MMHyTe OTAbIXa.

MHCTPYKLMA NO AKCMNYATALUN
NEPEQ UCMOJNb30BAHUEM
* YBeanTech, YTO C U3ENUs CHATA BCA YNakoBka.

* [epen nepBbIM UCNONb30BAHMEM BHUMATENBHO
npounTaiTe byknet "CoBeThI 1 NpeaynpexaeHns no
TexHuke 6esonacHocTn".

+ [epep nepBbIM 1CMONb30BaHWEM Npnubopa ouncTuTe
[eTanu, kotopble ByayT KOHTAKTMPOBATL C NULLEN,
cnocobom, onucaHHbIM B pasgene "Ouunctka”.

+ [MogroToBbTe NpuBOp B COOTBETCTBUM C PYHKLMEN,
KoTOpYt0 Bbl X0TUTE MCMOMNb30BaTh.

MCMONb3YWUTE

* [onHOCTbI0 pa3MoTaiTe LUHYP NUTaHUS NEPes ero
NOAKMIOYEHNEM.

* Mogkntounte NprGOp K ANEKTPOCETA.

* Bntounte npnbop ¢ NOMOLLbI0 KHOMKI BKITHOYEHMS/
BblkMto4eHns unn kHonku TURBO.

+ Paboraite ¢ npogyktamm, kotopble Bl xoTute
obpabotarb.

PEXWM TYPBEO

+ [Mpnbop ocHalueH dyHkumein Typbo. Mpu BrITKOYEHIN
cbyHKuUmm TypBo (B) cTaHoBUTCS [OCTYNHON BCS
MOLLHOCTb ABUraTens, Yo No3BonseT nony4utb bonee
TOHKYHO OTAENKY KOHEYHO TEKCTYPbI U3AENHS.

NOCNE 3ABEPLIEHWA PABOTbI C MPUBEOPOM

+ OcTaHoBuTe Npubop, ocnabue AaBneHe Ha KHOMKY
BKITHOYEHUS/BIKITOYEHNS.

+ OTKnOYMTE NPUBOP OT ANEKTPOCETH.



+ Ounctute npubop.

AKCECCYAPbI
AKCECCYAP OnA BNEHAEPA C NANOYKAMU

+ OTOT aKceccyap UCMoNb3yeTcs ANs NPUrOTOBNEHUS
COYCOB, CynOB, MainoHe3a, MOIOYHbIX KOKTENeNn,
[IETCKOro NUTaHNS, U3MenbYerust Nbaa...

+ [puKpenuTe nNanoyky k KOpnycy MOTOpa 1 NOBEPHUTE.

* [Monoxute NPOAYKTbI, KOTOPbIE Heobxoanmo
NPUroTOBUTb, B MeprII7I CTakaH ¥ BKN4uTe I'IpVIGOp.

+ [inst anbHeilLelt 041CTKM OTCOBANHUTE 1 U3BNEKUTE
nanouky.

+ OTcoeANHUTE Manoyky oT Kopryca MoTopa, MOBEpHYB ee
B HanpaBreHuy, NPOTUBOMONOXHOM TOMY, B KOTOPOM OHa
Gbina npukpenneHa.

HACAIOKA-U3MENBYUTEND (*)

+ QTOT aKceceyap UCTOomb3yeTcs Ans U3MENbYeHus
0BOLLE#A, OPEXOB, Msica...

* Bo u3bexaHue noBpexaeHus npubopa yaanure KocTy,
HEepBbI, XPSILLM 1 T. 4. U3 MsICa.

* [onoxuTe rotossLLMecs NpPOAYKTbI B KOHTelHep Ans
M3MeJIbYeHNs C HOXaMMU 1 NNOTHO 3aKpenuTe KPbILLKY.

* YcTaHoBuTe Kopnyc asuratens Ha KpbILLKY.

« 3anyctute npubop. BHumanme: He Bkntovaiite npubop,
€cnn Becb GIIOK He YCTaHOBEH M He 3aKpenreH
[JOMKHBIM 0GPa3oM.

+ OcTaHoBuTe Npubop, KOraa NPOAYKTbI AOCTUTHYT
Kenaemon KOHCUCTEHLMN.

+ OTCOeamnHuTe Kopnyc asuratens OT KPbILLUKA.

BEHYMK (*)

* O10T akceccyap ucnonb3yetca ana B30WBaHWs CIMBOK,
ANYHbIX OENKOB 1 T. 4.

* BcTaBbTe BeHUMK B EPEXOAHIK 1 COBANHUTE €ro C
Kopnycom MoTopa.

+ MomecTuTe NPoayKTbI B 6OMbLLYI0 EMKOCTb U BKIKOUMTE
npu6op. [N LOCTUXEHUS HAUMYYLLUX Pe3ynbTaToB
BO BpeMsi paboTbl NOBOpauMBaliTe BEHUMK MO YACOBOM
cTperke.

* CHIMMTE BEHYMK 11 OTCOEMHITE NEPEXOAHIK OT Kopnyca
MoTopa.

Mpumeyanme: Ytobbl ocBoboamTb BeHuMK (1) oT
nepexoaHoro wryuepa (J), NoTsHUTE 3a KombLo Ha
BEPXHEN YaCTN BEHUMKa.

Mpumeyanme: He ncnonbayiite dyHkumio TURBO ¢
MOAKMIOYEHHBIM aKCeccyapoM, Tak Kak 3T0 MOXeT
NpUBECTM K AepeKTaM BEH4MKa (BpaLLeHuio ero
NpoBOAOB).

YUCTKA

+ [lo TOro, KaK BbINOMHATL OYUCTKY npmﬁopa, oTCOednHuTE
€ro 0T CETU U JanTe €My OCTbITb.

+ OuncTuTe NpuBOp, UCMOMb3Ys BNAXHYHO TKaHb U
HECKOSIbKO Kareslb YUCTSILLEN KUAKOCTH, U BbITPUTE €ro
Hacyxo.

* He vcnonbayitte ans ouncTky npubopa pacTBopuTen,
CPeLCTBa C KUCTOTHBIM UMK LenoyHbIM pH, Takve kak
oTbenuBatenb, UNu abpasuBHbIe CPELACTBA.

* Hukorza He norpyxaiTe npubop B BoAy unu niobyo
APYryto XUAKOCTb U He CTaBbTE ero Nof NPOTOYHYHO BOAY.

* B npouecce unctku Byabte 0COBEHHO OCTOPOXHBI C
Ne3BUAMM, Tak kak ORI O4EHb OCTPbIE.

. PeKomer,yeTcn perynsapHo YuCTuTb |'|p|/160p nypansatb
OCTaTKM NULLn.

+ Ecnv npuBop He CopepkuTCs B Haanexatem CoCTOSHIN
YNCTOTbI, Er0 MOBEPXHOCTb MOXET AerpaanpoBaThb, 4To
HeyMOMMMO NOBNMSIET Ha NPOAOMKUTENBHOCTL CpOKa
cnyx6bl npubopa n MoxeT cTaTb Hebe3onacHbIM Ans
1CMONb30BaHMS.

+ CnepytoLme AeTanu MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM
Mallm1He (MCnonb3ysi NporpamMmy MSIrKO OYUCTKM) Unn B
MbIfbHOI ropsiyeil Boge:

- BrieHaep ¢ nanoykamu

- MepHbIi cTakaH

- KpbiLwka namensuutens
- Yawa nsmenbuutens

- Ne3Bus nsmenbuuTens

- BeHunk

+ MonoxeHwe ans CI'IMBa/CyLIJKVI u3genui, KOTOpPble MOXHO
MbITb B I'IOCV,CLOMOGHHOFI MalllMHe unn B pakoBuHe,
[LO0JDKHO NO3BONATb BOAE NErko CTekatb.

+ 3aTeM NpoCyLUMTE BCe YacTu nepes cBopkoit



m Dansk (Overseettelse af originale instruktioner)

STAVBLENDER
BA5614

BA5625
BESKRIVELSE
A Teend/sluk-knap

B Turbo-knap

C  Motorens krop

D Stavblender

E  Malebaeger

F Lag til hakker (*)

G Skal til hakker (*)
H  Knive til hakker (*)
| Piskeris (*)

J  Adapterbeslag (*)
K (*) Fas kun i model BA5614

Hvis din model af apparatet ikke har det ovenfor beskrevne
tilbeher, kan det ogsa kebes separat hos den tekniske
service.

BRUG OG PLEJE

+ Treek apparatets forsyningsledning helt ud fer hver brug.

* Brug ikke apparatet, hvis dele eller tilbehar ikke er korrekt
monteret eller er defekt.

* Brug ikke apparatet, hvis det er tomt.
* Brug ikke apparatet, hvis teend/sluk-knappen ikke virker.

+ Respekter MAX-niveau indikatoren pa malebaegeret og
hakkeglasset.

+ Nar du bruger varme veesker, ma du ikke fylde glasset
mere end halvt op. Nar du blander varme vaesker i
glasset, skal du altid veelge den langsomste hastighed pa
hastighedsvaelgeren.

+ Opbevar dette apparat uden for bgrns og/eller personer
med fysisk, sensorisk eller nedsat mentalt niveau eller
manglende erfaring og viden.

+ Opbevar apparatet i god stand. Kontroller, at de
beveegelige dele ikke er fejljusteret eller sidder
fast, og serg for, at der ikke er gdelagte dele eller
uregelmaessigheder, der kan forhindre apparatet i at
fungere korrekt.

* Brug apparatet og dets tilbehar og veerktej i
overensstemmelse med denne vejledning under
hensyntagen til arbejdsforholdene og det arbejde, der
skal udfgres. Hvis apparatet anvendes til andre formal
end dem, der er tilteenkt, kan det fore til en farlig situation.

* Brug aldrig kogende vaesker.

+ Efterlad aldrig apparatet tilsluttet og uden opsyn, hvis
det ikke er i brug. Dette sparer energi og forleenger
apparatets levetid.

* Brug ikke apparatet pa nogen del af kroppen pa en
person eller et dyr.

* Brug ikke apparatet med frosne varer eller varer, der
indeholder knogler.

+ Kontinuerlig brug af apparatet ber ikke overstige 1 minut.

+ Hvis du har brug for mere behandlingstid, skift cyklusser
pa 1 minuts brug med cyklusser pa 1 minuts hvile.

BRUGSANVISNING
FOR BRUG
+ Serg for, at alle produkternes emballage er fiernet.

+ Lees heeftet "Sikkerhedsrad og advarsler" omhyggeligt for
forste brug.

* For du bruger produktet farste gang, skal du rengere de
dele, der kommer i kontakt med fedevarer, p& den made,
der er beskrevet i afsnittet om «Renggring».

+ Forbered apparatet i overensstemmelse med den
funktion, du @nsker at bruge.

BRUG
* Rul kablet helt ud, far du saetter det i stikket.
+ Tilslut apparatet til lysnettet.

+ Teend for apparatet ved hjeelp af Teend/sluk-knappen eller
TURBO-knappen.

+ Arbejd med den mad, du vil behandle.

TURBO-FUNKTION:

+ Apparatet er udstyret med en turbofunktion. Ved at
aktivere Turbo-funktionen (B) bliver hele motorens kraft
tilgeengelig, hvorved man opnar en finere finish i den
endelige tekstur af produktet.

NAR DU ER F/ERDIG MED AT BRUGE APPARATET

+ Stop apparatet ved at slippe trykket pa teend/sluk-
knappen.

+ Tag apparatet ud af stikkontakten.
* Renger apparatet.

TILBEH@R
TILBEH@R TIL STAVBLENDEREN

+ Dette tilbehar bruges til at lave saucer, supper,
mayonnaise, milkshakes, babymad, knuse is ...

+ Seet pinden fast pa motoren, og drej.

+ Leeg den mad, der skal tilberedes, i malebeegeret, og
teend for apparatet.

+ For yderligere rengering afmonteres og fiernes pinden.



* Lasn pinden fra motorhuset ved at dreje den i den
modsatte retning af, hvor den blev sat fast.

TILBEH@R TIL HAKNING (*)

» Dette tilbehar bruges til at hakke grentsager, nedder,
kad...

+ For at undga beskadigelse af apparatet skal du fierne
knogler, nerver, brusk osv. fra kedet for at undga skader
pa apparatet.

* Laeg den mad, der skal tilberedes, i hakkebeholderen
med knivene, og seet laget godt fast.

+ Seet motorhuset pa laget.

« Start apparatet. Advarsel: Start ikke apparatet, hvis hele
enheden ikke er sat ordentligt pa plads.

+ Stop maskinen, nar maden har naet den gnskede
konsistens.

+ Tag motorhuset af laget.

TILBEH@R TIL PISKERIS (*)

+ Dette tilbehar bruges til at piske flade, aggehvider osv.

+ Seet piskeriset i adapterbeslaget, og szt det sammen
med motorhuset.

+ Kom maden i en stor beholder, og teend for apparatet. For
at opna de bedste resultater skal du dreje piskeriset med
uret under brug.

* Fjern piskeristilbeharet, og friger adapterbeslaget fra
motorhuset.

Bemaerk: For at frigare piskeriset (1) fra adapterbeslaget (J)
skal du treekke i ringen pa piskerisets gverste del.
Bemaerk: Brug ikke TURBO-funktionen med dette

tilbehgr monteret, da det vil forarsage defekter i piskeriset
(snurrende ledninger).

RENSNING

+ Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad det kele af, fer
du udferer rengeringsopgaver.

+ Renger udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter.

* Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en sur
eller basisk pH-veerdi, f.eks. blegemiddel, eller slibemidler
til rengering af apparatet.

+ Seenk aldrig apparatet ned i vand eller anden vaeske, og
seet det aldrig under rindende vand.

+ Under renggringsprocessen skal du veere seerlig forsigtig
med knivene, da de er meget skarpe.

+ Det er tilradeligt at rengere apparatet regelmeessigt og
fierne eventuelle madrester.

+ Hvis apparatet ikke er i god stand til at veere rent, kan
dets overflade blive nedbrudt og uundgaeligt pavirke
apparatets levetid og kan blive usikker at bruge.

+ Folgende dele kan vaskes i en opvaskemaskine (med et
blgdt renggringsprogram) eller i varmt saebevand:

- Stavblender
- Malebaeger
- Hakkerlag

- Hakkerskal
- Hakkerblade
- Piskeris

+ Temnings-/terrepositionen for de genstande, der kan
vaskes i opvaskemaskinen eller i vasken, skal gare det
muligt for vandet at labe let veek.

* Tor derefter alle dele, for de samles og opbevares.



m Norks  (Oversatt av originale instruksjonen)

STAVMIKSER
BA5614
BA5625

BESKRIVELSE

Pa/av-knapp
Turbo-knapp
Motorkropp
Stavmikser
Malebeger
Hakkerlokk (*)
Bolle til hakker (*)
Kniver til hakker (*)
Visp (*)
Adapterbeslag (*)
*) Kun tilgjengelig i modell BA5614

—« T I oG Mmoo W >

Hvis apparatmodellen din ikke har tilbehgret som er
beskrevet ovenfor, kan det ogsa kjgpes separat fra den
tekniske assistansetjenesten.

BRUK OG STELL

+ Forleng apparatets stremledning helt far hver bruk.

+ lkke bruk apparatet hvis delene eller tilbehgret ikke er
riktig montert eller er defekt.

+ Ikke bruk apparatet hvis det er tomt.
+ Ikke bruk apparatet hvis av/pa-bryteren ikke virker.

+ Respekter MAX-nivaindikatoren til malebegeret og
hakkebegeret.

+ Nar du bruker varme vaesker, ma du ikke fylle glasset
mer enn halvveis. Nar du blander varme vaesker i
glasset, ma du alltid velge den laveste hastigheten pa
hastighetsvelgeren.

+ Oppbevar dette apparatet utilgjengelig for barn og/eller
personer med fysisk, sensorisk eller redusert mental eller
mangel pa erfaring og kunnskap.

* Hold apparatet i god stand. Kontroller at de bevegelige
delene ikke er feiljustert eller sitter fast, og serg for at det
ikke er noen gdelagte deler eller uregelmessigheter som
kan forhindre at apparatet fungerer som det skal.

+ Bruk apparatet og dets tilbehar og verktay i samsvar med
disse instruksjonene, og ta hensyn til arbeidsforholdene
og arbeidet som skal utferes. Bruk av apparatet til andre
operasjoner enn de som er tiltenkt, kan fare til en farlig
situasjon.

* Bruk aldri kokende veesker.

+ La aldri apparatet veere tilkoblet og uten tilsyn hvis det
ikke er i bruk. Dette sparer energi og forlenger levetiden
til apparatet.

* Ikke bruk apparatet pa noen del av kroppen til en person
eller et dyr.

+ lkke bruk apparatet med frosne varer eller de som
inneholder bein.

+ Kontinuerlig bruk av apparatet ber ikke overstige 1 minutt.

+ Hvis du trenger mer behandlingstid, veksle sykluser pa 1
minutts bruk med sykluser pa 1 minutt hvile.

INSTRUKSJONER FOR BRUK
FOR BRUK
+ Forsikre deg om at alle produktenes emballasje er fiernet.

+ Vennligst les "Sikkerhetsrad og advarsler"-heftet naye for
forste gangs bruk.

* For du bruker produktet for farste gang, ma du rengjare
delene som kommer i kontakt med mat pa den maten
som er beskrevet i avsnittet om «Rengjering».

+ Forbered apparatet i henhold til funksjonen du ensker a
bruke.

SLITT
* Rull ut strgmledningen helt far du kobler den til.
+ Koble apparatet til stramnettet.

+ Sla pa apparatet ved a bruke av/pa-knappen eller
TURBO-knappen.

+ Arbeid med maten du gnsker & bearbeide.

TURBO-FUNKSJON

+ Apparatet har en Turbo-funksjon. Ved & aktivere Turbo-
funksjonen (B) blir all kraften til motoren tilgjengelig, og
far dermed en finere finish i den endelige teksturen til
produktet.

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET

+ Stopp apparatet ved a slippe trykket pa av/pa-knappen.
+ Koble apparatet fra stramnettet.

* Rengjer apparatet.

TILBEHZR
STAVMIKSER TILBEH@R

+ Dette tilbehgret brukes til & lage sauser, supper, majones,
milkshake, barnemat, knuse is ...

+ Fest pinnen til motoren og vri pa den.

+ Legg maten som skal tilberedes i malebegeret og sla pa
apparatet.

* Ta av og fiern pinnen for videre rengjering.



* Lasne pinnen fra motoren ved & vri den i motsatt retning
av der den ble festet.

HAKKING TILBEH®@R (¥)

+ Dette tilbehgret brukes til & hakke grennsaker, ntter,
kjott...

+ For a unnga skade pa apparatet, fiern bein, nerver, brusk
osv. Fra kjattet.

* Legg maten som skal tilberedes i hakkebeholderen med
knivene, og fest lokket godt.

+ Monter motorhuset pa lokket.

+ Start apparatet. Advarsel: Ikke start apparatet hvis ikke
hele enheten er satt pa plass og montert pa riktig mate.

+ Stopp apparatet nar maten har oppnadd ensket
konsistens.

+ Ta av motorhuset fra lokket.

VISP TILBEH®R (¥)

+ Dette tilbeharet brukes til & piske flate, vispe eggehviter
0osv.

+ Sett vispen inn i adapterkoblingen og sett den sammen
med motorhuset.

+ Legg maten i en stor beholder og sla pa apparatet. For
best mulig resultat bar vispen dreies med klokken under
bruk.

* Fjern vispetilbehgret og Igsne adapterkoblingen fra
motorhuset.

Merk: Trekk i ringen pa vispens gvre del for & lasne vispen
(1) fra adapterbeslaget (J).

Merk: Ikke bruk TURBO-funksjonen med dette tilbehgret
pamontert, da dette kan fere til feil pa vispen (tradene
snurrer).

RENGJ@RING

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjoles for du
utferer rengjeringsoppgaver.

+ Rengjer utstyret med en fuktig klut med noen draper
oppvaskmiddel og terk det deretter.

+ Ikke bruk lgsemidler eller produkter med sur eller basisk
pH som blekemiddel eller skuremidler il rengjering av
apparatet.

+ Apparatet ma aldri senkes ned i vann eller annen vaeske
eller plasseres under rennende vann.

+ Under rengjeringsprosessen ma du vaere spesielt forsiktig
med bladene, da de er veldig skarpe.

+ Det anbefales & rengjere apparatet regelmessig og fieme
all mat som er igjen.

+ Hvis apparatet ikke er i god stand til renhet, kan
overflaten forringes og ubgnnherlig pavirke varigheten av
apparatets levetid og kan bli utrygg a bruke.

* Folgende deler kan vaskes i oppvaskmaskin (med et
skansomt rengjeringsprogram) eller med varmt sépevann:

- Stavmikser

- Malebeger

- Hakkerlokk

- Hakkerskal

- Kniver til hakkeren
- Visp

+ Avlgps-/terkeposisjonen il artiklene som kan vaskes i
oppvaskmaskinen eller vasken, ma tillate at vannet lett
kan renne bort.

* Tark deretter alle deler far montering og lagring.



Svenska  (Oversatt fran originalinstruktionerna)

STAVMIXER
BA5614
BA5625

BESKRIVNING

Pa/av-knapp
Turbo-knapp
Motorkropp
Stavmixer
Métbagare

Lock till hackare (*)
Skal for hackare (*)
Hackarens knivar (*)
Visp (*)
Adapterkoppling (*)
*) Endast tillganglig i modell BA5614

—« T I oG Mmoo W >

Om din apparatmodell inte har de tillbehér som beskrivs
ovan kan de ocksa kopas separat fran den tekniska
servicen.

ANVANDNING OCH SKOTSEL

+ Dra ut apparatens natsladd helt fore varje anvéndning.

+ Anvand inte apparaten om delar eller tillbehdr inte ar
korrekt monterade eller &r defekta.

* Anvénd inte apparaten om den ar tom.

+ Anvand inte apparaten om av- och paslagsknappen inte
fungerar.

* Respektera indikatorn for MAX-nivan p& matbagaren och
hackaren.

+ Nar du anvander heta vétskor ska du inte fylla burken mer
an till halften. Valj alltid den langsammaste hastigheten
pa hastighetsvaljaren nar du blandar heta vatskor i
burken.

« Forvara apparaten utom rackhall for barn och/eller
personer med fysiska, sensoriska eller nedsatt mental
formaga eller bristande erfarenhet och kunskap.

« Hall apparaten i gott skick. Kontrollera att de rorliga
delarna inte &r feljusterade eller fastnar och se till att det
inte finns nagra trasiga delar eller anomalier som kan
hindra apparaten fran att fungera korrekt.

+ Anvand apparaten och dess tillbehdr och verktyg i
enlighet med denna bruksanvisning, med hansyn till
arbetsforhallandena och det arbete som ska utféras.
Anvandning av apparaten for andra operationer an de
avsedda kan resultera i en farlig situation.

+ Anvand aldrig kokande vatskor.

+ Lamna aldrig apparaten ansluten och obevakad om
den inte anvands. Detta sparar energi och forlanger
apparatens livslangd.

+ Anvand inte apparaten pa nagon kroppsdel hos en
person eller ett djur.

+ Anvand inte apparaten med frysta varor eller varor som
innehaller ben.

+ Kontinuerlig anvéndning av apparaten bér inte dverstiga
1 minut.

+ Om du behdver mer bearbetningstid kan du véxla mellan
cykler med 1 minuts tréning och cykler med 1 minuts vila.

ANVANDNINGSINSTRUKTIONER
FORE ANVANDNING

« Kontrollera att alla produkters forpackningar har
avlagsnats.

+ Las igenom haftet "Sakerhetsrad och varningar" noggrant
innan du bérjar anvénda den.

* Innan du anvander produkten for forsta gangen ska du
rengora de delar som kommer i kontakt med livsmedel pa
det satt som beskrivs i avsnittet om “Rengéring”.

« Forbered apparaten enligt den funktion du vill anvénda.

ANVANDNING
* Rulla ut kabeln helt och hallet innan du ansluter den.
* Anslut apparaten till elnatet.

+ Sla pa apparaten med Pa/av-knappen eller TURBO-
knappen.

+ Arbeta med den mat du vill bearbeta.

TURBO FUNKTION

+ Apparaten har en turbofunktion. Genom att aktivera
Turbo-funktionen (B) blir hela motorns kraft tillganglig,
vilket ger en finare finish i produktens sluttextur.

NAR DU HAR ANVANT APPARATEN FARDIGT

+ Sténg av apparaten genom att slappa trycket pa on/off-
knappen.

+ Koppla ur apparaten fran elnétet.
* Rengor apparaten.

TILLBEHOR
TILLBEHOR FOR STICK-BLENDER

+ Detta tillbehor anvénds for att gora saser, soppor,
majonnas, milkshakes, barnmat, krossa is ..

+ Fast pinnen pa motorn och vrid.

+ Lagg maten som ska tillagas i métkoppen och sl pa
apparaten.

+ For ytterligare rengdring, lossa och ta bort pinnen.



+ Lossa pinnen fran motorn genom att vrida den i motsatt
riktning mot hur du faste den.

HACKTILLBEHOR (*)

+ Det hér tillbehdret anvéands for att hacka gronsaker,
notter, kott...

« For att undvika skador pa apparaten, ta bort ben, nerver,
brosk etc. fran kottet.

+ Lagg den mat som ska tillagas i hackbehallaren med
knivarna och satt fast locket ordentligt.

+ Montera motorhuset pa locket.

+ Starta apparaten. Vaming! Starta inte apparaten om inte
hela enheten ar korrekt placerad och monterad.

+ Stoppa apparaten nar maten har uppnatt 6nskad
konsistens.

+ Lossa motorhuset fran locket.

VISPTILLBEHOR (*)
+ Detta tillbeh6r anvénds for att vispa gradde, aggvitor etc.

+ For in vispen i adapteranslutningen och satt ihop den med
motorhuset.

+ Hall maten i ett stort karl och sla pa apparaten. For basta
resultat, vrid vispen medurs under anvandning.

+ Ta bort visptillbehdret och lossa adapteranslutningen fran
motorhuset.

+ Obs: For att lossa vispen (1) fran adapterbeslaget (J), dra i
ringen pa vispens ovre del.

+ Obs: Anvand inte TURBO-funktionen med detta tillbehdr
monterat, eftersom detta skulle orsaka defekter i vispen
(snurrande tradar).

RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna
innan du utfér nagon rengoring.

* Rengor utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka den sedan.

+ Anvand inte I6sningsmedel eller produkter med surt eller
basiskt pH-vérde, t.ex. blekmedel, eller slipmedel for att
rengdra apparaten.

+ Nedsank aldrig apparaten i vatten eller nagon annan
vatska och placera den aldrig under rinnande vatten.

+ Under rengdringen ska du vara sarskilt forsiktig med
knivarna, eftersom de &r mycket vassa.

+ Det &r lampligt att rengéra apparaten regelbundet och ta
bort eventuella matrester.

+ Om apparaten inte ar i gott skick av renlighet kan dess
yta forsémras och obdnhdrligen paverka varaktigheten
av apparatens anvandbara livslangd och kan bli oséker
att anvanda.

+ Foljande delar kan diskas i diskmaskin (med ett mjukt
rengoringsprogram) eller i varmt tvalvatten:

- Stavmixer

- Matbagare

- Lock for hackare
- Skal for hackare
- Blad fér hackare
- Visp

+ Avrinnings-/torkpositionen for de artiklar som kan diskas
i diskmaskin eller i diskbank maste tillata att vattnet Iatt
rinner bort.

+ Torka sedan alla delar fore montering och forvaring.



ﬂ Suomalainen  (Alkuperaisten ohjeiden kaannos)

SAUVASEKOITIN
BA5614
BA5625

KUVAUS

A On/Off-painike

B Turbo-painike

C  Moottorin runko
D Sauvasekoitin

E  Mittakuppi

F Hakkurin kansi (*)
G Hakkurin kulho (*)
H  Leikkurin terat (*)
| Vispila (*)

J Sovitin (*)

(*) Saatavana vain mallin BA5614

Jos laitteesi mallissa ei ole edella kuvattuja lisévarusteita,
niitd voi ostaa myos erikseen teknisen avun palvelusta.

KAYTTO JAHUOLTO

+ Veda laitteen syottojohto kokonaan ulos ennen jokaista
kéyttokertaa.

+ Al4 kayta laitetta, jos osia tai lisavarusteita ei ole
asennettu oikein tai ne ovat viallisia.

+ A& kayta laitetta, jos se on tyhja.
+ A4 kayta laitetta, jos on/off-kytkin ei toimi.
+ Kunnioita mittakupin ja hakkurin MAX-tason ilmaisinta.

+ Kun kaytat kuumia nesteita, ala tayté purkkia yli puoleen
valiin. Kun sekoitat kuumia nesteité purkissa, valitse aina
hitain nopeus nopeudenvalitsimesta.

+ Sailyta tata laitetta lasten ja/tai henkildiden, joilla on
fyysisia, aistillisia tai henkisia rajoitteita tai kokemuksen ja
tiedon puutetta, ulottumattomissa.

* Pida laite hyvéssa kunnossa. Tarkista, etté likkuvat osat
eivat ole vaarassa asennossa tai juuttuneet, ja varmista,
etta laitteessa ei ole rikkoutuneita osia tai poikkeavuuksia,
jotka voivat estaé laitteen oikean toiminnan.

+ Kayta laitetta ja sen lisavarusteita ja tyokaluja
ndiden ohjeiden mukaisesti ottaen huomioon
tydskentelyolosuhteet ja suoritettavat tyét. Jos laitetta
kéytetd&n muuhun kuin tarkoitettuun toimintaan,
seurauksena voi olla vaaratilanne.

+ Ala koskaan kayté kiehuvia nesteita.

+ A& koskaan jta laitetta kytkettyn ja ilman valvontaa, jos
se ei ole kaytossa. Taméa saastaa energiaa ja pidentaa
laitteen kayttoikaa.

+ Al4 kayta laitetta mihinkaan ihmisen tai eldimen
ruumiinosaan.

« A4 kayté laitetta pakastettujen tai luita siséltavien
tavaroiden kanssa.

+ Laitteen jatkuva kaytto ei saisi ylittdd 1 minuuttia.

+ Jos tarvitset enemman késittelyaikaa, vaihda 1 minuutin
kéyttojaksoja 1 minuutin lepojaksoihin.

KAYTTOOHJEET
ENNEN KAYTTOA
+ Varmista, etté kaikki tuotteiden pakkaukset on poistettu.

+ Lue "Turvallisuusohjeet ja varoitukset" -kirjanen
huolellisesti ennen ensimmaisté kéyttoa.

+ Puhdista ennen tuotteen ensimmaista kertaa kayttamista
osat, jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa,
"Puhdistus" -osio kuvatulla tavalla.

+ Valmistele laite sen toiminnon mukaan, jota haluat
kayttaa.

KAYTA

+ Kierré sy6ttojohto kokonaan irti ennen sen kytkemista.

+ Kytke laite sahkdverkkoon.

+ Kytke laite paalle ON/OFF-painikkeella tai TURBO-
painikkeella.

« Tydskentele kasiteltavien elintarvikkeiden kanssa.

TURBO-TOIMINTO

+ Laitteessa on turbotoiminto. Aktivoimalla Turbo-toiminnon
(B) kaikki moottorin teho tulee kayttodn, jolloin tuotteen
lopputekstuuri saadaan hienommaksi.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON

+ Pysayta laite vapauttamalla painike on/off-painikkeesta.
+ Irrota laite s&hkdverkosta.

+ Puhdista laite.

LISAVARUSTEET i
TIKKASEKOITTIMEN LISAVARUSTE

+ Tata lisdvarustetta kaytetaan kastikkeiden, keittojen,
majoneesin, pirteldiden, vauvanruoan, jaan
murskaamiseen ...

+ Kiinnité tikku moottorin runkoon ja kd&nna.
+ Laita valmistettava ruoka mittakuppiin ja kytke laite paalle.
+ Irrota ja poista tikku puhdistusta varten.

+ Irrota tikku moottorin rungosta kaantamalla sita
vastakkaiseen suuntaan, johon se kiinnitettiin.



HAKKUUTARVIKE (*)

+ Tata lisdvarustetta kaytetaan vihannesten, pahkindiden,
lihan... pilkkomiseen.

« Valttaaksesi laitteen vahingoittumisen poista lihasta luut,
hermot, rustot jne.

+ Laita valmistettava ruoka leikkuuastiaan, jossa on terét, ja
kiinnita kansi tukevasti.

+ Kiinnitd moottorin runko kanteen.

« Kaynnista laite. Varoitus: Ald kaynnista laitetta, jos koko
yksikk ei ole kunnolla paikallaan ja asennettu.

+ Pysayta laite, kun ruoka saavuttaa halutun
koostumuksen.

* Irrota moottorin runko kannesta.

VATKAIMEN LISAVARUSTE (*)

+ Tata lisdvarustetta kaytetdan kerman vatkaamiseen,
munanvalkuaisen vatkaamiseen jne.

+ Aseta vispila sovitinliitantaan ja liitd se moottorirunkoon.

+ Laita ruoka suureen astiaan ja kytke laite paalle. Parhaan
tuloksen saat kdantamalla vispilaad myotapaivaan kayton
aikana.

+ Poista vispilan lisdvaruste ja irrota sovitinrunko
moottorirungosta.

Huomautus: Vapauttaaksesi vispilan (I) sovitinlitdnnasta
(J), veda vispilan ylaosassa olevasta renkaasta.

Huomautus: Ald kayta TURBO-toimintoa tdmén
lisdvarusteen ollessa kiinnitettynd, koska se aiheuttaa
vikoja vispilaan (sen johtojen pydriminen).

PUHDISTUS

+ Irrota laite s&hkdverkosta ja anna sen jaéhtya ennen
puhdistustoita.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lis4tty muutama
tippa pesuainetta, ja kuivaa se sitten.

« Al4 kayta laitteen puhdistamiseen liuottimia tai
tuotteita, joiden pH-arvo on hapan tai eméksinen, kuten
valkaisuainetta, tai hankaavia tuotteita.

+ Ala koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sita juoksevan veden alle.

+ Ole puhdistamisen aikana erityisen varovainen terien
kanssa, sillé ne ovat erittdin teravia.

+ On suositeltavaa puhdistaa laite saanndllisesti ja poistaa
mahdolliset ruokajadmat.

+ Jos laite ei ole hyvassa puhtauskunnossa, sen pinta voi
rapistua ja vaikuttaa vaajadmatta laitteen kayttoikéan ja
siité voi tulla vaarallinen kéyttaa.

+ Seuraavat osat voidaan pesta astianpesukoneessa
(kayttaen pehmeaa puhdistusohjelmaa) tai
saippuavedella:

- Sauvasekoitin

- Mittakuppi

- Hakkurin kansi
- Hakkurin kulho
- Hakkurin terat

- Vispila

+ Astianpesukoneessa tai lavuaarissa pestavien esineiden
valutus-/kuivausasennon on mahdollistettava veden
helppo valuminen pois.

+ Kuivaa sitten kaikki osat ennen niiden kokoamista ja
varastointia.



Turkin  (Crijinal talimatlardan gevrilmistir)

EL BLENDERI
BA5614
BA5625

ACIKLAMA

A Agma/Kapama digmesi
B Turbo digmesi

C  Motor govdesi

D  Gubuk blender

E Ol kabi

F Dograyict kapagi (*)

G Dograyici haznesi (*)

H  Dograyici bigaklari (*)

I Cirpma teli (*)

J  Adaptor baglantisi (*)
(*) Sadece BA5614 modelinde mevcuttur

Eger cihazinizin modeli yukarida belirtilen aksesuarlara
sahip degilse, Teknik Yardim Servisi'nden ayri olarak da
satin alinabilir.

KULLANIM VE BAKIM

+ Her kullanimdan énce cihazin besleme kablosunu
tamamen uzatin.

* Pargalar veya aksesuarlar diizglin takilmamigsa veya
anizaliysa cihazi kullanmayin.

+ Bogsa cihazi kullanmayin.
+ Agma/kapama digmesi ¢calismiyorsa cihazi kullanmayin.

+ Olgiim kabinin ve dograma kavanozunun MAX seviye
gostergesine uyun.

+ Sicak sivilar kullanirken kavanozu yaridan fazla
doldurmayin. Her zaman, kavanozdaki sicak sivilari
karistirirken, hiz segicideki en yavas hizi segin.

+ Bu cihazi gocuklarin ve/veya fiziksel, duyusal veya
zihinsel engelli veya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisilerin erisemeyecegi bir yerde saklayin.

+ Cihazi iyi durumda tutun. Hareketli pargalarin yanlis
hizalanmadigini veya sikismadigini kontrol edin ve
cihazin duizgtin calismasini engelleyebilecek herhangi bir
kirik parga veya anormallik olmadigindan emin olun.

+ Calisma kosullarini ve yapilacak isi dikkate alarak, cihazi
ve aksesuarlarini ve aletlerini bu talimatlara uygun olarak
kullanin. Cihazi amaglananlardan farkli islemler igin
kullanmak tehlikeli bir duruma neden olabilir.

+ Asla kaynayan sivilar kullanmayin.

+ Kullaniimadiginda cihazi asla bagli ve gozetimsiz
birakmayin. Bu enerji tasarrufu saglar ve cihazin émriinii
uzatir.

+ Cihazi insan veya hayvan viicudunun herhangi bir yerinde
kullanmayin.

+ Cihazi donmus veya kemik iceren Urtinlerle kullanmayin.
+ Cihazin stirekli kullanimi 1 dakikay! gegmemelidir.

+ Daha fazla islem suresine ihtiyaciniz varsa, 1 dakikalik
kullanim dongtileri ile 1 dakikalik dinlenme dénglerini
degistirin.

KULLANIM TALIMATLARI
KULLANMADAN ONCE
+ TUm Urdnlerin ambalajlarinin kaldirildigindan emin olun.

+ Ltfen ilk kullanimdan énce “Giivenlik 6nerileri ve
uyarilar’ kitapgigini dikkatlice okuyunuz.

+ Uriinii ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas
edecek pargalari «Temizlik» béliminde anlatildigi gibi
temizleyiniz.

+ Cihazi kullanmak istediginiz fonksiyona gére hazirlayin.

ASINMIS

+ Fisi prize takmadan 6nce besleme kablosunu tamamen
uzatin.

+ Cihazi elektrik sebekesine baglayin.

+ Agma/Kapama digmesini veya TURBO digmesini
kullanarak cihazi agin..

« islemek istediginiz yiyecekle galigin.

TURBO FONKSIYONU

+ Cihaz bir Turbo islevine sahiptir. Turbo islevinin (B)
etkinlestirilmesiyle motorun tiim giict kullanilabilir hale
gelir ve boylece Uriiniin son dokusunda daha ince bir
ylizey elde edilir.

CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIKTEN SONRA

+ Agma/Kapama diigmesine basarak cihazi durdurun.
+ Cihazi elektrik sebekesinden gikarin.

+ Cihazi temizleyin.

AKSESUARLAR
GCUBUK BLENDER AKSESUARI

+ Bu aksesuar sos, corba, mayonez, milkshake, bebek
mamasl, buz kirma... yapmak igin kullanilir.

+ Gubugu motor gdvdesine takin ve gevirin.

* Hazirlanacak yiyecegi 6lcl kabina koyun ve cihazi
caligtirin.

+ Daha fazla temizlik igin gubugu ayirin ve gikarin.



+ Gubugu takmak igin kullanilan yoniin tersine gevirerek
motor g6vdesinden ayirin.

DOGRAMA AKSESUARI (¥)

* Bu aksesuar sebzeleri, yemisleri, etleri dogramak igin
kullanlir...

+ Cihazin hasar gérmesini 6nlemek igin etten kemik, sinir,
kikirdak vs. gikarin.

+ Hazirlanacak yiyecegi bigaklarla birlikte dograma kabina
koyun ve kapag! sikica takin.

+ Motor gdvdesini kapaga takin.

+ Cihazi galistiriniz. Uyari: Tiim Unite dizgln bir sekilde
oturtulmamis ve takilmamigsa cihazi galigtirmayin.

* Yiyecek istenen dokuya ulastiginda cihazi durdurun.
+ Motor gdvdesini kapaktan ayirin.

CIRPMA TELI AKSESUARI (*)

* Bu aksesuar krema ¢irpmak, yumurta aki girpmak vb. igin
kullanilir.

+ Cirpma telini adaptor baglantisina yerlestirin ve motor
govdesiyle birlestirin.

* Yiyecegi buyuk bir hazneye koyun ve cihazi calistirin.
En iyi sonuglar icin, kullanim sirasinda ¢irpma telini saat
ybniinde gevirin.

+ Cirpma teli aksesuarini ¢ikarin ve adaptér baglantisini
motor gdvdesinden ayirin.

Not: Cirpma telini (I) adaptér baglantisindan (J) kurtarmak
icin ¢irpma telinin Gst kismindaki halkay! gekin.

Not: Bu aksesuar takiliyken TURBO islevini kullanmayin,
clinkil bu ¢irpma telinde arizalara neden olabilir (tellerinin
donmesi).

TEMIZLIK

+ Cihazi sebekeden ayirin ve herhangi bir temizlik gérevi
Ustlenmeden énce sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani birkag damla yikama sivisi ile nemli bir bezle
temizleyin ve ardindan kurutun.

+ Goz(cller kullanmayin, veya adartici gibi asit veya baz
pH"li Uriinler, veya asindirici Urlnler, cihazi temizlemek
iin.

+ Cihazi asla suya veya baska bir siviya batirmayin veya
akan suyun altina koymayin.

+ Temizleme iglemi sirasinda, ¢ok keskin olduklari igin
bigaklara 6zel dikkat gosterin.

+ Cihazi diizenli olarak temizlemeniz ve kalan yiyecekleri
cikarmaniz dnerilir.

+ Cihaz iyi temizlik durumunda degilse, yiizeyi cihazin
kullanim émrini bozabilir ve kaginiimaz bir sekilde
etkileyebilir ve kullanimi giivensiz hale gelebilir.

+ Asagidaki pargalar bulasik makinesinde (yumusak bir
temizleme programi kullanilarak) veya sabunlu sicak su
kullanilarak yikanabilir:

- Gubuk blender

- Olgli kabi

- Dograyici kapag!

- Dograyici kasesi

- Dograyici bigaklari
- Cirpma teli

+ Bulagik makinesinde veya lavaboda yikanabilen esyalarin
bosalmarkurutma konumu, suyun kolayca bosalmasina
izin vermelidir.

+ Daha sonra tiim pargalari montaj ve depolamadan 6nce
kurutun.
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i A DEPOSER A DEPOSER
CUELECICIRRE  EN MAGASIN - EN DECHETERIE
accessoires,

cordons et batterie ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
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