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(Instrucciones originales)

Descripcién
A - Pantalla digital
B - Salida del aire
C - Cable

D - Rejilla interior

E - Cestillo

F - Asa

PANEL DE CONTROL

1 - Patatas

2 - Pescado

3 - Gambas

4 - Carne

5 - Bistec

6 - Pizza

7 - Pasteles

8 - Alitas de pollo

9 - Pollo

10 - Verduras

11 - Selector cestillo 2

12 - Botén on/off

13 - Boton inico/pausa

14 - Indicador temperatura / tiempo
cestillo 2

15 - Botén +

16 - Boton -

17 - Indicador temperatura / tiempo
cestillo 1

18 - Selector temperatura / tiempo
19 - Selector menus

20 - Selector cestillo 1

En caso de que su modelo de aparato no
disponga de los accesorios descritos
anteriormente, éstos también pueden
adquirirse por separado en los Servicios
de Asistencia Técnica.

UTILIZACION Y CUIDADOS

Antes de cada uso, extender
completamente el cable de alimentacién
del aparato.

No usar el aparato si sus accesorios no
estan debidamente acoplados.

No usar el aparato si los accesorios
acoplados a él presentan defectos.
Proceda a sustituirlos inmediatamente.
No utilizar el aparato vacio y sin el
cestillo.

La freidora de aire funciona solo con aire
caliente. No llenar nunca el cestillo con
aceite u otro tipo de grasa.

No afadir papel, cartén, plasticos o
materiales similares dentro de la
freidora. Se puede utilizar papel de
aluminio o papel vegetal.

No mover o desplazar el aparato
mientras esté en funcionamiento.

Para conservar el tratamiento
antiadherente en buen estado, no utilizar
utensilios metalicos o punzantes.
Respetar el nivel MAX.

Desenchufar el aparato de la red cuando
no se use y antes de realizar cualquier
operacion de limpieza.

Guardar este aparato fuera del alcance
de los nifios y/o personas con
capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento.

No guardar ni transportar el aparato si
todavia estéa caliente.

No dejar nunca el aparato conectado y
sin vigilancia. Ademas ahorrara energia 'y
prolongara la vida del aparato.

Utilizar solamente utensilios apropiados
para soportar altas temperaturas.



Modo de empleo
NOTAS PREVIAS AL USO

Asegurarse de que ha retirado todo el
material de embalaje del producto.

Antes de usar el producto por primera vez,
limpiar las partes en contacto con
alimentos tal como se describe en el
apartado de Limpieza.

Durante el primer uso es normal que el
aparato desprenda un ligero olor a
plastico. Esto no afecta al funcionamiento
del aparato.

Dejar un minimo de 35 cm de espacio
alrededor del aparato cuando se va a
utilizar.

Colocar el aparato sobre una superficie
horizontal estable. No colocar el aparato
en superficies que no resisten el calor.

uso

Coger el asa de los cestillos y sacarlos
con cuidado de la freidora empujando
hacia fuera.

Introducir los alimentos en el interior de
los cestillos, encima de la rejilla interior.
Volver a colocar los cestillos con la
comida en el interior de la freidora.

Nota: El aparato no funciona hasta que los
cestillos estén totalmente cerrados dentro
de la freidora.

Desenrollar completamente el cable del
aparato antes de enchufar.

Enchufar el aparato a la red eléctrica.
Nada mas enchufar el aparato, se escucha
1 pitido, que indica que el aparato esta
encendido y el boton on/off (12) se
ilumina.

Para activar la pantalla digital, pulsar el
botén on/off.

Al pulsar el botén on/off se escucha un
pitido largo y se enciende la pantalla
digital.

MODO MANUAL

Una vez los ingredientes estan dentro de
los cestillos y la freidora esta enchufada,
seleccionar el cestillo 1 0 2 (pulsando los
botones (20) o (11) respectivamente),
para ajustar el tiempo y temperatura.

- Al seleccionar el cestillo 1, los botones
(20), (13) y (17) parpadearan.

- Pulsar el botén (18) para seleccionar la
temperatura y tiempo del cestillo 1.

- A través de los botones +/- ajustar la
temperatura y tiempo.

- Una vez configurado el cestillo 1,
seleccionar el cestillo 2 y repetir la
misma operacion.

- Pulsar el botén de inicio/pausa para
empezar la coccion.

- Durante la coccion se puede modificar el
tiempo y la temperatura. Simplemente
seleccionar el cestilo1o2ya
continuacién modificar el tiempo o la
temperatura.

- Si se desea parar uno de los cestillos
durante la coccioén, mantener pulsado el
botén (11) o (20) durante 2 segundos. El
cestillo seleccionado se parara pero el
otro continuara con la coccion.

- Para pausar los dos cestillos a la vez,
pulsar el botén (13).

MODO MENUS

- Una vez los ingredientes estan dentro de

los cestillos y la freidora esta enchufada,
seleccionar el cestillo 1 0 2 (pulsando los
botones (20) o (11) respectivamente).

- Al seleccionar el cestillo 1, los botones

(20), (13) y (17) parpadearan.

- Pulsar el selector de menus (19) para

seleccionar el menu deseado. Ir
pulsando este botén para cambiar de
mend.

- Se puede modificar la temperatura y el

tiempo de los menus. Simplemente
seguir los pasos explicados en el modo
manual.

- Una vez seleccionado el menu del

cestillo 1, seguir los mismos pasos para
el cestillo 2.

- Pulsar el botén de inicio/pausa para

empezar la coccion. En la pantalla solo
apareceran los menus seleccionados.

- Durante la coccién se puede modificar el

tiempo y la temperatura. Simplemente
seleccionar el cestillo1 o2ya
continuacién modificar el tiempo o la
temperatura.



Si se desea parar uno de los cestillos
durante la coccion, mantener pulsado el
botén (11) o (20) durante 2 segundos. El
cestillo seleccionado se parara pero el
otro continuara con la coccién.

Para pausar los dos cestillos a la vez,
pulsar el botén (13).

NOTAS

Si al pausar los cestillos, pulsas el boton
on/off durante 3 segundos, el aparato
entrard en modo de espera.

Si vuelves a pulsar el boton on/off durante
3 segundos, el aparato se apagara.

Al finalizar la coccidn, el aparto emite 5
pitidos y en la pantalla aparece “OFF”. El
aparato entra en modo de espera.
Cuando la freidora se detiene, sacar los
cestillos y los alimentos que hay en su
interior. Colocar los cestillos en una
superficie resistente al calor.

Para aumentar/reducir la temperatura o el
tiempo rapidamente, mantener
presionados los botones +/-.

Durante el tiempo de coccién aparecera
en la pantalla digital el descuento de los
minutos establecidos y la temperatura
establecida. Cuando queda 1 minuto, la
pantalla digital mostrara los segundos en
descuento.

Para obtener un resultado mas crujiente
afiadir un poco de aceite a la receta.

La freidora se puede utilizar para
recalentar alimentos. Para recalentar la
comida, ajustar la temperatura a 150°C,
durante un maximo de 10 minutos.
IMPORTANTE: No dar la vuelta a los
cestillos ya que podria caer el aceite
restante que ha quedado en el fondo.

SACUDIR / REMOVER

Durante la coccién, sacar los cestillos de
la freidora y remover o sacudir la comida
para que se cocine mejor.

Nota: se pueden sacar los cestillos en
medio de la coccién sin problema. La
freidora se detiene automaticamente y la
pantalla se apaga. Al volver a colocar los
cestillos, la freidora se reanuda y sigue su
programa.

Evitar sacudir o remover los alimentos
mas de 30 segundos para que la freidora
no se enfrie.

¢Qué alimentos sacudir o remover?

Los alimentos pequefios como pueden
ser patatas fritas, verduras cortadas o
nuggets normalmente necesitan ser
sacudidos para una coccién éptima.
Sin sacudir o remover, es posible que
los alimentos no queden crujientes o no
estén bien cocidos.

APAGADO AUTOMATICO

La freidora se apagara automaticamente
después de 3 minutos, si no hay ningun
programa de coccién activo.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO
DEL APARATO:

Desenchufar el aparato de la red
eléctrica.

Limpiar el aparato como se describe en
el apartado de limpieza.



Limpieza

Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion
de limpieza.

Limpiar el aparato con un pafio himedo
impregnado con unas gotas de detergente
y secarlo después.

No utilizar disolventes, ni productos con
un factor pH acido o basico como la lejia,
ni productos abrasivos, para la limpieza
del aparato.

No sumergir el aparato en agua u otro
liquido, ni ponerlo bajo el grifo.

Se recomienda limpiar el aparato
regularmente y retirar todos los restos de
alimentos.

Si el aparato no se mantiene en buen
estado de limpieza, su superficie puede
degradarse y afectar de forma inexorable
la duracion de la vida del aparato y
conducir a una situacién peligrosa.

No guardar la freidora cuando esta
caliente o humeda.

Los cestillos NO son aptos para su
limpieza en el lavavajillas.

Tabla de recomendaciones

Menu Gramos Tiempo Temperatura| Consejos

Pizza 100 - 400 20 min 200°C

Patatas congeladas 100 - 400 20 min 200°C Agitar
Alitas de pollo 100 - 400 20 min 200°C
Pescado 100 - 400 18 min 200°C
Gambas 100 - 400 20 min 180°C

Verduras 100 - 400 18 min 160°C Agitar
Carne 100 - 400 25 min 180°C
Pollo 100 - 400 35 min 200°C
Pasteles 100 - 400 30 min 160°C
Bistec 100 - 400 20 min 180°C

NOTA: Aiadir 3 minutos en todos los menus si al empezar la coccién el aparato esta frio.



Resolucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

El aparato no funciona.

El aparato no esta enchufado a
la red eléctrica.

Enchufar el aparato.

Los ingredientes no
estan suficientemente
cocinados.

Hay demasiados alimentos en
la cesta.

Poner menor cantidad de
alimentos en la cesta para
que se cocinen mas
uniformemente.

La temperatura es demasiado
baja.

Ajustar la temperatura.

El tiempo de preparacion es
demasiado corto.

Ajustar el temporizador.

Los ingredientes se frien
de forma desigual.

Ciertos tipos de ingredientes
necesitan ser agitados a mitad
del tiempo de preparacion.

Los ingredientes que se
encuentran encima o
cruzados (ej: patatas fritas)
deben agitarse a mitad del
tiempo de preparacion.

No puedo deslizar la
cesta en el aparato
correctamente.

Hay demasiados ingredientes
en la cesta.

No llenar la cesta por encima
del simbolo MAX.

La cesta no esta bien colocada.

Empujar la cesta hasta oir un
clic.

Sale humo blanco del
aparato.

Estéas preparando ingredientes
grasos.

Al cocinar ingredientes
grasos, una gran cantidad de
aceite se filtrara en la cesta.
El aceite produce humo
blanco pero no afecta al
aparato ni al resultado final.

La cesta contiene residuos de
grasa del uso anterior.

El humo blanco se debe a
que la grasa se calienta.
Asegurese de limpiar la cesta
correctamente después de
cada uso.

Sale humo negro del
aparato.

Puede ser que la comida se
esté quemando.

Desenchufar la freidora
inmediatamente. Esperar a
que se enfrie para sacar la
cesta y limpiar.




m (Original instructions)

Description
A - Digital screen
B - Air outlet

C - Cable

D - Inner rack

E - Basket

F - Handle

CONTROL PANEL

1 - Potatoes

2 - Fish

3 - Shrimp

4 - Meat

5 - Steak

6 - Pizza

7 - Pies

8 - Chicken wings

9 - Chicken

10 - Vegetables

11 - Basket selector 2

12 - On/off button

13 - Start/pause button

14 - Temperature / time indicator basket 2
15 - Button +

16 - Button -

17 - Temperature / time indicator basket 1
18 - Temperature / time selector

19 - Menu selector

20 - Basket selector 1

If your appliance model does not have the
accessories described above, they can
also be purchased separately from
Technical Assistance Services.

USE AND CARE

Before each use, fully extend the power
cord of the appliance.

Do not use the appliance if its
accessories are not properly attached.
Do not use the appliance if the
accessories attached to it are defective.
Replace them immediately.

Do not use the appliance empty and
without the basket.

The air fryer operates only with hot air.
Never fill the basket with oil or other
grease.

Do not add paper, cardboard, plastic or
similar materials inside the fryer.
Aluminum foil or vegetable paper may be
used.

Do not move or shift the appliance while
it is in operation.

To keep the non-stick coating in good
condition, do not use metallic or sharp
utensils.

Respect the MAX level.

Unplug the appliance from the mains
when not in use and before any cleaning
operation.

Keep this appliance out of the reach of
children and/or persons with reduced
physical, sensory or mental capacities or
lack of experience and knowledge.

Do not store or transport the appliance if
it is still hot.

Never leave the appliance switched on
and unattended. This will also save
energy and prolong the life of the
appliance.

Use only utensils suitable for high
temperatures.



Instructions for use
BEFORE USE

Make sure that you have removed all
packaging material from the product.
Before using the product for the first time,
clean the parts in contact with food as
described in the Cleaning section.

During the first use it is normal for the
appliance to give off a slight plastic odor.
This does not affect the operation of the
appliance.

Leave a minimum of 35 cm of space
around the appliance when it is to be
used.

Place the appliance on a stable horizontal
surface. Do not place the appliance on
surfaces that do not withstand heat.

USE

Grasp the handle of the baskets and
carefully remove them from the fryer by
pushing them outwards.

Put the food inside the baskets, on top of
the inner grid.

Replace the baskets with the food inside
the fryer.

Note: The appliance will not operate until
the baskets are completely closed inside
the fryer.

Unwind the appliance cable completely
before plugging in.

Plug the appliance into the mains.

As soon as the appliance is plugged in, 1
beep sounds, indicating that the appliance
is switched on and the on/off button (12)
lights up.

To activate the digital display, press the
on/off button.

When the on/off button is pressed, a long
beep sounds and the digital display lights

up.

MANUAL MODE

Once the ingredients are inside the
baskets and the fryer is plugged in,
select basket 1 or 2 (by pressing the
buttons (20) or (11) respectively), to set
the time and temperature.

- When basket 1 is selected, buttons (20),

(13) and (17) will flash.

Press the button (18) to select the

temperature and time of basket 1.

Using the +/- buttons, set the

temperature and time.

Once basket 1 has been set, select

basket 2 and repeat the same operation.

Press the start/pause button to start

cooking.

During cooking you can change the time

and temperature. Simply select basket 1

or 2 and then change the time or

temperature.

- If you wish to stop one of the baskets
during cooking, press and hold the
button (11) or (20) for 2 seconds. The
selected basket will stop but the other
one will continue cooking.

- To pause both baskets at the same time,
press button (13).

MENUS MODE

- Once the ingredients are inside the

baskets and the fryer is plugged in,
select basket 1 or 2 (by pressing buttons
(20) or (11) respectively).

- When basket 1 is selected, buttons (20),

(13) and (17) will flash.

- Press the menu selector (19) to select

the desired menu. Keep pressing this
button to change menus.

= You can change the temperature and

time of the menus. Simply follow the
steps explained in the manual mode.

- Once the menu for basket 1 has been

selected, follow the same steps for
basket 2.

- Press the start/pause button to start

cooking. Only the selected menus will
appear on the display.

- During cooking you can change the time

and temperature. Simply select basket 1
or 2 and then change the time or
temperature.



If you wish to stop one of the baskets
during cooking, press and hold the button
(11) or (20) for 2 seconds. The selected
basket will stop but the other one will
continue cooking.

To pause both baskets at the same time,
press button (13).

NOTES

If, when pausing the baskets, you press
the on/off button for 3 seconds, the
appliance will enter standby mode.

If you press the on/off button again for 3
seconds, the appliance will switch off.

At the end of cooking, the appliance
beeps 5 times and the display shows
"OFF". The appliance goes into standby
mode.

When the fryer stops, remove the baskets
and the food inside. Place the baskets on
a heat-resistant surface.

To increase/decrease the temperature or
time quickly, press and hold the +/-
buttons.

During the cooking time, the digital display
will show the discount of the set minutes
and the set temperature. When there is 1
minute left, the digital display will show the
discounted seconds.

For a crispier result add a little oil to the
recipe.

The fryer can be used to reheat food. To
reheat food, set the temperature to 150°C,
for a maximum of 10 minutes.
IMPORTANT: Do not turn the baskets
upside down as any remaining oil on the
bottom may drip out.

SHAKING

During cooking, remove the baskets from
the fryer and stir or shake the food for
better cooking.

Note: You can remove the baskets in the
middle of cooking without any problem.
The fryer stops automatically and the
display turns off. When the baskets are
replaced, the fryer restarts and continues
its program.

- Avoid shaking or stirring the food for
more than 30 seconds so that the fryer
does not cool down.

Which foods to shake or stir?

- Small foods such as potato chips, cut
vegetables or nuggets usually need to be
shaken for optimal cooking.

- Without shaking or stirring, foods may
not be crisp or cooked properly.

AUTOMATIC SHUTOFF

- The fryer will automatically turn off after

3 minutes if no cooking program is
active.

ONCE YOU HAVE FINISHED
USING THE APPLIANCE:

- Unplug the appliance from the mains.
- Clean the appliance as described in the

cleaning section.



Cleaning

Unplug the appliance from the mains and
let it cool down before starting any

cleaning operation.

Clean the unit with a damp cloth soaked in

a few drops of detergent and then wipe it

dry.

Do not use solvents, or products with an

acid or basic pH factor such as bleach, or

abrasive products to clean the appliance.

Do not immerse the device in water or any

other liquid, nor put it under the tap.

It is recommended to clean the appliance

regularly and remove all food residues.

If the appliance is not kept in a good state

of cleanliness, its surface may degrade
and inexorably affect the lifetime of the
appliance and lead to a dangerous

situation.

Do not store the fryer when it is hot or wet.

The baskets are NOT dishwasher safe.

Table of recommendations

Menu Grams Time Temperature Tips

Pizza 100 - 400 20 min 200°C

Frozen potatoes 100 - 400 20 min 200°C Shake
Chicken wings 100 - 400 20 min 200°C
Fish 100 - 400 18 min 200°C
Shrimp 100 - 400 20 min 180°C

Vegetables 100 - 400 18 min 160°C Shake
Meat 100 - 400 25 min 180°C
Chicken 100 - 400 35 min 200°C
Cakes 100 - 400 30 min 160°C
Steak 100 - 400 20 min 180°C

NOTE: Add 3 minutes to all menus if the appliance is cold at the start of cooking.




Troubleshooting

Problem

Cause

Solution

The appliance does not
work.

The appliance is not plugged
into the mains.

Plug in the appliance.

Ingredients are not
sufficiently cooked.

There is too much food in the
basket.

Put less food in the basket so
that it cooks more evenly.

The temperature is too low.

Adjust the temperature.

The preparation time is too
short.

Set the timer.

The ingredients are fried
unevenly.

Certain types of ingredients
need to be shaken in the middle
of the cooking time.

Ingredients that are on top or
crossed over (e.g. chips)
should be shaken halfway
through the cooking time.

| cannot slide the basket
into the appliance
properly.

There are too many ingredients
in the basket.

Do not fill the basket above
the MAX symbol.

The basket is not positioned
correctly.

Push the basket in until you
hear a click.

White smoke comes out
of the appliance.

You are preparing fatty
ingredients.

When cooking fatty
ingredients, a large amount of
oil will seep into the basket.
The oil produces white smoke
but does not affect the
appliance or the final result.

The basket contains grease
residues from previous use.

The white smoke is due to the
fat heating up. Make sure to
clean the basket properly
after each use.

Black smoke comes out
of the appliance.

Food may be burning.

Unplug the fryer immediately.
Wait until it cools down
before removing the basket
and cleaning.




Description

A - Affichage numérique
B - Sortie d'air

C - Cable

D - Grille intérieure

E - Panier

F - Poignée

PANNEAU DE CONTROLE

1 - Pommes de terre

2 - Poisson

3 - Crevettes

4 - Viande

5 - Steak

6 - Pizza

7 - Tartes

8 - Ailes de poulet

9 - Poulet

10 - Légumes

11 - Sélecteur de panier 2

12 - Bouton marche/arrét

13 - Bouton de démarrage/pause

14 - Indicateur de température / temps du
panier 2

15 - Bouton +

16 - Bouton -

17 - Indicateur de température / heure
panier 1

18 - Sélecteur de température / heure
19 - Sélecteur de menu

20 - Sélecteur de panier 1

Si votre modéle d'appareil ne dispose pas
des accessoires décrits ci-dessus, ceux-ci
peuvent également étre achetés
séparément auprés du service d'assistance
technique.

(Traduction des instructions originales)

UTILISATION ET ENTRETIEN

Avant chaque utilisation, déployez
completement le cable d'alimentation de
I'appareil.

N'utilisez pas I'appareil si ses
accessoires ne sont pas correctement
fixés.

N'utilisez pas I'appareil si les
accessoires qui y sont fixés sont
défectueux. Remplacez-les
immédiatement.

N'utilisez pas I'appareil a vide et sans le
panier.

La friteuse ne fonctionne qu'avec de I'air
chaud. Ne remplissez jamais le panier
d'huile ou d'autres graisses.

N'ajoutez pas de papier, de carton, de
plastique ou de matériaux similaires a
I'intérieur de la friteuse. On peut utiliser
du papier d'aluminium ou du papier
végétal.

Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il est
en marche.

Pour conserver le revétement antiadhésif
en bon état, n'utilisez pas d'ustensiles
métalliques ou pointus.

Respectez le niveau MAX.

Débranchez I'appareil du secteur
lorsqu'il n'est pas utilisé et avant de le
nettoyer.

Gardez cet appareil hors de portée des
enfants et/ou des personnes aux
capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou manquant
d'expérience et de connaissances.

Ne pas stocker ou transporter I'appareil
lorsqu'il est encore chaud.

Ne laissez jamais I'appareil allumé et
sans surveillance. Cela permet
également d'économiser de |I'énergie et
de prolonger la durée de vie de
|'appareil.

N'utilisez que des ustensiles adaptés
aux hautes températures.



Mode d'emploi
AVANT L'UTILISATION

Assurez-vous que tous les matériaux
d'emballage ont été retirés du produit.
Avant d'utiliser le produit pour la premiére
fois, nettoyez les parties en contact avec
les aliments comme décrit dans la section
Nettoyage.

Lors de la premiere utilisation, il est normal
que |'appareil dégage une légere odeur de
plastique. Cela n'affecte pas le
fonctionnement de I'appareil.

Laissez un espace d'au moins 35 cm
autour de I'appareil lorsqu'il est utilisé.
Placez |'appareil sur une surface
horizontale stable. Ne placez pas |'appareil
sur des surfaces qui ne supportent pas la
chaleur.

UTILISER

Saisissez la poignée des paniers et retirez-
les délicatement de la friteuse en les
poussant vers |'extérieur.

Placez les aliments dans les paniers de la
grille intérieure.

Replacez les paniers avec les aliments a
I'intérieur de la friteuse.

Remarque : L'appareil ne fonctionnera pas
tant que les paniers ne seront pas
complétement fermés a l'intérieur de la
friteuse.

Déroulez complétement le cable de
I'appareil avant de le brancher.

Branchez I'appareil sur le secteur.

Dés que I'appareil est branché, un bip
sonore retentit, indiquant que I'appareil est
en marche et le bouton marche/arrét (12)
s'allume.

Pour activer I'affichage numérique,
appuyez sur le bouton marche/arrét.
Lorsque vous appuyez sur le bouton
marche/arrét, un long bip retentit et I'écran
numérique s'allume.

MODE MANUEL

Une fois que les ingrédients se trouvent
dans les paniers et que la friteuse est
branchée, sélectionnez le panier 1 ou 2
(en appuyant respectivement sur les
boutons (20) ou (11)), pour régler le
temps et la température.

Lorsque le panier 1 est sélectionné, les
boutons (20), (13) et (17) clignotent.
Appuyez sur le bouton (18) pour
sélectionner la température et le temps
pour le panier 1.

Utilisez les boutons +/- pour régler la

température et I'heure.

Une fois le panier 1 réglé, sélectionnez le

panier 2 et répétez la méme opération.

- Appuyez sur le bouton start/pause pour
démarrer la cuisson.

- Pendant la cuisson, vous pouvez
modifier le temps et la température. Il
suffit de sélectionner le panier 1 ou 2,
puis de modifier I'heure ou la
température.

- Si vous souhaitez arréter un des paniers
en cours de cuisson, appuyez sur le
bouton (11) ou (20) pendant 2 secondes.
Le panier sélectionné s'arréte mais
|'autre panier continue de cuire.

- Pour mettre en pause les deux paniers

en méme temps, appuyez sur le bouton

(13).

MENU MODE

- Une fois les ingrédients a I'intérieur des
paniers et la friteuse allumée,
sélectionnez le panier 1 ou 2 (en
appuyant respectivement sur les
boutons (20) ou (11)).

- Lorsque le panier 1 est sélectionné, les
boutons (20), (13) et (17) clignotent.

- Appuyez sur le sélecteur de menu (19)
pour sélectionner le menu souhaité.
Continuez a appuyer sur ce bouton pour
changer de menu.

- Latempérature et I'neure des menus
peuvent étre modifiées. Il suffit de suivre
les étapes expliquées dans le mode
manuel.

- Une fois le menu du panier 1
sélectionné, suivez les mémes étapes
pour le panier 2.

- Appuyez sur le bouton start/pause pour
démarrer la cuisson. Seuls les menus
sélectionnés s'affichent a I'écran.

~ Pendant la cuisson, vous pouvez
modifier le temps et la température. Il
suffit de sélectionner le panier 1 ou 2,
puis de modifier I'heure ou la
température.



Si vous souhaitez arréter un des paniers
en cours de cuisson, appuyez sur le
bouton (11) ou (20) pendant 2 secondes.
Le panier sélectionné s'arréte mais |'autre
panier continue de cuire.

Pour mettre en pause les deux paniers en
méme temps, appuyez sur le bouton (13).

NOTES

Si, lors de la pause des paniers, vous
appuyez sur la touche marche/arrét
pendant 3 secondes, I'appareil se met en
mode veille.

Si vous appuyez a nouveau sur le bouton
marche/arrét pendant 3 secondes,
I'appareil s'éteint.

A la fin de la cuisson, I'appareil émet 5
bips et I'écran affiche "OFF". L'appareil
passe en mode veille.

Lorsque la friteuse s'arréte, retirez les
paniers et les aliments qu'ils contiennent.
Placez les paniers sur une surface
résistante a la chaleur.

Pour augmenter/diminuer rapidement la
température ou la durée, appuyez sur les
boutons +/- et maintenez-les enfoncés.
Pendant le temps de cuisson, 'affichage
numérique indique les minutes et la
température réglées. Lorsqu'il reste 1
minute, |'affichage numérique indique les
secondes décomptées.

Pour un résultat plus croustillant, ajoutez
un peu d'huile a la recette.

La friteuse peut étre utilisée pour
réchauffer les aliments. Pour réchauffer
des aliments, réglez la température sur
150°C, pendant 10 minutes maximum.
IMPORTANT : Ne retournez pas les
paniers car |'huile restante au fond pourrait
s'écouler.

SHAKING

Pendant la cuisson, retirez les paniers de
la friteuse et remuez ou secouez les
aliments pour une meilleure cuisson.
Remarque : vous pouvez retirer les paniers
en cours de cuisson sans aucun
probleme. La friteuse s'arréte
automatiquement et I'écran s'éteint.
Lorsque les paniers sont remplacés, la
friteuse redémarre et poursuit son
programme.

- Evitez de secouer ou de remuer les

aliments pendant plus de 30 secondes
afin que la friteuse ne refroidisse pas.

Quels aliments secouer ou mélanger ?

Les petits aliments tels que les chips, les
Iégumes coupés ou les nuggets doivent
généralement étre secoués pour une
cuisson optimale.

Sans secouer ou remuer, les aliments
risquent de ne pas étre croustillants ou
de ne pas cuire correctement.

INTERRUPTION AUTOMATIQUE
La friteuse s'éteint automatiquement

apres 3 minutes, si aucun programme de
cuisson n'est actif.

APRES LA PREMIERE
UTILISATION DE L'APPAREIL :

Débranchez I'appareil du secteur.
Nettoyez |'appareil comme indiqué dans
le chapitre consacré au nettoyage.



Nettoyage

Débranchez I'appareil du secteur et
laissez-le refroidir avant de le nettoyer.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide
imbibé de quelques gouttes de détergent,

puis essuyez-le.

N'utilisez pas de solvants, de produits
dont le pH est acide ou basique, comme

I'eau de Javel, ni de produits abrasifs pour

nettoyer I'appareil.

Ne pas immerger |'appareil dans I'eau ou
tout autre liquide, ni le passer sous le

robinet.
Il est recommandé de nettoyer

régulierement |'appareil et d'éliminer tous

les résidus alimentaires.

Si I'appareil n'est pas maintenu dans un
bon état de propreté, sa surface peut se
dégrader et affecter inexorablement la
durée de vie de I'appareil et conduire a

une situation dangereuse.

Ne rangez pas la friteuse lorsqu'elle est

chaude ou humide.

Les paniers ne vont PAS au lave-vaisselle.

Tableau des recommandations

Menu Grammes Temps Température Conseils
Pizza 100 - 400 20 min 200°C

Pommes de terre surgelées | 100 - 400 20 min 200°C Remuer
Ailes de poulet 100 - 400 20 min 200°C
Poisson 100 - 400 18 min 200°C
Crevettes 100 - 400 20 min 180°C

Légumes 100 - 400 18 min 160°C Remuer
Viande 100 - 400 25 min 180°C
Poulet 100 - 400 35 min 200°C
Tartes 100 - 400 30 min 160°C
Steak 100 - 400 20 min 180°C

REMARQUE : Ajoutez 3 minutes a tous les menus si I'appareil est froid au début de la

cuisson.




Dépannage

Probléme

Cause

Solution

L'appareil ne fonctionne
pas.

L'appareil n'est pas branché sur
le secteur.

Branchez I'appareil.

Les ingrédients ne sont
pas suffisamment cuits.

Il'y a trop de nourriture dans le
panier.

Mettez moins d'aliments dans
le panier pour qu'ils cuisent
plus uniformément.

La température est trop basse.

Réglez la température.

Le temps de préparation est
trop court.

Réglez la minuterie.

Les ingrédients sont frits
de maniere inégale.

Certains types d'ingrédients
doivent étre secoués au milieu
du temps de cuisson.

Les ingrédients qui sont sur le
dessus ou croisés (par
exemple les chips) doivent
étre secoués a mi-cuisson.

Je n'arrive pas a faire
glisser le panier dans
I'appareil correctement.

Il'y a trop d'ingrédients dans le
panier.

Ne remplissez pas le panier
au-dela du symbole MAX.

Le panier n'est pas positionné
correctement.

Poussez le panier jusqu'a ce
que vous entendiez un clic.

Une fumée blanche sort
de l'appareil.

Vous préparez des ingrédients
gras.

Lorsque vous faites cuire des
ingrédients gras, une grande
quantité d'huile s'infiltre dans
le panier. L'huile produit une
fumée blanche mais n'affecte
pas |'appareil ni le résultat
final.

Le panier contient des résidus
de graisse provenant d'une
utilisation précédente.

La fumée blanche est due a
I'échauffement de la graisse.
Veillez a bien nettoyer le
panier apres chaque
utilisation.

Une fumée noire sort de
I'appareil.

Les aliments peuvent brdler.

Débranchez immédiatement
la friteuse. Attendez qu'il
refroidisse avant de retirer le
panier et de le nettoyer.




(>3l (Traducéo das instrugdes originais)

Descricao
A - Ecra digital

B - Saida de ar

C - Cabo

D - Grelha interior
E - Cesto

F - Pega

PAINEL DE CONTROLO

1 - Batatas

2 - Peixes

3 - Gambas

4 - Carne

5 - Bife

6 - Pizza

7 - Tortas

8 - Asas de frango

9 - Frango

10 - Vegetais

11 - Selector de cestos 2

12 - Botao on/off

13 - Bot&o iniciar/pausar

14 - Cesto 2 indicador de temperatura /
tempo

15 - Botédo +

16 - Botéo -

17 - Cesto indicador de temperatura /
tempo 1

18 - Selector de temperatura / tempo
19 - Seleccionador de menus

20 - Selector de cestos 1

Se o0 seu modelo de aparelho néo tiver os
acessorios descritos acima, estes também
podem ser adquiridos separadamente do
Servigo de Assisténcia Técnica.

UTILIZACAO E CUIDADO

- Antes de cada utilizagdo, estender
completamente o cabo de alimentacéo
do aparelho.

- Nao utilizar o aparelho se os seus
acessorios nao estiverem devidamente
fixados.

- Na&o utilizar o aparelho se os acessorios
ligados ao mesmo estiverem
defeituosos. Substitui-los de imediato.

- Né&o utilizar o aparelho vazio e sem o
cesto.

- A fritadeira s6 trabalha com ar quente.
Nunca encher o cesto com 6éleo ou outra
graxa.

- Na&o adicionar papel, cartdo, plastico ou
materiais similares no interior da
fritadeira. Pode ser utilizada folha de
aluminio ou papel vegetal.

- Nao mover ou deslocar o aparelho
enquanto este estiver em
funcionamento.

- Para manter o revestimento antiaderente
em boas condi¢des, ndo usar metal ou
utensilios afiados.

- Respeitar o nivel MAX.

- Desligar o aparelho da rede quando nao
estiver a ser utilizado e antes da limpeza.

- Manter este aparelho fora do alcance de
criangas e/ou pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou com falta de experiéncia e
conhecimentos.

- N&o armazenar ou transportar o
aparelho quando ainda estiver quente.

- Nunca deixar o aparelho ligado e
desacompanhado. Isto também ira
poupar energia e prolongar a vida util do
aparelho.

- Utilizar apenas utensilios adequados a
altas temperaturas.



Instrucoes de utilizacao
ANTES DA UTILIZAGAO

Assegurar que todo o material de
embalagem foi removido do produto.
Antes de utilizar o produto pela primeira
vez, limpar as pegas em contacto com os
alimentos, tal como descrito na secgéo
Limpeza.

Durante a primeira utilizagdo € normal que
o aparelho emita um ligeiro odor a
plastico. Isto ndo afecta o funcionamento
do aparelho.

Deixar pelo menos 35 cm de espacgo a
volta do aparelho quando este se destina
a ser utilizado.

Colocar o aparelho sobre uma superficie
horizontal estavel. Nao colocar o aparelho
em superficies que ndo possam resistir ao
calor.

UTILIZACAO

Segurar a pega dos cestos e retira-los
cuidadosamente da fritadeira,
empurrando-os para fora.

Colocar os alimentos dentro dos cestos na
prateleira interior.

Substituir os cestos com a comida dentro
da fritadeira.

Nota: O aparelho ndo funcionara até que
os cestos estejam completamente
fechados dentro da fritadeira.

Desenrolar completamente o cabo do
aparelho antes de o ligar.

Ligar o aparelho a rede eléctrica.

Assim que o aparelho é ligado, soa um
sinal sonoro, indicando que o aparelho
esta ligado e o botéo on/off (12) acende.
Para activar o visor digital, premir o botéo
on/off.

Quando o botéo on/off é premido, um bip
longo soa e o visor digital acende-se.

MODO MANUAL

Quando os ingredientes estiverem
dentro dos cestos e a fritadeira estiver
ligada, seleccionar o cesto 1 ou 2
(premindo os botdes (20) ou (11)
respectivamente), para definir o tempo e
a temperatura.

- Quando o cesto 1 é seleccionado, os
botdes (20), (13) e (17) irdo piscar.
Prima o botdo (18) para seleccionar a
temperatura e o tempo para o cesto 1.
- Utilizar os botdes +/- para definir a
temperatura e o tempo.

Uma vez definido o cesto 1, seleccionar

o cesto 2 e repetir a mesma operacgéo.

Premir o botéo start/pause para

comegar a cozinhar.

Durante a cozedura pode alterar o

tempo e a temperatura. Basta

seleccionar o cesto 1 ou 2 e depois
alterar o tempo ou a temperatura.

- Se desejar parar um dos cestos durante
a cozedura, mantenha premido o botéo
(11) ou (20) durante 2 segundos. O cesto
seleccionado ira parar, mas o outro
cesto ira continuar a cozinhar.

- Para pausar os dois cestos ao mesmo
tempo, carregar no botéo (13).

MODO MENU

- Quando os ingredientes estiverem

dentro dos cestos e a fritadeira estiver
ligada, seleccionar cesto 1 ou 2
(premindo os botdes (20) ou (11),
respectivamente).

- Quando o cesto 1 é seleccionado, os

botdes (20), (13) e (17) irdo piscar.

- Prima o selector do menu (19) para

seleccionar o menu desejado. Continue
a premir este botdo para mudar os
menus.

- Atemperatura e o tempo dos menus

podem ser alterados. Basta seguir os
passos explicados no modo manual.

- Uma vez seleccionado o menu para o

cesto 1, seguir os mesmos passos para
o cesto 2.

- Premir o botéo start/pause para

comecar a cozinhar. Apenas 0s menus
seleccionados aparecerdo no visor.

- Durante a cozedura pode alterar o

tempo e a temperatura. Basta
seleccionar o cesto 1 ou 2 e depois
alterar o tempo ou a temperatura.



Se desejar parar um dos cestos durante a
cozedura, mantenha premido o botao (11)
ou (20) durante 2 segundos. O cesto
seleccionado ira parar, mas o outro cesto
ird continuar a cozinhar.

Para pausar os dois cestos ao mesmo
tempo, carregar no botao (13).

NOTAS

Se, ao pausar os cestos, pressionar o
botéo ligar/desligar durante 3 segundos, o
aparelho entrara em modo de espera.

Se premir novamente o botédo on/off
durante 3 segundos, o aparelho desliga-
se.

No final da cozedura, o aparelho apita 5
vezes e o visor mostra "OFF". O aparelho
entra em modo de espera.

Quando a fritadeira parar, remover os
cestos e os alimentos que se encontram
no seu interior. Colocar os cestos sobre
uma superficie resistente ao calor.

Para aumentar/diminuir rapidamente a
temperatura ou o tempo, premir e manter
premidos os botdes +/-.

Durante o tempo de cozedura, o
mostrador digital mostrara os minutos
definidos e a temperatura definida.
Quando restar 1 minuto, o visor digital
mostrara os segundos descontados.
Para um resultado mais crocante,
adicionar um pouco de 6leo a receita.

A fritadeira pode ser utilizada para
reaquecer os alimentos. Para reaquecer os
alimentos, definir a temperatura para
150°C, durante um maximo de 10
minutos.

IMPORTANTE: N&o virar os cestos de
cabeca para baixo, pois qualquer 6leo
restante no fundo pode pingar para fora.

SHAKING

Durante a cozedura, retirar os cestos da
fritadeira e mexer ou sacudir os alimentos
para melhor cozedura.

Nota: E possivel retirar os cestos no meio
da cozedura sem qualquer problema. A
fritadeira para automaticamente e o visor
desliga-se. Quando os cestos sé@o
substituidos, a fritadeira recomeca e
continua o seu programa.

- Evitar sacudir ou agitar os alimentos
durante mais de 30 segundos para que a
fritadeira ndo arrefeca.

Que alimentos abanar ou agitar?

- Alimentos pequenos como batatas fritas,
vegetais cortados ou pepitas precisam
geralmente de ser abanados para uma
cozedura éptima.

- Sem agitar ou mexer, a comida pode
ndo ser estaladica ou cozinhada
correctamente.

DESLIGAMENTO AUTOMATICO

- A fritadeira desliga-se automaticamente

apos 3 minutos, se nenhum programa
de cozedura estiver activo.

DEPOIS DE O APARELHO TER SIDO
UTILIZADO PELA PRIMEIRA VEZ:

- Desligar o aparelho da rede eléctrica.
- Limpar o aparelho, tal como descrito na

secgdo de limpeza.



Limpeza

Desligar o aparelho da rede e deixa-lo

arrefecer antes da limpeza.

Limpar o aparelho com um pano humido
embebido em algumas gotas de
detergente e depois limpa-lo com um

pano seco.

N&o utilizar solventes, produtos com um
factor de pH acido ou basico tais como

lixivia ou produtos abrasivos para limpar o

aparelho.

Nao imergir o aparelho em agua ou
qualquer outro liquido, nem o colocar

debaixo da torneira.

Recomenda-se a limpeza regular do
aparelho e a remocéao de todos os

residuos alimentares.

Se o aparelho nao for mantido num bom
estado de limpeza, a sua superficie pode
degradar-se e afectar inexoravelmente a
vida util do aparelho e conduzir a uma

situagao perigosa.

N&o armazenar a fritadeira quando esta

quente ou humida.

Os cestos NAO s#o lavaveis na maquina

de lavar loucga.

Quadro de recomendacoes

Menu Gramas Hora Temperatura Dicas
Pizza 100 - 400 20 min 200°C

Batatas congeladas 100 - 400 20 min 200°C Stirpe
Asas de frango 100 - 400 20 min 200°C
Peixes 100 - 400 18 min 200°C
Gambas 100 - 400 20 min 180°C

Legumes 100 - 400 18 min 160°C Stirpe
Carne 100 - 400 25 min 180°C
Galinha 100 - 400 35 min 200°C
Tartes 100 - 400 30 min 160°C
Bife 100 - 400 20 min 180°C

NOTA: Adicionar 3 minutos a todos os menus se o aparelho estiver frio no inicio da

cozedura.




Resolucao de problemas

Problema

Causa

Solucao

O aparelho nao
funciona.

O aparelho ndo esta ligado a
rede eléctrica.

Ligar o aparelho.

Os ingredientes ndo sao
suficientemente
cozinhados.

Ha demasiada comida no
cesto.

Colocar menos comida no
cesto para que cozinhe de
forma mais uniforme.

A temperatura é demasiado
baixa.

Ajustar a temperatura.

O tempo de preparagéo é
demasiado curto.

Definir o temporizador.

Os ingredientes sédo
fritos de forma desigual.

Certos tipos de ingredientes
precisam de ser abanados a
meio do tempo de cozedura.

Os ingredientes que estao
por cima ou cruzados (por
exemplo, batatas fritas)
devem ser abanados a meio
do tempo de cozedura.

N&o consigo deslizar o
cesto para dentro do
aparelho correctamente.

Ha demasiados ingredientes no
cesto.

N&o encher o cesto por cima
do simbolo MAX.

O cesto ndo esta posicionado
correctamente.

Empurrar o cesto até ouvir
um clique.

O fumo branco sai do
aparelho.

Esta a preparar ingredientes
gordos.

Ao cozinhar ingredientes
gordos, uma grande
quantidade de 6leo ira
infiltrar-se no cesto. O dleo
produz fumo branco mas nao
afecta o aparelho nem o
resultado final.

O cesto contém residuos de
gorduras de utilizagdo anterior.

O fumo branco é devido ao
aquecimento da gordura.
Certifique-se de limpar bem o
cesto apos cada utilizagdo.

O fumo negro sai do
aparelho.

Os alimentos podem estar a
arder.

Desligar imediatamente a
fritadeira da tomada. Esperar
até arrefecer antes de
remover o cesto e limpar.




(Wl (Traduzione delle istruzioni originali)

Descrizione
A - Display digitale
B - Uscita aria

C - Cavo

D - Griglia interna

E - Cestino

F - Maniglia

PANNELLO DI CONTROLLO

1 - Patate

2 - Pesce

3 - Gamberi

4 - Carne

5 - Bistecca

6 - Pizza

7 - Torte

8 - Ali di pollo

9 - Pollo

10 - Verdure

11 - Selettore del cestino 2

12 - Pulsante di accensione/spegnimento
13 - Pulsante di avvio/pausa

14 - Indicatore di temperatura/tempo del
cestello 2

15 - Pulsante +

16 - Pulsante -

17 - Indicatore temperatura/tempo cestello 1
18 - Selettore temperatura/tempo

19 - Selettore di menu

20 - Selettore del cestino 1

Se il vostro modello di apparecchio non
dispone degli accessori sopra descritti,
questi possono essere acquistati
separatamente presso il Servizio di
assistenza tecnica.

USO E CURA

Prima di ogni utilizzo, estendere
completamente il cavo di alimentazione
dell'apparecchio.

Non utilizzare I'apparecchio se gli
accessori non sono fissati
correttamente.

Non utilizzare |'apparecchio se gli
accessori ad esso collegati sono
difettosi. Sostituirli immediatamente.
Non utilizzare I'apparecchio vuoto e
senza il cestello.

La friggitrice ad aria funziona solo con
aria calda. Non riempire mai il cestello
con olio o altro grasso.

Non aggiungere carta, cartone, plastica
o materiali simili all'interno della
friggitrice. E possibile utilizzare fogli di
alluminio o carta vegetale.

Non spostare o spostare I'apparecchio
mentre & in funzione.

Per mantenere il rivestimento
antiaderente in buone condizioni, non
utilizzare utensili metallici o affilati.
Rispettare il livello MAX.

Scollegare I'apparecchio dalla rete
elettrica quando non viene utilizzato e
prima della pulizia.

Tenere questo apparecchio fuori dalla
portata dei bambini e/o delle persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0
mentali o con scarsa esperienza e
conoscenza.

Non conservare o trasportare
I'apparecchio quando & ancora caldo.
Non lasciare mai I'apparecchio acceso e
incustodito. In questo modo si risparmia
energia e si prolunga la vita
dell'apparecchio.

Utilizzare solo utensili adatti alle alte
temperature.



Istruzioni per lI'uso

PRIMA DELL'USO

Assicurarsi che tutto il materiale di
imballaggio sia stato rimosso dal prodotto.
Prima di utilizzare il prodotto per la prima
volta, pulire le parti a contatto con gli
alimenti come descritto nella sezione
Pulizia.

Durante il primo utilizzo & normale che
I'apparecchio emetta un leggero odore di
plastica. Cio non influisce sul
funzionamento dell'apparecchio.
Lasciare almeno 35 cm di spazio intorno
all'apparecchio quando viene utilizzato.
Posizionare |'apparecchio su una
superficie orizzontale stabile. Non
collocare I'apparecchio su superfici che
non sopportano il calore.

UTILIZZO

Afferrare il manico dei cestelli e rimuoverli
con cautela dalla friggitrice spingendoli
verso |'esterno.

Collocare gli alimenti all'interno dei cestini
sul ripiano interno.

Riposizionare i cestelli con il cibo all'interno
della friggitrice.

Nota: I'apparecchio non funziona finché i
cestelli non sono completamente chiusi
all'interno della friggitrice.

Svolgere completamente il cavo
dell'apparecchio prima di collegarlo.
Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.
Non appena |'apparecchio viene inserito
nella presa di corrente, viene emesso 1
segnale acustico per indicare che
I'apparecchio & acceso e il pulsante di
accensione/spegnimento (12) si illumina.
Per attivare il display digitale, premere il
pulsante di accensione/spegnimento.
Quando si preme il pulsante di
accensione/spegnimento, viene emesso un
lungo segnale acustico e il display digitale si
illumina.

MODO MANUALE

Una volta inseriti gli ingredienti nei
cestelli e inserita la spina della friggitrice,
selezionare il cestello 1 0 2 (premendo
rispettivamente i pulsanti (20) o (11)), per
impostare il tempo e la temperatura.

- Quando é selezionato il cestino 1, i
pulsanti (20), (13) e (17) lampeggiano.
Premere il pulsante (18) per selezionare
la temperatura e il tempo per il cestello
1.

Utilizzare i pulsanti +/- per impostare la

temperatura e I'ora.

Una volta impostato il cestino 1,

selezionare il cestino 2 e ripetere la

stessa operazione.

Premere il pulsante di avvio/pausa per

avviare la cottura.

Durante la cottura & possibile modificare

il tempo e la temperatura. E sufficiente

selezionare il cestino 1 0 2 e modificare

I'ora o la temperatura.

- Se si desidera arrestare uno dei cestelli
durante la cottura, tenere premuto il
tasto (11) o (20) per 2 secondi. Il cestello
selezionato si ferma, ma I'altro cestello
continua a cuocere.

- Per mettere in pausa entrambi i cestini
contemporaneamente, premere il
pulsante (13).

MODO MENU

- Una volta inseriti gli ingredienti nei

cestelli e accesa la friggitrice,
selezionare il cestello 1 0 2 (premendo
rispettivamente i pulsanti (20) o (11)).

- Quando ¢ selezionato il cestino 1, i

pulsanti (20), (13) e (17) lampeggiano.

- Premere il selettore di menu (19) per

selezionare il menu desiderato.
Continuare a premere questo pulsante
per cambiare menu.

- E possibile modificare la temperatura e

I'ora dei menu. E sufficiente seguire i
passaggi spiegati nella modalita
manuale.

- Una volta selezionato il menu per il

cestino 1, seguire la stessa procedura
per il cestino 2.

- Premere il pulsante di avvio/pausa per

avviare la cottura. Sul display
appariranno solo i menu selezionati.

- Durante la cottura € possibile modificare

il tempo e la temperatura. E sufficiente
selezionare il cestino 1 0 2 e modificare
I'ora o la temperatura.



Se si desidera arrestare uno dei cestelli

durante la cottura, tenere premuto il tasto(11)
0 (20) per 2 secondi. Il cestello selezionato si
ferma, ma l'altro cestello continua a cuocere.

Per mettere in pausa entrambi i cestini
contemporaneamente, premere il pulsante
(13).

NOTE

Se, durante la pausa dei cestelli, si preme
il pulsante di accensione/spegnimento per
3 secondi, I'apparecchio passa in modalita
standby.

Se si preme nuovamente il pulsante di
accensione/spegnimento per 3 secondi,
I'apparecchio si spegne.

Al termine della cottura, I'apparecchio
emette 5 segnali acustici e il display
visualizza "OFF". L'apparecchio passa in
modalita standby.

Quando la friggitrice si ferma, rimuovere i
cestelli e il cibo contenuto. Posizionare i
cestini su una superficie resistente al
calore.

Per aumentare/diminuire rapidamente la
temperatura o il tempo, tenere premuti i
pulsanti +/-.

Durante il tempo di cottura, il display
digitale visualizza i minuti impostati € la
temperatura impostata. Quando manca 1
minuto, il display digitale visualizza i
secondi scontati.

Per un risultato piu croccante, aggiungere
un po' di olio alla ricetta.

La friggitrice puo essere utilizzata per
riscaldare gli alimenti. Per riscaldare gli
alimenti, impostare la temperatura a
150°C, per un massimo di 10 minuti.
IMPORTANTE: non capovolgere i cestini
perché I'olio rimasto sul fondo potrebbe
fuoriuscire.

SCUOTIMENTO

Durante la cottura, togliere i cestelli dalla
friggitrice e mescolare o scuotere gli
alimenti per una migliore cottura.

Nota: € possibile rimuovere i cestelli a
meta cottura senza problemi. La friggitrice
si ferma automaticamente e il display si
spegne. Quando i cestelli vengono
sostituiti, la friggitrice si riavvia e continua
il suo programma.

- Evitare di scuotere o mescolare il cibo
per piu di 30 secondi per evitare che la
friggitrice si raffreddi.

Quali alimenti frullare o mescolare?

- Gli alimenti di piccole dimensioni, come
le patatine, le verdure tagliate o le
crocchette, devono essere scossi per
ottenere una cottura ottimale.

- Senza agitare o mescolare, gli alimenti
potrebbero non essere croccanti o cotti
correttamente.

SPEGNIMENTO AUTOMATICO

- La friggitrice si spegne automaticamente

dopo 3 minuti, se non & attivo alcun
programma di cottura.

DOPO IL PRIMO UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO:

- Scollegare I'apparecchio dalla rete

elettrica.

- Pulire I'apparecchio come descritto nella

sezione dedicata alla pulizia.



Pulizia

Scollegare I'apparecchio dalla rete
elettrica e lasciarlo raffreddare prima di

pulirlo.

Pulire I'apparecchio con un panno umido

imbevuto di qualche goccia di detergente

€ poi asciugarlo.

Per la pulizia dell'apparecchio non
utilizzare solventi, prodotti a pH acido o
basico come la candeggina o prodotti

abrasivi.

Non immergere |'apparecchio in acqua o

in altri liquidi, né metterlo sotto il rubinetto.

Si raccomanda di pulire regolarmente

I'apparecchio e di rimuovere tutti i residui

di cibo.

Se I'apparecchio non viene mantenuto in
buono stato di pulizia, la sua superficie
puo degradarsi e compromettere

inesorabilmente la durata
dell'apparecchio, causando una situazione

di pericolo.

Non conservare la friggitrice quando &

calda o umida.

I cestini NON sono lavabili in lavastoviglie.

Tabella delle raccomandazioni

Menu Grammi Tempo Temperatura| Suggerim.
Pizza 100 - 400 20 min 200°C

Patate congelate 100 - 400 20 min 200°C Mescolare
Ali di pollo 100 - 400 20 min 200°C
Pesce 100 - 400 18 min 200°C
Gamberi 100 - 400 20 min 180°C

Verdure 100 - 400 18 min 160°C Mescolare
Carne 100 - 400 25 min 180°C
Pollo 100 - 400 35 min 200°C
Torte 100 - 400 30 min 160°C
Bistecca 100 - 400 20 min 180°C

NOTA: Aggiungere 3 minuti a tutti i menu se I'apparecchio & freddo all'inizio della cottura.




Risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

L'apparecchio non
funziona.

L'apparecchio non & collegato
alla rete elettrica.

Collegare |'apparecchio.

Gli ingredienti non sono
sufficientemente cotti.

C'é troppo cibo nel cestino.

Mettete meno cibo nel
cestello in modo che la
cottura sia piu uniforme.

La temperatura & troppo bassa.

Regolare la temperatura.

Il tempo di preparazione e
troppo breve.

Impostare il timer.

Gli ingredienti sono fritti
in modo non uniforme.

Alcuni tipi di ingredienti devono
essere frullati a meta del tempo
di cottura.

Gli ingredienti che si trovano
sopra o che si incrociano (ad
esempio le patatine) devono
essere scossi a meta del
tempo di cottura.

Non riesco a far scorrere
correttamente il cestello
nell'apparecchio.

Ci sono troppi ingredienti nel
cestino.

Non riempire il cestello oltre il
simbolo MAX.

Il cestello non € posizionato
correttamente.

Spingere il cestello fino a
sentire un clic.

Dall'apparecchio esce
del fumo bianco.

Si preparano ingredienti grassi.

Quando si cucinano
ingredienti grassi, una grande
quantita di olio si infiltra nel
cestello. L'olio produce fumo
bianco ma non influisce
sull'apparecchio o sul
risultato finale.

Il cestello contiene residui di
grasso dovuti all'uso
precedente.

Il fumo bianco & dovuto al
riscaldamento del grasso.
Assicurarsi di pulire
correttamente il cestello dopo
ogni utilizzo.

Dall'apparecchio esce
del fumo nero.

Il cibo potrebbe bruciare.

Staccare immediatamente la
spina della friggitrice.
Attendere che si raffreddi
prima di rimuovere il cestello
e pulirlo.




Beschreibung
A - Digitale Anzeige
B - Luftauslass

C - Kabel

D - Innerer Kuhlergrill
E - Korb

F - Handgriff

BEDIENFELD

1 - Kartoffeln

2 - Fisch

3 - Krabben

4 - Fleisch

5 - Steak

6 - Pizza

7 - Torten

8 - Hahnchenfllgel

9 - Huhn

10 - Gemdise

11 - Korbwahlschalter 2

12 - Ein/Aus-Taste

13 - Start/Pause-Taste

14 - Temperatur-/Zeitanzeige Korb 2
15 - Taste +

16 - Taste -

17 - Temperatur-/Zeitanzeige Korb 1
18 - Temperatur-/Zeitwahlschalter
19 - MenlUwahlschalter

20 - Korbwahlschalter 1

Sollte lhr Geratemodell nicht Uber das oben
beschriebene Zubehdr verfiigen, kdnnen Sie
dieses auch separat beim technischen

Kundendienst erwerben.

E (Ubersetzung der Originalanweisungen)

VERWENDUNG UND PFLEGE

- Ziehen Sie vor jedem Gebrauch das

Netzkabel des Geréts vollstandig heraus.
Verwenden Sie das Geréat nicht, wenn
das Zubehdr nicht ordnungsgeman
angebracht ist.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das
daran befestigte Zubehor defekt ist.
Ersetzen Sie sie sofort.

Verwenden Sie das Geréat nicht leer und
ohne Korb.

Die HeiBluftfritteuse arbeitet nur mit
HeiBluft. Flllen Sie den Korb niemals mit
Ol oder anderen Fetten.

Geben Sie kein Papier, keine Pappe,
keinen Kunststoff oder dhnliche
Materialien in die Fritteuse. Es kann
Aluminiumfolie oder GemUisepapier
verwendet werden.

Bewegen oder verschieben Sie das
Gerét nicht, wahrend es in Betrieb ist.
Um die Antihaftbeschichtung in gutem
Zustand zu halten, sollten Sie keine
metallischen oder scharfen Utensilien
verwenden.

Beachten Sie den MAX-Wert.

Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats,
wenn Sie es nicht benutzen und bevor
Sie es reinigen.

Bewahren Sie dieses Gerat auBerhalb
der Reichweite von Kindern und/oder
Personen mit eingeschrénkten
k&rperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen auf.

Lagern oder transportieren Sie das Gerat
nicht, wenn es noch heiB ist.

Lassen Sie das Gerat niemals
eingeschaltet und unbeaufsichtigt.
Dadurch wird auch Energie gespart und
die Lebensdauer des Geréts verlangert.
Verwenden Sie nur Utensilien, die fur
hohe Temperaturen geeignet sind.



Anweisungen fiir den
Gebrauch

VOR DER VERWENDUNG

Stellen Sie sicher, dass das gesamte
Verpackungsmaterial vom Produkt entfernt
wurde.

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des
Produkts die Teile, die mit Lebensmitteln in
Berthrung kommen, wie im Abschnitt
Reinigung beschrieben.

Bei der ersten Benutzung ist es normal, dass
das Gerat einen leichten Kunststoffgeruch
abgibt. Dies hat keinen Einfluss auf den
Betrieb des Gerats.

Lassen Sie um das Gerat herum einen
Freiraum von mindestens 35 cm, wenn es
benutzt werden soll.

Stellen Sie das Gerét auf eine stabile
horizontale Flache. Stellen Sie das Gerét
nicht auf hitzeunempfindliche Oberflachen.

VERWENDEN

Fassen Sie die Koérbe am Griff und nehmen
Sie sie vorsichtig aus der Fritteuse, indem Sie
sie nach auBen driicken.

Legen Sie die Lebensmittel in die Kérbe auf
dem inneren Rost.

Setzen Sie die Koérbe mit den Lebensmitteln
wieder in die Fritteuse ein.

Hinweis: Das Gerét funktioniert erst dann,
wenn die Kérbe in der Fritteuse vollstandig
geschlossen sind.

Wickeln Sie das Kabel des Geréats vollstandig
ab, bevor Sie es einstecken.

SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an
Sobald das Gerét eingesteckt ist, ertont 1
Piepton, der anzeigt, dass das Gerat
eingeschaltet ist, und die Ein/Aus-Taste (12)
leuchtet auf.

Um die Digitalanzeige zu aktivieren, driicken
Sie die Taste on/off.

Wenn die Ein-/Aus-Taste gedriickt wird,
ertdnt ein langer Piepton und die
Digitalanzeige leuchtet auf.

MANUELLER MODUS

Sobald sich die Zutaten in den Kérben
befinden und die Fritteuse eingesteckt
ist, wéhlen Sie Korb 1 oder 2 (durch
Driicken der Tasten (20) bzw. (11)), um
die Zeit und die Temperatur einzustellen.

- Wenn Korb 1 gewahlt ist, blinken die

Tasten (20), (13) und (17).

- Driicken Sie die Taste (18), um die

Temperatur und die Zeit fir Korb 1 zu
wahlen.

Verwenden Sie die Tasten +/-, um die
Temperatur und die Zeit einzustellen.
Nachdem Sie Korb 1 eingestellt haben,
wahlen Sie Korb 2 und wiederholen Sie
den Vorgang.

Driicken Sie die Start/Pause-Taste, um
den Garvorgang zu starten.

Wahrend des Garens kénnen Sie die Zeit
und die Temperatur &ndern. Wahlen Sie
einfach Korb 1 oder 2 und andern Sie
dann die Zeit oder Temperatur.

Wenn Sie einen der Koérbe wahrend des
Garvorgangs anhalten méchten, halten
Sie die Taste (11) oder (20) 2 Sekunden
lang gedriickt. Der gewahlte Korb wird
angehalten, der andere Korb gart weiter.
Um beide Koérbe gleichzeitig zu
pausieren, driicken Sie die Taste (13).

MENU-MODUS

Sobald sich die Zutaten in den Kérben
befinden und die Fritteuse eingeschaltet
ist, wahlen Sie Korb 1 oder 2 (durch
Driicken der Tasten (20) bzw. (11)).
Wenn Korb 1 gewahlt ist, blinken die
Tasten (20), (13) und (17).

Driicken Sie den Menilwahler (19), um
das gewiinschte Menul zu wahlen. Halten
Sie diese Taste gedriickt, um die Menis
zu wechseln.

Sie kénnen die Temperatur und die
Uhrzeit in den MenUs andern. Folgen Sie
einfach den im manuellen Modus
beschriebenen Schritten.

Nachdem Sie das Mend fiir Korb 1
ausgewahlt haben, flihren Sie die
gleichen Schritte fiir Korb 2 durch.
Driicken Sie die Start/Pause-Taste, um
den Garvorgang zu starten. Nur die
ausgewahlten MenUs werden auf dem
Display angezeigt.

Wahrend des Garens kdnnen Sie die Zeit
und die Temperatur &ndern. Wahlen Sie
einfach Korb 1 oder 2 und andern Sie
dann die Zeit oder Temperatur.



Wenn Sie einen der Koérbe wahrend des
Garvorgangs anhalten méchten, halten Sie
die Taste (11) oder (20) 2 Sekunden lang
gedrickt. Der gewéhlte Korb wird
angehalten, der andere Korb gart weiter.
Um beide Kérbe gleichzeitig zu pausieren,
dricken Sie die Taste (13).

ANMERKUNGEN

Wenn Sie beim Pausieren der Kérbe die
Ein/Aus-Taste 3 Sekunden lang drlicken,
schaltet das Gerét in den Standby-Modus.
Wenn Sie die Ein/Aus-Taste erneut 3
Sekunden lang driicken, schaltet sich das
Gerét aus.

Nach Beendigung des Garvorgangs gibt
das Gerét 5 Signaltone ab und auf dem
Display erscheint "OFF". Das Geréat geht in
den Standby-Modus.

Wenn die Fritteuse stoppt, nehmen Sie die
K&rbe und die darin befindlichen
Lebensmittel heraus. Die Kérbe auf eine
hitzebestandige Unterlage stellen.

Um die Temperatur oder die Zeit schnell
zu erhdéhen/verringern, halten Sie die
Tasten +/- gedriickt.

Wahrend der Garzeit zeigt die
Digitalanzeige die eingestellten Minuten
und die eingestellte Temperatur an. Wenn
noch 1 Minute verbleibt, zeigt die
Digitalanzeige die abgezinsten Sekunden
an.

Fir ein knusprigeres Ergebnis fligen Sie
dem Rezept ein wenig Ol hinzu.

Die Fritteuse kann zum Aufw&rmen von
Speisen verwendet werden. Zum
Aufwarmen von Speisen stellen Sie die
Temperatur auf 150°C ein, maximal 10
Minuten lang.

WICHTIG: Drehen Sie die Kdérbe nicht auf
den Kopf, da sonst das restliche Ol am
Boden herauslaufen kann.

SHAKING

Nehmen Sie die Kérbe wahrend des
Garvorgangs aus der Fritteuse und rihren
oder schitteln Sie die Speisen, damit sie
besser garen.

Hinweis: Sie konnen die Kérbe wahrend
des Garvorgangs problemlos
herausnehmen. Die Fritteuse stoppt
automatisch und das Display schaltet sich

aus. Wenn die Kérbe ausgetauscht
werden, startet die Fritteuse neu und
setzt ihr Programm fort.

Schitteln oder riihren Sie das Essen
nicht langer als 30 Sekunden, damit die
Fritteuse nicht abkuhlt.

Welche Lebensmittel sollen
geschiittelt oder geriihrt werden?

Kleine Lebensmittel wie Chips,
geschnittenes Gemuse oder Nuggets
mussen in der Regel geschuttelt werden,
damit sie optimal garen.

Ohne Schutteln oder Rihren werden die
Lebensmittel méglicherweise nicht
knusprig oder garen nicht richtig.

AUTOMATISCHE ABSPERRUNG

Die Fritteuse schaltet sich automatisch
nach 3 Minuten ab, wenn kein
Kochprogramm aktiv ist.

NACHDEM DAS GERAT ZUM
ERSTEN MAL BENUTZT WURDE:

Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats
aus der Steckdose.

Reinigen Sie das Geréat wie im Abschnitt
"Reinigung" beschrieben.



Reinigung

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und
lassen Sie es abkihlen, bevor Sie es reinigen.
Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten,
mit ein paar Tropfen Spulmittel getrankten

Tuch und wischen Sie es anschlieBend

trocken.

Verwenden Sie zur Reinigung des Geréts

keine Lésungsmittel, Produkte mit saurem
oder basischem pH-Faktor wie Bleichmittel

oder Scheuermittel.

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten, und halten Sie es nicht

unter den Wasserhahn.

Es wird empfohlen, das Gerat regelmaBig zu

reinigen und alle Lebensmittelreste zu

entfernen.

Wenn das Gerat nicht in einem sauberen
Zustand gehalten wird, kann sich seine

Oberflache abnutzen, was die Lebensdauer
des Gerats unweigerlich beeintrachtigt und

zu einer gefahrlichen Situation fihrt.

Lagern Sie die Fritteuse nicht, wenn sie heif3

oder feucht ist.

Die Korbe sind NICHT spiilmaschinenfest.

Tabelle der Empfehlungen

Menii Gramm Zeit Temperatur Tipps
Pizza 100 - 400 20 min 200°C

Gefrorene Kartoffeln 100 - 400 20 min 200°C Rahren
Hahnchenfligel 100 - 400 20 min 200°C
Fisch 100 - 400 18 min 200°C
Garnelen 100 - 400 20 min 180°C

Gemuse 100 - 400 18 min 160°C Ruhren
Fleisch 100 - 400 25 min 180°C
Huhn 100 - 400 35 min 200°C
Torten 100 - 400 30 min 160°C
Steak 100 - 400 20 min 180°C

HINWEIS: Addieren Sie 3 Minuten zu allen MenUs, wenn das Gerat zu Beginn des

Garvorgangs kalt ist.




Fehlersuche

Problem

Ursache

Loésung

Das Gerat funktioniert
nicht.

Das Gerat ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

SchlieBen Sie das Gerét an.

Die Zutaten sind nicht
ausreichend gegart.

Es sind zu viele Lebensmittel im
Korb.

Geben Sie weniger
Lebensmittel in den Korb,
damit sie gleichmaBiger
garen.

Die Temperatur ist zu niedrig.

Stellen Sie die Temperatur
ein.

Die Vorbereitungszeit ist zu
kurz.

Stellen Sie den Timer ein.

Die Zutaten werden
ungleichmaBig gebraten.

Bestimmte Arten von Zutaten
mussen in der Mitte der Garzeit
geschlittelt werden.

Zutaten, die obenauf liegen
oder sich Uberkreuzen (z. B.
Pommes frites), sollten nach
der Hélfte der Garzeit
geschuttelt werden.

Ich kann den Korb nicht
richtig in das Gerat
schieben.

Es befinden sich zu viele
Zutaten im Korb.

Flllen Sie den Korb nicht
Uber das MAX-Symbol
hinaus.

Der Korb ist nicht richtig
positioniert.

Driicken Sie den Korb hinein,
bis Sie ein Klicken horen.

Aus dem Gerat kommt
weiBer Rauch.

Sie bereiten fetthaltige Zutaten
Zu.

Beim Garen von fetthaltigen
Zutaten sickert eine groBe
Menge Ol in den Korb. Das Ol
erzeugt weiBen Rauch, hat
aber keinen Einfluss auf das
Gerét oder das Endergebnis.

Der Korb enthalt Fettriickstande
aus dem vorherigen Gebrauch.

Der weiBe Rauch entsteht
durch das Erhitzen des Fetts.
Achten Sie darauf, den Korb
nach jedem Gebrauch
ordnungsgemaB zu reinigen.

Aus dem Gerat kommt
schwarzer Rauch.

Das Essen kann anbrennen.

Ziehen Sie sofort den
Netzstecker der Fritteuse.
Warten Sie, bis er abgekuhlt
ist, bevor Sie den Korb
herausnehmen und reinigen.




Beschrijving
A - Digitaal display
B - Luchtuitlaat

C - Kabel

D - Binnengrille

E - Mandje

F - Handvat

CONTROLEPANEEL

1 - Aardappelen

2 -Vis

3 - Garnalen

4 - Vlees

5 - Biefstuk

6 - Pizza

7 - Taarten

8 - Kippenvleugels

9 - Kip

10 - Groenten

11 - Korfkeuze 2

12 - Aan/uit-knop

13 - Start/pauzeknop

14 - Mandje 2 temperatuur/tijd indicator
15 - Knop +

16 - Knop -

17 - Temperatuur / tijd indicator mandje 1
18 - Temperatuur / tijd keuzeschakelaar
19 - Menukiezer

20 - Korfkeuze 1

Indien uw model apparaat niet over de
hierboven beschreven accessoires beschikt,
kunnen deze ook afzonderlijk bij de

Technische Hulpdienst worden aangeschaft.

(Vertaling van de oorspronkelijke instructies)

GEBRUIK EN ONDERHOUD

- Trek voor elk gebruik het netsnoer van
het apparaat volledig uit.

- Gebruik het apparaat niet als de
accessoires niet goed zijn bevestigd.

- Gebruik het apparaat niet als de eraan
bevestigde accessoires defect zijn.
Vervang ze onmiddellijk.

- Gebruik het apparaat niet leeg en zonder
het mandje.

- De friteuse werkt alleen met hete lucht.
Vul de korf nooit met olie of ander vet.

- Doe geen papier, karton, plastic of
soortgelijke materialen in de friteuse. Er
kan aluminiumfolie of plantaardig papier
worden gebruikt.

- Verplaats het apparaat niet terwijl het in
werking is.

- Gebruik geen metalen of scherp
keukengerei om de antiaanbaklaag in
goede staat te houden.

- Respecteer het MAX-niveau.

- Haal de stekker uit het stopcontact als u
het apparaat niet gebruikt en voordat u
het schoonmaakt.

- Houd dit apparaat buiten het bereik van
kinderen en/of personen met
verminderde fysieke, zintuiglijke of
mentale capaciteiten of gebrek aan
ervaring en kennis.

- Bewaar of vervoer het apparaat niet als
het nog warm is.

- Laat het apparaat nooit zonder toezicht
ingeschakeld. Dit bespaart ook energie
en verlengt de levensduur van het
apparaat.

- Gebruik alleen keukengerei dat geschikt
is voor hoge temperaturen.



Gebruiksaanwijzing
VOOR GEBRUIK

Zorg ervoor dat al het verpakkingsmateriaal
van het product is verwijderd.

Voordat u het product voor het eerst
gebruikt, reinigt u de onderdelen die in
contact komen met voedsel zoals
beschreven in het hoofdstuk Reiniging.
Tijdens het eerste gebruik is het normaal dat
het apparaat een lichte plastic geur afgeeft.
Dit heeft geen invloed op de werking van het
apparaat.

Laat ten minste 35 cm ruimte rond het
apparaat wanneer het wordt gebruikt.

Plaats het apparaat op een stabiele
horizontale ondergrond. Plaats het apparaat
niet op opperviakken die niet tegen hitte
kunnen.

GEBRUIK

Pak het handvat van de mandjes vast en haal
ze voorzichtig uit de friteuse door ze naar
buiten te duwen.

Plaats het voedsel in de mandjes op het
binnenrek.

Vervang de mandjes met het voedsel in de
friteuse.

Opmerking: Het apparaat werkt pas als de
mandjes in de friteuse volledig gesloten zijn.
Wikkel het snoer van het apparaat volledig af
voordat u het aansluit.

Steek de stekker van het apparaat in het
stopcontact.

Zodra het apparaat wordt aangesloten, klinkt
er 1 pieptoon ten teken dat het apparaat is
ingeschakeld en licht de aan/uit-knop (12)
op.

Druk op de aan/uit-knop om het digitale
display te activeren.

Wanneer de aan/uit-knop wordt ingedrukt,
klinkt er een lange pieptoon en licht het
digitale display op.

HANDMATIGE MODE

Zodra de ingrediénten in de mandjes
zitten en de stekker in het stopcontact
zit, selecteert u mandje 1 of 2 (door
respectievelijk op de knoppen (20) of (11)
te drukken), om de tijd en de
temperatuur in te stellen.

- Als mandje 1 is geselecteerd, knipperen
de knoppen (20), (13) en (17).

- Druk op de toets (18) om de temperatuur
en de tijd voor korf 1 te selecteren.

- Gebruik de +/- toetsen om de
temperatuur en de tijd in te stellen.

- Zodra korf 1 is ingesteld, kiest u korf 2
en herhaalt u dezelfde handeling.

- Druk op de start/pauzeknop om het
koken te starten.

- Tijdens het koken kunt u de tijd en de
temperatuur wijzigen. Selecteer gewoon
korf 1 of 2 en verander de tijd of
temperatuur.

- Als u een van de korven tijdens het
koken wilt stoppen, houdt u de toets (11)
of (20) 2 seconden ingedrukt. Het
geselecteerde mandje stopt, maar het
andere mandje gaat door met koken.

- Om beide korven tegelijk te pauzeren,
drukt u op knop (13).

MENU MODE

- Zodra de ingrediénten in de mandjes

zitten en de friteuse is ingeschakeld,
selecteert u mandje 1 of 2 (door
respectievelijk op knop (20) of (11) te
drukken).

- Als mandje 1 is geselecteerd, knipperen

de knoppen (20), (13) en (17).

- Druk op de menukiezer (19) om het

gewenste menu te kiezen. Blijf op deze
toets drukken om van menu te
veranderen.

- U kunt de temperatuur en de tijd van de

menu's wijzigen. Volg gewoon de
stappen die worden uitgelegd in de
handmatige modus.

- Zodra het menu voor mandje 1 is

geselecteerd, volgt u dezelfde stappen
voor mandje 2.

- Druk op de start/pauzeknop om het

koken te starten. Alleen de
geselecteerde menu's verschijnen op het
display.

- Tijdens het koken kunt u de tijd en de

temperatuur veranderen. Selecteer
gewoon korf 1 of 2 en verander de tijd of
temperatuur.



Als u een van de korven tijdens het koken
wilt stoppen, houdt u de toets (11) of (20) 2
seconden ingedrukt. Het geselecteerde
mandje stopt, maar het andere mandje gaat
door met koken.

Om beide korven tegelijk te pauzeren, drukt
u op knop (13).

OPMERKINGEN

Als u tijdens het pauzeren van de korven 3
seconden op de aan/uit-knop drukt, gaat
het apparaat in de stand-by-stand.

Als u nogmaals 3 seconden op de aan/uit-
knop drukt, wordt het apparaat
uitgeschakeld.

Aan het einde van het koken piept het
apparaat 5 keer en toont het display
"OFF". Het apparaat gaat in stand-by.
Wanneer de friteuse stopt, verwijdert u de
mandjes en het voedsel erin. Plaats de
mandjes op een hittebestendig oppervlak.
Om de temperatuur of de tijd snel te
verhogen/verlagen, houdt u de +/- toetsen
ingedrukt.

Tijdens de kooktijd toont het digitale
display de ingestelde minuten en de
ingestelde temperatuur. Als er nog 1
minuut over is, toont de digitale display de
verdisconteerde seconden.

Voor een krokanter resultaat voeg je een
beetje olie toe aan het recept.

De friteuse kan worden gebruikt om
voedsel opnieuw op te warmen. Om
voedsel opnieuw op te warmen, stelt u de
temperatuur in op 150°C, gedurende
maximaal 10 minuten.

BELANGRIJK: Draai de manden niet
ondersteboven, omdat de resterende olie
op de bodem eruit kan druipen.

SHAKING

Haal tijdens het koken de mandjes uit de
friteuse en roer of schud het voedsel voor
een betere garing.

Opmerking: U kunt de mandjes tijdens het
koken zonder problemen verwijderen. De
friteuse stopt automatisch en het display

schakelt uit. Wanneer de mandjes zijn
vervangen, start de friteuse opnieuw op
en gaat verder met zijn programma.

- Schud of roer het voedsel niet langer
dan 30 seconden, zodat de friteuse niet
afkoelt.

Welk voedsel moet je schudden of
roeren?

- Klein voedsel zoals chips, gesneden
groenten of nuggets moet meestal
worden geschud voor een optimale
garing.

- Zonder schudden of roeren kan het
voedsel niet knapperig of gaar worden.

AUTOMATISCHE ABSPERRUNG

- De friteuse schakelt automatisch uit na 3
minuten, als er geen kookprogramma
actief is.

NADAT HET APPARAAT VOOR HET
EERST IS GEBRUIKT:

- Haal de stekker uit het stopcontact.
- Reinig het apparaat zoals beschreven in
het hoofdstuk over reiniging.



Schoonmaken

Haal de stekker uit het stopcontact en laat
het apparaat afkoelen voordat u het
schoonmaakt.

Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek, gedrenkt in een paar druppels
afwasmiddel en wrijf het vervolgens droog.
Gebruik geen oplosmiddelen, producten met
een zure of basische pH-factor zoals
bleekmiddel of schuurmiddelen om het
apparaat te reinigen.

Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en zet het niet onder de
kraan.

Het wordt aanbevolen het apparaat
regelmatig te reinigen en alle voedselresten
te verwijderen.

Als het apparaat niet goed wordt
schoongehouden, kan het oppervlak ervan
achteruitgaan, wat de levensduur van het
apparaat onherroepelijk kan beinvloeden en
tot een gevaarlijke situatie kan leiden.

Berg de friteuse niet op als hij heet of vochtig
is.

De mandjes kunnen NIET in de vaatwasser.

Tabel van aanbevelingen

Menu Grammen Tijd Temperatuur Tips
Pizza 100 - 400 20 min 200°C

Bevroren aardappelen 100 - 400 20 min 200°C Roer
Kippenvleugels 100 - 400 20 min 200°C
Vis 100 - 400 18 min 200°C
Garnalen 100 - 400 20 min 180°C

Groenten 100 - 400 18 min 160°C Roer
Vlees 100 - 400 25 min 180°C
Kip 100 - 400 35 min 200°C
Taarten 100 - 400 30 min 160°C
Steak 100 - 400 20 min 180°C

LET OP: Voeg 3 minuten toe aan alle menu's als het apparaat koud is bij aanvang van het
koken.



Problemen oplossen

Probleem Oorzaak Oplossing
Het apparaat werkt niet. Het apparaat is niet op het Steek de stekker in het
lichtnet aangesloten. stopcontact.

De ingrediénten zijn niet
gaar genoeg.

Er zit te veel eten in de mand.

Doe minder voedsel in het
mandje zodat het
gelijkmatiger gaart.

De temperatuur is te laag.

Pas de temperatuur aan.

De voorbereidingstijd is te kort.

Stel de timer in.

De ingrediénten zijn
ongelijk gebakken.

Bepaalde soorten ingrediénten
moeten in het midden van de
kooktijd worden geschud.

Ingrediénten die bovenop of
over elkaar liggen
(bijvoorbeeld chips) moeten
halverwege de kooktijd
worden omgeschud.

Ik kan de mand niet
goed in het apparaat
schuiven.

Er zitten te veel ingrediénten in
de mand.

Vul de korf niet boven het
MAX-symbool.

De mand is niet goed geplaatst.

Druk het mandije in tot u een
klik hoort.

Er komt witte rook uit
het apparaat.

Je bereidt vette ingrediénten.

Bij het koken van vette
ingrediénten zal een grote
hoeveelheid olie in het
mandje sijpelen. De olie
produceert witte rook, maar
heeft geen invloed op het
toestel of het eindresultaat.

De korf bevat vetresten van
vorig gebruik.

De witte rook komt door de
opwarming van het vet. Maak
de mand na elk gebruik goed
schoon.

Er komt zwarte rook uit
het apparaat.

Het eten kan aanbranden.

Haal onmiddellijk de stekker
uit de friteuse. Wacht tot het
is afgekoeld voordat u het
mandje verwijdert en
schoonmaakt.




Descriere

A - Afisaj digital

B - lesire de aer
C - Cablu

D - Grila interioara
E - Cos

F - Maner

PANOU DE CONTROL

1 - Cartofi

2 - Peste

3 - Creveti

4 - Carne

5 - Friptura

6 - Pizza

7 - Placinte

8 - Aripioare de pui

9 - Pui

10 - Legume

11 - Selector de cos 2

12 - Buton de pornire/oprire

13 - Butonul de pornire/oprire

14 - Indicatorul de temperatura / timp al
cosului 2

15 - Buton +

16 - Buton -

17 - Indicatorul de temperatura / timp cos 1
18 - Selector de temperatura / timp
19 - Selector de meniu

20 - Selector de cos 1

in cazul in care modelul dumneavoastrd de
aparat nu dispune de accesoriile descrise
mai sus, acestea pot fi achizitionate si

separat de la Serviciul de asistenta tehnica.

(Traducere din instructiunile originale)

UTILIZARE Sl INGRIJIRE

Tnainte de fiecare utilizare, prelungiti
complet cablul de alimentare al
aparatului.

Nu utilizati aparatul daca accesoriile sale
nu sunt atasate corespunzator.

Nu utilizati aparatul daca accesoriile
atasate la acesta sunt defecte. Inlocuiti-
le imediat.

Nu utilizati aparatul gol si fara cos.
Prajitorul cu aer comprimat functioneaza
numai cu aer cald. Nu umpleti niciodata
cosul cu ulei sau alta grasime.

Nu adaugati hartie, carton, plastic sau
materiale similare in interiorul friteuzei.
Se poate folosi folie de aluminiu sau
hartie vegetala.

Nu mutati sau deplasati aparatul in
timpul functionarii acestuia.

Pentru a mentine in stare buna stratul
antiaderent, nu folositi ustensile metalice
sau ascutite.

Respectati nivelul MAX.

Deconectati aparatul de la reteaua
electrica atunci cand nu este utilizat si
nainte de curatare.

Tineti acest aparat in afara razei de
actiune a copiilor si/sau a persoanelor cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau cu lipsa de experienta si
cunostinte.

Nu depozitati sau transportati aparatul
céand este inca fierbinte.

Nu Iasati niciodata aparatul pornit si
nesupravegheat. Acest lucru va
economisi, de asemenea, energie si va
prelungi durata de viata a aparatului.
Utilizati numai ustensile adecvate pentru
temperaturi ridicate.



Instructiuni de utilizare
INAINTE DE UTILIZARE

Asigurati-va ca toate materialele de ambalare
au fost indepartate de pe produs.

Tnainte de a utiliza produsul pentru prima
data, curatati partile care intra in contact cu
alimentele, asa cum este descris in sectiunea
Curatare.

La prima utilizare este normal ca aparatul sa
emane un usor miros de plastic. Acest lucru
nu afecteaza functionarea aparatului.

Lasati un spatiu de cel putin 35 cm in jurul
aparatului atunci cand acesta urmeaza sa fie
utilizat.

Asezati aparatul pe o suprafata orizontala
stabila. Nu asezati aparatul pe suprafete care
nu rezista la caldura.

USE

Prindeti manerul cosurilor si scoateti-le cu
grija din friteuza, impingandu-le spre exterior.
Asezati alimentele in interiorul cosurilor de pe
raftul interior.

Inlocuiti cosurile cu alimente in interiorul
friteuzei.

Nota: Aparatul nu va functiona pana cand
cosurile nu sunt complet inchise in interiorul
friteuzei.

Desfasurati complet cablul aparatului inainte
de a-l conecta.

Conectati aparatul la reteaua electrica.

De indata ce aparatul este conectat la priza,
se aude 1 semnal sonor, indicand ca aparatul
este pornit, iar butonul pornit/oprit (12) se
aprinde.

Pentru a activa afisajul digital, apasati
butonul pornit/oprit.

Cand se apasa butonul pornit/oprit, se emite
un semnal sonor lung si se aprinde afisajul
digital.

MOD MANUAL

Dupa ce ingredientele se afla in cosuri si
friteuza este conectata la priza, selectati
cosul 1 sau 2 (apdsand butoanele (20),
respectiv (11)), pentru a seta timpul si
temperatura.

Atunci cand este selectat cosul 1,
butoanele (20), (13) si (17) vor clipi.
Apasati butonul (18) pentru a selecta
temperatura si timpul pentru cosul 1.
Utilizati butoanele +/- pentru a seta
temperatura si ora.

Dupa ce cosul 1 a fost setat, selectati
cosul 2 si repetati aceeasi operatiune.
Apasati butonul de pornire/oprire pentru
a incepe gatitul.

Tn timpul gétitului, puteti modifica timpul
si temperatura. Pur si simplu selectati
cosul 1 sau 2 si apoi modificati ora sau
temperatura.

Daca doriti sa opriti unul dintre cosuri in
timpul gatitului, apasati si mentineti
apasat butonul (11) sau (20) timp de 2
secunde. Cosul selectat se va opri, dar
celdlalt cos va continua sa gdteasca.
Pentru a pune pe pauza ambele cosuri in
acelasi timp, apasati butonul (13).

MODUL MENIU

Odata ce ingredientele se afla in cosuri si
friteuza este pornita, selectati cosul 1
sau 2 (prin apasarea butoanelor (20),
respectiv (11)).

Atunci cand este selectat cosul 1,
butoanele (20), (13) si (17) vor clipi.
Apasati selectorul de meniu (19) pentru a
selecta meniul dorit. Continuati sa
apasati acest buton pentru a schimba
meniurile.

Temperatura si ora meniurilor pot fi
modificate. Urmati pur si simplu pasii
explicati in modul manual.

Dupa ce ati selectat meniul pentru cosul
1, urmati aceeasi procedura pentru cosul
2.

Apadsati butonul de pornire/oprire pentru
a incepe gatitul. Pe ecran vor aparea
doar meniurile selectate.

In timpul gatitului puteti modifica timpul
si temperatura. Pur si simplu selectati
cosul 1 sau 2 si apoi modificati ora sau
temperatura.



Daca doriti sa opriti unul dintre cosuri in
timpul gatitului, apasati si mentineti apdsat
butonul (11) sau (20) timp de 2 secunde.
Cosul selectat se va opri, dar celdlalt cos va
continua sa gateasca.

Pentru a pune pe pauza ambele cosuri in
acelasi timp, apasati butonul (13).

NOTA

Daca, atunci cand puneti cosurile in
pauza, apdsati butonul pornit/oprit timp de
3 secunde, aparatul va intra in modul
standby.

Daca apasati din nou butonul pornit/oprit
timp de 3 secunde, aparatul se va opri.

La sfarsitul gatitului, aparatul emite un
semnal sonor de 5 ori si pe afisaj apare
"OFF". Aparatul intra in modul de
asteptare.

Cand se opreste friteuza, scoateti cosurile
si alimentele din interior. Asezati cosurile
pe o suprafata rezistenta la caldura.
Pentru a creste/diminua rapid temperatura
sau timpul, apdsati si mentineti apasate
butoanele +/-.

In timpul gatitului, afisajul digital va indica
minutele si temperatura setate. Cand a
mai ramas 1 minut, afisajul digital va indica
secundele actualizate.

Pentru un rezultat mai crocant, adaugati
putin ulei la reteta.

Prajitorul poate fi folosit pentru a reincalzi
alimentele. Pentru a reincalzi alimentele,
setati temperatura la 150°C, timp de
maximum 10 minute.

IMPORTANT: Nu intoarceti cosurile cu
susul in jos, deoarece uleiul ramas pe fund
se poate scurge.

SHAKING

In timpul gétitului, scoateti cosurile din
friteuza si amestecati sau scuturati
alimentele pentru o mai buna gatire.

Nota: Puteti scoate cosurile in mijlocul
gatitului fara probleme. Prdjitorul se
opreste automat si afisajul se stinge. Cand
cosurile sunt inlocuite, friteuza reporneste
si isi continua programul.

- Evitati sa scuturati sau sa amestecati
alimentele mai mult de 30 de secunde
pentru ca friteuza sa nu se raceasca.

Ce alimente sa agiti sau sa amesteci?

- Alimentele mici, cum ar fi chipsurile,

legumele taiate sau nuggets, trebuie de
obicei agitate pentru o gatire optima.

- Fara agitare sau amestecare, este posibil

ca alimentele sa nu fie crocante sau sa
nu fie gatite corespunzator.

INCHIDERE AUTOMATA

- Pradjitorul se va opri automat dupa 3

minute, daca nu este activ niciun
program de gatit.

DUPA CE APARATUL A FOST 5
UTILIZAT PENTRU PRIMA DATA:

- Deconectati aparatul de la reteaua

electrica.

- Curatati aparatul asa cum este descris in

sectiunea de curatare.



Curatare

Scoateti aparatul din priza si lasati-l sa se
raceasca inainte de a-l curata.

Curatati aparatul cu o carpa umeda inmuiata
n cateva picaturi de detergent si apoi
stergeti-I.

Nu utilizati solventi, produse cu un factor pH
acid sau bazic, cum ar fi inalbitorul sau
produse abrazive pentru a curdta aparatul.
Nu scufundati aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nici nu-l puneti sub robinet.

Se recomanda sa curatati aparatul in mod
regulat si sa indepartati toate reziduurile de
alimente.

Daca aparatul nu este pastrat intr-o stare
buna de curatenie, suprafata acestuia se
poate degrada si poate afecta inexorabil
durata de viata a aparatului si poate duce la
o situatie periculoasa.

Nu depozitati friteuza cand este fierbinte sau
umeda.

Cosurile NU pot fi spalate in masina de spalat
vase.

Tabelul de recomandari

Meniu Grame Timp Temperatura Sfaturi
Pizza 100 - 400 20 min 200°C

Cartofi congelati 100 - 400 20 min 200°C Agitati
Aripioare de pui 100 - 400 20 min 200°C
Peste 100 - 400 18 min 200°C
Creveti 100 - 400 20 min 180°C

Legume 100 - 400 18 min 160°C Agitati
Carne 100 - 400 25 min 180°C
Pui 100 - 400 35 min 200°C
Placinte 100 - 400 30 min 160°C
Friptura 100 - 400 20 min 180°C

NOTA: Adaugati 3 minute la toate meniurile daca aparatul este rece la inceputul gatitului.



Depanare

Problema

Cauza

Solutie

Aparatul nu
functioneaza.

Aparatul nu este conectat la
reteaua electrica.

Conectati aparatul la priza.

Ingredientele nu sunt
suficient de fierte.

Este prea multa mancare in cos.

Puneti mai putina mancare in
cos pentru ca aceasta sa se
gateasca mai uniform.

Temperatura este prea scazuta.

Reglati temperatura.

Timpul de pregatire este prea
scurt.

Setati cronometrul.

Ingredientele sunt prajite
neuniform.

Anumite tipuri de ingrediente
trebuie sa fie agitate la mijlocul
timpului de gatire.

Ingredientele care sunt
deasupra sau incrucisate (de
exemplu, chipsurile) trebuie
agitate la jumatatea timpului
de gatire.

Nu pot glisa cosul in
aparat in mod
corespunzator.

Sunt prea multe ingrediente in
cos.

Nu umpleti cosul peste
simbolul MAX.

Cosul nu este pozitionat corect.

Impingeti cosul induntru pan3
céand auziti un clic.

Din aparat iese fum alb.

Pregatiti ingrediente grase.

Atunci cand gatiti ingrediente
grase, o cantitate mare de
ulei se va infiltra in cos. Uleiul
produce fum alb, dar nu
afecteaza aparatul sau
rezultatul final.

Cosul contine reziduuri de
grasime de la utilizarea
anterioara.

Fumul alb se datoreaza
fncalzirii grasimii. Asigurati-va
ca curatati cosul in mod
corespunzator dupa fiecare
utilizare.

Din aparat iese fum
negru.

Este posibil ca alimentele sa
arda.

Scoateti imediat prajitorul din
priza. Asteptati pana se
raceste nainte de a scoate
cosul si de a-l curata.




(Ttumaczenie oryginalnych instrukciji)

Opis

A - Wyswietlacz cyfrowy
B - Wylot powietrza

C - Kabel

D - Kratka wewnetrzna
E - Kosz

F - Uchwyt

PANEL KONTROLNY

1 - Ziemniaki

2 - Ryby

3 - Krewetki

4 - Mieso

5 - Stek

6 - Pizza

7 - Pies

8 - Skrzydetka z kurczaka

9 - Kurczak

10 - Warzywa

11 - Selektor kosza 2

12 - Przycisk wigczania/wytgczania

13 - Przycisk Start/ Pauza

14 - Wskaznik temperatury / czasu kosza 2
15 - Przycisk +

16 - Przycisk -

17 - Wskaznik temperatury / czasu kosz 1
18 - Wyboér temperatury / czasu

19 - Selektor menu

20 - Selektor kosza 1

Jezeli Panstwa model urzgdzenia nie posiada
opisanych powyzej akcesoriéw, mozna je
réwniez zakupi¢ oddzielnie w Serwisie
Pomocy Techniczne;j.

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

- Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie
wysungc kabel zasilajgcy urzadzenia.

- Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli jego
akcesoria nie sg prawidtowo
zamocowane.

- Nie nalezy uzywac urzgdzenia, jesli
dotgczone do niego akcesoria sg
uszkodzone. Wymien je natychmiast.

- Nie nalezy uzywac urzadzenia pustego i
bez kosza.

- Frytownica dziata tylko z gorgcym
powietrzem. Nigdy nie napetniaj kosza
olejem lub innym smarem.

- Nie nalezy dodawac papieru, kartonu,
plastiku ani podobnych materiatéw do
wnetrza frytkownicy. Mozna uzy¢ folii
aluminiowej lub papieru roslinnego.

- Nie nalezy przenosic ani przesuwac
urzgdzenia podczas jego pracy.

- Aby utrzymac powtoke nieprzywierajagcq
w dobrym stanie, nie nalezy uzywac
metalowych lub ostrych przyboréw.

- Szanuj poziom MAX.

- Odtacz urzgdzenie od sieci, gdy nie jest
uzywane i przed czyszczeniem.

- Urzadzenie nalezy przechowywaé w
miejscu niedostepnym dla dzieci i/lub
0s6b o ograniczonych mozliwosSciach
fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, badz nie posiadajgcych
dosdwiadczenia i wiedzy.

- Nie nalezy przechowywa¢ ani
transportowac urzadzenia, gdy jest ono
jeszcze gorace.

- Nigdy nie zostawiaj wtgczonego
urzgdzenia bez nadzoru. Pozwoli to
réwniez zaoszczedzi¢ energie i
przedtuzy¢ zywotno$¢ urzadzenia.

- Uzywaj tylko przyboréw
przystosowanych do wysokich
temperatur.



Instrukcja uzytkowania
PRZED UZYCIEM
Upewnij sie, ze wszystkie materiaty

opakowaniowe zostaty usuniete z produktu.

Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy

oczysci¢ czesci majgce kontakt z zywnoscig

zgodnie z opisem w rozdziale Czyszczenie.

Podczas pierwszego uzycia normalne jest, ze

urzadzenie wydziela lekki zapach plastiku.
Nie ma to wptywu na dziatanie urzadzenia.
Pozostaw co najmniej 35 cm przestrzeni

wokot urzgdzenia, gdy ma by¢ ono uzywane.

Umie$¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej
powierzchni. Nie nalezy umieszczac
urzadzenia na powierzchniach, ktore nie
wytrzymujg ciepta.

USE

Chwy¢ za uchwyt koszy i ostroznie wyjmij je z

frytkownicy, wypychajac je na zewnatrz.
Umies¢ zywnos¢ wewnatrz koszy na
wewnetrznym stojaku.

Wymien kosze z jedzeniem wewngatrz
frytkownicy.

Uwaga: Urzadzenie nie bedzie dziatac,
dopoki kosze nie zostang catkowicie
zamkniete wewnatrz frytkownicy.

Przed podtgczeniem kabla urzgdzenia nalezy

go catkowicie rozwingc.

Podtaczy¢ urzgdzenie do sieci elektryczne;.

Jak tylko urzadzenie zostanie podtgczone,
rozlegnie sie 1 sygnat dzwiekowy,

wskazujacy, ze urzadzenie jest wigczone, a
przycisk wigczania/wytgczania (12) zaswieci

sie.

Aby wtgczy¢ wyswietlacz cyfrowy, nacisnij
przycisk on/off.

Po naciénieciu przycisku

wigczania/wytgczania rozlega sie dtugi sygnat
dzwiekowy, a wyswietlacz cyfrowy Swieci sie.

TRYB RECZNY

Gdy sktadniki znajdujg sie juz wewnatrz
koszy, a frytkownica jest podtgczona do
pradu, wybierz kosz 1 lub 2 (naciskajgc
odpowiednio przyciski (20) lub (11)), aby
ustawi¢ czas i temperature.

- Gdy wybrany jest kosz 1, przyciski (20),
(13) i (17) beda migac.

- Nacisnij przycisk (18), aby wybraé
temperature i czas dla kosza 1.

- Za pomocg przyciskow +/- ustaw
temperature i czas.

- Po ustawieniu kosza 1, wybierz kosz 2 i
powtérz te samg operacje.

- Nacisénij przycisk start/pauza, aby
rozpoczg¢ gotowanie.

- Podczas gotowania mozna zmienia¢
czas i temperature. Wystarczy wybrac
koszyk 1 lub 2, a nastepnie zmieni¢ czas
lub temperature.

- Jesdli chcesz zatrzymac jeden z koszy
podczas gotowania, nacisnij i
przytrzymaj przycisk (11) lub (20) przez 2
sekundy. Wybrany kosz zostanie
zatrzymany, ale inny kosz bedzie
kontynuowat gotowanie.

- Aby wstrzymac oba kosze w tym samym
czasie, nacisnij przycisk (13).

MENU MODE

- Gdy sktadniki znajdujg sie juz wewnatrz

koszy i frytkownica jest wtgczona,
wybierz kosz 1 lub 2 (naciskajgc
odpowiednio przyciski (20) lub (11)).

— Gdy wybrany jest kosz 1, przyciski (20),

(13) i (17) beda migac.

- Naciénij wybierak menu (19), aby wybrac

zadane menu. Naciskaj ten przycisk, aby
zmienia¢ menu.

- Mozna zmieni¢ temperature i czas w

menu. Wystarczy wykonaé kroki
wyjasnione w trybie recznym.

- Po wybraniu menu dla koszyka 1,

wykonaj te same kroki dla koszyka 2.

- Nacisnij przycisk start/pauza, aby

rozpoczg¢ gotowanie. Na wyswietlaczu
pojawi sie tylko wybrane menu.

- Podczas gotowania mozna zmieniac
czas i temperature. Wystarczy wybrac
koszyk 1 lub 2, a nastepnie zmieni¢ czas
lub temperature.



Jesli chcesz zatrzymad jeden z koszy
podczas gotowania, nacisnij i przytrzymaj
przycisk (11) lub (20) przez 2 sekundy.
Wybrany kosz zostanie zatrzymany, ale inny
kosz bedzie kontynuowat gotowanie.

Aby wstrzymac oba kosze jednoczesnie,
nacisnij przycisk (13).

UWAGI

Jesli podczas pauzowania koszy
wcisniemy na 3 sekundy przycisk on/off,
urzgdzenie przejdzie w tryb czuwania.

Po ponownym nacisnieciu przycisku on/off
przez 3 sekundy, urzgdzenie wytgczy sie.
Po zakonczeniu gotowania urzagdzenie
emituje 5 razy sygnat dzwiekowy, a na
wys$wietlaczu pojawia sie napis "OFF".
Urzgdzenie przechodzi w tryb czuwania.
Gdy frytownica sie zatrzyma, wyjmij kosze
i znajdujgce sie w nich jedzenie. Umies¢
koszyki na powierzchni odpornej na
dziatanie wysokich temperatur.

Aby szybko zwiekszy¢/zmniejszy¢
temperature lub czas, nacisnij i
przytrzymaj przyciski +/-.

Podczas gotowania na wyswietlaczu
cyfrowym pojawig sie ustawione minuty i
ustawiona temperatura. Gdy pozostanie 1
minuta, na wyswietlaczu cyfrowym
pojawig sie zdyskontowane sekundy.

Dla uzyskania bardziej chrupigcego efektu
dodaj do przepisu odrobine oleju.
Frytownica moze stuzy¢ do odgrzewania
potraw. Aby ponownie podgrzac jedzenie,
ustaw temperature na 150°C, na
maksymalnie 10 minut.

WAZNE: Nie nalezy odwracac koszy do
gbry nogami, poniewaz moze z nich kapac
pozostaty na dnie olej.

SHAKING

Podczas gotowania wyjmij kosze z
frytownicy i mieszaj lub potrzgsaj potrawg,
aby lepiej sie ugotowata.

Uwaga: Bez problemu mozna wyjg¢
koszyki w potowie gotowania. Frytownica
zatrzymuje sie automatycznie, a
wysSwietlacz wytgcza sie. Po wymianie
koszy frytkownica uruchamia sie ponownie
i kontynuuje swoj program.

Unikaj potrzgsania lub mieszania potraw
przez ponad 30 sekund, aby frytkownica
nie ostygta.

Jakie produkty spozywcze wstrzgsac
lub mieszac?

Mate produkty spozywcze, takie jak
chipsy, pokrojone warzywa lub
nuggetsy, zwykle wymagaja
wstrzgsniecia w celu optymalnego
ugotowania.

Bez wstrzgsania lub mieszania zywnos$¢
moze nie by¢ chrupigca lub nie by¢
odpowiednio ugotowana.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

Frytownica wytgczy sie automatycznie
po 3 minutach, jedli nie jest aktywny
zaden program gotowania.

PO PIERWSZYM UZYCIU
URZADZENIA:

Odtgcz urzgdzenie od sieci elektrycznej.
Wyczys$¢ urzgdzenie zgodnie z opisem w
rozdziale dotyczgcym czyszczenia.



Czyszczenie

Odtacz urzadzenie od sieci i pozwdl mu

ostygnac przed czyszczeniem.

Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng szmatka
nasgczong kilkoma kroplami detergentu, a
nastepnie wytrze¢ do sucha.

Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikéw, produktéw o kwasnym lub
zasadowym wspotczynniku pH, takich jak

wybielacze, ani produktéw Sciernych.

Nie nalezy zanurza¢ urzgdzenia w wodzie lub

innej cieczy, ani wktada¢ go pod kran.

Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia i
usuwanie wszelkich pozostatosSci jedzenia.

Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w

dobrym stanie czystosci, jego powierzchnia
moze ulec degradacji i nieubtaganie wptyng¢
na zywotnos¢ urzgdzenia oraz doprowadzié
do niebezpiecznej sytuaciji.

Nie nalezy przechowywac frytkownicy, gdy

jest goragca lub wilgotna.
Koszyki NIE nadajg sie do mycia w

zmywarce.
Tabela zalecen
Menu Gramoéw Csaz Temperatura Porady
Pizza 100 - 400 20 min 200°C
Mrozone ziemniaki 100 - 400 20 min 200°C Wymieszac
Skrzydetka z kurczaka 100 - 400 20 min 200°C
Ryby 100 - 400 18 min 200°C
Krewetki 100 - 400 20 min 180°C
Warzywa 100 - 400 18 min 160°C Wymieszad
Mieso 100 - 400 25 min 180°C
Kurczak 100 - 400 35 min 200°C
Pies 100 - 400 30 min 160°C
Stek 100 - 400 20 min 180°C

UWAGA: Dodaj 3 minuty do wszystkich menu, jesli urzgdzenie jest zimne na poczgtku

gotowania.




Rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata.

Urzgdzenie nie jest podtgczone
do sieci.

Podtgczy¢ urzagdzenie do
pradu.

Sktadniki nie sg
wystarczajgco
ugotowane.

W koszyku jest za duzo
jedzenia.

Umie$¢ mniejszg ilos¢
jedzenia w koszu, aby
gotowato sie bardziej

réwnomiernie.

Temperatura jest zbyt niska.

Ustawic temperature.

Czas przygotowania jest zbyt
krotki.

Ustawic timer.

Skfadniki sg smazone
nierbwnomiernie.

Niektére rodzaje sktadnikow
wymagajg wstrzgsniecia w
potowie czasu gotowania.

Sktadniki, ktore sg na
wierzchu lub sie krzyzujg (np.
chipsy) nalezy wstrzgsng¢ w
potowie czasu gotowania.

Nie moge prawidtowo
wsung¢ kosza do
urzgdzenia.

W koszyku jest zbyt wiele
sktadnikow.

Nie nalezy napetnia¢ kosza
powyzej symbolu MAX.

Kosz nie jest ustawiony
prawidtowo.

Wepchnij kosz do $rodka, az
ustyszysz klikniecie.

Z urzadzenia wydobywa
sie biaty dym.

Przygotowujesz ttuste skfadniki.

Podczas gotowania ttustych
sktadnikéw do koszyka
przesigka duza ilos¢ oleju.
Olej wytwarza biaty dym, ale
nie wptywa na prace
urzadzenia ani na efekt
koncowy.

W koszu znajdujg sie
pozostatosci smaru z
poprzedniego uzytkowania.

Biaty dym jest spowodowany
nagrzewaniem sie ttuszczu.
Nalezy pamietac, aby po
kazdym uzyciu odpowiednio
wyczysci¢ kosz.

Z urzadzenia wydobywa
sie czarny dym.

Jedzenie moze sie przypalac.

Natychmiast odtgczy¢
frytownice od zasilania. Przed
wyjeciem kosza i
czyszczeniem nalezy
poczekac az ostygnie.




Meplypaen

A - WnoLakn 0Bovn
B - 'E€050¢ agpa

C - KaAwéio

D - Eowteplkn ypila
E - KaAabL

F - AaBn

MINAKAZ EAEMXOY

1 - MNatarteg

2 -WYapLa

3 - Fapibeg

4 - Kpéag

5 - MnpL{oAa

6 - Mitoa

7 - Miteg

8 - dtepolyeg KOTOMOUAOU

9 - KotémouAo

10 - Aayavikda

11 - EmAoyeag kahaBlou 2

12 - Kouprl evepyomnoinong/
QTEVEPYOTTOLNONG

13 - Kouprl évapéng/maviong

14 - 'Evéelén Beppokpaoiag/xpovou
KaAaBLou 2

15 - Kouprl +

16 - Kouprt -

17 - KahdBu €véeléng Bepuokpaoctiag/
Xpovou 1

18 - EmAoysag Bepuokpaciag/ypovou
19 - EmAoygag pevou

20 - EmAoy€ag kaAadlou 1

Edv to povtélo TNG CUOKEUNG oag Sev
SLaBetel ta e€aptripata mou
TIEPLYPAPOVTAL TAPATTAVW, AUTA Prmopouv
enlong va ayopaotouv §ExwpLota amo tnv
Yrnnpeota Texvikng BonBelag.

(Metdppaon Twv apXLkwv osnyLwv)

XPHZH KAI ®PONTIAA

- Mpw amd kabe xprion, TEVIWOTE
TANPWC To KAAWSLO Tpowodoaiag tng
OUOKEUNG,.

Mnv XpnOLUOTTOLELTE TN CUOKEUN EQV

Ta e€aptRpatd tng Sev elval cwota

ouv&edepéva.

Mnv xpnotlyomoleite Tn cuoKeUn Qv

Ta eaptrpata mou elvat

TpocapTNUévVa og AUtV slval

EAATTWHATIKA. AVTLKATACTIOTE Ta

QUEOWCG,.

- Mnv xpnOlUOTIOLELTE TN CUOKEUN AdeLa
Kat xwplig To KaAdaoL.

- H ppLteda agpog Asttoupyel povo pe
Ceotd aépa. Mot unv yepilete to
KaAdOL pe AaSL ) d\\o ypdoo.

- Mnv mpooBétete xapti, XapTovL,
TTAQOTLKO 1] TAPOUOLA UALKA OTO
E0WTEPLKO TNG PpLtedag. Mmopel va
XpnotgomolnBel aAouuvdxapto
(PUTLKO XapTi.

- Mnv petakwveite ) yetatonilete tn
OUOKEUN Katd tn Aettoupyla tng.

- Ma va §LatnprioeTe TNV avitkoANTKN
eMloTpWON o€ KAAR KATAOTAON, PUNV
XPNOLOTIOLE(TE PETAAALKA I alyunpa
OKeun.

- XeBaoteite to enimedo MAX.

- ATTOOUVSECTE TN CUOKEUN a6 TO
NAEKTPLKO SlKTUO OTaV SeV TN
XPNOLWOTOLELTE KAl TIPLV aro Tov
kabaplopo.

- ®UAAGETE TN CUOKEUN PakpLa amd
TIALSLA r)/KaL ATOUA PE PELWUEVES
OWUATLKEG, aLoBNTNPLAKEG N
SLaVONTLKEG LKAVOTNTEG 1] ENAELPN
EUMELPLAG KAL YVWOEWV.

- Mnv amoBnKeUETE 1 ETAPEPETE TN
OUOKeUN O0Tav elval akopa {eotn.

- MOTE PNV aPrVeTE T CUOKEUN)
EVEPYOTTOLNUEVN KaL XWPLG emLTrpnon.
AuTO Ba eEolkovounoeL miong
gvépyeLa Kal Ba mapateivel
Stapkela wrg TNG CUCKEUTG.

- XpnotpormoLeite povo okelN KATAANAA
yla upnAgg Bepuokpaatec.



Odnyieg xpriong
MPIN TH XPHZH

BeBalwBeite 6Tl 6Ao TO UALKO cuokeuacoiag

ExeL apatpedel amd to mpoldv.

MpLv XpnoLUOTIOLCETE TO TPOLOV yLa
TPWTN Yopd, kabBapiote ta pépn mou
€pYovtal o€ emapr] He TPOPLUA, OTTWG
neplypagetat otnv evotnta Kabaplopdc.

Katd tnv mpwtn xprjon elvat puoloAoytkd
N CUCKEUN va avasdisel pla ehagpld oopn

TAQOTLKOU. AUTO Sev emnpeddeL T
A€LTOUPYLA TNG CUOKEUNG.

Apriote TouAdyLotov 35 cm Xwpo yupw
amd Tn ouokeur 0tav MPOKELTAL va
XpnotyomotnBet.

TomoBetroTe T OUCKEUN o€ otabepr)

optldvtia emupdvela. Mnv tomoBeteite tn
OUOKEUN O€ EMQPAVELEG TTOU SEV AVTEXOLV

TN Beppotna.

XPHZIMOMNOIHZH
Mudote tn Aafr] Twv KaAabLwv Kat

aPALPECTE TA TTPOOEKTLKA Mo TN ppLteda

OTPWYVOVTAG Ta TPOG T £EW.

TomoBeTroTE TA TPOPLUA PECA OTA KAAAOLa

OTO E0WTEPLKO pAPL.

AVTLKATAOTHOTE Ta KAAGBLa pe To paynto

péoa otn pLreda.

Inuelwon: H ocuokeur] Sev Ba Asttoupyroet

£W¢ OTOU Ta KAaAABLa KAELOOUV EVTEAWC
OTO E0WTEPLKO TNG PPLTELAG.

Z€TUALETE eVTEAWG TO KOAWSLO TNG
OUOKEUNG TTPLV TO ouVSEaete otnv mpida.
YUVSEOTE TN GUOKEUN OTO NAEKTPLKO
Siktuo.

MOALG n cuokeur] cuvsebel otnv mpida,
akoUyetal 1 NxNTIKoO onua,
uroSelkvuovtag OTL N CUOKEUN glvat
gvepyormoLnuévn Kat to koupmni on/off (12)
avapeL.

a va EVEPYOTIOLNOETE TNV PNPLAKN)
0806vn, matrjote To Koupri on/off.

‘Otav natnBel to koupmi on/off, akolyetal

€va pakpL NXNTLKO onua Kat avdapel n
YneLakn 0bovn.

XEIPOKINHTH AEITOYPI'IA

ApoU ta UAkd Bplokovtal péoa ota
KaAdBLa kat n @pLtéda eitvat
ouvsedepevn otnv miplla, emAEETe To

KaAdBL 1 2 (matwvtag Ta KoupmLd (20)
n (11) avtiotolxa), yla va pubpicete to
XpOvo Kkal tn Beppokpaoctia.

‘Otav €xel emAeyel To KaAAOL 1, Ta
koupmLa (20), (13) kat (17)
avaBooBrvouv.

Matriote to koupnt (18) yla va
emAegete TN Bepuokpaacia kat To
XPOVO yLa To KaAdBL 1.
XpNOLUOTIOLAOTE TA KOUWMLA +/- yLa va
puBuioete n Bepuokpacia kat Tnv
wpa.

Apou puBpioete To KAAAOL 1, emAESTE
TO KOAABL 2 kaL emavaidBete tnv (Sta
Sladikaotia.

Matrjote to koupnt évap§ng/mavong
yla va EEKLVroeTe To payeipepa.

Katd tn SLapKeLa TOU PaYELPEPATOG
pmopelte va aANAEETE TO XpOVO Kal TN
Beppokpacia. AmAd emAEETe To KAAAOL
11 2 KaL, 0Tn CUVEXEL, OANGETE TNV
wpa 1 tn Beppokpaoia.

Edv BéAete va otapatroste éva and ta
KaAdBLa katd tn SLapKeLa Tou
HQYELPEPATOG, TIATIOTE KAL KPATOTE
natnpévo to kouprt (11) f (20) yia 2
SeutepoAenta. To emMAgyUEVO KOAABL
Ba otapatrioet, aAAd To AAAo KaAGBL
Ba cuveyioel To payelpepa.

MNava Sltakopete Kal ta SUo Kahddla
TaUTOXPOVA, TATAOTE TO KOUWTL (13).

NEITOYPI'IA MENOY

Apou ta UALKA Bplokovtal péoa ota
KaAdBLa kat n ppireda eivat
EVEPYOTTOLNUEVN, EMAEETE TO KAAAOL 1
n 2 (matwvtag Ta Koupma (20) 1 (11)
avtiotolya).

‘Otav gxeL emAeyel To KaAGOL 1, Ta
KoupTLa (20), (13) kat (17)
avaBooBrvouv.

Matrjote tov emAoyea pevou (19) yla
va eMAEEETE To €MBUPNTO pevo.
Kpatriote matnuévo auto to koupt
yla va aA\A&ete ta pevou.

Mmopeite va aMd&ete tn Bepuokpacia
KaL TNV wpa Twv pevou. ATAd
akoAoubrjote ta Pripata mou
g€nyouivtal otn XELpokivntn
Aettoupyia.

A@oU emMAEEETE TO PeVOU yLa TO KAAAOL
1, akohouBrjote ta 5La Bripata ywa to



KOAGOL 2.

Matrjote To Koupmi evap§ng/mavong yLa va
Eekvnoete 1o payeipepa. Movo ta
EMAEYPEVA PEVOU Ba ePPavLoTOUV OTNV
08dvn.

Katd tn SLApKELa TOU PAYELPEPATOG
umopelte va aAAEETE To XpOVO Kal TN
Beppokpaoia. AmAd emAEETe To KAAAOL 1 1}
2 KaL, 0Tn OUVEXELD, OANGETE TNV wpa f
Beppokpaoctia.

Edv Belete va otapatroste éva amo ta
KaAGBLa katd tn SLapKeLa Tou
HOYELPEUATOG, TIATIOTE KAL KPATHOTE
matnpévo to koupmt (11) f (20) yLa 2
SeutepoAenta. To emAeypevo KaAadbL Ba
otapatioet, aAAd To aAo KaAdbL Ba
ouveyloel to payeipepa.

Mava SltakoPete kat ta Vo Kahddia
TautoXpova, MATAOTE TO KOUWTL (13).

ZHMEIQZEIX

Edv, katd tnv mavon Twv KaAadLwvy,
matr)oste to koupmi on/off yla 3
SeutepodAenta, n ouokeur Ba petafel o
KATAOTAON aQVAUOVHG.

Eav matrjoete Eava to koupri on/off yia 3
SeutepOAenta, n ouokeur Ba
anevepyomoLnBeL.

2TO TEAOG TOU PAYELPEPATOC, N CUOKEUN
KAVEL 5 NYNTIKA orjpata kat otnv obovn
eppavidetal n €véelgn "OFF". H ouokeun
petaBaivel o€ KATAOTACN AVAROVNG.
‘Otav n @pLteda oTauatrosL, aQalpecte ta
KOAGBLa Kat ta tpoYLua mou Bpilokovtat
péoa. TomoBetriote ta kaAdbLa og pLa
avBEeKTLKN 0Tn BeppoTNTA EMPAVELQ.

Ma va auEnoeTe/PELWOETE Ypriyopa T
Bepuokpaoia n to xpdvo, matrote
TIOPATETAPEVA TA KOUYTILA +/-.

Katd tn Sldpkela tou Xpdvou
payeLpépatog, n PneLaxr) obovn Ba
Selyvel Ta pubplopéva Aemtd kat Tn
puBuLopévn Beppokpacia. Otav amopével
1 Aemto, n YneLakr 086vn Ba Seikel ta
npog€oAnuéva SeutepOlenta.

Ma éva mo Tpayavo anotéAecua
nmpocBéote Alyo AdSL otn cuvtayn.

H @pLtéda pmopel va xpnotgomolnBet yla
TNV avabepuavon Tpo@ipwy. MNa va
Eavaleotavete To aynto, pubuiote Tn
Beppokpacia otoug 150°C, yLa YéyLoto
XPOVLKO SLdotnua 10 Aentwv.

- ZHMANTIKO: Mnv avamo§oyupilete ta
KaAdBLa, kabwg pmopel va otdadeL to
AASL TToU £XEL AmOpELVEL oTOV TTUBUEVA.

SHAKING

- Katd tn §LapkeLla Tou YayeLpEPaToc,
apalpeote Ta kaAddbLa amo tn YpLteda
KaL avaKatePTe 1] avakLvhoTeE To
(aynto yLa KaAUtepo YrioLuo.

- Znuelwon: Mmopelte va agpatpeoete ta
KOAABLa 0T PECT TOU PAYELPEPATOG
Xwplg kavéva mpopAnua. H ppitela
otapatd autopata kat n odévn
ofrveL. ‘Otav avtikatactabouv ta
KaAABLa, n @pLTECa EMaVEKKLVELTAL KaL
ouveylleL To mpoypaupA TNG.

- AmopUyete va Kouvdte | va
QVOKATEVETE TO QaynTo yla
nepLoodTeEPO and 30 SeutepOAenta,
WOTE VA PNV KPUWOEL N @pLteda.

MOLEG TPOWEC TTPETEL VA AVAKLVIOETE 1
Va QVOKATEPETE;

- Ta Pkpd TpoPLUa, OMWE Ta TOUTG, TA
KoppEVa Aaxavikd i Ta nuggets, mpemeL
ouvnBwg va avakwvouvtal yla
BéAtLoTo payeipepa.

- Xwplg avatdpa&n i avasdsuon, Ta
TPOWYLUA Pmopel va pnv eivat tpayava
1 va Unv JayeLpeUTolV owotd.

AYTOMATH AIAKOIMH AEITOYPI'TAX

- H ppLtéla Ba anevepyomoLnOel
QUTOPATA PETA amd 3 AETTd, €QvV SV
elval evepyd kaveva mpoypauua
HayELPEUATOG.

META THN MPQTH XPHZH THX
YYZKEY'HZ:

- AMOCUVSEQDTE T CUOKELN amo TO
- NAEKTPLKO SiKTUO.
KaBapiote tn cuokeur OmMwg
TIEPLYPAPETAL OTNV EVOTNTA
kaBapLopou.



Czyszczenie

Anocuvéote tn cuokeun and tnv nplla
KaL agroTeE TNV va KPUWGOEL TIPLV ard ToV

kaBaplopd.

KaBapiote tn cuokeun pe eva uypd mavi
EUTTOTLOPEVO PE AlyEG OTayOVEG
amopPUMAVTLKOU KL 0T CUVEXELA

OKOUTILOTE T OTEYVA.

Mnv xpnotpomoLeite SLaAUteg, mpoldvta
pe 0€Lvo 1 Baotko mapayovta pH, 6mwg
¥Awpivn i AeLavtika mpoidvta yla tov

KaBaplLopod NG CUOKEUNG.

Mnv Bubilete T cuokeur og vepo 1
omoLo&nmote AAAO UYpO, oUTE Va TN

Bddete katw amd tn Bpuon.

TUVLOTATAL O TAKTIKOG KaBapLlopog Ttng
OUOKEUNG KAl N amopdkpuvon OAWY Twv

UTTOAELPHATWY TPOPLHWV.

Mivakag cuotdoswv

- Edv n ouokeun ev Slatnpeital o€ kKain
Kataotaon kabapLotntag, n emM@aveLa
NG pmopel va unoBabulotel kat va
EMNPEACEL aVaMOPEUKTA TN SLApKELa
{WNG TNG CUOKEUNG KaL va 08nyroeL o€
emkivéuvn katdaotaon.

- Mnv amoBnkeUete TN PpLteda otav elval
Ceotn 1y vypn.

- Ta koAdBa AEN givat acpaAn yua
TAUCLUO OTO TTAUVTIPLO TILATWV.

Mevou Fpappdpia | Xpovog | Oepupokpacia | ZupuBoulég

Mitoa 100 - 400 20 Aemtd 200°C

Kateuypéveg matdreg 100 - 400 20 Aemtd 200°C Avddeuon
dteEPOUYEG KOTOMOUAOU 100 - 400 20 Aemtd 200°C
WdpLa 100 - 400 18 Aenta 200°C
Fapideg 100 - 400 20 Aemtd 180°C

Aayavika 100 - 400 18 Aemtd 160°C Avdseuon
Kpéag 100 - 400 25 \entd 180°C
KotémouAo 100 - 400 35 Aemtd 200°C
Miteg 100 - 400 30 Aentd 160°C
MmpLgoAa 100 - 400 20 Aemtd 180°C

THMEIQIH: MpooBéote 3 Aemtd o€ OAa Ta PEVOU €QV N GUOKEUN Elval KpUa Katd tnv

€vapén Tou payeLpEpatog.




OTCTpaHﬂBaHe Ha HEN3MPaBHOCTU

MNpo6nem

MpununHa

PeweHue

YpeasT He paboTu.

YpeabT He e BK/II0YEH KbM
enekTpuyeckaTa Mpexa.

Bkntouete ypesa B
KOHTaKTa.

CbcTaBkUTe He ca
AOCTaTbYHO Aobpe
CroTBEHWU.

B KowWwHMLUaTa nMa TBbpAe
MHOro XpaHa.

CnoxeTe No-Masiko XxpaHa B
KOLUHMLATa, 3a Jla ce CroTBun
no-paBHOMEpPHO.

TemnepaTtypaTa e TBbpAe
HuCKa.

PerynupaiTe
TeMnepatypara.

BpeMETO 3a NOAroToBKa e
TBBbPAE KPAaTKO.

HacTpoiiTe Talimepa.

CbcTaBkuTe Ca
N3MbPXeHU
HepaBHOMEpPHO.

Hsikon B1goBe CbCTaBKM
TpsbBa ja ce pasknaTaT B
cpejaTta Ha BpeMeTo 3a
roTBeHe.

CbcTaBknTe, KOUTO Ce
Hammpat oTrope wunm ca
npeceyveHu (Hanp. 4Ynnc),
TpsbBa fa ce pasknaTaT no
cpefaTa Ha BpemeTo 3a
roTBeHe.

He mora aa Bkapam
NMpaBUIHO KOLIHMLIATa

B ypesa.

B KowHMLaTa nMa TBbpae
MHOFO CbCTaBKW.

He nbnHeTe KowWHMLATa
Hag cnmeona MAX.

KowHwnuyaTa He e
pasnoaoxeHa NPaBuUIHO.

BkapaiiTe KoLHWLATa,
[0KaTo uyeTe LpakBaHe.

OT ypega nsnusa 6an
ANM.

Mn puroTeATe MaCTHU
CbCTaBKW.

Mpw rotBeHe Ha MasHU
CbCTaBKW B KOLUHWMLATa ce
NpPOCMyKBa roasmMo
KonmyecTso onmo. MacnoTo
obpasyBa 651 ANM, HO He
B/IVSIe Ha ypeJa NN Ha
KpanHusa pesynrar.

KowHunuyata cbabpxka
ocTaTbUM OT Ma3HWHa OT
npeguiiHa ynotpeoba.

Bennat gum ce abmxm Ha
HarpsiBaHeTo Ha
MasHuHaTa. He 3abpaBsiTe
Ja noymcrearte nNpaBuUIHO
KOLIHMLATa cnej BCska
ynoTtpeba.

Ot ypegpa nsnmnsa
yepeH AnM.

Bb3MoXxHO e xpaHaTa ja
ropw.

He3abaBHO nskntoueTe
bpuTIOpHKMKa OT
enekTpryeckaTa Mpexa.
WN3uakalite aa nsctuHe,
npeav ga vssagute
KOWHWLATa 1 Aa A
nouucruTe.




OnuncaHwne

A - Lndppos gucnneri

B - Vi3xopg 3a Bb3ayx

C - kaben

D - BuTpeluHa pelleTka
E - KowHnua

F - ApbXxKa

MAHEJT 3A YIPABNEHWE

1 - Kaptodu

2 - Puba

3 - Ckapunam

4 - Meco

5 - nbpxona

6 - Muua

7 - Marose

8 - MNunewku kpunya

9 - NuneLko meco

10 - 3eneHuyum

11 - CenexTop Ha KowHMUaTa 2

12 - ByTOH 3a BK/tOYBaHe/M3K/IIOYBaHe
13 - byTtoH CrapTt/lNay3a

14 - NHamkaTop 3a TeMnepaTtypa/speme B
KoLwHuLa 2

15 - ByTOH +

16 - ByTOH -

17 - NHamkaTtop 3a TemnepaTypa/Bpeme
KowHnua 1

18 - CenekTop 3a Temnepartypa/Bpeme
19 - CenexkTop Ha MeHIOTO

20 - Cenekrop 3a KowwHMUa 1

AKO BaLLMAT MOAeN ypes He pa3nosara c
onuncaHuTe No-rope akcecoapu, Te MoraTt
[,a 6bAaT 3aKyrneHn OTAEe/HO OT cyx6aTa
3a TexHM4ecka nomMoty,

(MpeBoA Ha OPUTMHANTHNTE NHCTPYKLINL)

YTMOTPEBA V1 TPVIXN

Mpeawn Bcaka ynotpeba nsgbpnanTe
Hanb/AHO 3axpaHBaLLMs kaben Ha
ypeaa.

He nsnonsearite ypega, ako
NPUHaANEXHOCTUTE My He ca
NpPaBUJTHO 3aKpeneHu.

He n3non3eaiiTe ypega, ako
npuvKpeneHnTe KbM HEro akcecoapu
ca gedekTHN. HezabaBHO rn cmeHeTe.
He n3nonssaiiTe ypesa npaseH v 6es
KoLIHMLaTa.

PpUTIOPHMKBT paboTun camo ¢ ropetl
Bb34yX. H/kora He nbnHeTe
KOLLHMLATa C Macio Uan apyra
MasHMHa.

He pobaBslite xapTusi, KapTOH,
nnacTtmMaca uam gpyru nogobHm
MaTepuanu BbB GpuUTIOpPHUKA. Moxe
Ja ce U3nonsea anymMrHneBo oo
WAW pacTUTeNHa XapTus.

He npemecTBaliTe 1 He pa3mecTBaliTe
ypegaa, AoKaTo Toli paboTu.

3a Aa 3ana3nTe He3anenBaLLoTo
MoKpuTHE B OOPO CbCTOSAAHNE, He
n3nonssanTe MeTaaHN AN OCTPYr
npuéopwu.

CnasBaiiTe HMBOTO MAX.

M3knoveTe ypesa oT enekTpuyeckaTa
Mpexa, KoraTto He ro 13nosseaTe u
npeAn NoYnNCcTBaHe.

CbxpaHsiBaliTe TO3M ypes Ha MACTO,
HeAOoCTBMHO 3a fgeua W/uam nmua ¢
HamManeHun Gusnyveckn, CeTUBHU NN
YMCTBEHW CMOCOB6HOCTY AN C INNCa
Ha OMUT 1 NMO3HaHUS.

He cbxpaHsiBaliTe n He
TpaHcnopTMpaliTe ypeaa, Korato Tol e
BCe OLLie ropeLLl.

Hukora He ocTaBsiTe ypesa BKIOUEH
n 6e3 Hag3op. ToBa CbLLO Taka Lue
CMecTV eHeprus 1 Le YABLIXM XNBOoTa
Ha ypeaa.

M3non3eaiiTe camo CbioBe,
NOAXOAALLM 33 BUCOKM TeMrnepaTypu.



NHCTpyKumK 3a ynoTpeba
MPEAM M3MON3BAHE

YBepeTe ce, Ye BCUYKIN ONaKoBbUHM
MaTepuasn ca OTCTpaHeHU OT NPoAyKTa.
Mpeaun Aa v3nonssaTte NPoAyKTa 3a MbpPBU
NbT, NOYNCTETE YacTUTe, KOUTO ca B
KOHTaKT C XpaHa, KakTo € OrnmcaHo B
pa3gen NouncreaHe.

Mo Bpeme Ha MbpBaTa ynorpeba e
HOpPMasiHO ypeAbT Aa U3bYBa J1eka
MVpM3Ma Ha niactMaca. ToBa He B/nsie Ha
paboTaTa Ha ypeaa.

OcTaBaiTe noHe 35 CM NPOCTPaHCTBO
0KOJ10 ypeja, Korato Tol ce 13nonsea.
MocTaBeTe ypeja BbpXy cTabunHa
XOPUV30HTa/IHa NOBBLPXHOCT. He
nocrassaliTe ypeja BbpXy NOBbPXHOCTH,
KOWTO He U3A4bpKaT Ha TOMJInHa.

N3MON3BANTE

XBaHeTe ApbXKaTa Ha KOLWHULMTE U
BHMMaTE/IHO T 13BajeTe OT QPUTIOPHMKA,
KaTo rv n3byraTe HaBLH.

MocTaBeTe xpaHaTa B KOLUHULMUTE Ha
BbTpeLUHaTa peLleTka.

3amMeHeTe KOLIHMLUTE C XpaHaTa BbB
bpuTopHUMKa.

3abenexka: YpenbT HAMa fa paboTu,
[0KaTO KOLUHULMTE He 6bAaT Hanb/IHO
3aTBOPEHU BbB PPUTIOPHKKA.

Pa3BuinTe Hanb/HO Kabena Ha ypeaa,
npeAan ja ro BkaroumnTe.

BrntoueTe ypesa B enekTpuyeckaTa
Mpexa.

BegHara wom ypeabT 6b4e BKAOYEH, ce
yyBa 1 3BYKOB CUTHas, KOWTO MoKasBsa, Ye
YpeAbT e BK/IoYeH, U BYTOHBT 3a
BKItOYUBaHe/n3kntouBaHe (12) ceeTsa.

3a fa akTnBMpaTe LMPpoBums Ancren,
HaTucHeTe ByTOHa 3a BK/IOYBaHe/
N3K/lOYBaHe.

MNpwn HaTcKaHe Ha ByToHa 3a BKtOUBaHe/
N3K/IIOYBaHe Ce YyBa AbAbl 3BYKOB CUrHaN
W AUFNTaNHUAT Ancnneri ceeTea.

PYYEH PEXUM

Cnep KaTo CbCTaBKMTE Ca NOCTaBEHW B
KOLWHNLNTE N GPUTIOPHUKLT €
BK/IIOYEH KbM enekTpryeckaTa

Mpexa, nsbepete KowHuUa 1 nan 2
(4pe3 HaTuCKaHe Ha byToHuTe (20) nan
(11) cboTBETHO), 3a Aa 3ajajeTe
BpemMeTo 1 TeMnepartypara.

Korato e n3bpaHa kowwHuua 1,
6yToHUTe (20), (13) 1 (17) Mmurar.
HaTtucHeTte 6yToHa (18), 3a Aa
n3beperte TemnepaTtyparta 1 BpeMeTo
3a KoWwHnua 1.

M3nonseaiTe 6yTOHUTE +/-, 33 Aa
3ajajeTe TeMnepaTtypaTa 1 BpeMeTo.
Cnep kaTo 3agajeTe KowHmua 1,
n3bepere KOLIHMULA 2 1 NOBTOpeTe
CblLaTa onepauus.

HaTtucHeTte 6yToHa 3a cTapTt/nay3a, 3a
Ja 3arno4YHeTe roTBEHETO.

Mo Bpeme Ha roTBeHeTO MoXeTe Aa
NpPoMeHsiTe BpeMeTo "
TemnepaTyparta. lpocTo nsbepete
KOWHMLUA 1 nnm 2, cnep Koeto
npomeHeTe BpeMeTo NIn
TemnepaTypara.

AKO nckaTe fa cnpeTe egHa oT
KOLUHWLMTE MO BpeMe Ha roTBeHe,
HaTuCHeTe 1 3agpbXXTe byToHa (11)
nnn (20) 3a 2 cekyHAN. N3bpaHaTa
KOLUHMLA LLie cnpe, HO ApyraTa
KOLLUHMLA LLie MPOABL/XM Aa FOTBU.
3a fa nocTaBuTe Ha naysa u aBete
KOLUHWLM eAHOBPEMEHHO, HaTUCHeTe
6yTOH (13).

PEXVM HA MEHIO

Cnep, KaTo CbCTAaBKUTE Ca NOCTAaBEHW B
KOLIHUUMTE N GPUTIOPHUKBT e
BKJIOUEeH, n3bepete KowHMLa 1 nam 2
(KaTo HaTMCHeTe CbOTBETHO BYTOHM
(20) unn (11)).

Korato e n3bpaHa kowHuua 1,
6yToHuTe (20), (13) 1 (17) Mmurar.
HaTucHeTe cenekTopa Ha MeHtoTO (19),
3a fa n3bepete XenaHoTO MEHHO.
MNMpoabnxasaliTe Aa HaTUCKaTe TO3N
6yTOH, 33 4@ CMeHsiTe MeHtoTaTa.
TemnepaTtypata 1 BpemMeTo Ha
MeHloTaTa Morart Aa ce NpPoOMeHsT.
MpocTo cneaBanTe CTbNKUTE,
065ICHEHU B PbYHUS PEXUM.

Cnep kaTo n3bepeTe MEHIOTO 3a
KOLWHMUa 1, cneaBainTe cbLumTe
CTBMKM 3a KOLWHMLA 2.



HaTucHeTe 6yToHa 3a cTapT/naysa, 3a Aa
3arno4YHeTe rotBeHeTo. Ha gucnnes e ce
NOSIBAT CaMO M36paHMTe MeHIoTa.

o Bpeme Ha roTBeHeTO MOXeTe Ja
NpoMeHsiTe BPEMETO 1 TemrepaTypara.
MpocTo n3bepeTe KowWHWUA 1 nan 2, cneg,
KOeTO NpoMeHeTe BpemMeTo Nan
TemnepaTyparta.

AKO nckaTe fia cnpete efiHa OT KOLLIHULUTe
Nno Bpeme Ha rotBeHe, HaTuCHeTe n
3aapbxTe byToHa (11) nanm (20) 3a 2
cekyHAW. Vi3bpaHaTta KOLIHMLA LLe Cripe,
HO JpyraTa KOLUHMLA LLie NPOALAXMN Ja
roTBu.

3a fa nocTtaeunTe Ha Naysa u gseTe
KOLUHWLM eIHOBPEMEHHO, HaTuUCHeTe
6yTOH (13).

SABENEXKN

AKO Mpu cnMpaHe Ha KOWHWLuMTe
HaTucHeTe ByTOHa 3a BK/IOYBaHe/
W3K/OYBaHe 3a 3 cekKyHAN, ypeabT Lie
npemMrHe B peXnM Ha rOTOBHOCT.

AKO HaTMCHeTe OTHOBO 6yTOHa 3a
BK/IHOUBaHE/N3KNIOUBaHE B NPOAb/IKeHMe
Ha 3 cekyHAN, YpeabT LLe ce U3K/YN.

B Kpasi Ha roTBeHeTO ypeAbT n3gasa 5
MbTY 3BYKOB CUTHAM U Ha AuMCnuies ce
nokasea "OFF". YpegbT npemrHaBa B
pexXmM Ha roTOBHOCT.

KoraTto ppuTIOpHMKST cripe, n3BajeTe
KOLLUHMLMTE N XpaHaTa B Tax. [locTaBeTe
KOLLUHMLMTE BbPXY TOMNOYCTONYMBA
NOBBHPXHOCT.

3a fa yBenuumte/Hamannte 6bP30
TemnepaTypaTa Uix BpemMeTo, HaTMCHeTe
M 334pbXKTe BYTOHUTE +/-.

Mo Bpeme Ha roTBeHeTO Ha UndpoBus
AVcnneit ce nokaseaT 3ajajeHnTe MUHYTU
1 3ajageHaTa Temnepartypa. Korato
ocTaHe 1 MUHyTa, Ha UndpoBms gnucnnen
LLle ce noKaxKaT HamaneHuTe cekyHAN.

3a no-xpyrnkas pe3ynTaT jobaBeTe Manko
0/IM0 KbM peLenTaTa.

PpUTIOPHUKBT MOXe Ja ce 13M0/3Ba 33
npeTonasiHe Ha XxpaHa. 3a ja 3aTonauTe
XpaHaTa, HacTpoiTe TeMnepaTypaTa Ha
150°C 3a MakcmMyM 10 MUHYTW.

BAXHO: He obpbLiaiiTe KOWHULMTE C
rnaeata Haflony, Tbli KaTo OCTaHaNOTO Ha
ABHOTO Mac/io MOXe Jia nsTeve.

PASKNALLAHE

- o BpeMe Ha roTBeHe M3BaxaanTe
KOLWHWLMTE OT GPUTIOPHUKA U
pa3bbpkBaliTe MM pasknawlanrte
XpaHaTa, 3a Aa ce CroTeu no-obpe.

- 3abenexka: MoxeTe ga nsBaaute

KOLLUHMLMTE MO cpeAaTa Ha roTBeHeTo
6e3 npobaem. PpUTIOPHUKBT CANpa
aBTOMAaTUYHO U ANCMENAT ce
n3kaoYBa. Korato KowwHuuumTe ce
CMeHAT, PPUTIOPHUKBT ce cTapTrpa
OTHOBO Y NMPOAbL/KaBa Nporpamara
.

- M3barealiTe Aga pasknaiiare nan
pa3bbpkBaTe XpaHaTta 3a noseye oT
30 cekyHAWN, 3@ Ja He ce oxnaan
OPUTIOPHUKBT.

Kou xpaHu ga pasknaiuarte nau
pasbbpkBaTe?

- Mankute XpaHW, KaTo 4Ynnc, HapdasaHu

3e/1eHYyum AN Klopteta, 06UKHOBEHO
TpsbBa ja ce paskallaT 3a
OMNTMMasHO roTBeHe.

- be3s pasknalaHe nnv pas6bpkBaHe

XpaHaTa MoXe Jja He CTaHe XpyrnkaBa
VW i@ He Ce CroTBY MPaBUJIHO.

ABTOMATUYHO N3KJTKOYUBAHE

- OPUTIOPHUKBT Ce U3KNHOYBA

aBTOMaTUYHO cnes 3 MWHYTW, aKo
HAMa akKTBHa NnporpamMa 3a rotBeHe.

CNEA KATO YPEADBT E BT
M3MO/3BAH 3A MbPBW MbT:

- W3kntoueTe ypesa oT enekTpuyeckaTa
- Mpexa.

MouncreTte ypeaa, Kakto € onmcaHo B
pasgena 3a noYncTBaHe.



[MouncrteaHe

- W3knrouere ypeda OT enekTpmyeckata
MpeXa 1 ro oCcTaBeTe Aa N3CTUHE, Npean

Aa ro noyncrtmTe.

- MouncTeTe ypesa c BAaxHa Kbpna,

HanoeHa C HAKO/IKO Kankn no4vncrealy,
npenapart, n chep ToBa ro I/I36'prIJETe Ao

CyXxo.

- He nsnonsBavite pastBoputenu,

NPOAYKTUN C KNCENNHEH NN OCHOBEH pH
¢dakTop, KaTo bennHa, namn abpasnBHU

NPOAYKTWN 3a MOYMCTBaHe Ha ypesa.
- He noTansiite ypesa BbB BoAa 1nu

Jpyra TeYHOCT, HATO o rnocTaBsliTe NoA

yewiMarta.

Tabnuvua c npenopbKY

- MNpenopbuBa ce ypeabT Aa ce NOYMCTBA
PeAOBHO 1 Aa Ce OTCTPAHABAT BCUUKM
0CTaTbLM OT XpaHa.

- AKO ypeabT He ce nogabpka B o6po

CbCTOAHME Ha YNCTOTa, MOBBPXHOCTTA
My MOXXe Aa Cce BNoLn U ToBa
HEYMONINMO Aa Cce OTpa3n Ha

eKCnIoaTaUMoHHWS CPOK Ha ypeaa 1 4a

JoBege A0 onacHa cuTyauus.
- He cbxpaHsiBaniTe ppuUTIOPHMKA, KOFraTo
€ ropeLl, N BnaxeH.
- KowHwuuyute HE morat fa ce MUAT B
CbAOMUSAIHA MaLLMHA.

MeHto Fpamose Bpeme TemnepaTtypa CbBeTHN

Mnua 100 - 400 | 20 MUHYTK 200°C

3ampa3seHu kapTodu 100 - 400 | 20 MUHYTW 200°C Pazbbpkaiite
Munewkn kpuaya 100 - 400 | 20 MUHYTK 200°C
Pnba 100 - 400 | 18 MUHYTK 200°C
Ckapngun 100 - 400 | 20 MUHYTK 180°C

3eneHuyum 100 - 400 | 18 MUHYTK 160°C Pa3bbpkalite
Meco 100 - 400 | 25 MnHYTK 180°C
Mnnewko 100 - 400 | 35 MUHYTK 200°C
MalioBe 100 - 400 | 30 MuHyTK 160°C
Mbpxona 100 - 400 | 20 MUHYTK 180°C

3ABEJIEXKA: lobaBeTe 3 MUHYTU KbM BCUYKN MEHIOTA, ako ypeabT e CTYAeH B

Ha4asioTO Ha roTBeHeTO.




AvTIHETWTILON TIPOBANHATWY

MNpopAnua

Altia

Abon

H ouokeun] &ev
AeLtoupyel.

H ouokeur] Sev eivat
OUVSESEPEVN OTO NAEKTPLKO
Siktuo.

TUVSEOTE TN CUOKEUN OTNV
npida.

Ta cuotatika Sev
€XOUV payeLpeUTEL
EMAPKWG.

YrapyeL mapa moAU @aynto
0TO KaAdOL.

BdAte Ayotepo payntd oto
KaAGOL, wote va
payeLpeVETAL TILO
opoLépopyYa.

H Beppokpaoia elvat oAU
XAHNAN.

PuBuiote tn Beppokpacia.

O xpdvog nmpoetolpactag eivat
oAU cUVTOWOC.

PuBpiote tov
XPOVOSLAKOMTN.

Ta uAkd tnyavilovtat
avopoldpoppa.

Oplopévol TUMOL CUCTATLKWY
TIPETIEL VA QVAKLVOUVTAL OTn
pE€on Tou Xpovou
POYELPEUATOG.

Ta oUCTATLKA TTOU
Bplokovtat amd mavw N
SLaotaupwpéva (.. ToLg)
Ba mpémeL va avaklvouvtat
0Ta PLod tou Xpdvou
HQYELPEUATOG.

Aev pmopw va cUpw To
KaAABL péoa otn
OUOKEUN owoTd.

Yrapyouv mapa moAAd
OUOTATLKA OTO KAAGOL.

Mnv yepiCete To KaAdOL
mavw amd to clpBoio MAX.

To KaAaBL Sev £xeL
tomoBetnBel cwotda.

Impwé&te To KAAABL péoa
HEXPL VA AKOUOETE £VA KALK.

Amo Tn CUOKEUN
ByatveL Aeukdg kamvoc.

Etowadete Autapd cuotatika.

‘Otav payelpevete Autapd
UALKG, peydAn moootnta
AaSLoU Ba eLoxwprosL oTto
KOAGBL. To AaSL mapayet
AEUKO Kamvo, aAAA Sgv
emnpeddeL Tn CUOKEUN 1) TO
TEALKO ArmOTEAECHA.

To KaAAaBL mepLeExeL
unoAetppata Almoug amd

miponyouuevn xpron.

O AEUKOG Kamvog opeletal
otn Bépuavon tou Almoug.
®povtiote va kaBapilete
OWOTA To KAAABL petd amd

KABe xpnon.

AT TN CUOKEUN
ByatveL pavupog
Kamvoc.

To payntd pmopel va Katyetat.

ATIOCUVSEDTE APECWG TN
@pLteda amo tnv nplla.
MepLyeveTe PEXPL VA
KPUWOEL TIPLV QPALPECETE TO
KaAdBL kat kaBapioete.




(PFeklad ptivodniho navodu)

Popis

A - Digitalni displej
B - Vystup vzduchu
C - Kabel

D - Vnitfni mrizka
E - Kos

F - Rukojet’

OVLADACI PANEL

1 - Brambory

2 - Ryby

3 - Krevety

4 - Maso

5 - Steak

6 - Pizza

7 - Kolace

8 - Kureci kridélka

9 - Kure

10 - Zelenina

11 - Vybér kose 2

12 - Tlacitko zapnuti/vypnuti

13 - Tlacitko Start/Pauza

14 - Ukazatel teploty/Casu v kosi 2
15 - Tlacitko +

16 - Tlacitko -

17 - Ukazatel teploty/casu ko$ 1
18 - Voli¢ teploty/Casu

19 - Voli¢ nabidky

20 - Vybér kose 1

Pokud vas model spotfebife neni vybaven
vySe popsanym pfrislusenstvim, Ize je
zakoupit samostatné v technické asistencni
sluzbé.

POUZITi A PECE

Pred kazdym pouzitim zcela natahnéte
napajeci kabel spotrebice.

Nepouzivejte spotrebic, pokud neni jeho
prislusenstvi Fadné pripevnéno.
Nepouziveijte spotrebic, pokud je k nému
pfipojené prislusenstvi vadné. Okamzité
je vyménte.

Nepouzivejte spotfebic prazdny a bez
koSe.

Fritéza pracuje pouze s horkym
vzduchem. Ko$ nikdy nenaplriujte olejem
nebo jinym tukem.

Do fritézy nevkladejte papir, lepenku,
plast nebo podobné materialy. Lze
pouzit hlinikovou folii nebo rostlinny
papir.

Za provozu spotrebi¢ nepremistujte ani
neposouvejte.

Abyste udrzeli nepfilnavy povrch v
dobrém stavu, nepouzivejte kovové nebo
ostré nacini.

Respektujte troveri MAX.

Pokud spotfebic nepouzivate a pred
Cisténim jej odpojte od elektrické sité.
Tento spotfebic¢ uchovavejte mimo
dosah déti a/nebo osob se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti.

Neskladujte ani neprepravuijte spotrebic,
pokud je jesté horky.

Nikdy nenechavejte spotrebic zapnuty a
bez dozoru. Tim také usetfite energii a
prodlouzite Zivotnost spotrebice.
Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro
vysokeé teploty.



Navod k pouziti
PRED POUZITIM

Ujistéte se, Ze byl z vyrobku odstranén
veSkery obalovy material.

Pred prvnim pouzitim vyrobku vycistéte ¢asti,
které pfichazeji do styku s potravinami, jak je
popsano v Casti Cisténi.

PFi prvnim pouZziti je normalni, Ze spotrebic
vydava mirny zépach plastu. To nema vliv na
provoz spotrebice.

PFi pouzivani spotfebie ponechte kolem néj
alespon 35 cm volného prostoru.

Spotrebic postavte na stabilni vodorovny
povrch. Spotfebi¢ neumistujte na povrchy,
které nejsou odolné vUdi teplu.

POUZITI

Uchopte rukojet ko0 a opatrné je vyjméte z
fritézy zatlaCenim smérem ven.

Potraviny vloZte do ko$U na vnitfnim stojanu.
Vyménte kose s potravinami uvnitf fritézy.
Poznamka: Spotrebi¢ bude fungovat az po
Uplném uzavieni koS0 uvnitf fritézy.

Pred zapojenim spotrebice do zasuvky Uplné
odvirite kabel.

Zapoijte spotrebic do elektrické sité.

Jakmile je spotrebic zapojen, ozve se 1
pipnuti, které signalizuje, Ze je spotrebic
zapnuty, a rozsviti se tla¢itko zapnuti/vypnuti
(12).

Chcete-li aktivovat digitalni displej, stisknéte
tlacitko zapnuti/vypnuti.

Po stisknuti tlacitka zapnuti/vypnuti se ozve
dlouhé pipnuti a rozsviti se digitalni disple;.

RUCNi REZIM

Jakmile jsou ingredience v koSich a
fritéza je zapojena, vyberte koS 1 nebo 2
(stisknutim tlacitek (20) nebo (11)) a
nastavte Cas a teplotu.

Kdyz je vybran ko$ 1, blikaji tlacitka (20),
(13)a(17).

Stisknutim tlacitka (18) zvolte teplotu a
Cas pro kos 1.

Pomoci tlacitek +/- nastavte teplotu a
Cas.

Po nastaveni koSe 1 vyberte kos 2 a
zopakujte stejnou operaci.

Stisknutim tlacitka start/pauza zahajite
vareni.

Béhem vareni mUlzete ménit Cas a
teplotu. Staci vybrat kos 1 nebo 2 a poté
zménit ¢as nebo teplotu.

Pokud chcete béhem vareni zastavit
jeden z kosU, stisknéte a podrzte tlacitko
(11) nebo (20) po dobu 2 sekund.
Vybrany kos se zastavi, ale druhy koS
bude pokracovat ve vareni.

Chcete-li pozastavit oba koSe soucasné,
stisknéte tlacitko (13).

REZIM MENU

Jakmile jsou ingredience v koSich a
fritéza je zapnuta, vyberte koS 1 nebo 2
(stisknutim tlacitek (20), resp. (11)).

Kdyz je vybran kos 1, blikaji tlacitka (20),
(13)a(17).

Stisknutim volice nabidky (19) vyberte
pozadovanou nabidku. Stisknutim tohoto
tla¢itka mUzete ménit nabidky.

Teplotu a ¢as v menu Ize ménit.

- Jednodus$e postupujte podle pokyn( v

manualnim rezimu.
Po vybéru nabidky pro kos$ 1 postupujte
stejné jako u kose 2.

- Stisknutim tlacitka start/pauza zahgjite

vareni. Na displeji se zobrazi pouze
vybrané nabidky.

Béhem vareni mlzete ménit Cas a
teplotu. Staci vybrat ko$ 1 nebo 2 a poté
zménit ¢as nebo teplotu.

Pokud chcete béhem vareni zastavit
jeden z kosU, stisknéte a podrzte tlacitko
(11) nebo (20) po dobu 2 sekund.
Vybrany kos se zastavi, ale druhy ko$
bude pokracovat ve vareni.

Chcete-li pozastavit oba koSe soucasné,
stisknéte tlacitko (13).



POZNAMKY

Pokud pfi pozastaveni ko$U stisknete
tlacitko zapnuti/vypnuti na 3 sekundy,
spotrebic prejde do pohotovostniho
rezimu.

Pokud znovu stisknete tlacitko
zapnuti/vypnuti po dobu 3 sekund,
spotrebic se vypne.

Po skonceni vareni spotrebi¢ pétkrat
pipne a na displeji se zobrazi "OFF".
Spotrebi¢ prejde do pohotovostniho
rezimu.

Kdyz se fritéza zastavi, vyjméte kose a
potraviny uvnitf. KoSe polozte na
zaruvzdorny povrch.

Chcete-li rychle zvysit/snizit teplotu nebo
Cas, stisknéte a podrzte tlacitka +/-.
Béhem vareni se na digitalnim displeji
zobrazuji nastavené minuty a nastavena
teplota. Kdyz zbyva 1 minuta, na digitalnim
displeji se zobrazi zlevnéné sekundy.

Pro kfupavéjsi vysledek pfidejte do
receptu trochu oleje.

Fritézu Ize pouzit k ohfivani potravin.
Chcete-li jidlo ohrat, nastavte teplotu na
150 °C, a to po dobu maximalné 10 minut.
DULEZITE: Neobracejte kose dnem
vzhUru, protoze by z nich mohl vytéct
zbytek oleje na dné.

SHAKING

Bé&hem vareni vyjméte kose z fritézy a pro
lepsi propeceni pokrm promichejte nebo
protfepejte.

Poznamka: KoSe mUzZete bez probléma
vyjmout uprostfed vareni. Fritéza se
automaticky zastavi a displej se vypne. Po
vyméné kosUl se fritéza znovu spusti a
pokracuje v programu.

S pokrmem netfepejte ani nemichejte déle
nez 30 sekund, aby se fritéza neochladila.

Které potraviny protfepat nebo
zamichat?

- Malé potraviny, jako jsou hranolky,
nakrajenda zelenina nebo nugety, je
obvykle tfeba pro optimalni vareni
protrepat.

- Bez protfepavani nebo michani nemusi
byt jidlo kfupavé nebo spravné uvarené.

AUTOMATICKE VYPNUTI

- Pokud neni aktivni Zadny program,
fritéza se po 3 minutach automaticky
vypne.

PO PRVNIM POUZITi SPOTREBICE:
- Odpoijte spotrebic od elektrické sité.
- SpotrebiC vyistéte podle popisu v Casti
Cisténi.



Cisténi

Pred Cisténim odpojte spotrebic od elektrické

sité a nechte jej vychladnout.

Spotrebit Cistéte vihkym hadfikem
namocenym v nékolika kapkach Cisticiho
prostfedku a poté jej otfete do sucha.

K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte

rozpoustédla, prostredky s kyselym nebo
zasaditym pH faktorem, jako jsou bélidla, ani

abrazivni prostredky.

Neponofrujte spotrebi¢ do vody nebo jiné

kapaliny, ani jej nedavejte pod vodovodni

kohoutek.

Doporucujeme spotfebic pravidelné Cistit a

odstranovat z néj zbytky potravin.

Pokud neni spotfebi¢ udrzovan v dobrém
stavu Cistoty, mUze dojit k degradaci jeho
povrchu, coz netprosné ovliviiuje Zivotnost
spotrebice a vede k nebezpecnym situacim.

Fritézu neskladujte horkou nebo vihkou.
Kose NENI mozné myt v mycce nadobi.

Tabulka doporuceni

Nabidka Gramy Cas Teplota Tipy
Pizza 100 - 400 20 minut 200°C

Mrazené brambory 100 - 400 20 minut 200°C Stir
Kureci kfidélka 100 - 400 20 minut 200°C
Ryby 100 - 400 18 minut 200°C
Krevety 100 - 400 20 minut 180°C

Zelenina 100 - 400 18 minut 160°C Stir
Maso 100 - 400 25 minut 180°C
Kure 100 - 400 35 minut 200°C
Kolace 100 - 400 30 minut 160°C
Steak 100 - 400 20 minut 180°C

POZNAMKA: Pokud je spotfebit¢ na zac4tku vaFeni studeny, pfidejte ke véem menu 3

minuty.




Reseni problém(

Problém

PfiCina

Reseni

Spotrebi¢ nefunguje.

Spotrebit neni pFipojen k
elektrické siti.

Zapojte spotrebic.

Slozky nejsou
dostatecné propecené

V kosiku je pfilis mnoho jidla.

Vlozte do kose méné
potravin, aby se rovnomérnéji
uvarily.

Teplota je prili§ nizka.

Nastavte teplotu.

Doba pfipravy je pfilis§ kratka.

Nastavte ¢asovac.

Slozky jsou smazené
nerovnomeérné.

Nékteré druhy ingredienci je
tfeba v poloviné vareni
protfepat.

Prisady, které jsou nahore
nebo zkFizené (napf.
hranolky), by se mély v
poloviné doby vareni
protfepat.

Kos nelze do spotrebice
spravné zasunout.

V kosiku je pfili§ mnoho
ingredienci.

Nenaplfiujte ko$ nad symbol
MAX.

Kos$ neni spravné umistén.

Zatlacte kos, dokud
neuslysite cvaknuti.

Ze spotrebicte vychazi
bily koufr.

Pripravujete tu¢né ingredience.

PFi vareni tunych surovin se
do koSe dostane velké
mnozstvi oleje. Olej vytvari
bily kouF, ale nema vliv na
spotrebic ani na konecny
vysledek.

Ko$ obsahuje zbytky tuku z
predchoziho pouZiti.

Bily kour je zplisoben
zahrivanim tuku. Po kazdém
pouziti ko$ Fadné vycistéte.

Ze spotrebice vychazi
cerny koufr.

Jidlo se mUize pfipalovat.

Fritézu ihned odpojte ze sité.
Pred vyjmutim kose a
¢isténim pockejte, az
vychladne.
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ES) GARANTIA Y ASISTENCIA
TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y
proteccion de la garantia legal de conformidad
con la legislacion vigente. Para hacer valer sus
derechos o intereses debe acudir a cualquiera
de nuestros servicios de asistencia técnica
oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://solac.com

También puede solicitar informacién relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el
teléfono que aparece al final de este manual.
Puede descargar este manual de instrucciones
y sus actualizaciones en http://solac.com

EN) WARRANTY AND TECHNICAL
ASSISTANCE

This product enjoys the recognition and
protection of the legal guarantee in accordance
with current legislation. To enforce your rights
or interests you must go to any of our official
technical assistance services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://solac.com

You can also request related information by
contacting us by phone.

You can download this instruction manual and its
updates at http://solac.com

FR) GARANTIE ET ASSISTANCE
TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous
pouvez accéder au lien suivant : http://solac.com
Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce  manuel
d’instructions et ses mises a jour sur http://solac.
com

PT) GARANTIA E ASSISTENCIA
TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e
protegéo da garantia legal em conformidade com
a legislacdo em vigor. Para fazer valer os seus
direitos ou interesses, deve recorrer sempre aos

nossos servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais proximo de si através
do seguinte website: http://solac.com

Também pode solicitar informagobes
relacionadas, pondo-se em contacto connosco.
Pode fazer o download deste manual de
instrugdes e suas atualizagbes em http://solac.
com

IT) GARAZIA E ASSISTENZA
TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita
con la legislazione vigente. Per far valere i suoi
diritti o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi
dei nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.
Pud trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://solac.com

Inoltre, puod richiedere informazioni mettendosi
in contatto con noi.

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://solac.com

CA) GARANTIA I ASSISTENCIA
TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement
i proteccié de la garantia legal de conformitat
amb la legislacié vigent. Per fer valer els vostres
drets o interessos heu d’acudir a qualsevol dels
nostres serveis d’assisténcia técnica oficials.
Podreu trobar el més proper accedint
al seglient enllag web: http://solac.com
També podeu demanar informacié relacionada
posant-vos en contacte amb nosaltres pel
telefon que apareix al final d’aquest manual.
Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les vostres actualitzacions a http://solac.com

DE) GARANTIE UND TECHNISCHER
SERVICE

Dieses Produkt ist von der gesetzlichen
Garantie gemass der geltenden Gesetzgebung
geschitzt. Um lhre Rechte und Interessen
geltend zu machen, missen Sie eines unserer
offiziellen Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein
Servicezentrum in lhrer Nahe: http://solac.com
Sie konnen auch Informationen anfordern,
indem Sie sich mit uns in Verbindung setzen.
Sie kénnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://solac.com



NL) GARANTIE EN TECHNISCHE
ONDERSTEUNING

Dit  product valt onder de legale
garantievoorwaarden zoals bepaald in de
actuele wetgeving. Om een beroep te doen
op uw rechten of aanspraken kunt u contact
opnemen met onze officiéle technische service.
U kunt de dichtstbijzijnde technische service
vinden op de website: http://solac.com

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
solac.com

RO) GARANTIE SI ASISTENTA TEH-
NICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea si pro-
tectia garantiei legale in conformitate cu legislatia in
vigoare. Pentru a va exercita drepturile sau interese-
le, trebuie s& va adresati unuia dintre serviciile noas-
tre oficiale de asistenta tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta teh-
nica accesand urmatorul link web: http:/solac.com
De asemenea, puteti solicita informatii conexe, con-
tactand-ne (consultati ultima pagina a manualului).
Puteti descarca acest manual de instructiuni si actu-
alizarile sale http://solac.com .

PL) GWARANCJA | SERWIS
TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony
prawng gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W celu wyegzekwowania swoich
prawa lub interesow, nalezy uda¢ sie do
dowolnego z naszych oficjalnych ustug pomocy
technicznej.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajgc z
ponizszego linku: http://solac.com
Mozna réwniez poprosi¢ o
kontaktujgc sie z nami.

Mozna tez pobraé niniejszg instrukcje obstugi i
jej aktualizacje http://solac.com

BG) TAPAHUMA U TEXHUYECKA
nomoLy

HacTosiwmaT npogyKT MMa 3akoHHa rapaHuus,
B CbOTBETCTBME C [EWCTBALLOTO 3aKoHOAaTen-
CTBO. 3a ga ynpaxHuTe npasaTta Cu Ha noTpe-
OuTen crnegBa Aa Ce HacouuTe KbM HSKOW OT
HalMTe OTOpPU3MpaHu CEPBU3MN.

Han-6nuskns o Bac cepsra MoxeTe fa oTkpue-
Te Ha crnegHus nyHK: http://solac.com

informacje,

Chblulo Taka, MoxeTe Aa norbpcute MHopma-
LUsi, CBbp3Balikv Ce C Hac (BUXKTe Ha nocnegHa-
Ta CTpaHuLUa Ha Hapb4HuKa).

HapbyHuKa C ykasaHusi U HErOBUTE OCbBpEME-
HSIBaHMS MOXETe [ia cBanuTe Ha crieaHus http://
solac.com

EL) EITYHZH
YMNOZTHPI=H

To TTapov TTpoidv avayvwpideTal Kai
TTPOCTATEUETAI OTTO TN VOUIUN £yyunon
OUPMOPPWAONG TTPOG TNV I0XUoUCa VouoBeaia.
Ma va diekdIknoeTe Ta SIKAIWPATA A
OUP@EPOVTA Oag TTPETTEN VO aTTeUBUVOEiTE o€
OTTOIOOATIOTE OTTO TA ETTICNUA YPAPEIQ HOG
TEXVIKAG UTTOOTAPIENG.

Ma va Bpeite 10 TTO KOVTIVO O€ €0GG, AvaTpEETE
oTnv IoTooeAida: http://solac.com

Mrropeite €Tmiong va {nTrioeTe TTANPOYOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG Padi pag.

MTropeite va «kaTeBdoeTe» aTrd TO dIAdIKTUO
TO TTOPOV EYXEIPIOIO 0dNYIWV KAl TIG OXETIKEG
evNUEPWOEIG Tou aTo http://solac.com

CZ) ZARUKA A TECHNICKA
PODPORA

Tento produkt ma uznani a ochranu pravni
zaruky v souladu s platnymi pravnimi predpisy.
Chcete-li uplatnit vase prava nebo zajmy, musite
navstivit néktery z nasich oficidlnich servist
technické podpory.

KAl TEXNIKH

http://solac.com

Muzete si také vyzadat souvisejici informace, a
to tak, Ze nas kontaktujete.

Tento navod k obsluze a jeho aktualizace si
muZzete stahnout na adrese http://solac.com
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AR) ARGENTINA - SOUTH AMERICA LT) LITUANIA - EUROPE

Av. del Libertador 1298,(B1638BEY) Strazdo g. 70A LT-48460
Vicente Lépez (Pcia.Buenos Aires) Kaunas
541153685223 8-37 759025

i), e o[BI MAR) MARRUECOS - AFRICA

265,0kolovrasten Pat, Mladost 4 1766 4 Rue Lot Smara

SOFIA ouff

35929211120 uha
Casablanca

DZ) ARGELIA - AFRICA (+212) 5228940 21
46, Ave MAX MARCHAND
o ME) MONTENEGRO - EUROPE

213041532020 Rastovac bb, 81400
- Niksic
ES) ESPANA - EUROPE +382 40 217 055

Avda. Los Olmos, 1

Edificio D IV, Oficina 142 MXN) MEXICO - AMERICA

01013 Vitoria-Gasteiz Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael C.P.
90201.253.9 06470 — Delegacion Cuauhtémoc
atencioncliente@solac.com Ciudad de México

FR) FRANCIA - EUROPE (+52) 55 55468162
ZALes Bas Musats, 18 NL) HOLANDA - EUROPE

Les Bas Musats 89100 Wartelstraat 2, 8223 EH
Malay-le-Grand Lelystad
0386839090

0320-237930

HU) HUNGRIA - EUROPE

. , PER) PERU - AMERICA
Késmark utca 11-13 1158 . .
BUDAPEST Calle los Negocios 428, Surquillo

+36 13704519 Lima
(511) 421 6047

IND) INDIA - ASIA
PT) PORTUGAL - EUROPE

C-175, Sector-63, Noida,

Gautam Budh Nagar - 201301 Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B 1600-677 Lisboa
Delhi +351 210966324
(+91) 120 4016200

LB) LIBANO - MIDDLE EAST Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora Road,
Imasdounian Building 701064 Zalka, Croydon, Kempton Park, 1619
Beirut Johannesburg

961 1 887 501 (+27) 011 392 5652
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