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E Espafiol  (Traducido de instrucciones originales)

FREIDORA DE AIRE
FA1801

DESCRIPCION

Panel de control digital
Cuerpo principal
Cubeta
Asa
Bandeja antiadherente
Cable de alimentacion
PANEL DE CONTROL

1. Boton de encendido/apagado
Boton de aumento de temperatura
Boton de disminucidn de temperatura
Boton de aumento de tiempo
Botdn de disminucion de tiempo
Boton selector de programa
Indicadores del programa
Pantalla de temperatura
Pantalla de tiempo
10. Botdn de mantener caliente
11. Botén de precalentamiento
12. Botdn de doble resistencia de calor
13. Botdn de inicio/paro

USO Y MANTENIMIENTO

+ Extienda completamente el cable de alimentacion del
aparato antes de cada uso.

+ No utilice el aparato si las piezas o accesorios no estan
bien colocados.

* No utilice el aparato si los accesorios que lleva estan
defectuosos. Sustitliyalos inmediatamente.

+ No utilice el aparato cuando esté vacio.

+ No utilice el aparato si el botén de encendido/apagado no
funciona correctamente.

* No mueva el aparato mientras esté en uso.

+ Para mantener en buen estado el tratamiento
antiadherente, no utilice utensilios metalicos o
puntiagudos sobre ella.

+ No fuerce la capacidad de trabajo del aparato.

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica cuando no lo
utilice y antes de emprender cualquier tarea de limpieza.

+ No guarde ni transporte el aparato si alin esta caliente.
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+ No deje nunca el aparato conectado y desatendido si no
esta en uso. Asi ahorrara energia y prolongara la vida Util
del aparato.

+ Utilice sdlo utensilios adecuados para soportar altas
temperaturas.

+ Situar el regulador de temperatura en la posicién minima
no significa que el aparato esté apagado.

+ Como referencia, en la tabla anexa encontrara una
recomendacion sobre la temperatura y el tiempo de
coccion para varias comidas.

INSTRUCCIONES DE USO
ANTES DE SU USO

+ Asegurese de que se ha retirado todo el embalaje del
producto.

+ Lea atentamente el folleto "Consejos de seguridad y
advertencias" antes del primer uso

+ Antes de utilizar el producto por primera vez, limpie las
piezas que vayan a entrar en contacto con los alimentos
de la forma descrita en la seccion de limpieza.

uso

+ Extienda completamente el cable de alimentacién antes
de enchufarlo.

+ Conecte el aparato a la red eléctrica.
+ Saque la cubeta de la freidora con cuidado.

Nota: No utilice la cubeta sin la bandeja antiadherente
dentro.

Nota: manipule la cubeta utilizando el asa. No toque la
cubeta cuando esté caliente.

+ Ponga los ingredientes que quiera freir dentro de la
cubeta

* Introduzca la cubeta dentro de la freidora.

+ Encienda el aparato pulsando el boton de encendido/
apagado.

+ Seleccione un programa, pulsando repetidamente el
boton selector de programas.

+ Seleccione la temperatura deseada utilizando los botones
de aumento y disminucion de la temperatura.

+ Seleccione el tiempo deseado utilizando los botones de
aumento y disminucion del tiempo.

Nota: Si la freidora esta fria, la funcion de precalentamiento
se activara automaticamente. Si no desea esto, pulse el
botén de precalentamiento para desactivarla.

* Puede utilizar los dos elementos calefactores o sélo uno.
Si desea que funcionen ambos, pulse el boton de doble



calentamiento y asegurese de que esta activado en el
menu.

+ Pulse el boton de inicio/paro para iniciar el proceso de
coccién.

Nota: si desea agitar los ingredientes, saque la cubeta del
aparato y agitela.

+ Cuando el tiempo de coccion llegue a su fin, la freidora
emitira varios pitidos y se apagara automaticamente.

PRECAUCION: La cubeta, la cesta y los alimentos estaran
muy CALIENTES.

+ Compruebe que los alimentos estan cocinados.

+ Sino lo estd, solo tiene que volver a meter la cubeta en la
freidora y programar el temporizador para que se cocine
unos minutos mas.

+ Coloque la cubeta sobre una superficie lisa capaz de
trabajar con altas temperaturas.

TIEMPO Y TEMPERATURA

+ Si lo desea, también puede cambiar los ajustes de
temperatura y tiempo.

+ El tiempo de coccion puede ajustarse de 1 a 90 minutos
utilizando los botones de aumento y disminucion del
tiempo. El tiempo aumenta o disminuye 1 minuto cada
vez que se pulsa.

+ La temperatura de coccion puede ajustarse de 40 °C a
200 °C utilizando los botones de aumento y disminucion
de la temperatura. La temperatura aumenta o disminuye
5°C cada vez que se pulsa.

+ Mantenga pulsados los botones selectores para aumentar
o disminuir rapidamente el tiempo y la temperatura.

PROGRAMAS PREESTABLECIDOS
+ Este aparato tiene 8 programas preestablecidos.

+ Para seleccionar un programa, pulse repetidamente el
boton selector de programas.

+ Pulse el boton de inicio/paro para iniciar el proceso de
coccion.

+ Si lo desea, también puede cambiar los ajustes de
temperatura y tiempo de los programas preestablecidos,
tal y como se explica en la seccion "TIEMPO Y
TEMPERATURA".

MANTENER CALIENTE

+ Puede elegir iniciar esta funcion incluso si no estaba
seleccionada previamente. Programara 60°C durante 45
minutos.

+ Si lo selecciona antes de que comience el programa, una
vez finalizado éste, comenzaran los 45 minutos a 60°C
de esta funcion.

DOBLE RESISTENCIA DE CALOR

* Puede elegir si desea utilizar ambos elementos
calefactores (superior e inferior) o s6lo el superior
utilizando el "Boton de doble resistencia de calor".

+ Antes de pulsar el botdn de inicio/paro, debe activar o
desactivar la funcion de doble resistencia de calor.

* Pulse el boton de doble resistencia de calor y, si
parpadea, significa que se ha seleccionado la funcion de
doble doble resistencia de calor y que funcionaran tanto
la resistencia superior como la inferior.

+ Vuelva a pulsar el mismo botén y permanecera fijo en la
pantalla. Esto indica que la funcion de doble resistencia
de calor esta desactivada, y sélo funcionara la resistencia
superior.

CUANDO HAYA TERMINADO DE UTILIZAR EL
APARATO

+ Cuando finalice el tiempo de coccion, la freidora se
detendra automaticamente.

+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.

+ Deje que se enfrie.

* Limpie el aparato como se explica en la seccion de
limpieza.

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD

« El aparato dispone de un dispositivo de seguridad que lo
protege del sobrecalentamiento.

+ Si el aparato se apaga solo y no vuelve a encenderse,
desconéctelo de la red eléctrica y espere unos 15
minutos antes de volver a conectarlo. Si el aparato no
vuelve a ponerse en marcha, solicite asistencia técnica
autorizada.

LIMPIEZA

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica y deje que se
enfrie antes de emprender cualquier tarea de limpieza.

+ Limpie el equipo con un pafio himedo con unas gotas de
detergente liquido y séquelo.

+ No utilice disolventes, ni productos con un pH acido o
basico como la lejia, ni productos abrasivos, para limpiar
el aparato.

+ No sumerja nunca el aparato en agua ni en ningun otro
liquido, ni lo coloque bajo el grifo.

+ Es aconsejable limpiar el aparato con regularidad y
eliminar los restos de comida.

+ Si el aparato no se mantiene limpio, su superficie puede
dafiarse y afectar a su duracién. Incluso podria resultar
peligroso su uso.

* La bandeja antiadherente se puede limpiar en el
lavavajillas.



TABLA DE RECOMENDACIONES

Aqui encontrara nuestras recomendaciones sobre el
tiempo y la temperatura para freir diferentes comidas.

Programa Tiempo (minutos) | Temperatura (°C)
Patatas fritas 20 190
Muslos de pollo 20 185
Came 15 180
Pescado 10 180
Gambas 7 190
Pizza 12 180
Pastel/magdalenas |22 160
Verduras 12 160




m English  (Original instructions)

AIR FRYER

FA1801
DESCRIPTION
A Digital control panel
B Main body

C  Frying pot

D Handle

E  Non-stick tray

F Supply cord
CONTROL PANEL

1. On/off button

Increase temperature button
Decrease temperature button
Increase time button
Decrease time button
Program selector button
Program indicators
Temperature Display

Time Display

10. Keep warm button

11. Preheat button

12. Double heating button

13. Start/Stop button

USE AND CARE

+ Fully extend the appliance's supply cord before each use.

+ Do not use the appliance if the parts or accessories are
not properly fitted.

+ Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

+ Do not use the appliance when empty.

+ Do not use the appliance if the on/off button does not
work properly.

+ Do not move the appliance while in use.
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+ To keep the non-stick treatment in good condition, do not
use metal or pointed utensils on it.

+ Do not force the appliance’s work capacity.

+ Disconnect the appliance from the mains when not in use
and before undertaking any cleaning task.

+ Do not store or transport the appliance if it is still hot.

+ Never leave the appliance connected and unattended if
is not in use. This saves energy and prolongs the life of
the appliance.

+ Use only utensils appropriate to support high
temperatures.

+ Turning the temperature regulator to the minimum setting
does not mean that the appliance is switched off.

+ As a reference, in the annexed table you will find a
recommendation on the cooking temperature and time for
several meals.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Make sure that the entire product’s packaging has been
removed.

* Please read carefully the “Safety advice and warnings”
booklet before first use

« Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the cleaning section.

USE

+ Extend the supply cord completely before plugging it in.
+ Connect the appliance to the mains.

+ Take the frying pot out of the fryer carefully.

Note: Do not use the frying pot without the non-stick tray
init.

Note: manipulate the frying pot using the handle. Don't
touch the frying pot when it's hot.

+ Put the ingredients you want to fry inside the frying pot
* Introduce the frying pot inside the fryer.
+ Turn on the appliance by pressing the On/Off button.

+ Select a program, by pressing the program selector
button repeatedly.

+ Select the desired temperature using the increase and
decrease temperature buttons.

+ Select the desired time using the increase and decrease
time buttons.

Note: If the fryer is cold, the preheat function will activate
automatically. If you don’t want this, press the preheat
button to deactivate it.

+ You can use either both heating elements or just one. If
you want both to work, press the double heating button
and make sure it is activated in the menu.

* Press the start/stop button to start the cooking process.

Note: if you want to shake the ingredients, pull the frying
pot out of the appliance and shake it.



+ Once the cooking time reaches its end, the fryer will beep
several times and will switch off automatically.

CAUTION: Frying pot, basket and food will be very HOT.

+ Check to see that the food is cooked.

« If it is not, you only have to put the frying pot back in
the fryer and program the timer to cook for a few more
minutes.

+ Place the frying pot over a plain surface able to work with
high temperatures.

TIME AND TEMPERATURE

« If you wish you can also change the temperature and time
settings.

+ The cooking time can be adjusted from 1 to 90 minutes
by using the increase and decrease time buttons. Time
increases or decreases 1 minute every press.

+ The cooking temperature can be adjusted from 40°C to
200°C by using the increase and decrease temperature
buttons. Temperature increases or decreases 5 °C every
press.

* Press and hold the selector buttons to quickly increase or
decrease the time and temperature.

PRESET PROGRAMS
* This appliance has 8 preset programs.

+ To select a program, press the program selector button
repeatedly.

+ Press the start/stop button to start the cooking process.
+ If you wish you can also change the temperature and

time settings for the preset programs as explained in the
“TIME AND TEMPERATURE" section.

KEEP WARM

* You can choose to start this function even if it wasn't
previously selected. It will program 60°C for 45 minutes.

« If you select it before the program starts, once the
program finishes, the 45 minutes at 60°C of this function
will begin.

DOUBLE HEATING

* You can choose whether to use both heating elements
(upper and lower) or only the upper heating element using
the "Double Heating Button."

+ Before pressing the Start/Stop Button, you must activate
or deactivate the double heating function:

+ Press the Double Heating Button, and if it flashes, it
means the double heating function is selected, and both
the upper and lower heating elements will work.

* Press the same button again, and it will remain steady
on the screen. This indicates the double heating function
is deactivated, and only the upper heating element will
operate.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE

+ When the cooking time finishes, the fryer will stop
automatically.

+ Unplug the appliance from the mains.
+ Allow it to cool down.

+ Clean the appliance as it is explained on the cleaning
section.

SAFETY THERMAL PROTECTOR

* The appliance has a safety device, which protects the
appliance from overheating.

+ If the appliance turns itself off and does not switch itself
on again, disconnect it from the mains supply, and wait
for approximately 15 minutes before reconnecting. If the
machine does not start again seek authorised technical
assistance.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry.

* Do not use solvents, or products with an acid or base pH
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Never immerse the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

+ It is advisable to clean the appliance regularly and remove
any food remains.

+ If the appliance is not kept clean, its surface may get
damaged and affect how long it will last. It could even
become dangerous to use.

* The non-stick tray is suitable for cleaning in the
dishwasher.



RECOMENDEDATION TABLE
Here you can find our recommendation on the time and

temperature for frying different meals.

Program Time (minutes) | Temperature (°C)
French chips 20 190
Chicken legs 20 185
Meat 15 180
Fish 10 180
Shrimp 7 190
Pizza 12 180
Cake/muffins 22 160
Vegetables 12 160




E Frangais (Traduit des instructions originales)

FRITEUSE A AIR
FA1801

DESCRIPTION

Panneau de contrdle numérique
Corps principal

Poéle a frire

Poignée

Plateau antiadhésif
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Cordon d'alimentation
PANNEAU DE CONTROLE
1. Bouton marche/arrét
Bouton d'augmentation de la température
Bouton de diminution de la température
Bouton d'augmentation du temps
Bouton de diminution du temps
Bouton de sélection de programme
Indicateurs de programme
Affichage de la température
Affichage de I'heure
10. Bouton de maintien au chaud
11. Bouton de préchauffage
12. Double bouton de chauffage
13. Bouton Start/Stop

UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Déployez complétement le cordon d'alimentation de
I'appareil avant chaque utilisation.

* N'utilisez pas I'appareil si les piéces ou les accessoires
ne sont pas correctement montés.

+ N'utilisez pas I'appareil si les accessoires qui y sont fixés
sont défectueux. Remplacez-les immédiatement.

+ N'utilisez pas I'appareil lorsqu'il est vide.

+ N'utilisez pas I'appareil si le bouton marche/arrét ne
fonctionne pas correctement.

+ Ne déplacez pas l'appareil lorsqu'il est en cours
d'utilisation.
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+ Pour conserver le traitement antiadhésif en bon état,
n'utilisez pas d'ustensiles métalliques ou pointus.

+ Ne forcez pas la capacité de travail de I'appareil.
+ Débranchez I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé et avant
toute opération de nettoyage.

+ Ne rangez pas et ne transportez pas I'appareil s'il est
encore chaud.

+ Ne laissez jamais I'appareil branché sans surveillance s'il
n'est pas utilisé. Cela permet d'économiser de I'énergie et
de prolonger la durée de vie de I'appareil.

+ N'utilisez que des ustensiles adaptés aux températures
élevées.

+ Le fait de mettre le régulateur de température au
minimum ne signifie pas que I'appareil est éteint.

+ Atitre de référence, vous trouverez dans le tableau en
annexe une recommandation sur la température et le
temps de cuisson pour plusieurs repas.

MODE D'EMPLOI
AVANT L'UTILISATION
+ Assurez-vous que tout I'emballage du produit a été retiré.

+ Veuillez lire attentivement le livret "Conseils de sécurité et
avertissements" avant la premiére utilisation.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiere fois, nettoyez
les parties qui entreront en contact avec les aliments
de la maniére décrite dans la section consacrée au
nettoyage.

UTILISER

+ Rallongez complétement le cordon d'alimentation avant
de le brancher.

* Branchez I'appareil sur le secteur.
* Retirez avec précaution le pot de friture de la friteuse.

Remarque : N'utilisez pas la poéle a frire sans le plateau
antiadhésif.

Remarque : manipulez la poéle a frire a l'aide de la
poignée. Ne touchez pas la poéle lorsqu'elle est chaude.

* Placez les ingrédients que vous souhaitez faire frire dans
la marmite.

* Introduisez le pot de friture dans la friteuse.

+ Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton On/Off.

+ Sélectionnez un programme en appuyant plusieurs fois
sur la touche de sélection de programme.

+ Sélectionnez la température souhaitée a l'aide
des boutons d'augmentation et de diminution de la
température.

+ Sélectionnez la durée souhaitée a l'aide des boutons
d'augmentation et de diminution de la durée.

Remarque : si la friteuse est froide, la fonction de
préchauffage s'active automatiquement. Si vous ne le
souhaitez pas, appuyez sur la touche de préchauffage pour
la désactiver.



+ Vlous pouvez utiliser les deux éléments chauffants
ou un seul. Si vous souhaitez que les deux éléments
fonctionnent, appuyez sur le bouton de double chauffage
et assurez-vous qu'il est activé dans le menu.

* Appuyez sur la touche start/stop pour lancer le processus
de cuisson.

Remarque : si vous souhaitez secouer les ingrédients,
sortez le pot de friture de I'appareil et secouez-le.

+ Une fois le temps de cuisson écoulé, la friteuse émet
plusieurs bips et s'éteint automatiquement.

ATTENTION : La friteuse, le panier et les aliments seront
trés CHAUDS.

+ VVérifiez que les aliments sont cuits.

+ Si ce n'est pas le cas, il vous suffit de remettre la cuve
dans la friteuse et de programmer la minuterie pour
prolonger la cuisson de quelques minutes.

+ Placez la marmite a frire sur une surface plane pouvant
supporter des températures élevées.

LA DUREE ET LA TEMPERATURE

+ Si vous le souhaitez, vous pouvez également modifier la
température et 'heure.

+ Le temps de cuisson peut étre réglé de 1 a 90 minutes
al'aide des touches d'augmentation et de diminution du
temps. Le temps augmente ou diminue d'une minute a
chaque pression.

+ La température de cuisson peut étre réglée entre 40°C
et 200°C a I'aide des touches d'augmentation et de
diminution de la température. La température augmente
ou diminue de 5 °C a chaque pression.

* Appuyez sur les boutons de sélection et maintenez-les

enfoncés pour augmenter ou diminuer rapidement la
durée et la température.

PROGRAMMES PREDEFINIS

+ Cet appareil dispose de 8 programmes préréglés.

+ Pour sélectionner un programme, appuyez plusieurs fois
sur la touche de sélection de programme.

+ Appuyez sur la touche start/stop pour lancer le processus
de cuisson.

+ Si vous le souhaitez, vous pouvez également modifier les
réglages de température et de durée des programmes
préréglés, comme expliqué dans la section "TEMPS ET
TEMPERATURE".

RESTEZ AU CHAUD

+ Vous pouvez choisir de lancer cette fonction méme si elle
n'a pas été sélectionnée auparavant. Elle programmera
60°C pendant 45 minutes.

+ Si vous la sélectionnez avant le début du programme,
une fois le programme terminé, les 45 minutes a 60°C de
cette fonction commenceront.

DOUBLE COUVERTURE

+ Vous pouvez choisir d'utiliser les deux éléments
chauffants (supérieur et inférieur) ou uniquement
I'élément chauffant supérieur a I'aide du "bouton double
chauffage".

+ Avant d'appuyer sur le bouton Marche/Arrét, vous devez
activer ou désactiver la fonction de double chauffage :

* Appuyez sur le bouton de double chauffage. S'il clignote,
cela signifie que la fonction de double chauffage est
sélectionnée et que les éléments chauffants supérieur et
inférieur fonctionnent.

+ Appuyez & nouveau sur le méme bouton, et il restera
fixe sur I'écran. Cela indique que la fonction de double
chauffage est désactivée et que seul I'¢lément chauffant
supérieur fonctionne.

LORSQUE VOUS AVEZ FINI D'UTILISER L'APPAREIL

+ Alafin du temps de cuisson, la friteuse s'arréte
automatiquement.

+ Débranchez I'appareil du réseau électrique.
+ Laissez-le refroidir.

+ Nettoyez I'appareil comme indiqué dans la section
consacrée au nettoyage.

PROTECTION THERMIQUE DE SECURITE

+ L'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité qui le
protége contre la surchauffe.

+ Si 'appareil s'éteint et ne se rallume pas, débranchez-le
et attendez environ 15 minutes avant de le rebrancher. Si
I'appareil ne redémarre pas, demandez une assistance
technique agréée.

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant
d'entreprendre toute opération de nettoyage.

+ Nettoyez I'appareil a I'aide d'un chiffon humide additionné
de quelques gouttes de liquide vaisselle, puis séchez-le.

+ N'utilisez pas de solvants, de produits au pH acide ou
basique tels que I'eau de Javel, ou de produits abrasifs
pour nettoyer I'appareil.

+ N'immergez jamais I'appareil dans I'eau ou dans tout
autre liquide et ne le placez jamais sous I'eau courante.

* Il est conseillé de nettoyer régulierement 'appareil et
d'enlever les restes de nourriture.



+ Si l'appareil n'est pas maintenu propre, sa surface peut
s'abimer et sa durée de vie s'en trouver affectée. Son
utilisation peut méme devenir dangereuse.

* Le plateau antiadhésif peut étre nettoyé au lave-vaisselle.

TABLEAU DES RECOMMANDATIONS

Vous trouverez ici nos recommandations sur la durée et la
température de cuisson de différents plats.

Programme Durée (minutes) | Température (°C)
Frites frangaises | 20 190
Cuisses de poulet | 20 185
Viande 15 180
Poisson 10 180
Crevettes 7 190
Pizza 12 180
Gateaux/muffins | 22 160
Légumes 12 160




Italiano  (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRIGGITRICE AD ARIA
FA1801

DESCRIZIONE

Pannello di controllo digitale
Corpo principale
Pentola per friggere
Maniglia
Vassoio antiaderente
Cavo di alimentazione
PANNELLO DI CONTROLLO

1. Pulsante On/Off
Pulsante di aumento della temperatura
Pulsante di diminuzione della temperatura
Pulsante di aumento del tempo
Pulsante di riduzione del tempo
Pulsante di selezione del programma
Indicatori del programma
Display della temperatura
Visualizzazione dell'ora
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10. Pulsante di mantenimento in caldo
11. Pulsante di preriscaldamento

12. Pulsante di riscaldamento doppio
13. Pulsante Start/Stop

USO E CURA

+ Estenda completamente il cavo di alimentazione
dell'apparecchio prima di ogni utilizzo.

+ Non utilizzi I'apparecchio se le parti o gli accessori non
sono montati correttamente.

+ Non utilizzi I'apparecchio se gli accessori ad esso
collegati sono difettosi. Li sostituisca immediatamente.

+ Non utilizzi 'apparecchio quando € vuoto.

+ Non utilizzi I'apparecchio se il pulsante di accensione/
spegnimento non funziona correttamente.

+ Non sposti I'apparecchio mentre & in uso.

+ Per mantenere il trattamento antiaderente in buone
condizioni, non utilizzi utensili metallici o appuntiti.

+ Non forzi la capacita di lavoro dell'apparecchio.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica quando non

€ in uso e prima di intraprendere qualsiasi operazione di
pulizia.

+ Non conservi o trasporti 'apparecchio se & ancora caldo.

+ Non lasci mai 'apparecchio collegato e incustodito se non
€ in uso. In questo modo risparmia energia e prolunga la
vita dell'apparecchio.

+ Utilizzi solo utensili adatti a sostenere temperature
elevate.

+ Portare il regolatore di temperatura sull'impostazione
minima non significa che I'apparecchio sia spento.

+ Come riferimento, nella tabella allegata trovera una
raccomandazione sulla temperatura e sul tempo di
cottura per diversi pasti.

ISTRUZIONI PER L'USO
PRIMA DELL'USO

« Si assicuri che l'intera confezione del prodotto sia stata
rimossa.

+ Prima del primo utilizzo, legga attentamente il libretto
"Consigli e avvertenze di sicurezza".

+ Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, pulisca le
parti che entreranno in contatto con gli alimenti nel modo
descritto nella sezione sulla pulizia.

UTILIZZARE

+ Estenda completamente il cavo di alimentazione prima di
collegarlo.

+ Colleghi I'apparecchio alla rete elettrica.
+ Estragga con cautela la pentola dalla friggitrice.

Nota: non utilizzi la pentola per friggere senza il vassoio
antiaderente.

Nota: manipoli la pentola per friggere usando il manico.
Non tocchi la pentola quando é calda.

+ Metta gli ingredienti che vuole friggere all'interno della
pentola per friggere.

+ Introduca la pentola per friggere allinterno della friggitrice.

+ Accenda I'apparecchio premendo il pulsante On/Off.

+ Selezioni un programma, premendo ripetutamente il
pulsante di selezione del programma.

+ Selezionare la temperatura desiderata utilizzando i
pulsanti di aumento e diminuzione della temperatura.

+ Selezioni I'ora desiderata utilizzando i pulsanti di aumento
e diminuzione dell'ora.

Nota: se la friggitrice € fredda, la funzione di
preriscaldamento si attiva automaticamente. Se non
lo desidera, prema il pulsante di preriscaldamento per
disattivarlo.

+ Puo utilizzare entrambi gli elementi riscaldanti o solo uno.
Se vuole che funzionino entrambi, prema il pulsante di



riscaldamento doppio e si assicuri che sia attivato nel
menu.

+ Premere il pulsante Start/Stop per avviare il processo di
cottura.

Nota: se vuole scuotere gli ingredienti, estragga la pentola
per friggere dall'apparecchio e la scuota.

+ Una volta terminato il tempo di cottura, la friggitrice
emettera diversi segnali acustici e si spegnera
automaticamente.

ATTENZIONE: la pentola, il cestello e il cibo saranno molto
caldi.

« Controlli che il cibo sia cotto.

+ Se non lo &, deve solo rimettere la pentola nella friggitrice
e programmare il timer per cuocere ancora qualche
minuto.

+ Collochi la pentola per friggere su una superficie piana in
grado di lavorare ad alte temperature.

TEMPO E TEMPERATURA

+ Se lo desidera, pud anche modificare le impostazioni
della temperatura e dell'ora.

* |l tempo di cottura pud essere regolato da 1 a 90 minuti
utilizzando i pulsanti di aumento e diminuzione del tempo.
Il tempo aumenta o diminuisce di 1 minuto ad ogni
pressione.

+ La temperatura di cottura pud essere regolata da 40°C
a 200°C utilizzando i pulsanti di aumento e diminuzione
della temperatura. La temperatura aumenta o diminuisce
di 5 °C ad ogni pressione.

+ Tenga premuti i pulsanti di selezione per aumentare o
diminuire rapidamente il tempo e la temperatura.

PROGRAMMI PREIMPOSTATI

+ Questo apparecchio ha 8 programmi preimpostati.

* Per selezionare un programma, premere ripetutamente il
pulsante di selezione del programma.

* Premere il pulsante Start/Stop per avviare il processo di
cottura.

+ Se lo desidera, pud anche modificare le impostazioni della
temperatura e dell'ora per i programmi preimpostati, come
spiegato nella sezione "TEMPO E TEMPERATURA".

MANTENERE IL CALORE

+ Pud scegliere di avviare questa funzione anche se non &
stata selezionata in precedenza. Programmera 60°C per
45 minuti.

+ Se lo seleziona prima dell'inizio del programma, una volta
terminato il programma, inizieranno i 45 minuti a 60°C di
questa funzione.

DOPPIO RISCALDAMENTO

+ Puo scegliere se utilizzare entrambi gli elementi
riscaldanti (superiore e inferiore) o solo I'elemento
riscaldante superiore utilizzando il "Pulsante di
riscaldamento doppio”.

+ Prima di premere il pulsante Start/Stop, deve attivare o
disattivare la funzione di doppio riscaldamento:

* Prema il pulsante Riscaldamento doppio e se lampeggia,
significa che € stata selezionata la funzione di
riscaldamento doppio e che funzioneranno sia I'elemento
riscaldante superiore che quello inferiore.

* Prema di nuovo lo stesso pulsante e rimarra fisso
sullo schermo. Cio indica che la funzione di doppio
riscaldamento € disattivata e che funzionera solo
I'elemento riscaldante superiore.

UNA VOLTA TERMINATO L'UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO

+ Al termine del tempo di cottura, la friggitrice si fermera
automaticamente.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.
+ Lasciarlo raffreddare.

+ Pulisca I'apparecchio come spiegato nella sezione
dedicata alla pulizia.

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA

« L'apparecchio & dotato di un dispositivo di sicurezza che
lo protegge dal surriscaldamento.

+ Se l'apparecchio si spegne e non si riaccende, lo
scolleghi dalla rete elettrica e attenda circa 15 minuti
prima di ricollegarlo. Se I'apparecchio non si riaccende, si
rivolga all'assistenza tecnica autorizzata.

PULIZIA

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica e lasciarlo
raffreddare prima di intraprendere qualsiasi operazione
di pulizia.

+ Pulisca I'apparecchiatura con un panno umido con
qualche goccia di detersivo per piatti e poi asciughi.

* Per la pulizia dell'apparecchio non utilizzi solventi o
prodotti con un pH acido o basico, come la candeggina, o
prodotti abrasivi.

+ Non immerga mai I'apparecchio nell'acqua o in altri liquidi,
né lo metta sotto I'acqua corrente.

+ E consigliabile pulire regolarmente I'apparecchio e
rimuovere eventuali resti di cibo.

+ Se |'apparecchio non viene mantenuto pulito, la sua
superficie potrebbe danneggiarsi e compromettere la sua
durata. Potrebbe persino diventare pericoloso da usare.



+ |l vassoio antiaderente & adatto alla pulizia in

lavastoviglie.

TABELLA DELLE RACCOMANDAZIONI
Qui puo trovare le nostre raccomandazioni sui tempi e le

temperature per friggere diversi piatti.

Programma Tempo (minuti) | Temperatura (°C)
Patatine fritte 20 190

francesi

Cosce di pollo 20 185

Carne 15 180

Pesce 10 180

Gamberi 7 190

Pizza 12 180

Torta/muffin 22 160

Verdure 12 160




Catala (Traduit d'instruccions originals)

FREGIDORA D’AIRE
FA1801

DESCRIPCIO

Panell de control digital
Cos principal
Cubeta
Nansa
Safata antiadherent
Cable d'alimentacid
PANELL DE CONTROL
1. Boto d'encesa/apagada
Bot6 d'augment de temperatura
Bot6 de disminucié de temperatura
Bot6 d'augment de temps
Botd de disminucié de temps
Boto selector de programa
Indicadors del programa
Pantalla de temperatura
Pantalla de temps
10. Botd de mantenir calent
11. Boté de preescalfament
12. Botd de doble resistencia de calor
13. Boto d'inici/aturada

US | MANTENIMENT

+ Estireu completament el cable d'alimentacio de I'aparell
abans de cada Us.

+ No utilitzeu I'aparell si les peces o els accessoris no estan
ben col-locats.

* No utilitzeu I'aparell si els accessoris suministrats estan
defectuosos. Substituiu-los immediatament.

+ No utilitzeu I'aparell quan estigui buit.

+ No utilitzeu I'aparell si el botd d'encesa/apagada no
funciona correctament.

+* No moveu I'aparell mentre estigui en Us.

+ Per mantenir en bon estat el tractament antiadherent, no
utilitzeu utensilis metal-lics o punxeguts sobre ella.

+ No forceu la capacitat de treball de I'aparell.

+ Desconnecteu I'aparell de la xarxa eléctrica quan no el
feu servir i abans d'emprendre qualsevol tasca de neteja.
No guardeu ni transporteu I'aparell si encara esta calent.

+ No deixeu mai I'aparell connectat i desatés si no esta en
Us. Aixi estalviareu energia i perllongareu la vida util de
I'aparell.

Mmoo w >

© o N ok wDd

+ Utilitzeu només estris adequats per suportar altes
temperatures.

+ Situar el regulador de temperatura a la posicié minima no
significa que I'aparell estigui apagat.

+ Com a referéncia, a la taula annexa trobareu una
recomanacio sobre la temperatura i el temps de coccié
per a diversos apats.

INSTRUCCIONS D'US
ABANS DEL SEU US

+ Assegureu-vos que s'ha retirat tot I'embalatge del
producte.

+ Llegiu atentament el fullet "Consells de seguretat i
advertiments" abans del primer Us

+ Abans d'utilitzar el producte per primera vegada, netegeu
les peces que entren en contacte amb els aliments de la
forma descrita a la seccié de neteja.

Us

+ Estireu completament el cable d'alimentacié abans
d'endollar-lo.

+ Connecteu l'aparell a la xarxa eléctrica.

+ Traieu la cubeta de la fregidora amb cura.

Nota: No utilitzeu la cubeta sense la safata antiadherent
adins.

Nota: manipuleu la cubeta utilitzant la nansa. No toqueu la
cubeta quan estigui calenta.

+ Poseu els ingredients que vulgueu fregir dins de la cubeta
* Introduiu la cubeta dins de la fregidora.
+ Enceneu |'aparell prement el botd d'encesa/apagada.

+ Seleccioneu un programa, prement repetidament el bot6
selector de programes.

+ Seleccioneu la temperatura desitjada utilitzant els botons
d'augment i disminucio de la temperatura.

+ Seleccioneu el temps desitjat utilitzant els botons
d’augment i disminucié del temps.

Nota: Si la fregidora esta freda, la funcié d'escalfament
s'activara automaticament. Si no voleu aixo, premeu el
botd de preescalfament per desactivar-la.

+ Podeu utilitzar els dos elements calefactors o només un.
Si voleu que funcionin tots dos, premeu el boté de doble
escalfament i assegureu-vos que esta activat al menu.

+ Premeu el botd d'inici/aturada per iniciar el procés de
€oCCid.

Nota: si voleu agitar els ingredients, traieu la cubeta de
I'aparell i sacsegeu-la.



+ Quan el temps de cocci¢ arribi al final, la fregidora emetra
diversos xiulets i s'apagara automaticament.

ATENCIO: La cubeta, la cistella i els aliments estaran molt
CALENTS.

+ Comproveu que els aliments estan cuinats.

+ Si no ho estan, només heu de tornar a ficar la cubeta a la
fregidora i programar el temporitzador perque es cuinin
uns minuts més.

+ Col-loqueu la cubeta sobre una superficie llisa capag de
treballar amb altes temperatures.

TEMPS | TEMPERATURA

+ Si voleu, també podeu canviar els parametres de
temperatura i temps.

+ El temps de coccio es pot ajustar de 1 a 90 minuts
utilitzant els botons d’augment i disminucié del temps. El
temps augmenta o disminueix 1 minut cada cop que es
prem.

+ La temperatura de coccié es pot ajustar de 40 °C a
200°C utilitzant els botons d’augment i disminucio6 de la
temperatura. La temperatura augmenta o disminueix 5 °C
cada cop que es prem.

+ Mantingueu premuts els botons selectors per augmentar
o disminuir rapidament el temps i la temperatura.

PROGRAMES PREESTABLERTS

+ Aquest aparell té 8 programes preestablerts.

* Per seleccionar un programa, premeu repetidament el
boto selector de programes.

+ Premeu el botd d'inici/aturada per iniciar el procés de
€occid.

+ Si ho desitgeu, també podeu canviar els ajustaments de

temperatura i temps dels programes preestablerts, tal
com s'explica a la seccié "TEMPS | TEMPERATURA".

MANTENIR CALENT

+ Podeu triar iniciar aquesta funci¢ fins i tot si no estava
seleccionada préviament. Programara 60°C durant 45
minuts.

+ Si el seleccioneu abans que comenci el programa, un
cop finalitzat aquest, comengaran els 45 minuts a 60°C
d'aquesta funcio.

DOBLE RESISTENCIA DE CALOR

+ Podeu triar si voleu utilitzar ambdés elements calefactors
(superior i inferior) 0 només el superior utilitzant el "Boto
de doble resisténcia de calor".

+ Abans de prémer el botd d'inici/atur, heu d'activar o
desactivar la funcié de doble resisténcia de calor.

* Premeu el boto de doble resisténcia de calor i, si
parpelleja, vol dir que s'ha seleccionat la funcio de doble
resisténcia de calor i que funcionaran tant la resisténcia
superior com la inferior.

+ Torneu a prémer el mateix boté i romandra fix a la
pantalla. Aix¢ indica que la funci6 de doble resisténcia de
calor esta desactivada i només funcionara la resisteéncia
superior.

QUAN ACABEU D'UTILITZAR L'APARELL

+ Quan finalitzi el temps de cocci6, la fregidora s'aturara
automaticament.

+ Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.
+ Deixeu que es refredi.
* Netegeu I'aparell com s'explica a la seccié de neteja.

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT

+ L'aparell disposa d'un dispositiu de seguretat que el
protegeix del sobreescalfament.

+ Si l'aparell s'apaga sol i no es torna a engegar,
desconnecteu-lo de la xarxa eléctrica i espereu uns 15
minuts abans de tornar a connectar-lo. Si I'aparell no es
torna a posar en marxa, sol-liciteu assisténcia tecnica
autoritzada.

NETEJA

+ Desconnecteu 'aparell de la xarxa eléctrica i deixeu que
es refredi abans d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

+ Netegeu I'equip amb un drap humit amb unes gotes de
detergent liquid i assequeu-lo.

+ No utilitzeu dissolvents, ni productes amb un pH acid o
basic com el lleixiu, ni productes abrasius, per netejar
I'aparell.

+ No submergiu mai 'aparell en aigua ni en cap altre liquid,
ni el col-loqueu sota |'aixeta.

+ Es aconsellable netejar I'aparell amb regularitat i eliminar
les restes de menjar.

+ Si I'aparell no es manté net, la seva superficie es pot
malmetre i afectar-ne la durada. Fins i tot en podria
resultar perillés I's.

+ La safata antiadherent es pot netejar al rentaplats.



TAULA DE RECOMANACIONS
Aqui trobareu les nostres recomanacions sobre el temps i

la temperatura per fregir diferents menjars.

Programa Temps (minuts) | Temperatura (°C)
Patates fregides 20 190
Cuixes de pollastre | 20 185
Camn 15 180
Peix 10 180
Gambes 7 190
Pizza 12 180
Pastis/magdalenes |22 160
Verdures 12 160




E Deutsch  (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

HEISSLUFTFRITTEUSE
FA1801

BESCHREIBUNG

Digitales Bedienfeld

Hauptteil

Bratentopf

Handgriff

Antihaft-Schale

Netzkabel

BEDIENFELD

Ein/Aus-Taste

Taste Temperatur erhdhen
Taste Temperatur senken
Schaltflache Zeit erhdhen
Taste "Zeit vermindern
Programmwahltaste
Programm-Indikatoren
Temperatur Anzeige

. Zeitanzeige

10. Taste Warmhalten

1. Taste Vorheizen

2. Doppelte Heizungstaste
13. Taste Start/Stop

VERWENDUNG UND PFLEGE

+ Ziehen Sie das Netzkabel des Gerats vor jedem
Gebrauch vollstandig heraus.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die Teile oder das
Zubehdr nicht ordnungsgemal montiert sind.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das daran
befestigte Zubehdr defekt ist. Ersetzen Sie es sofort.

+ erwenden Sie das Gerat nicht, wenn es leer ist.

« Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn der Ein-/
Ausschalter nicht richtig funktioniert.

+ Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend Sie es benutzen.

+ Um die Antihaftbeschichtung in gutem Zustand zu halten,
verwenden Sie keine metallischen oder spitzen Utensilien
darauf.

+ Forcieren Sie nicht die Arbeitsleistung des Gerats.

* Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es nicht
benutzen und bevor Sie eine Reinigung vornehmen.

+ Lagern oder transportieren Sie das Gerat nicht, wenn es
noch heifd ist.

Mmoo w >
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+ Lassen Sie das Gerat niemals angeschlossen und
unbeaufsichtigt, wenn es nicht in Gebrauch ist. Das spart
Energie und verlangert die Lebensdauer des Gerats.

+ erwenden Sie nur Utensilien, die flir hohe Temperaturen
geeignet sind.

+ Das Drehen des Temperaturreglers auf die kleinste
Einstellung bedeutet nicht, dass das Gerat ausgeschaltet
ist.

+ Als Anhaltspunkt finden Sie in der beigefligten Tabelle
eine Empfehlung fiir die Kochtemperatur und -zeit fiir
verschiedene Gerichte.

GEBRAUCHSANWEISUNG
VOR DER VERWENDUNG

+ Vergewissern Sie sich, dass die gesamte Verpackung des
Produkts entfernt wurde.

« Bitte lesen Sie vor dem ersten Gebrauch die Broschiire
"Sicherheitshinweise und Warnungen" sorgfaltig durch.

+ Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, reinigen
Sie die Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen, wie im Abschnitt Reinigung beschrieben.

VERWENDEN SIE

+ Ziehen Sie das Netzkabel vollstandig heraus, bevor Sie
es einstecken.

+ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.
+ Nehmen Sie den Frittiertopf vorsichtig aus der Fritteuse.

Hinweis: Verwenden Sie den Bratentopf nicht ohne die
antihaftbeschichtete Platte darin.

Hinweis: Fassen Sie den Bratentopf am Griff an. Berlhren
Sie den Bratentopf nicht, wenn er heif3 ist.

+ Geben Sie die Zutaten, die Sie frittieren mdchten, in die
Pfanne.

+ Fiihren Sie den Frittiertopf in die Fritteuse ein.

+ Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie die Ein/Aus-Taste
driicken.

+ Wahlen Sie ein Programm, indem Sie die
Programmwahltaste wiederholt driicken.

+ Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur mit den Tasten
zum Erhohen und Senken der Temperatur.

+ Wahlen Sie die gewiinschte Zeit mit den Tasten Zeit
erhéhen und Zeit verringern.

Hinweis: Wenn die Fritteuse kalt ist, wird die
Vorheizfunktion automatisch aktiviert. Wenn Sie dies
nicht wiinschen, drlicken Sie die Vorheiztaste, um sie zu
deaktivieren.



+ Sie kénnen entweder beide Heizelemente oder nur
eines verwenden. Wenn Sie beide verwenden méchten,
driicken Sie die Taste fiir die doppelte Heizung und
vergewissern Sie sich, dass sie im Men( aktiviert ist.

+ Driicken Sie die Start/Stopp-Taste, um den Garvorgang
zu starten.

Hinweis: Wenn Sie die Zutaten schiitteln mochten, nehmen
Sie den Bratentopf aus dem Gerat und schiitteln Sie ihn.

+ Sobald die Garzeit zu Ende ist, piept die Fritteuse
mehrmals und schaltet sich automatisch aus.

ACHTUNG: Bratentopf, Korb und Lebensmittel werden
sehr HEISS sein.

* Priifen Sie, ob das Essen gekocht ist.

+ Wenn das nicht der Fall ist, brauchen Sie den Topf nur
wieder in die Fritteuse zu stellen und den Timer so
einzustellen, dass er ein paar Minuten langer kocht.

« Stellen Sie den Bratentopf auf eine ebene Flache, die mit
hohen Temperaturen arbeiten kann.

ZEIT UND TEMPERATUR

+ Wenn Sie mochten, konnen Sie auch die Temperatur- und
Zeiteinstellungen andern.

+ Die Garzeit kann mit den Tasten zum Erhdhen und
Verringern der Zeit von 1 bis 90 Minuten eingestellt
werden. Die Zeit wird bei jedem Driicken um 1 Minute
verlangert oder verkirzt.

+ Mit den Tasten zum Erhhen und Senken der Temperatur
kénnen Sie die Gartemperatur von 40°C bis 200°C
einstellen. Die Temperatur steigt oder sinkt bei jedem
Druck um 5 °C.

+ Halten Sie die Auswahltasten gedriickt, um die Zeit und
die Temperatur schnell zu erhhen oder zu verringern.

VOREINGESTELLTE PROGRAMME
+ Dieses Gerét verfiigt iber 8 voreingestellte Programme.

+ Um ein Programm zu wahlen, driicken Sie wiederholt die
Programmwahltaste.

+ Driicken Sie die Start/Stopp-Taste, um den Garvorgang
zu starten.

+ Wenn Sie mochten, kénnen Sie auch die Temperatur- und
Zeiteinstellungen fiir die voreingestellten Programme
andern, wie im Abschnitt "ZEIT UND TEMPERATUR"
erlautert.

WARM HALTEN

+ Sie kénnen diese Funktion auch starten, wenn sie vorher
nicht ausgewahlt wurde. Sie programmiert 60°C fiir 45
Minuten.

+ Wenn Sie diese Funktion vor dem Programmstart
auswahlen, beginnen nach Beendigung des Programms
die 45 Minuten bei 60°C dieser Funktion.

DOPPELTE HEATING

+ Sie kdnnen wahlen, ob Sie beide Heizelemente (oberes
und unteres) oder nur das obere Heizelement verwenden
mdchten, indem Sie die "Doppelte Heiztaste" verwenden.

+ Bevor Sie die Start/Stopp-Taste drlicken, miissen Sie die
doppelte Heizfunktion aktivieren oder deaktivieren:

+ Driicken Sie die Taste fiir die doppelte Heizung. Wenn
sie blinkt, bedeutet dies, dass die doppelte Heizfunktion
ausgewahlt ist und sowohl das obere als auch das untere
Heizelement funktionieren.

+ Wenn Sie dieselbe Taste erneut driicken, bleibt sie
auf dem Bildschirm konstant. Dies bedeutet, dass die
doppelte Heizfunktion deaktiviert ist und nur das obere
Heizelement in Betrieb ist.

NACHDEM SIE DAS GERAT BENUTZT HABEN

+ Wenn die Garzeit abgelaufen ist, schaltet sich die
Fritteuse automatisch ab.

« Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats.
+ Lassen Sie es abkihlen.

* Reinigen Sie das Geréat wie im Abschnitt tiber die
Reinigung beschrieben.

THERMISCHER SICHERHEITSSCHUTZ

* Das Gerét verfiigt (iber eine Sicherheitsvorrichtung, die
das Gerét vor Uberhitzung schiitzt.

+ Wenn sich das Gerat ausschaltet und nicht wieder
einschaltet, trennen Sie es vom Stromnetz und warten Sie
etwa 15 Minuten, bevor Sie es wieder anschliefen. Wenn
sich das Gerét nicht wieder einschalten lasst, wenden Sie
sich an einen autorisierten technischen Kundendienst.

REINIGUNG

* Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es
abktihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

* Reinigen Sie das Geréat mit einem feuchten Tuch mit ein
paar Tropfen Splilmittel und trocknen Sie es anschlieRend
ab.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Geréts keine
L6sungsmittel oder Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert wie Bleichmittel oder Scheuermittel.

+ Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder eine
andere Flissigkeit ein und halten Sie es nicht unter
flieRendes Wasser.

+ Es ist ratsam, das Gerat regelmaRig zu reinigen und
Lebensmittelreste zu entfernen.



+ Wenn das Gerat nicht sauber gehalten wird, kann seine
Oberflache beschédigt werden, was die Lebensdauer
des Gerats beeintrachtigt. Die Benutzung konnte sogar

gefahrlich werden.

+ Das antihaftbeschichtete Tablett ist fiir die Reinigung in
der Sptilmaschine geeignet.

EMPFEHLUNGSLISTE

Hier finden Sie unsere Empfehlungen zu Zeit und
Temperatur fiir das Braten verschiedener Gerichte.

Programm Zeit (Minuten) | Temperatur (°C)
Pommes frites 20 190
Huhnerbeine 20 185
Fleisch 15 180
Fisch 10 180
Garnele 7 190
Pizza 12 180
Kuchen/Muffins | 22 160
Gemiise 12 160




Nederlans ~ (Vertaald van de originele instructies)

HETELUCHTFRITEUSE
FA1801

BESCHRIJVING

Digitaal bedieningspaneel
Hoofdgedeelte
Koekenpan
Handgreep
Bakje met antiaanbaklaag
Netsnoer
BEDIENINGSPANEEL

1. Aan/uit-knop
Temperatuur verhogen
Temperatuur verlagen
Tijd verhogen knop
Tijd verminderen knop
Programmakeuzeknop
Programma-indicatoren
Temperatuurweergave
Tijdweergave
10. Warmhoudknop
11. Knop Voorverwarmen
12. Dubbele verwarmingsknop
13. Start/Stop-knop

GEBRUIK EN VERZORGING

+ Trek het netsnoer van het apparaat voor elk gebruik
volledig uit.

* Gebruik het apparaat niet als de onderdelen of
accessoires niet goed gemonteerd zijn.

+ Gebruik het apparaat niet als de eraan bevestigde
accessoires defect zijn. Vervang ze onmiddellijk.

* Gebruik het apparaat niet als het leeg is.

+ Gebruik het apparaat niet als de aan/uit-knop niet goed
werkt.

+ Verplaats het apparaat niet als het in gebruik is.

+ Om de antiaanbaklaag in goede staat te houden, mag u
er geen metalen of puntig keukengerei op gebruiken.

* Forceer de werkcapaciteit van het apparaat niet.

+ Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat niet
gebruikt en voordat u het schoonmaakt.

+ Bewaar of vervoer het apparaat niet als het nog heet is.

+ Laat het apparaat nooit aangesloten en onbeheerd achter

als het niet in gebruik is. Dit bespaart energie en verlengt
de levensduur van het apparaat.
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+ Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is voor hoge
temperaturen.

+ Als u de temperatuurregelaar op de minimumstand zet,
betekent dit niet dat het apparaat uitgeschakeld is.

« Ter referentie vindt u in de tabel in de bijlage een
aanbeveling voor de kooktemperatuur en -tijd voor
verschillende maaltijden.

INSTRUCTIES VOOR GEBRUIK
VOOR GEBRUIK

+ Zorg ervoor dat de volledige verpakking van het product
verwijderd is.

+ Lees voor het eerste gebruik aandachtig het boekje
"Veiligheidsaanbevelingen en waarschuwingen”.

+ Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt, reinigt
u de onderdelen die in contact komen met voedsel op de
manier die beschreven is in het hoofdstuk over reiniging.

GEBRUIK

* Trek het netsnoer helemaal uit voordat u het in het
stopcontact steekt.

+ Sluit het apparaat aan op het lichtnet.
+ Haal de frituurpan voorzichtig uit de frituurpan.

Opmerking: Gebruik de koekenpan niet zonder de
antiaanbaklaag erin.

Let op: manipuleer de koekenpan met behulp van het
handvat. Raak de koekenpan niet aan als hij heet is.

+ Doe de ingrediénten die u wilt frituren in de frituurpan

* Plaats de frituurpan in de friteuse.

+ Zet het apparaat aan door op de Aan/Uit-toets te drukken.

+ Selecteer een programma door herhaaldelijk op de
programmakiezer te drukken.

+ Selecteer de gewenste temperatuur met de toetsen
Temperatuur verhogen en Temperatuur verlagen.

+ Selecteer de gewenste tijd met de toetsen voor het
verhogen en verlagen van de tijd.

Opmerking: Als de friteuse koud is, wordt de
voorverwarmfunctie automatisch geactiveerd. Als u dit
niet wilt, druk dan op de voorverwarmknop om deze uit te
schakelen.

+ U kunt beide verwarmingselementen gebruiken of slechts
één. Als u beide wilt gebruiken, druk dan op de dubbele
verwarmingstoets en zorg ervoor dat deze in het menu
geactiveerd is.

+ Druk op de start/stop-knop om het kookproces te starten.



Opmerking: als u de ingrediénten wilt schudden, haalt u de
frituurpan uit het apparaat en schudt u deze.

+ Zodra de kooktijd voorbij is, geeft de friteuse een aantal
pieptonen en schakelt hij automatisch uit.

LET OP: De frituurpan, het mandje en het voedsel zullen
erg HEET zijn.

+ Controleer of het voedsel gaar is.

+ Als dit niet het geval is, hoeft u alleen maar de
frituurpan terug in de frituurpan te doen en de timer te
programmeren om nog een paar minuten te koken.

+ Plaats de braadpan op een vlak oppervlak dat met hoge
temperaturen kan werken.

TIJD EN TEMPERATUUR

+ Als u wilt, kunt u ook de temperatuur- en tijdinstellingen
wijzigen.

* De kooktijd kan worden ingesteld van 1 tot 90 minuten
met behulp van de toetsen voor het verhogen en verlagen
van de tijd. Bij elke druk op de knop wordt de tijd 1 minuut
langer of korter.

+ De kooktemperatuur kan worden ingesteld van 40°C tot
200°C met behulp van de toetsen voor het verhogen en
verlagen van de temperatuur. De temperatuur wordt bij
elke druk op de knop 5 °C hoger of lager.

+ Houd de keuzetoetsen ingedrukt om de tijd en
temperatuur snel te verhogen of verlagen.

VOORAF INGESTELDE PROGRAMMA'S
+ Dit apparaat heeft 8 vooraf ingestelde programma's.

* Druk herhaaldelijk op de programmakiezer om een
programma te selecteren.

+ Druk op de start/stop-knop om het kookproces te starten.
+ Als u wilt, kunt u ook de temperatuur- en tijdinstellingen

voor de vooraf ingestelde programma's wijzigen, zoals
uitgelegd in het gedeelte "TIJD EN TEMPERATUUR".

WARM BLIJVEN

+ U kunt ervoor kiezen om deze functie te starten, zelfs
als deze niet eerder was geselecteerd. Er wordt dan
gedurende 45 minuten 60°C geprogrammeerd.

+ Als u dit selecteert voordat het programma begint, zullen
na afloop van het programma de 45 minuten bij 60°C van
deze functie beginnen.

DUBBELE VERHOGING

+ U kunt kiezen of u beide verwarmingselementen (boven
en onder) of alleen het bovenste verwarmingselement wilt
gebruiken met de "Dubbele Verwarmingsknop".

+ Voordat u op de Start/Stop-knop drukt, moet u de dubbele
verwarmingsfunctie activeren of deactiveren:

+ Als de dubbele verwarmingsknop knippert, betekent dit
dat de dubbele verwarmingsfunctie geselecteerd is en dat
zowel de bovenste als onderste verwarmingselementen
werken.

+ Druk nogmaals op dezelfde knop, en deze blijft op
het scherm staan. Dit geeft aan dat de dubbele
verwarmingsfunctie gedeactiveerd is, en dat alleen het
bovenste verwarmingselement werkt.

ALS U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET
APPARAAT

+ Wanneer de kooktijd is afgelopen, stopt de friteuse
automatisch.

* Haal de stekker uit het stopcontact.
+ Laat het afkoelen.

* Reinig het apparaat zoals uitgelegd in het hoofdstuk over
reiniging.

THERMISCHE BEVEILIGING

* Het apparaat heeft een beveiliging die het apparaat tegen
oververhitting beschermt.

+ Als het apparaat zichzelf uitschakelt en niet meer
inschakelt, haal dan de stekker uit het stopcontact en
wacht ongeveer 15 minuten voordat u het weer aansluit.
Als het apparaat niet opnieuw start, vraag dan bevoegde
technische hulp.

REINIGING

* Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek met een paar
druppels afwasmiddel en droog het daarna af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een
zure of basische pH-waarde, zoals bleekmiddel, of
schuurmiddelen om het apparaat schoon te maken.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

* Het is raadzaam om het apparaat regelmatig schoon te
maken en voedselresten te verwijderen.

+ Als het apparaat niet schoon wordt gehouden, kan
het oppervlak beschadigd raken en de levensduur
beinvloeden. Het kan zelfs gevaarlijk worden om te
gebruiken.

+ Het bakje met antiaanbaklaag kan in de vaatwasser
gereinigd worden.



TABEL MET AANBEVELINGEN

Hier vindt u onze aanbevelingen voor de tijd en
temperatuur voor het frituren van verschillende maaltijden.

Programma Tijd (minuten) | Temperatuur (°C)
Franse frietjes 20 190
Kippenpoten 20 185
Viees 15 180
Vis 10 180
Garnalen 7 190
Pizza 12 180
Cake/muffins 22 160
Groenten 12 160




E Roména (Translat din instructiunile originale)

FRITEUZA CU AER
FA1801

DESCRIERE

Panou de control digital
Corpul principal
Oala de prajit
Méner
Tava antiaderentd
Cablu de alimentare
PANOUL DE CONTROL

1. Buton pornire/oprire
Butonul de crestere a temperaturii
Butonul de scadere a temperaturii
Butonul de crestere a timpului
Buton de reducere a timpului
Buton selector de program
Indicatori de program
Afisajul temperaturii
Afisarea orei
10. Butonul de mentinere a caldurii
11. Butonul de preincélzire
12. Buton dublu de incélzire
13. Butonul Start/Stop

UTILIZARE SI INGRIJIRE

+ Amplasati complet cablul de alimentare al aparatului
inainte de fiecare utilizare.
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* Nu utilizati aparatul daca piesele sau accesoriile nu sunt
montate corespunzator.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate la acesta
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

* Nu utilizati aparatul atunci cand este gol.

+ Nu utilizati aparatul daca butonul de pornire/oprire nu
functioneaza corect.

* Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.

* Pentru a mentine tratamentul antiaderent in stare buna,
nu folositi ustensile metalice sau ascutite pe el.

+ Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.

+ Deconectati aparatul de la retea atunci cand nu este
utilizat si inainte de a efectua orice operatiune de
curatare.

* Nu depozitati sau transportati aparatul dacé acesta este
inca fierbinte.

+ Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat
dacd nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie si
prelungeste durata de viatd a aparatului.

» Utilizati numai ustensile adecvate pentru a suporta
temperaturi ridicate.

+ Trecerea regulatorului de temperatura la setarea minima
nu inseamna ca aparatul este oprit.

+ Ca referintd, in tabelul anexat veti gasi o recomandare
privind temperatura si timpul de géatit pentru mai multe
mese.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE

* Asigurati-va ca intregul ambalaj al produsului a fost
indepartat.

+ Va rugam sa cititi cu atentie brosura "Sfaturi de siguranta
si avertismente" inainte de prima utilizare

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima data, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea de curatare.

UTILIZARE

+ Amplasati complet cablul de alimentare inainte de a-|
conecta.

+ Conectati aparatul la retea.
+ Scoateti cu grija vasul de prajit din friteuza.

Nota: Nu utilizati vasul de prajire fara tava antiaderenta
inel.

Nota: manipulati vasul de prajit folosind manerul. Nu
atingeti vasul de prajit atunci cand este fierbinte.

+ Puneti ingredientele pe care doriti sé le prajiti in cratita
* Introduceti vasul de prajit in friteuza.
+ Porniti aparatul prin apasarea butonului On/Off.

+ Selectati un program, prin apasarea repetaté a butonului
de selectare a programului.

+ Selectati temperatura dorita utilizand butoanele de
crestere si scadere a temperaturii.

+ Selectati timpul dorit utilizand butoanele de crestere si
scadere a timpului.

Nota: Daca friteuza este rece, functia de preincalzire se va
activa automat. Daca nu doriti acest lucru, apasati butonul
de preincalzire pentru a o dezactiva.

+ Puteti utiliza ambele elemente de incélzire sau doar unul.
Daca doriti ca ambele sa functioneze, apasati butonul de
incalzire dubla si asigurati-va ca este activat in meniu.



+ Apasati butonul start/stop pentru a incepe procesul de
gatire.

Nota: daca doriti sa agitati ingredientele, scoateti vasul de
prajit din aparat si agitati-l.

+ Odata ce timpul de gatire a ajuns la final, friteuza va emite
mai multe semnale sonore si se va opri automat.

ATENTIE: Vasul de prajit, cosul si alimentele vor fi foarte
fierbinti.

+ Verificati dacd mancarea este gatita.

+ Daca nu este, trebuie doar sa puneti vasul de prajire
Tnapoi in friteuza si sa programati cronometrul pentru a
gati inca cateva minute.

+ Asezati vasul de prajire pe o suprafata pland care sa
poata lucra la temperaturi ridicate.

TIMP S TEMPERATURA

+ Daca doriti, puteti modifica si setarile de temperatura si
timp.

« Timpul de gatire poate fi reglat de la 1 1a 90 de minute
prin utilizarea butoanelor de crestere si scadere a
timpului. Timpul creste sau scade cu 1 minut la fiecare
apasare.

« Temperatura de gatit poate fi reglata de la 40°C la
200°C prin utilizarea butoanelor de crestere si scadere
a temperaturii. Temperatura creste sau scade cu 5 °C la
fiecare apasare.

* Apésati si mentineti apasate butoanele de selectare
pentru a creste sau a scadea rapid timpul si temperatura.

PROGRAME PRESTABILITE

+ Acest aparat are 8 programe presetate.

* Pentru a selecta un program, apésati butonul de selectare
a programului in mod repetat.

+ Apasati butonul start/stop pentru a incepe procesul de
gatire.

+ Daca doriti, puteti modifica si setarile de temperatura si

timp pentru programele presetate, asa cum se explica in
sectiunea "TEMPERATURA SI TIMPUL".

PASTRATI CALDURA

* Puteti alege sa porniti aceasta functie chiar daca nu a fost
selectatd anterior. Aceasta va programa 60°C timp de 45
de minute.

+ Daca o selectati inainte de inceperea programului, odata
ce programul se termina, vor incepe cele 45 de minute la
60°C ale acestei funcii.

INALTARE DUBLA

* Puteti alege dacé sa utilizati ambele elemente de incalzire
(superior si inferior) sau numai elementul de incalzire
superior, utilizand "Butonul de incalzire dubla".

+ Inainte de a apasa butonul Start/Stop, trebuie s& activati
sau sa dezactivati functia de incélzire dubla:

* Apésati butonul de incélzire dubla, iar dacé acesta
clipeste, inseamna ca functia de incalzire dubla este
selectatd, iar atét elementele de incalzire superioare, cat
si cele inferioare vor functiona.

* Apésati din nou acelasi buton, iar acesta va ramane
constant pe ecran. Acest lucru indica faptul ca functia
de incalzire dubla este dezactivata si doar elementul de
incélzire superior va functiona.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL

+ Cand se termina timpul de gatire, friteuza se va opri
automat.

+ Deconectati aparatul de la retea.
+ Se lasa sa se raceasca.

+ Curatati aparatul asa cum este explicat in sectiunea de
curatare.

PROTECTIE TERMICA DE SIGURANTA

* Aparatul are un dispozitiv de sigurantd, care protejeaza
aparatul de supraincalzire.

+ Daca aparatul se opreste singur si nu se porneste din
nou, deconectati-| de la reteaua de alimentare si asteptati
aproximativ 15 minute inainte de a-l reconecta. Daca
aparatul nu porneste din nou, solicitati asistenta tehnica
autorizata.

CURATARE

+ Deconectati aparatul de la retea si lasati-l s& se raceasca
inainte de a efectua orice operatiune de curatare.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu cateva
picaturi de detergent si apoi uscati.

* Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi indlbitorul, sau produse abrazive, pentru
curatarea aparatului.

+ Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu 1l puneti sub jet de apa.

+ Este recomandabil s curatati aparatul in mod regulat si
sa indepartati orice resturi de alimente.

+ Daca aparatul nu este mentinut curat, suprafata sa se
poate deteriora si poate afecta durata de viata a acestuia.
Ar putea deveni chiar periculos de utilizat.

+ Tava antiaderenta este potrivita pentru curatarea in
masina de spalat vase.



TABEL DE RECOMANDARE

Alici puteti gasi recomandarile noastre privind timpul si
temperatura pentru prajirea diferitelor feluri de mancare.

Program Timp (minute) | Temperatura (°C)
Chipsuri 20 190

frantuzesti

Picioare de pui 20 185

Carne 15 180

Peste 10 180

Creveti 7 190

Pizza 12 180

Tort / briose 22 160

Legume 12 160




Polski  (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

FRYTKOWNICA POWIETRZNA
FA1801

OPIS

Cyfrowy panel sterowania
Gtowny korpus
Garnek do smazenia
Uchwyt
Nieprzywierajaca taca
Przewéd zasilajacy
PANEL STEROWANIA
1. Przycisk wiaczania/wytaczania
Przycisk zwiekszania temperatury
Przycisk obnizania temperatury
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Przycisk zwigkszania czasu
Przycisk zmniejszania czasu
Przycisk wyboru programu
Wskazniki programu
Wyswietlacz temperatury
Wyswietlanie czasu

10. Przycisk utrzymywania ciepta

11. Przycisk podgrzewania

12. Przycisk podwojnego ogrzewania
13. Przycisk Start/Stop

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie wyciagnac
przewod zasilajacy urzadzenia.

* Prosze nie uzywac urzadzenia, jesli jego czesci lub
akcesoria nie sg prawidiowo zamontowane.

+ Nie uzywac urzadzenia, jeli dotaczone do niego
akcesoria sg uszkodzone. Nalezy je natychmiast
wymienic.

+ Nie uzywa¢ pustego urzadzenia.
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* Prosze nie uzywac¢ urzadzenia, jesli przycisk wigczania/
wylaczania nie dziata prawidiowo.

+ Nie wolno przenosi¢ urzadzenia podczas jego
uzytkowania.

+ Aby utrzyma¢ powtoke nieprzywierajaca w dobrym
stanie, nie nalezy uzywac na niej metalowych lub ostro
zakoriczonych przyboréw.

+ Nie nalezy forsowa¢ wydajnosci pracy urzadzenia.

* Prosze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, gdy nie jest
uzywane i przed rozpoczeciem czyszczenia.

+ Nie przechowywac ani nie transportowa¢ urzadzenia, jesli
jest ono jeszcze gorace.

+ Nigdy nie pozostawia¢ podtaczonego urzadzenia bez
nadzoru, jesli nie jest uzywane. Oszczedza to energie i
wydtuza zywotno$¢ urzadzenia.

* Prosze uzywac wytacznie przyboréw odpowiednich do
pracy w wysokich temperaturach.

+ Ustawienie regulatora temperatury na minimum nie
oznacza wytaczenia urzadzenia.

+ W zataczonej tabeli znajda Panstwo zalecenia dotyczace
temperatury i czasu gotowania dla kilku positkow.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

* Prosze upewnic sig, ze cate opakowanie produktu zostato
usuniete.

* Prosze uwaznie przeczyta¢ broszure "Wskazowki
bezpieczenstwa i ostrzezenia" przed pierwszym uzyciem

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy wyczysci¢
czesci, ktdre beda miaty kontakt z zywnoscig, w sposob
opisany w cze$ci dotyczacej czyszczenia.

PROSZE UZYWAC

* Przed podtaczeniem nalezy catkowicie wyciagnaé
przewod zasilajacy.

* Prosze podigczy¢ urzadzenie do zasilania.

+ Ostroznie wyja¢ garnek z frytkownicy.

Uwaga: Prosze nie uzywac garnka bez nieprzywierajacej
tacki.

Uwaga: prosze manipulowa¢ garnkiem za pomoca,
uchwytu. Prosze nie dotyka¢ goracego garnka.

+ Umiesci¢ sktadniki, ktore majg by¢ smazone w garnku.

* Prosze umiesci¢ garnek do smazenia wewnatrz
frytownicy.

* Prosze wiaczy¢ urzadzenie, naciskajac przycisk On/Off.

* Prosze wybra¢ program, naciskajac kilkakrotnie przycisk
wyboru programu.

* Prosze wybra¢ zadang temperature za pomoca
przyciskow zwigkszania i zmniejszania temperatury.

* Prosze wybra¢ zadany czas za pomocg przyciskow
zwigkszania i zmniejszania czasu.

Uwaga: Jesli frytownica jest zimna, funkcja podgrzewania
wiaczy sig automatycznie. Jesli nie chcg Panstwo tego,
prosze nacisna¢ przycisk podgrzewania, aby ja wytaczy¢.

+ Mozna uzywa¢ obu elementéw grzewczych lub tylko
jednego. Jesli chca Panistwo, aby dziataty oba elementy,
nalezy nacisna¢ przycisk podwdjnego ogrzewania i
upewnic sie, ze jest on aktywny w menu.



* Prosze nacisna¢ przycisk start/stop, aby rozpocza¢
proces gotowania.

Uwaga: jesli chcg Panstwo wstrzasna¢ sktadnikami, prosze
wyjac¢ garnek z urzadzenia i potrzasna¢ nim.

+ Gdy czas gotowania dobiegnie korica, frytkownica
wyemituje kilka sygnatéw dzwiekowych i wytaczy sie
automatycznie.

UWAGA: Garnek do smazenia, kosz i jedzenie bedg
bardzo GORACE.

* Prosze sprawdzi¢, czy jedzenie jest ugotowane.

+ Jesli tak nie jest, wystarczy wlozy¢ garnek z powrotem do
frytkownicy i zaprogramowacé timer na gotowanie jeszcze
przez kilka minut.

+ Umiesci¢ garnek do smazenia na gtadkiej powierzchni
zdolnej do pracy z wysokimi temperaturami.

CZAS | TEMPERATURA

+ W razie potrzeby mozna réwniez zmieni¢ ustawienia
temperatury i czasu.

+ Czas gotowania mozna regulowa¢ w zakresie od 1 do 90
minut za pomocg przyciskow zwigkszania i zmniejszania
czasu. Czas zwigksza sie lub zmniejsza 0 1 minute po
kazdym nacisnieciu.

+ Temperature gotowania mozna regulowac w zakresie
od 40°C do 200°C za pomoca przyciskow zwigkszania
i zmniejszania temperatury. Temperatura wzrasta lub
maleje 0 5°C po kazdym naci$nieciu przycisku.

* Prosze nacisna¢ i przytrzymac przyciski wyboru, aby
szybko zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas i temperature.

WSTEPNIE USTAWIONE PROGRAMY

+ To urzadzenie ma 8 wstepnie ustawionych programéw.

+ Aby wybra¢ program, prosze kilkakrotnie nacisna¢
przycisk wyboru programu.

* Proszeg nacisnag¢ przycisk start/stop, aby rozpoczaé¢
proces gotowania.

+ W razie potrzeby mozna réwniez zmieni¢ ustawienia

temperatury i czasu dla zaprogramowanych programéw,
jak wyjasniono w sekcji "CZAS | TEMPERATURA".

PROSZE SIE OGRZAC

+ Mozna uruchomi¢ te funkcje, nawet jesli nie zostata ona
wczesniej wybrana. Funkcja ta zaprogramuje temperature
60°C na 45 minut.

+ Jesli wybiorg Panstwo te funkcje przed rozpoczeciem
programu, po zakonczeniu programu rozpocznie sig 45
minut w temperaturze 60°C.

PODWOJNE OGRZEWANIE

+ Mozna wybra¢, czy uzywac obu elementéw grzejnych
(gérnego i dolnego), czy tylko gérnego elementu
grzejnego za pomoca "Przycisku podwajnego
ogrzewania".

* Przed nacisnieciem przycisku Start/Stop nalezy
aktywowac¢ lub dezaktywowac funkcje podwojnego
ogrzewania:

* Prosze nacisna¢ przycisk podwojnego ogrzewania, a
jesli miga, oznacza to, ze wybrano funkcje podwdjnego
ogrzewania i zaréwno gory, jak i dolny element grzejny
beda dziatac.

+ Prosze ponownie nacisnag¢ ten sam przycisk, a jego
wskazanie na ekranie pozostanie state. Oznacza to, ze
funkcja podwojnego ogrzewania jest wytaczona i dziata
tylko gorny element grzejny.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZADZENIA

+ Gdy czas gotowania dobiegnie konca, frytownica
zatrzyma sie automatycznie.

* Prosze odigczy¢ urzadzenie od zasilania.

* Prosze poczekat, az ostygnie.

* Prosze wyczysci¢ urzadzenie w sposéb opisany w czesci
dotyczacej czyszczenia.

ZABEZPIECZENIE TERMICZNE

+ Urzadzenie posiada zabezpieczenie, ktére chroni je przed
przegrzaniem.

+ Jedli urzadzenie wytaczy sie i nie wiaczy ponownie,
prosze odtaczy¢ je od zasilania i odczekac okoto 15
minut przed ponownym podtaczeniem. Jesli urzadzenie
nie uruchomi si¢ ponownie, prosze skorzystac z
autoryzowanej pomocy technicznej.

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania i odczekac, az ostygnie.

* Prosze wyczysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka z kilkoma
kroplami ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wysuszyc.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikoéw ani produktéw o kwasnym lub
zasadowym pH, takich jak wybielacze lub produkty
ciere.

* Prosze nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub
innym plynie ani nie umieszczac¢ go pod biezaca woda.

+ Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
resztek jedzenia.

+ Jesli urzadzenie nie bedzie utrzymywane w czystosci,
jego powierzchnia moze ulec uszkodzeniu, co wplynie



na jego trwato$¢. Moze nawet stac si¢ niebezpieczne w
uzyciu.
+ Nieprzywierajaca taca nadaje sie do mycia w zmywarce.

TABELA ZALECEN

Tutaj znajdg Panstwo nasze zalecenia dotyczace czasu i
temperatury smazenia réznych potraw.

Program Czas (minuty) | Temperatura (°C)
Francuskie chipsy | 20 190
Udka z kurczaka | 20 185
Mieso 15 180
Ryby 10 180
Krewetki 7 190
Pizza 12 180
Ciasto/muffiny 22 160
Warzywa 12 160
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OMUCAHUE

LindpoB koHTponeH naHen
OCHoBHO TANO
TeHpxepa 3a MbpxeHe
[Opbxka
Hesanengalua TaBa
3axpaHBaL kaben
MAHEN 3A YNPABNEHUE
1. ByTOH 3a BKMtouBaHe/M3knoYBaHe
ByToH 3a noeuiuaBaHe Ha Temnepatypara

Mmoo w >

ByToH 3a HamansBaxe Ha Temneparypara
ByToH 3a yBennyaBaHe Ha BpemeTo
ByToH 3a HamansBaHe Ha BpemeTo

ByToH 3a n3bop Ha nporpama

MporpamHu nokasatenu

® N ok wh

WHoukaums Ha Temnepatypata

9. lokassaHe Ha BpemeTo

10. ByToH 3a noaAbpKaHe Ha TonnMHa
11. ByTOH 3a NpeaBapuUTenHo arpsisaHe
12. ByTOH 3a ABOWMHO HarpsiBaHe

13. BytoH Crapt/CTon

YNOTPEBA U TPUXN

* [pean BCsika ynotpeba n3gbpnante HambaHO
3axpaHBaLuus kaben Ha ypeaa.

* He usnonassaiite ypesa, ako 4actute unm akcecoapure
He Ca NPaBUITHO MOHTUPAHN.

* He u3nonagaiite ypesia, ako NPUKPENEHUTE KbM HEro
akcecoapy ca fedekTHu. 3ameHeTe 1 He3abaBHo.

* He usnonssare ypena, korato € npasex.

* He nanonagaitTe ypesa, ako GyTOHBT 3a BNiouBaHe/
W3KIIoYBaHE He PaboTu MPaBUIHO.

* He npemecTBaitte ypena, 4oKaTo Ce 13nonssa.

+ 3a fa 3anaauTe HesanensalloTo MokpuTHe B A06PO
CbCTOSHIE, He M3NOn3BaiTe MeTamnHu U 3a0CTpeHn
npubopu BbPXY HErO.

* He HacunBaiiTe paboTHUS KanauuTeT Ha ypeaa.

* Vi3knioyeTe ypeaa oT enekTpuyeckata Mpexa, korato He
ro M3nonaeate v Npeau fia 3anoyHeTe No4ncTBaHe.

* He cbXpaHsiBailTe 1 He TpaHcnopTvpaiiTe ypeaa, ako Tol
€ BCe oLLe ropet.

(MpeBop Ha U3BBPLLEHUTE MHCTPYKLUM)

* Hukora He ocTaBsiiTe ypeia CBbp3aH 1 6e3 Hag3op, ako
He ce 13non3sa. ToBa CnecTsiBa EHeprus U yabkasa
XVBOTa Ha ypera.

* /3nonagaiite camo cba0Be, noaxoasLuy 3a pabota npu
BUCOKU TEMMEPATYPY.

+ 3aBbPTAHETO Ha TEMMEpATypHUS PerynaTop Ha
MUHUMarHaTa HacTpoiika He 03HayaBa, Ye YpenbT €
WN3KITHOYEH.

* B npunoxeHata Taﬁnmua MOXeTe [a HamepuTe
npenopbKa 3a Temnepatypara U BpeMeTO 3a roTBeHe 3a
HAKONKO ACTMA.

WHCTPYKLIUKX 3A YNIOTPEBA
MPEAV YNOTPEBA

* YBepere ce, Ye LAnara onakoska Ha NpofykTa e
0TCTpaHeHa.

+ Monsi, npoyeTeTe BHUMaTENHO BpoLuypata "CbBeTy
1 npesynpexaeHns 3a 6ezonacHocT" npeay mbpeata
ynotpe6a

+ Mpeav fa u3nonseate NPOAYKTa 3a MbPBU MbT,
MoYMCTETE YacTuTe, KOUTO Lie 6bAaT B KOHTAKT C XpaHa,
Mo Ha4MHa, ONCaH B pasfena 3a NoYNCTBaHe.

W3MON3BANTE

* M3TerneTe HambnHO 3axpaHBaLyus kaben, npeam faro
BKIO4UTE.

. CB'bp)KeTe ypeaa KbM enekTpuyeckata mpexa.

* BHumartenHo 13BageTe Chbaa 3a mbpxeHe oT
bpuTIOpHIKa.

3abenexka: He n3nonsgaiite cbaa 3a mbpxeHe 6e3
HesarnensalLaTa TaBa B Hero.

3abenexka: MaHUnynvpaiTe TeHmpKepaTa 3a MbpkeHe ¢
noMmoLLTa Ha ApbXkaTa. He fokocBailTe Cbaa 3a MbpXkeHe,
KoraTo e ropet.

+ [locTaBeTe CbCTaBKUTE, KOWUTO McKaTe Aa 3ambpxuTe, B
CbAa 3a MbpXeHe.

+ [octaBeTe Cba 3a MbpEHEe BbB (DPUTIOPHNKA.

* BkntoueTe ypepa, kato HatucHeTe GyToHa 3a BkMoYBaHe/
V3KIHOYBaHe.

* M3bepeTe nporpama, kato HaTUCHETE MHOTOKPaTHO
6yTOHa 3a M3bop Ha nporpama.

* /3Bepete xenaHata Temneparypa ¢ nomowyta
Ha BYTOHUTE 3a yBennyaBaHe 11 HamansBaHe Ha
Temneparypara.

* N36epeTe xenaHoTo Bpeme C nomoLLTa Ha 6yToHuTe 3a
yBENnu4aBaHe 1 HamansBaHe Ha BpemeTo.



3abenesxka: Ako (PUTIOPHUKBT € CTYAEH, yHKUMATa

3a NpeiBapuTENHO 3arpsiBaHe LLe ce akTvBMpa
aBTOMaTYHO. AKO He XenaeTe TOBa, HaTUCHeTe ByToHa 3a
npesBapuUTENHO HarpsiBaHe, 3a Aa st JeakTuBupaTe.

* MoxeTe Aa u3non3sate v ABaTa HarpesaTenHi
€enemMeHTa Unv camo efuHus. Ako vckate 1 gaTa ja
paboTsiT, HaTUCHeTe GyTOHa 3a ABOWHO HarpsiBaHe U ce
YBEPETE, Ye € aKTUBMPaAH B MEHIOTO.

+ Hatucrete 6ytoHa Ctapt/Cron, 3a fja cTapTupate
npoLeca Ha roTBeHe.

3abenexka: ako UckaTe fa pasknaTute CbCTaBkuTe,
13BafeTe Cba 3a MbPXEHe OT ypesa v ro pasknarete.

+ Cnep kato BPEMETO 3a rOTBEHE M3Teye, (PPUTIOPHUKLT
Lle nsaane HAKONKO 3BYKOBM CUrHana u Le ce U3K4n
aBTOMATU4HO.

BHVMAHWE: CbabT 3a mbpxeHe, KOLLHMLATa W XpaHaTa
Le 6bAaT MHOrO ropeLLy.

. I'IpOBepeTe [anu XxpaHata e CrotBeHa.

* AKo He €, TpsibBa camo fja BbpHeTe Cbjja 3a MbpXkeHe
06paTHO BbB (hpUTIOPHIKA 1 ia HACTpouTe TailMepa fa
rOTBM OLLie HAKOKO MUHYTWU.

+ [ocTaBeTe Cba 3a MbPXKEHE BbPXY rMaaka NoBbPXHOCT,
KOsiTo MOXe Aa paGoTy Npy BUCOKM TEMNEPATYPU.

BPEME W TEMMNEPATYPA

* AKo XenaeTe, MOXETe CbLLO Taka fja MPOMeHUTe
HACTPOIIKUTE 3a TeMnepaTypa 1 Bpeme.

* BpemeTo 3a rotBeHe Moxe Aa ce perynupa ot 1 1o 90
MUHYTX C MOMOLLTa Ha BYTOHUTe 3a yBenuyaBaHe 1
HamansiBaHe Ha BpemeTo. BpemeTo ce ysenuyasa unm
Hamansia ¢ 1 MUHyTa npu BCAKO HaTUCKaHe.

+ Temnepatyparta Ha roTBeHe MoXe Aa ce perynupa ot
40°C o 200°C ¢ nomoLyTa Ha byTOHUTE 3a yBENN4aBaHe
11 HamansBaHe Ha Temnepatypara. Temneparypata ce
yBenu4yaea unu Hamansea ¢ 5 °C npy BCAKO HaTUCKaHe.

* HatucreTe v 3agpbxre 6yToHUTE 32 1360, 3a
Aa yBenuynTe unn HamanuTe Gbp3o BpemeTo 1
Temneparypara.

NPEABAPUTENHO 3AOALEHM NPOrPAMU

+ To3u ypea uMa 8 npeapuTenHo 3afafeHn nporpami.

+ 3a pa u3bepete nporpama, HaTUCHETE MHOMOKPaTHO
6yToHa 3a u3bop Ha nporpama.

+ HatucHete 6ytoHa Ctapt/Cron, 3a fja cTapTupate
npoLieca Ha roTBeHe.

* AKO XenaeTe, MOXeTe CbLO Taka a NpoMeHuTe
HaCTPOWKNTE Ha TeMnepaTypaTa 1 BpeMeTo 3a

npesBapuTENHO 3ajaAeHNTe Nporpamm, KakTo e
obsicHeHo B pasgen "BPEME U TEMMEPATYPA",

NOAABLPXAMUTE TOMIUHA

* MoxeTe fa u3bepete fja crapTupare Tasu yHKLNS,
[0pM aKo He e 6una usbpaxa npeau Toa. Ts LWwe
nporpamupa 60°C 3a 45 MUHyTY.

+ Ako 51 n3BepeTe Npeau CTapTMpaHETo Ha nporpamata,
cneg npuKkIoYBaHEeTo i LU 3anoyHaT 45-Te MUHYTI npy
60°C Ha Tasu dyHKUMS.

LBOWHO NOKPUTUE

* MoxeTe fa u3bepete fanv Aa uanonsgate 1 Agata
HarpeBaTenHu enemeHTa (ropeH 1 JoNeH) nn camo
rOpHISA HarpesaTeneH eneMeHT, kaTo uanonaeare byToHa
"[1BOViHO HarpsiBaHe".

* MNpeaw oa HaTucHeTe ByToHa Ctapt/CTon, TpsibBa fa
aKTVBMpaTe UNK feakTueupaTe (yHKUMSTa 3a ABOIHO
HarpsiBaHe:

* HaTucHeTe 6yToHa 3a ABOIHO HarpsiBaHe W ako Tol Mura,
TOBa 03Ha4aBa, e e n3bpaHa hyHKLMsATa 33 ABOVHO
HarpsiBaHe 1 Lye paboTAT KakTo rOpHUAT, Taka 1 JONHUAT
HarpeBaTeneH enemeHT.

* HaTncHeTe 0THOBO CbLLKS BYTOH 1 TOW Ll OCTaHe
cTabuneH Ha exkpaHa. ToBa 03Ha4aBa, Ye (hyHKUMsATa 38
ABOHO HarpsiBaHe e AeakTuBMpaHa u Lle paboTu camo
TOPHWSAT HarpeBaTeneH enemeHT.

CINEQ KATO NMPUKNKOYUTE C U3NON3BAHETO HA

YPEQA

» Korato BpemeTo 3a roTeeHe nateye, (PPUTIOPHUKLT Le
CMpe aBTOMATHYHO.

* MskniodeTe ypepda OT enekTpudeckara Mpexa.

» OcTaBeTe 5 4a U3CTUHe.

+ [oumcreTe ypepa, kakto € 0BsICHEHO B pa3gena 3a
MoYNCTBaHE.

3ALLUWUTEH TEPMOSALLUUTEH ENEMEHT

* Ypean € CHabaeH ¢ npeanasHo ychOVICTBO, KOeTo ro
npeanasea oT nperpssaHe.

* AKO ypeabT Ce CaMOU3KITIOUN 1 He Ce BKITH0YM OTHOBO,
W3KMoYeTe To 0T eNeKTpuyeckaTa Mpexa v nsvakante
0KOMo 15 MUHYTI, NPEeAV Aa ro BKIOYNTE OTHOBO.
AKO MalLMHaTa He Ce BKIT0YM OTHOBO, MOTbPCETe
0TOpU3NpaHa TexHN4ecka NoMoLL.



NOYNCTBAHE

* U3knoveTe ypena OT enekTpuyeckata Mpexa u ro
OCTaBeTe [a U3CTUHe, npean Aa 3anoyHeTe NoYncTBaHe.

* [Moumncrete o6opyuBaHeTo C BlaXHa Kbpna C HAKOJKO
Karku Te4YHOCT 3a MUEHE Ha Cba0Be U Cred ToBa
noacywere.

* He u3nonassaite pa3TBOPUTENN UMM NPOAYKTY C
KMCENWHHO 1N OCHOBHO pH, kaTo 6enuHa, nnn
abpaauBHI NPOAYKTY 33 MOYNCTBAHE Ha ypenaa.

* Hukora He noTansiiTe ypeaa BbB BoAa Wnu Apyra
TEYHOCT U He ro NoCTaBsiTe Mo Tevalla Bofa.

+ [TpenopbYMTENHO € PeOBHO Aa MOYNCTBATE ypeaa 1 fa
OTCTPaHsiBaTe OCTAaTbLMTE OT XpaHa.

* Ao ypeabT He e MoAAbpXKa YMCT, NOBBbPXHOCTTa
My MOXe Aa Ce MoBpeau 1 ToBa Aa NoBnmsie Ha
NPOABIMKUTENHOCTTA Ha ekcnnoataLmaTa my. Toit aopu
MOXe [1a CTaHe OnaceH 3a 13nonasaxe.

+ TaBata C He3anensaLyo NoKpUTHe e noaxoasiua 3a
no4yncTBaHe B CbAOMUANHA MaLlnHa.

TABJIULIA 3A NPENOPBYBAHE

TyK MOXeTe a HamepuTe HalluTe NPpenopbKN 3a BpEMETo
uTeMnepatypara 3a MbpxeHe Ha pasnuyHu ACTUA.

[Mporpama Bpewme Temnepatypa (°C)
(MWHYTI)
®peHcky wm1nc 20 190
Munewkn bytyeta |20 185
Meco 15 180
Puba 10 180
Ckapngu 7 190
Mua 12 180
TopTa/MbhUHN 22 160
3eneruyum 12 160




EAAHNIKA  (Metdgpaan amo Tig TpwToTUTIEG 00NYiEg)

O®PITEZA AEPOZ
FA1801

NEPIFPA®H

Wneolakog mivakag eAEyxou

Kupio owpa

Tnyavi

Aapn

AvTikoANTIKOG BioKOg

KaAwdio tpogodoaiag

MINAKAZ EAEFXOY

Kouprri on/off

Koupri algnong Bepuokpaaiag
KoupTri peiwong Beppokpaaiag
Koupri algnong xpovou
KoupTri peiwong xpdvou
Koupi emihoyng TpoypapuaTog
AgiKTeg TTPOYPANUATOG

066vn Beppokpaaiag

0086vn wpag

10. Kouptri Keep warm

11. Koupri mpoBéppavang

12. KoupTri d1mmAng B€ppavong

13. Koupi Start/Stop

XPHZH KAI ®PONTIAA

* TeviwoTe TARPWS T0 KaAwdIo Tpo@odoaiag TG
ouaokeung TTpIv amé k&Be xpron.

* Mnv xpnoigomolgite T ouokeur| edv Ta eGaptipaTa 1 Ta
ageaoudip Oev Exouv ToToBETBEi TWOTA.

+ Mnv xpnaipoToigite T Guakeur| €Gv Ta eéaptiuara
TI0U €ival TIPOCAPTNUEVA OE QUTAY Eival EAQTTWHATIKA.
AVTIKOTOOTAOTE TA APECWG.

* Mnv xpnoiyomolgite T ouokeur| 6tav gival adeia.

* MnV XpNOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN €AV TO KOUWTT
evepyomoinang/amevepyotoinong dev Aeimoupyei owaTd.

* Mnv petakiveite Tn ouokeur kard Tn xprRon.

+ Mo va diamproete v avTiKoAMNTIKA emetepyaaia
o€ KaAr KaTaoTaon, Pnv XpnoIUOTIOIEITe HETAANIKA 1
alxuned okeln Tavw .

* Mnv miéeTe TNV IKavOTNTA EPYACIAg TNG GUOKEUAS.

+ ATIOgUVOEDTE TN CUCKEUN O TO NAEKTPIKS dikTuo dTAV
OEV TN XPNOIUOTIOIEITE KOl TTPIV TTPOPEiTe O€ 0TToIadATIOTE
epyacia kabapiauou.

* Mnv amoBnKeUETe A HETAQEPETE TN GUTKEUR €AV Eival
aKopa (eaTn.

Mmoo w >
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+ MoTé unv a@rvete T guoKeur CUVOEDEPEVN Kal XWPIG
emmpnon av dev xpnaolpotolgital. Etorl e¢oikovopeite
EVEPYEID KOl TIAPATEIVETE TN DIGPKEID (WG TNG CUTKEUNG.

* Xpno1UoTIOIEITE OVO OKeUN KATGAANAQ yIa TV
uTIOaTAPIEN UYNAWY BEPUOKPATIWV.

* H petarpotm Tou puBpioTh Beppokpaaiag oty
eAa10Tn pUBUION BEV GNUaiVEl OTI ) CUCKEUN Eival
QTTEVEPYOTTOINEVN.

+ Q¢ avagopd, aTov Trivaka Tou emauvamTetal Ba Bpeite
OUCTAOEIG OXETIKA e TN Bepuokpaaia kai 1o Xpdvo
payeipépaTog yia d1agopa yeupara.

OAHIIEZ XPHZHZ

MPIN AMO TH XPHZH

* BeBaiwbeite o1 £xel agaipebei 0AOKAnpn n ouckeuaaia
TOU TTPOIOVTOG.

+ AiaBaoTe TPOOEKTIKA TO QUAAGSIO "LUpBOUAES
acaAeiag kai TTPOEIBOTIOINCEIS" TTPIV OTTO TNV TIPWTN
xpnon.

+ [IpIv XpNOIUOTIOINTETE TO TTPOIGV Yia TTPWTN opd,
kaBapioTe Ta Pépn Tou Ba EpBouv ae eTaQR e
TPOIYA e TOV TPOTIO TTOU TTEPIYPAPETAI TNV EVOTNTA
"KaBapiopdg".

XPHZH

+ TeviwoTe TARPWS T0 KaAWdI0 Tpo@odoaiag Trpiv T
ouvdéoete atny Tpida.

* ZuvdéaTe Tn OUCKeU TO NAEKTPIKG BiKTUO.
* By@Ate TpoaekTIKG TO TNYAVI OTTO TN PPITECQ.

Znueiwon: Mnv XpnoIKOTIOIETE TO THYAVI XWPIG TOV
QVTIKOANTIKS dioKo.

ZnUeiwan: XEIPIOTEITE TO TNYAVI XpnaipoTrolwvTag T Aaph.
Mnv ayyidete To Tyavi dtav gival KauTo.

+ BaiATe 10 UAIKG TTOU B€AETE Va TyavioeTe Péoa oTo
myavi.

+ Eigdyete T0 doyeio Tnyavioparog Yéga atn @pitéda.

+ EvepyomroIaTe T ouoKeun TratwvTag 1o koupTri On/Off.

+ EmAEGTe éva Tpoypappa, TTATWVTag ETaveEIANPPéva To
KoupTTi TMIAOYAG TTPOYPANHATOG.

« EmAéETe TV emBupnT Beppokpaaia xpnoIPoTIoIWVTag
Ta KOUpTTIA aUEnaNg kai peiwang Tng Bepupokpaaiag.

« EmAéETe TOV €MBUNNTO XpAVO XPNCIHOTIOIWVTAG Ta
KOUWTTI aUgnoNG Kai peiwang Tou Xpovou.

Znueiwon: Eav n gpitéda eivar kpua, n Asitoupyia
TpoBEéppavang Ba evepyotroinBei autopara. Av dev 1o
BéAeTe QUTO, TTATAOTE TO KOUWTTI TIPOBEPPAvVANG yia va TV
QTTEVEPYOTIOIACETE.



+ MmopeiTe va xpnaoipomoInaeTe Kal Ta dU0 BepuavTIKG
oTolxeia fj pévo To £va. Av BEAETE va Aeitoupyolv Kal
10 OU0, TTATAGTE TO KOUTT SITTAAG Béppavang Kai
BepaiwBeite 611 eival evepyoToinpévo aTo PeVoU.

+ MataTe T0 KoupTTi Evaping/dIakoTTAG yia va EEKIVATEL
S1081Kaoia payeIpEPaTog.

Inueiwon: av BEAETE va avakivAaeTe Ta UAIKE, BYGATE TO
TNYAVI a7 Tr) GUOKEUN KAl QvakIvAaTE TO.

+ MOAIG 0 xpdvog payeipéuaTog QTaael aTo TEAOG TOU, N
@pITECa Ba nyNOEl apKeTEG PopéG Kal Ba amevepyoTroinbei
autépara.

MPOXOXH: To myavi, 1o kaAG61 kai 10 eaynToé Ba eival
oAU ZEXTA.

+ EAéyEre av 10 QaynTo gival payeipepEVo.

+ Av Bev gival, apkei va §avaBalete To Tyavi ot epitéda
Kal VO TIPOYPAUMATIOETE TO XPOVOUETPO VA HAYEIPEWEL Yia
Aiya AeTrTa akopa.

+ TommoBetaTe TO TYAVI TTAVW € PIa aTTAY EMIQAvEIQ
Ikavi} va Aeitoupyei ae upnAég Beppokpaaieg.

XPONOZ KAl OEPMOKPAZIA

+ EdQv emBupeite, pmopeite emmiong va aAAGEeTe Tig
puBpioeig Beppokpaaiag kar wpag.

+ O xpdvog payeipéparog utropei va pupioTei armd 1 éwg
90 AeTrTé@ XPNOILOTIOILVTAG TA KOUWTTIA aUgnang Kal
peiwang Tou xpovou. O xpOvog augavetal A JEIWVETal
karé 1 AemTé o€ Kabe maTnUa.

* H Beppokpaaia payeipéuarog umopei va pubpioTei
a6 40°C €wg 200°C xpNnOIHOTIOIWVTAG TOl KOUUTTIG
auénong kal Peiwang g Beppokpaaiag. H Beppokpaaia
augavetai 1 eiwvetal katé 5 °C g€ kabe mamnua.

+ [NatoTe Taparterapéva Ta koupTid emAoyAg yia va
QUEAOETE 1) VA PEILWOETE YPAYOPA TO XPOVO Kal TN
Beppokpaaia.

MPOKAGOPIZMENA NPOrPAMMATA

+ Aui n ouokeur| d1a6éTel 8 TTpokaBopiopéva
TIpOyPAPaTa.

* [0 va emAEEETE Eva TIPOYPANKA, TTATAOTE ETTAVEIANUUEVA
T0 KOUWTTi ETTIAOYAG TTPOYPAPMATOG.

+ [atAaTe T0 KOUpTTi Evaping/dIaKOTIAG yia va EEKIVATEL N
diadikagia payeipéparnog.

« Edv emBupeite, umopeite emiong va aANagete
TIG pUBYiCEIG BepUOKPaTiag Kal wPag yia Ta
TpokaBopIopéva TIpoypAapaTa, OTTWG gnyeital aTny
evotnTa "XPONOZ KAl @EPMOKPAZIA".

AIATHPHZTE TH ZEXTAZIA ZAZ

+ Mmopeite va emAéEeTe TV Evapén authg TG Aeitoupyiag
akopn kai av dev gixe emAeyei Tponyoupévwg. Oa
Trpoypapparioel 60°C yia 45 Aetrrd.

* EGv v emAEEeTe TTpIv ammd TV évapén Tou
TIpOyPApKaTog, HOAIG 0AokANPwOEi TO TTPOYPauNa,
Ba &ekivijoouv Ta 45 Aetrtd aToug 60°C auTig TG
Aermoupyiag.

AINAH AYZHZH

* Mmopeite va emAEEeTe av Ba xpnaipoTroleite Kai Ta 600
BeppavTikG aToIxEia (TTavw Kal KATw) fi Hvo To TTaVW
BepuavTikG aToIxeio XpnaIPOTTOIWVTAG TO "KoupTri dITTArG
B¢ppavang”.

* Mpiv marioete To KoupTi Start/Stop, Tpémel va
EVEPYOTTOINTETE I VOl ATTEVEPYOTIOINTETE TN AEITOUpYia
dImARG BEpuavang:

* MarAaTe T0 KoupTr BITTARG Béppavang kal av
avaBooprvel, anuaivel 011 éxel emmiAeyei n AciToupyia
dImAAg B¢puavang kai Ba Asitoupyolv 1600 To TAvw 600
kail 1o KaTw BeppavTikd oToIxeio.

* MarAaTe {ava 10 i610 koupTTi KOl Ba TTapaueivel aTaBepd
oTnv 086vn. Autd uTodeikvUel 6TI N Aeiroupyia dITTAAG
B¢puavong eival amevepyoroinuévn kai Ba Aeiroupyei
MOVO TO eTéivw BeppavTikd aToIXEID.

MOAIZ TEAEIQZETE TH XPHZH THZ LYZKEYHZ

+ Otav TeAeiwael o xpdvog payelpéuarog, n epitéda Ba
OTOMOTACEI QUTOMATA.

+ AmoouvdéaTe T cuokeur} amod T0 NAEKTPIKS BiKTUO.

+ AQrOTE TO VO KPUWOEL.

+ KaBapioTe Tn cuakeun 4Tiwg TiEpIypageTal aTny evotnTa
kaBapiopou.

OEPMIKO MPOZTATEYTIKO AZQAAEIAZ

* H ouokeun] diaBéter didragn aogaleiag, n otoia
TIPOCTaTEVEI TN GUOKEUR aTmd uTrePBEPpavan.

+ Edv n guokeur| amevepyotmoinBei puévn e kai 6ev
evepyotroinBei {ava, amoauvdETTE TV TG TNV TTAPOXH
pelpaTOG KAl TTEPIMEVETE TrEpiTTOU 15 AeTrTd TpIv TV
emavaouvoEaeTe. EAv n guokeur) dev ekKIVATE §avd,
{nhoTe e¢ouaiodoTnuévn Texvikn Boneeia.

KAGOAPIZMOZ

+ ATTooUVSEQTE TN GUCKEUH aTTO TO NAEKTPIKS BikTUO KAl
QQACTE TNV Va KPUWGEI TIpIV TTPOPEiTe a€ 0TToIadTTOTE
epyacia kabapigpou.

+ KaBapioTe Tov e€omAioud pe éva uypd Tavi pe Aiveg
OTaYOVEG TTOPPUTIAVTIKOU Kall, TN OUVEXEID, OTEYVWOTE.



* Mnv xpnaipoToieite S1aAUTEG A TTPOiGVTA PE OIvo iy
Baaikd pH, 6Twg xAwpivn, i A€IQVTIKA TTPOIGVTA, Yia TOV
KaBapiopo TNG GUOKEUNG.

+ [oté pnv BuBilete T oUCKeUn € vepd 1 oTroI00ATIOTE
GMo uypo Kai pnv Tnv TOTTOBETEITE KATW ATTO TPEXOUUEVO
vepo.

* ZuvioTaral va kabapidete TakTikd T GUOKEUN Kal va
QTTOHOKPUVETE TUXOV UTTOAEIMHOTO TPOPWV.

« Edv n ouokeun dev diatnpeital kabapn, n emeaveid Tng
UTTOPET VOl KATAGTPAPET KAl va ETNPEATE! T dIGPKEI
{wng TG. Mopei akdun kai va yivel emkivouvn n xpRon
mg.

+ O avtikoANTIKOG diokog eival KatdAAnAog yia kabBapiopd
07O TTAUVTIPIO TTIATWV.

MINAKAZ ZYZTAZEQN

Edw pmopeite va BpeiTe TI¢ GUGTATEIG Pag OXETIKG E TO
XpOvo kai Tn Bepuokpaaia yia 1o TNyaviaua diaopwv
VEUATWV.

Mpdypapua Xpdvog (Aertd) | Oepuokpaaia (°C)
FaMiké To1TTg 20 190

Média 20 185

KoTOTTIOUAOU

Kpéag 15 180

Yapia 10 180

lapideg 7 190

Mitoa 12 180

KEik/uaoivg 22 160

Aayavika 12 160




Pycckuit

®PUTIOPHULIA
FA1801

OMUCAHUE

Lindposas naHenb ynpaenexus
OcHoBHoe Teno
TopLUOK ANs XapKi
Pyuka
MofHOC C aHTMNPUrapHbIM MOKPLITUEM
LUHyp nuTaHns
MAHEIb YNPABNEHKUA

1. KHorka BKNoYeHsi/BbIKoYeHns
KHonka yBennyeHns Temnepartypsl
KHonka ymeHbLUEHNs TeMnepaTypbl
KHonka yBenuyeHns BpeMeHu
KHonka ymeHbLUEH!s BpeMeHm
KHonka cenektopa nporpamMm
WHovkaTopb! nporpaMml
OtobpaxeHue TemnepaTypbl
9. OtobpaxeHue BpeMeHu
10. KHonka nopaepxaHqus Tenna
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11. KHonka npeaBapuTenbHOro Harpesa
12. KHorka gBoitHOro Harpesa
13. Kxonka Myck/Cton

NUCMOJIb3OBAHUE U YXOA

* Nepeq KaxabiM MCMONb30BaHUEM MOMHOCTHIO
BbITArMBANTE CETEBON LUHYP Mpubopa.

+ He vcnonbayitte npubop, ecnu fieTanu unn akceccyaps!
YCTaHOBMNEHb! HENPaBuITbHO.

* He ucnonbayiite npubop, ecnv npunaraemble k Hemy
aKCceccyapbl HEUCPaBHbI. HeMeaneHHo 3aMeHuTe ux.

* He vcnonbayite npubop nycTbiM.

* He nonbayiTecs NpuGOpOM, €Crin KHOMKa BKIOYeHMs/
BLIKIIOYEHS He paBoTaeT AOMKHbIM 0GPa3OM.

* He nepemeLyaitte npuGop Bo Bpemst UCMOSb30BaHMNS.

+ YT0BbI COXpaHUTL aHTUMpUrapHyto 06paboTky B XopoLuem
COCTOSIHUM, HE 1CMONb3yiTe Ha Helt MeTannuyeckue unm
320CTPEHHBIE MPEAMETbI.

* He opcupyiite pabouuit noteHuman npubopa.

+ OTKniovaiiTe Npuop OT CeTH, KOrAa OH He UCTIoNb3YeTCes,
W Nepes Tem, kak MpUCTynuTb K y6opke.

* He xpaHuTe 1 He TpaHCNopTUPYIiTe Npubop, ecrn oH
€LLe ropsumi.

(MepeBop OpUrMHaNBHO MHCTPYKLNK)

* Hukorga He ocTaBnsiTe NoAKMOYeHHbIA npubop 6e3
MpYCMOTPA, ECIN OH He UCToNb3yeTcs. ITO CIKOHOMUT
SHEPIYIO 1 MPOATNT CPOK CRyx6bl Npubopa.

* Micnonb3yiiTe TONbKO NOCYAY, NOAXOASLLYI0 ANst
NoAAepKaHUs BbICOKMX TemMneparyp.

+ [epekrnioyeHne perynstopa TemnepaTypbl Ha
MUHWUMATbHYI0 HACTPOIKY He 03Ha4aeT, YTo npubop
BbIKIHOYEH.

* B kayecTBe cnpasku, B npunaraemoit Tabnuue Bbl
HaleTe pekoMeHAaLMmM No Temnepatype U BpeMeHM
NPUrOTOBNEHNS NS HECKOMbKUX Btog,.

WHCTPYKLWA NO NPUMEHEHWIO
NEPE[ UCMONb30BAHUEM
+ Y6eauTech, YTo ynakoBKka NPOAyKTa NOMHOCTLHO YAaneHa.

* [epen NepBbIM UCMONb30BAHUEM BHUMATESNBHO
npounTaiTe byknet "CoBeThbI 1 NpeaynpexaeHns no
6esonacHocTu".

+ [epep nepBbIM UCMONb30BaHKEM Npubopa ouncTTe
fAeTanu, kotopble ByayT conpukacaTbCs C NULLeNn,
cnocobom, onvcaHHbIM B pasgene "Yuctka".

MCNONb3YMUTE

* [1ONHOCTbI0 BBITAHUTE LUHYP MUTaHUS, NPEXae YeMm
noAKNoYaTh €ro K ceTu.

+ MogkntounTe Npubop K anekTpoceTu.

+ OCTOPOXHO BbIHbTE KacTPIOMIO NS apKu 13
pUTIOPHULIBI.

MpumeyaHye: He ucnonbayiite kacTpionio Anst xapky Ge3
aHTUMPUrapHOTo NOAROHa.

MpumMeyaHme: ynpaBnsiiTe xapoBHEi C NOMOLLBH PYYKM.
He npukacaiiTecb K xapoBHe, koraa oHa ropsyasi.

+ [lonoxuTe UHrpeaneHTbI, KoTopble Bbl xoTuTe 0bxapuTb,
B KaCTPHOMIO ANs XapKi.

+ BcTaBbTe KacTpronto Ans apkv BHYTPb (PUTIOPHULIbI.

* BkntounTe npnbop, Haxas Ha KHOMKY BKITKOYeHMS/
BbIKIIOYEHNS.

+ BbibepuTe nporpammy, NOBTOPHO HaxaB KHOMKY
cenekTopa nporpamm.

* BbibepuTe xenaemyto TemMnepaTypy ¢ NOMOLLbI0 KHOMOK
YBENVYEHVS 1 YMEHbLLEHWS TeMMnepaTypbl.

. BbIGSPMTe Kenaemoe Bpems C NOMOLLbH0 KHOMOK
YBENUYEHUS N YMEHbLLEHNSA BDEMEHM.

lMpumeyanue: Ecnu puTiopHuLa xonoaHas,

(hyHKLMS NPeABapUTENBHOTO HarpeBa BKIIYUTCS
aBToMaTuyecku. Ecnu Bam aTo He HY)XHO, HaXmuTe KHOMKY
npeABapuUTENbHOrO Harpesa, YToObl OTKMIOUUTL ee.



+ Bbl MOXeTe ucnonb3oBaTh kak 06a HarpeBaTenbHbIX
areMeHTa, TaK W TorbKo ofuH. Ecnn Bbl xoTute, 4tobbl
pabotanu 0ba, HaXMNUTE KHOMKY ABOIHOrO HarpeBa v
yBenuTech, YTO OHa aKTUBMPOBaHA B MEHIO.

* Haxmunte kronky "Crapt/Cton", 4tobbl HaYaThb npolecc
NPUroTOBNEHMS.

lMpumeyanue: ecnu Bol xotute BCTPAXHYTb UHTPEONEHTbI,
BbITalllMTe KaCTPHONO AN XapKu 13 npm60pa W BCTPAXHUTE
ee.

+ Koraa Bpems npurotoBReHns NO[OAAET K KOHLLY,
(hpUTIOPHULA MOAACT HECKOMBKO 3BYKOBbIX CUrHaNOB U
aBTOMATUYECK BIKIIOYUTCS.

BHWMAHWE: CkoBopoga, kop3iHa 1 npoayKTbl ByayT
0YEHb rOPSYNUMM.

* YBequTech, YTo efja NpUroToBreHa.

+ Ecnu 310 He Tak, Bam NpocTo Hy»HO BEpHYTb KacTpionio
BO (DPUTIOPHULLY 1 3anporpaMmm1poBaTh TaiiMep Ha
MPUrOTOBIIEHE ELLE HA HECKOMBKO MUHYT.

* [TocTaBbTe KaCcTPIOMIo 4N Xapk Ha POBHYIO
NOBEPXHOCTb, CMOCOBHY0 paboTaTh C BbICOKMM
Temneparypamm.

BPEMSA U TEMMNEPATYPA

* [Mpu xenannm Bol Takke MOXeTE U3MEHNTL HACTPONKY
TemMneparypbl 1 BpEMEHU.

* Bpemsi npurotoBneHyst MOxHoO perynuposatsb ot 1 go 90
MMHYT C NOMOLLbH0 KHOMOK YBENMYEHNS 1 yMEHbLUEHNS
BpemeHu. Bpems yBennunBaeTcs unv ymeHbluaeTcs Ha 1
MUHYTY NPU KXOOM HaxaTuu.

+ TemnepaTypy NPUrOTOBMEHIS MOXHO PEryNMpoBaTh
B AnanasoHe ot 40°C 1o 200°C ¢ NOMOLLbIO KHOMOK
YBEMUYEHWSI 1 YMeHbLUEHWst TemnepaTypsl. Mpu
KaX[aoM HaxaTun TemnepaTtypa yBennimBaeTcs unum
yMeHbluaeTcs Ha 5 °C.

* HaxmunTe 1 yaepxuBaiiTe KHOMKV cenekTopa,
4T06bI BbICTPO YBEMNUUTL UMM YMEHBLLWUTL BPEMS 1
Temneparypy.

NPEOYCTAHOBIEHHbLIE MPOrPAMMbI
+ 370T Npubop MMeeT 8 NpeyCTaHOBNEHHbIX NPOrPaMM.

+ 4T00bI BbIGpaTh MpOrpammy, HaxmmTe KHOMKY cenektopa
nporpamMm HeckonbKo paa.

+ Haxwmute kHonky "Ctapt/Cton", 4tobbl HaYaTh npoLece
NPUroTOBNEHMS.

* [py xenaHum Bbl Takke MOXETE N3MEHNTb HACTPOIIKM
TeMnepaTypbl M BPEMEHM Ans NPeayCTaHOBNEHHbIX
nporpamm, kak onucaHo B pasaene "BPEMA
TEMNEPATYPA".

COXPAHAWTE TEMNO

* Bbl MoxeTe BbibpaTh 3amyck aTon hyHKLMN, Aaxe ecnn
OHa He 6bina BbibpaHa paHee. OHa 3anporpamMmmpyeT
Temnepatypy 60°C Ha 45 MUHYT.

« Ecnv Bbl BbibepeTe ero nepea Ha4anom nporpammbl,
TO MOCIe e€ OKOHYaHNs HauHETCs OTCYeT 45 MUHYT npy
60°C, npeayCMOTPEHHbIX 3TOM thyHKLMEN.

LBOVHOE KPEMNEHWE

* Bbl MoXeTe BbIbpaTh, Mcnonb3osath nv oba
HarpeBaTenbHbIX SMeMeHTa (BEPXHUIA 1 HIKHWIA) Unn
TOMbKO BEPXHIIA HarpeBaTeNbHbIil 3NEeMEHT, UCMOMb3ys
"KHonky ABOVHOrO Harpesa".

* Mpexae yem HaxaTtb kHonky "Myck/Cton", Bbl JOMKHbI
aKTMBMPOBATb UMM 1eaKTBMPOBATL (DYHKLIMIO JBONHOTO
Harpesa:

* HaxmuTe KHOMKy JBOHOrO Harpesa, 1 ecri oHa
3aMuraeT, 3T0 03HaYaeT, 4To BbibpaHa hyHKUMs
ABOHOTO HarpeBa, 1 BynyT paboTaTb kak BEpXHWM, TaK 1
HUDKHWN HarpeBaTelbHbl€ SMTIEMEHTbI.

* HaxmuTe Ty xe KHOMKY elLie pas, ! OHa OCTaHeTCs Ha
JKpaHe. JTO 03HaYaeT, YTO (hyHKLMS ABONHOIO HarpeBa
AeaKT1BNpoBaHa, 1 byaeT pabotathb TONMbKO BEPXHUIA
HarpeBaTenbHbIA SNEMEHT.

MOCIE TOr0, KAK Bbl 3AKOHYMITU

NMOJIb3OBATLCA MPUBEOPOM

+ Koraa Bpemsi npuUroToBNEHMS 3aKOHYUTCS, PpUTIOPHMLA
aBTOMATMYECKN OCTaHOBUTCS.

+ OTkntounTe Npnbop OT CeTy.

* [laitte emy OCTbITb.

+ Ounctute npubop, kak onucaHo B pasaene "Yncrka”.

3ALLMTHBIA TEPMOMNPOTEKTOP

* MpuBop ocHaLLeH yCTPOCTBOM Be30nacHoCTU, KOTopoe
3aluyuiaet npubop oT neperpesa.

« Ecnv npuBop BbIkioummcs v GonbLue He BKoyaeTces,
OTKIIOUNTE €r0 OT CETU M NOJOXAUTE MPUMEPHO 15
MUHYT, MPEX/AE YeM CHOBa Moakmioyats. Ecnv npubop
He BKIKOUMTCS CHOBa, 06paTUTECh 3a aBTOPU30BAHHOM
TEXHUYECKOI MOMOLLbIO.

YBOPKA

+ OTKmlouMTe NprBOP OT CETU U JjaiiTe emy OCTbITb, Npexae
4eM MpuCTynaTh K YUCTKe.

* Ounctute 0bopyAOBaHNE BNAXHOM TKaHbIO C
HECKOMbKIMI KannsMu MOIOLLEro CpeacTea, a 3atem
BbITPUTE HACYXO.

* He vcnonbayitte ans YicTku npubopa pacTBopUTENM,

CPECTBa C KUCTOTHBIM UMM OCHOBHBIM pH, Takie kak
otbenueatenb, unu abpasvBHble CPeaCcTBa.



* Hukorga He norpyxaite npubop B BOZy Ui nobyio
APYTYH0 XUAKOCTb U HE CTaBbTE ero nog NPOTOUHYHO BOAY.

+ PekomeHayeTcst perynsipHo YncTutb npubop v yaansts
ocTaTKi MULLM.

+ Ecrv npuBop He coaepxaTb B YCTOTE, €r0 NOBEPXHOCTb
MOXET NOBPEAUTLCS U NMOBAMSITH Ha CPOK ero CIyxBbl.
/M paxe MOXeT CTaTb ONACcHO NoMb30BaTLCA.

* MogHoc ¢ aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM MOXHO MbITb B
I'IOCyAOMOG"IHOﬁ MalluHe.

TABNULA PEKOMEHAALMIA

3neck Bbl HaitpeTe Halun pekoMeHaaLmuv no BpeMeHi 1
TeMnepaType ANs Xapki pasnuuHbIX Griof.

[Mporpamma Bpems Temnepatypa (°C)
(MUHYTBI)

®paHuysckue 20 190
yuncel

KypuHble Hoxkn | 20 185
Msico 15 180
Pbiba 10 180
KpeBeTku 7 190
Muuua 12 180
TopT/kekcbl 22 160
Osowwpy 12 160




m Dansk (Overseettelse af originale instruktioner)

FRITUREGRYDE
FA1801

BESKRIVELSE

Digitalt kontrolpanel
Hoveddelen af kroppen
Stegegryde
Handtag
Non-stick bakke
Forsyningskabel
KONTROLPANEL

1. Teend/sluk-knap
Knap til at @ge temperaturen
Knap til at seenke temperaturen
Knap til at @ge tiden
Knap il at reducere tiden
Programveelger-knap
Programindikatorer
Temperaturvisning
Tidsvisning
10. Hold varm-knap
11. Knap til forvarmning
12. Dobbelt opvarmningsknap
13. Start/stop-knap

BRUG OG PLEJE

+ Treek apparatets forsyningsledning helt ud fer hver brug.

* Brug ikke apparatet, hvis delene eller tilbehgret ikke er
korrekt monteret.

* Brug ikke apparatet, hvis tilbeharet, der er monteret pa
det, er defekt. Udskift det med det samme.

* Brug ikke apparatet, nar det er tomt.

* Brug ikke apparatet, hvis teend/sluk-knappen ikke
fungerer korrekt.

* Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

+ For at holde non-stick-behandlingen i god stand ma du
ikke bruge metal eller spidse redskaber pa den.

+ Tving ikke apparatets arbejdskapacitet.

+ Tag stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i
brug, og far du begynder at gare rent.

+ Apparatet ma ikke opbevares eller transporteres, hvis det
stadig er varmt.

+ Lad aldrig apparatet veere tilsluttet og uden opsyn,

hvis det ikke er i brug. Det sparer energi og forlaenger
apparatets levetid.
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* Brug kun redskaber, der kan tale hgje temperaturer.

+ At dreje temperaturregulatoren til den mindste indstilling
betyder ikke, at apparatet er slukket.

+ Som reference finder du i den vedlagte tabel en
anbefaling om tilberedningstemperatur og -tid for flere
maltider.

INSTRUKTIONER TIL BRUG
FOR BRUG
+ Serg for, at hele produktets emballage er fiernet.

« Lees omhyggeligt haeftet "Sikkerhedsrad og advarsler" for
forste brug.

* For du bruger produktet ferste gang, skal du rengere de
dele, der kommer i kontakt med fedevarer, pa den made,
der er beskrevet i afsnittet om rengering.

BRUG

+ Treek ledningen helt ud, fer du seetter den i stikkontakten.
+ Tilslut apparatet til lysnettet.

+ Tag forsigtigt stegegryden ud af frituregryden.

Bemaerk: Brug ikke stegegryden uden non-stick-bakken i
den.

Bemeerk: Manipuler stegegryden ved hjeelp af handtaget.
Rar ikke ved stegegryden, nar den er varm.

+ Leeg de ingredienser, du vil stege, i stegegryden

+ Seet stegegryden ind i frituregryden.

+ Teend for apparatet ved at trykke pa On/Off-knappen.

+ Veelg et program ved at trykke gentagne gange pa
programveelgerknappen.

+ Veelg den gnskede temperatur med knapperne il at age
0g mindske temperaturen.

» Veelg den gnskede tid med knapperne til at gge og
mindske tiden.

Bemaerk: Hvis frituregryden er kold, aktiveres
forvarmningsfunktionen automatisk. Hvis du ikke ansker
dette, skal du trykke pa forvarmningsknappen for at
deaktivere den.

+ Du kan enten bruge begge varmeelementer eller kun det
ene. Hvis du vil have begge til at fungere, skal du trykke
pa dobbeltvarmeknappen og serge for, at den er aktiveret
i menuen.

« Tryk pa start/stop-knappen for at starte
tilberedningsprocessen.

Bemaerk: Hvis du vil ryste ingredienserne, skal du tage
stegegryden ud af apparatet og ryste den.



+ Nar tilberedningstiden er slut, bipper frituregryden flere
gange og slukker automatisk.

FORSIGTIG: Stegegryde, kurv og mad bliver meget
VARME.

* Tjek, at maden er tilberedt.

+ Hvis den ikke er det, skal du bare seette gryden tilbage i
frituregryden og programmere timeren til at koge i et par
minutter mere.

+ Anbring stegegryden pa en almindelig overflade, der kan
arbejde med hgje temperaturer.

TID OG TEMPERATUR

+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa aendre temperatur- og
tidsindstillingerne.

+ Tilberedningstiden kan justeres fra 1 til 90 minutter ved at
bruge knapperne til at @ge og mindske tiden. Tiden @ges
eller mindskes med 1 minut for hvert tryk.

+ Tilberedningstemperaturen kan justeres fra 40 °C il
200 °C ved hjeelp af knapperne il at @ge og seenke
temperaturen. Temperaturen stiger eller falder 5 °C for
hvert tryk.

+ Tryk og hold valgknapperne nede for hurtigt at gge eller
mindske tiden og temperaturen.

FORUDINDSTILLEDE PROGRAMMER
+ Dette apparat har 8 forudindstillede programmer.

+ Tryk gentagne gange pa programveelgerknappen for at
vaelge et program.

« Tryk pa start/stop-knappen for at starte
tilberedningsprocessen.

* Hvis du gnsker det, kan du ogsa endre temperatur- og

tidsindstillingerne for de forudindstillede programmer som
beskrevet i afsnittet "TID OG TEMPERATUR".

HOLD DIG VARM

+ Du kan veelge at starte denne funktion, selv om den ikke
er valgt tidligere. Den vil programmere 60°C i 45 minutter.

* Hvis du veelger det, far programmet starter, vil de
45 minutter ved 60°C i denne funktion begynde, nar
programmet er feerdigt.

DOBBELT H@JDE

+ Du kan veelge, om du vil bruge begge varmeelementer
(ovre og nedre) eller kun det gvre varmeelement ved
hjeelp af "Double Heating Button".

« For du trykker pa Start/Stop-knappen, skal du aktivere
eller deaktivere den dobbelte varmefunktion:

+ Tryk pa knappen Double Heating, og hvis den blinker,
betyder det, at dobbeltvarmefunktionen er valgt, og at

bade det averste og det nederste varmeelement fungerer.

* Tryk pa den samme knap igen, og den vil forblive
konstant pa skeermen. Det betyder, at den dobbelte
opvarmningsfunktion er deaktiveret, og at det kun er det
gverste varmeelement, der fungerer.

NAR DU ER F/ERDIG MED AT BRUGE APPARATET

+ Nar tilberedningstiden er slut, stopper frituregryden
automatisk.

+ Tag stikket ud af stikkontakten.
* Lad den kele af.
* Renger apparatet som beskrevet i afsnittet om rengaring.

TERMISK SIKKERHEDSBESKYTTELSE

* Apparatet har en sikkerhedsanordning, som beskytter
apparatet mod overophedning.

+ Hvis apparatet slukker af sig selv og ikke teender igen,
skal du tage det ud af stikkontakten og vente i ca. 15
minutter, for du tilslutter det igen. Hvis maskinen ikke
starter igen, skal du sgge autoriseret teknisk assistance.

RENG@RING

+ Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad det kale af, for
du begynder at rengare det.

+ Renggr udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter.

* Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en
sur eller basisk pH-veerdi som f.eks. blegemiddel eller
slibende produkter til rengering af apparatet.

+ Nedseenk aldrig apparatet i vand eller anden vaeske, og
seet det aldrig under rindende vand.

+ Det anbefales at renggre apparatet regelmaessigt og
fierne eventuelle madrester.

+ Hvis apparatet ikke holdes rent, kan overfladen blive
beskadiget og pavirke, hvor leenge det holder. Det kan
endda blive farligt at bruge.

* Non-stick-bakken er velegnet til rengering i
opvaskemaskinen.



TABEL MED ANBEFALINGER

Her kan du finde vores anbefalinger til tid og temperatur for

stegning af forskellige maltider.

Program Tid (minutter) | Temperatur (°C)
Franske chips 20 190
Kyllingelar 20 185
Kad 15 180
Fisk 10 180
Rejer 7 190
Pizza 12 180
Kage/muffins 22 160
Grgntsager 12 160




m Norsk  (Oversatt fra originale instruksjoner)

FRITYRGRYTE
FA1801

BESKRIVELSE

Digitalt kontrollpanel
Hoveddelen
Stekegryte
Handtak
Non-stick brett
Tilferselsledning
KONTROLLPANEL

1. Palav-knapp
Knapp for & ke temperaturen
Knapp for a senke temperaturen
Knapp for a gke tiden
Knapp for a redusere tiden
Programvelgerknapp
Programindikatorer
Temperaturvisning
Tidsvisning
10. Hold varm-knappen
11. Knapp for forvarming
12. Dobbel oppvarmingsknapp
13. Start/stopp-knapp

BRUK OG STELL

+ Trekk ut apparatets tilfarselsledning helt far hver bruk.

+ Ikke bruk apparatet hvis delene eller tilbehgret ikke er
riktig montert.

* Ikke bruk apparatet hvis tilbeharet som er festet il det, er
defekt. Skift dem ut umiddelbart.

+ Ikke bruk apparatet nar det er tomt.

+ Ikke bruk apparatet hvis av/pa-knappen ikke fungerer
som den skal.

+ Ikke flytt apparatet mens det er i bruk.

+ For a holde non-stick-behandlingen i god stand, ma du
ikke bruke metall eller spisse redskaper pa den.

* Ikke tving apparatets arbeidskapasitet.

+ Koble apparatet fra stremnettet nar det ikke er i bruk, og
fr du begynner & rengjgre det.

+ lkke oppbevar eller transporter apparatet hvis det fortsatt
er varmt.

+ La aldri apparatet vaere tilkoblet og uten tilsyn nar det

ikke er i bruk. Dette sparer energi og forlenger apparatets
levetid.

Mmoo w >
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* Bruk kun redskaper som taler hgye temperaturer.

+ A sette temperaturregulatoren pa minimum innstilling
betyr ikke at apparatet er slatt av.

+ Som en referanse finner du i den vedlagte tabellen en
anbefaling om tilberedningstemperatur og -tid for flere
maltider.

INSTRUKSJONER FOR BRUK
FOR BRUK
« Forsikre deg om at hele produktets emballasje er fiernet.

* Les ngye gjennom heftet "Sikkerhetsrad og advarsler" for
forste gangs bruk

« Far du bruker produktet for ferste gang, ma du rengjere
de delene som kommer i kontakt med matvarer, pa den
maten som er beskrevet i avsnittet om rengjering.

BRUK

+ Trekk ut strgmledningen helt fgr du kobler den til.
+ Koble apparatet til stramnettet.

+ Ta stekegryten forsiktig ut av frityrkokeren.

Merk: Ikke bruk stekepannen uten non-stick-brettet i.

Merk: Manipuler stekepannen ved hjelp av handtaket. Ikke
ta pa stekepannen nar den er varm.

+ Legg ingrediensene du vil steke i stekepannen
+ Sett frityrgryten inn i frityrkokeren.
+ Sla pa apparatet ved a trykke pa av/pa-knappen.

+ Velg et program ved a trykke pa programvelgerknappen
gjentatte ganger.

+ Velg ensket temperatur ved hjelp av knappene for & gke
og redusere temperaturen.

+ Velg ensket tid ved hjelp av knappene for & gke og
redusere tiden.

Merk: Hvis frityrgryten er kald, aktiveres
forvarmingsfunksjonen automatisk. Hvis du ikke gnsker
dette, trykker du pa forvarmingsknappen for & deaktivere
den.

+ Du kan enten bruke begge varmeelementene eller bare
ett. Hvis du vil at begge skal fungere, trykker du pa
knappen for dobbel oppvarming og serger for at den er
aktivert i menyen.

* Trykk pa start/stopp-knappen for a starte
tilberedningsprosessen.

Merk: Hvis du vil riste ingrediensene, trekker du
stekepannen ut av apparatet og rister den.



+ Nar steketiden er over, piper frityrgryten flere ganger og
slar seg av automatisk.

FORSIKTIG: Stekegryte, kurv og mat blir veldig VARME.

+ Kontroller at maten er gjennomstekt.

+ Hvis den ikke er det, trenger du bare & sette gryten tilbake
i frityrgryten og programmere timeren til a steke i noen
minutter til.

* Plasser stekepannen over et vanlig underlag som taler
haye temperaturer.

TID OG TEMPERATUR

* Hvis du gnsker det, kan du ogsa endre temperatur- og
tidsinnstillingene.

+ Steketiden kan justeres fra 1 til 90 minutter ved hjelp av
knappene for a gke og redusere tiden. Tiden gker eller
minker 1 minutt for hvert trykk.

« Tilberedningstemperaturen kan justeres fra 40 °C il
200 °C ved hjelp av knappene for a gke og redusere
temperaturen. Temperaturen gkes eller reduseres med 5
°C for hvert trykk.

+ Trykk og hold inne valgknappene for & gke eller redusere
tiden og temperaturen raskt.

FORHANDSINNSTILTE PROGRAMMER
+ Dette apparatet har 8 forhandsinnstilte programmer.

+ For a velge et program trykker du gjentatte ganger pa
programvelgerknappen.

* Trykk pa start/stopp-knappen for a starte
tilberedningsprosessen.

« Hvis du gnsker det, kan du ogsa endre temperatur- og
tidsinnstillingene for de forhandsinnstilte programmene
som beskrevet i avsnittet "TID OG TEMPERATUR".

HOLD VARMEN

+ Du kan velge a starte denne funksjonen selv om den
ikke var valgt tidligere. Den vil programmere 60 °C i 45
minutter.

+ Hvis du velger denne funksjonen fgr programmet starter,
vil de 45 minuttene ved 60 °C begynne nar programmet
er ferdig.

DOBBELT HEATING

+ Du kan velge om du vil bruke begge varmeelementene
(ovre og nedre) eller bare det gvre varmeelementet ved
hjelp av "Double Heating Button".

+ Far du trykker pa Start/Stopp-knappen, ma du aktivere
eller deaktivere den doble oppvarmingsfunksjonen:

* Trykk pa Double Heating-knappen, og hvis den blinker,
betyr det at den doble oppvarmingsfunksjonen er valgt,
o0g bade det gvre og nedre varmeelementet vil fungere.

+ Trykk pa den samme knappen igjen, og den vil
forbli fast pa skjermen. Dette indikerer at den doble
oppvarmingsfunksjonen er deaktivert, og at bare det gvre
varmeelementet vil fungere.

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET

+ Nar steketiden er ferdig, stopper frityrkokeren automatisk.
+ Koble apparatet fra stramnettet.

* La den kjgle seg ned.

* Rengjer apparatet slik det er forklart i avsnittet om
rengjering.

TERMISK SIKKERHETSBESKYTTELSE

+ Apparatet har en sikkerhetsanordning som beskytter
apparatet mot overoppheting.

+ Hvis apparatet slar seg av og ikke slar seg pa igjen, ma
du koble det fra stramnettet og vente i ca. 15 minutter far
du kobler det til igjen. Hvis maskinen ikke starter igjen,
ma du kontakte autorisert teknisk assistanse.

RENGJ@RING

* Koble apparatet fra stromnettet og la det avkjeles fer du
begynner & rengjare det.

* Rengjer utstyret med en fuktig klut med noen draper
oppvaskmiddel, og terk det deretter.
* Ikke bruk lgsemidler eller produkter med sur eller basisk

pH-verdi, som blekemiddel eller slipende produkter, til
rengjering av apparatet.

* Apparatet ma aldri senkes ned i vann eller annen vaeske
eller plasseres under rennende vann.

+ Det anbefales & rengjore apparatet regelmessig og fierne
eventuelle matrester.

+ Hvis apparatet ikke holdes rent, kan overflaten bli skadet
og pavirke hvor lenge det varer. Det kan til og med bli
farlig a bruke.

+ Non-stick-skuffen kan rengjeres i oppvaskmaskinen.



TABELL MED ANBEFALINGER

Her finner du vare anbefalinger om tid og temperatur for
steking av ulike retter.

Program Tid (minutter) | Temperatur (°C)
Fransk chips 20 190
Kyllinglar 20 185
Kjott 15 180
Fisk 10 180
Reker 7 190
Pizza 12 180
Kake/muffins 22 160
Grgnnsaker 12 160




Svenska  (Oversatt fran originalinstruktionerna)

LUFTFRYSARE

FA1801
BESKRIVNING

A Digital kontrollpanel

B Huvuddelen av kroppen
C Stekpanna

D Handtag

E  Non-stick bricka

F Matningssladd
KONTROLLPANEL

1. Palav-knapp

Knapp for 6kad temperatur
Knapp for sankt temperatur
Knapp for att 6ka tiden
Knapp for minskad tid
Programvéljarknapp
Programindikatorer
Temperaturvisning
Tidsvisning

10. Hall varm-knappen

11. Knapp for férvarmning

12. Knapp for dubbel uppvarmning
13. Start/Stopp-knapp

ANVANDNING OCH SKOTSEL

+ Dra ut apparatens natsladd helt och hallet fore varje
anvandning.

+ Anvand inte apparaten om delar eller tillbehdr inte &r
korrekt monterade.

+ Anvand inte apparaten om de tillbehdr som ar anslutna till
den ar defekta. Byt ut dem omedelbart.

+ Anvand inte apparaten nar den ar tom.

+ Anvand inte apparaten om pa/av-knappen inte fungerar
som den ska.

* Flytta inte apparaten nér den &r i bruk.

« For att halla non-stick-behandlingen i gott skick ska du
inte anvanda metallredskap eller spetsiga redskap pa
den.

+ Overbelasta inte apparatens arbetskapacitet.

+ Koppla bort apparaten fran elnatet nar den inte anvands
och innan du utfér nagon rengdringsatgérd.

+ Forvara eller transportera inte apparaten om den
fortfarande &r varm.
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+ Lamna aldrig apparaten inkopplad och obevakad nar
den inte anvands. Detta sparar energi och forlanger
apparatens livslangd.

+ Anvéand endast redskap som &r lampliga for hga
temperaturer.

+ Att vrida temperaturregulatorn till den l&gsta instéllningen
innebar inte att apparaten &r avstangd.

+ Som referens finns i den bifogade tabellen en
rekommendation om tillagningstemperatur och tid fér flera
maltider.

INSTRUKTIONER FOR
ANVANDNING
FORE ANVANDNING

+ Se il att hela produktens forpackning har aviagsnats.

+ L&s noga igenom broschyren "Sakerhetsrad och
varningar" fore forsta anvandningstillfallet

+ Innan du anvénder produkten for forsta gangen ska du
rengora de delar som kommer i kontakt med livsmedel pa
det satt som beskrivs i avsnittet om rengdring.

ANVANDNING

+ Forlang natkabeln helt innan du ansluter den.
* Anslut apparaten till elnétet.

+ Ta forsiktigt ut stekpannan ur fritdsen.

Obs: Anvand inte stekpannan utan non-stick-brickan i den.

Obs: hantera stekpannan med hjélp av handtaget. Rér inte
vid stekpannan nar den ar het.

+ Lagg ingredienserna som du vill steka i stekpannan

+ For in stekpannan i fritdsen.

+ Sla pa apparaten genom att trycka pa On/Off-knappen.

+ Vlj ett program genom att trycka flera ganger pa
programvaljarknappen.

+ VValj 6nskad temperatur med hjalp av knapparna for 6kad
och minskad temperatur.

+ VVélj 6nskad tid med hjalp av knapparna for att 6ka och
minska tiden.

Obs: Om fritdsen &r kall aktiveras forvarmningsfunktionen
automatiskt. Om du inte vill det kan du avaktivera den
genom att trycka pa forvarmningsknappen.

+ Du kan antingen anvénda bada varmeelementen eller
bara ett. Om du vill att bada ska fungera trycker du pa
knappen for dubbel uppvérmning och kontrollerar att den
ar aktiverad i menyn.

+ Tryck pa start/stopp-knappen for att starta
tillagningsprocessen.



Obs: Om du vill skaka ingredienserna, dra ut stekpannan ur
apparaten och skaka den.

+ Nar tillagningstiden &r slut piper fritdsen flera ganger och
stangs av automatiskt.

FORSIKTIGHET: Stekgryta, korg och mat blir mycket heta.

+ Kontrollera att maten &r fardiglagad.

+ Om s& inte ar fallet behdver du bara sétta tillbaka
stekpannan i fritdsen och programmera timern att tillaga i
ytterligare nagra minuter.

+ Placera stekpannan pa en slat yta som tal hoga
temperaturer.

TID OCH TEMPERATUR

+ Om du vill kan du ocksa andra temperatur- och
tidsinstallningarna.

+ Tillagningstiden kan stallas in fran 1 till 90 minuter med
hjélp av knapparna for 6kad och minskad tid. Tiden 6kar
eller minskar med 1 minut for varje tryckning.

+ Tillagningstemperaturen kan justeras fran 40°C till 200°C
med hjélp av temperaturknapparna for ékning och
minskning. Temperaturen okar eller minskar med 5 °C for
varje tryckning.

+ Hall valjarknapparna intryckta for att snabbt cka eller
minska tiden och temperaturen.

FORINSTALLDA PROGRAM

+ Denna apparat har 8 forinstallda program.

« For att véalja ett program, tryck pa programvaljarknappen
flera ganger.

+ Tryck pa start/stopp-knappen for att starta
tillagningsprocessen.

+ Om du vill kan du ocksa andra temperatur- och

tidsinstaliningarna for de forinstallda programmen enligt
beskrivningen i avsnittet "TID OCH TEMPERATUR".

HALL DIG VARM

+ Du kan vélja att starta den hér funktionen aven om den
inte har valts tidigare. Den kommer att programmera 60°C
i 45 minuter.

+ Om du véljer det innan programmet startar, kommer
de 45 minuterna vid 60°C i denna funktion att borja nar
programmet ar klart.

DUBBLA BOSTADER

+ Du kan valja om du vill anvénda bada varmeelementen
(6vre och nedre) eller bara det 6vre varmeelementet med
hjalp av "Double Heating Button".

* Innan du trycker pa Start/Stop-knappen maste du aktivera
eller avaktivera den dubbla varmefunktionen:

+ Tryck pa Double Heating-knappen och om den blinkar
betyder det att dubbelvarmefunktionen &r vald och att
bade det dvre och det nedre varmeelementet fungerar.

* Tryck pa samma knapp igen, och den fortsatter att lysa
pa skarmen. Detta betyder att dubbelvarmefunktionen ar
avaktiverad och att endast det dvre varmeelementet &r
i drift.

NAR DU AR KLAR MED ATT ANVANDA APPARATEN

+ Nar tillagningstiden &r slut stangs fritsen av automatiskt.
+ Koppla bort apparaten fran elnatet.

+ L&t den svalna.

* Rengdr apparaten enligt anvisningarna i avsnittet om
rengdring.

TERMISKT SAKERHETSSKYDD

* Apparaten ar férsedd med en sékerhetsanordning som
skyddar apparaten mot Gverhettning.

+ Om apparaten sténger av sig sjalv och inte startar igen,
koppla bort den fran elnatet och vanta i ca 15 minuter
innan du ansluter den igen. Om maskinen inte startar
igen, kontakta auktoriserad teknisk hjalp.

RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna
innan du pabdrjar nagon rengdring.

* Rengor utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka sedan.

+ Anvand inte I6sningsmedel eller produkter med surt eller
basiskt pH-vérde, t.ex. blekmedel eller slipmedel, for att
rengdra apparaten.

+ Sénk aldrig ner apparaten i vatten eller nagon annan
vatska och placera den aldrig under rinnande vatten.

+ Det &r lampligt att rengéra apparaten regelbundet och ta
bort eventuella matrester.

+ Om apparaten inte halls ren kan dess yta skadas, vilket
paverkar hur lange den haller. Den kan till och med bli
farlig att anvanda.

+ Non-stick-brickan ar Iamplig for rengdring i diskmaskin.



REKOMMENDATIONSTABELL

Har hittar du vara rekommendationer om tid och temperatur

for stekning av olika matratter.

Program Tid (minuter) | Temperatur (°C)
Franska chips 20 190
Kycklinglar 20 185
Kott 15 180
Fisk 10 180
Rékor 7 190
Pizza 12 180
Tarta/muffins 22 160
Gronsaker 12 160




ﬂ Suomalainen  (Alkuperdisten ohjeiden kaannds)

ILMAPAISTIN

FA1801

KUVAUS

A Digitaalinen ohjauspaneeli
B Péaarunko

C Paistinpannu

D Kahva

E Tarttumaton tarjotin

F  Syéttdjohto
OHJAUSPANEELI

1. Onl/off-painike

Lisaa lampétilaa -painike
Alenna lampédtilaa -painike
Lisaa aikaa -painike
Véhenna aikaa -painike
Ohjelman valintapainike
Ohjelman indikaattorit
Lampatilan nayttd

Ajan nayttd

10. Pida lampiméné -painike
11. Esilammityspainike

12. Kaksinkertainen lammityspainike
13. Start/Stop-painike

KAYTTO JA HOITO

+ Veda laitteen syottojohto kokonaan ulos ennen jokaista
kéyttokertaa.

« Ala kayta laitetta, jos osia tai lisévarusteita ei ole
asennettu oikein.

« Ala kéyta laitetta, jos siihen liitetyt lisavarusteet ovat
viallisia. Vaihda ne valittdmasti.

« Al4 kayta laitetta tyhjana.
« A4 kayta laitetta, jos on/off-painike ei toimi kunnolla.
« Al siirra laitetta kéyton aikana.

+ Jotta tarttumaton kasittely pysyisi kunnossa, ala kayta
metallisia tai teravia vélineita.

+ A& pakota laitteen tydkykya.

+ Irrota laite séhkdverkosta, kun sité ei kdytetd, ja ennen
kuin ryhdyt puhdistustoihin.

+ A4 sailyta tai kuljeta laitetta, jos se on viela kuuma.

+ Al4 koskaan jété laitetta kytkettyna ja ilman valvontaa, jos
se ei ole kéytossa. Taméa s&dstaa energiaa ja pidentaa
aitteen kayttoikaa.

+ Kayta vain korkeisiin 1dmpétiloihin soveltuvia vélineita.
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+ Lampétilan sadtimen k&antdminen minimiasentoon ei
tarkoita, etta laite on sammutettu.

+ Liitteend olevassa taulukossa on suositus
kypsennyslampdtilasta ja -ajasta useille aterioille.

KAYTTOOHJEET
ENNEN KAYTTOA
+ Varmista, etta tuotteen koko pakkaus on poistettu.

+ Lue huolellisesti "Turvallisuusohjeet ja varoitukset"
-kirjanen ennen ensimmaisté kayttoa.

+ Ennen tuotteen ensimmaéisté kayttokertaa puhdista osat,
jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa,
puhdistusta kasittelevassa osiossa kuvatulla tavalla.

KAYTA

+ Pidenna sy6ttojohto kokonaan ennen sen kytkemista.
+ Kytke laite verkkovirtaan.

+ Ota paistinpannu varovasti pois paistinpannusta.

Huomautus: Al4 kayta paistinpannua ilman tarttumatonta
alustaa.

Huomaa: manipuloi paistinpannua kahvasta kasin. Ala
koske paistinpannuun, kun se on kuuma.

+ Laita paistettavat ainekset paistinpannuun.
+ Aseta paistinpannu friteerauskoneen sisaan.
+ Kytke laite paalle painamalla On/Off-painiketta.

+ Valitse ohjelma painamalla toistuvasti
ohjelmanvalintapainiketta.

+ Valitse haluamasi lampétila [ampétilan lisdys- ja
vahennyspainikkeilla.

+ Valitse haluamasi aika suurennus- ja
pienennyspainikkeilla.

Huomautus: Jos paistinpannu on kylmé,
esildmmitystoiminto aktivoituu automaattisesti. Jos
et halua tata, voit poistaa sen kaytosta painamalla
esilammityspainiketta.

+ Voit kayttaa joko molempia lammityselementteja tai
vain yhta. Jos haluat molempien toimivan, paina
kaksoislammityspainiketta ja varmista, ett4 se on aktivoitu
valikossa.

+ Aloita kypsennysprosessi painamalla kaynnistys-/seis-
painiketta.

Huomautus: jos haluat ravistella aineksia, veda
paistinpannu ulos laitteesta ja ravista sita.

+ Kun kypsennysaika on paattynyt, friteerauskone piippaa
useita kertoja ja sammuu automaattisesti.



VAROITUS: Paistinpannu, kori ja ruoka ovat erittéin
KUUMIA.

* Tarkista, ettd ruoka on kypsaa.

+ Jos ndin ei ole, sinun tarvitsee vain laittaa paistinpannu
takaisin paistinpannuun ja ohjelmoida ajastin kypsennysté
varten muutamaksi minuutiksi.

+ Aseta paistinpannu tasaiselle alustalle, joka kestaa
korkeita lampédtiloja.

AIKA JA LAMPOTILA

* Halutessasi voit myds muuttaa lampétila- ja aika-
asetuksia.

+ Kypsennysaikaa voidaan s&ataa 1 minuutista 90
minuuttiin kayttdmalla lisdys- ja vahennyspainikkeita. Aika
pitenee tai lyhenee 1 minuutti joka painalluksella.

+ Kypsennyslampétilaa voidaan saataa 40°C:sta 200°C:een
lampétilan nosto- ja laskupainikkeilla. Ldmpétila nousee
tai laskee 5 °C joka painalluksella.

+ Pida valintandppaimia painettuna lisataksesi tai
vahentaaksesi nopeasti aikaa ja lampétilaa.

ESIASETETUT OHJELMAT
+ Téssa laitteessa on 8 esiasetettua ohjelmaa.

+ Valitse ohjelma painamalla ohjelmanvalitsimen painiketta
toistuvasti.

+ Aloita kypsennysprosessi painamalla kaynnistys-/seis-
painiketta.

+ Halutessasi voit myds muuttaa esiasetettujen ohjelmien
lampdtila- ja aika-asetuksia, kuten kohdassa "AIKA JA
LAMPOTILA" selitetaan.

PIDA LAMPIMANA

+ Voit kdynnistaa tdman toiminnon, vaikka sita ei olisikaan
aiemmin valittu. Se ohjelmoi 60°C 45 minuutiksi.

+ Jos valitset sen ennen ohjelman alkua, ohjelman
paatyttya alkaa tdman toiminnon 45 minuutin toiminta
60°C:ssa.

KAKSOISKOROTUS

+ Voit valita, haluatko kayttad molempia
[ammityselementteja (ylempi ja alempi) vai
vain ylempaa lammityselementtia kayttamalla
"Kaksoislammityspainiketta".

+ Ennen kuin painat Start/Stop-painiketta, sinun on
aktivoitava tai deaktivoitava kaksoislammitystoiminto:

+ Paina kaksoislammityspainiketta, ja jos se vilkkuu, se
tarkoittaa, etta kaksoislammitystoiminto on valittu, ja seka
yla- ettd alalammityselementit toimivat.

+ Paina samaa painiketta uudelleen, ja se pysyy naytolla
vakaana. Tama osoittaa, ettd kaksoislammitystoiminto on
poistettu kaytosta, ja vain ylempi lammityselementti toimii.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON

+ Kun kypsennysaika paattyy, friteerauskone pyséhtyy
automaattisesti.

+ Irrota laite séhkdverkosta.
* Anna sen jaahtya.

+ Puhdista laite puhdistusta kasittelevassa osiossa
esitetylla tavalla.

TURVALLINEN LAMP&SUOJA

+ Laitteessa on turvalaite, joka suojaa laitetta
ylikuumenemiselta.

+ Jos laite kytkeytyy itsestaan pois paalté eiké kytkeydy
uudelleen paalle, irrota se verkkovirrasta ja odota noin
15 minuuttia ennen kuin kytket sen uudelleen. Jos laite ei
kaynnisty uudelleen, ota yhteys valtuutettuun tekniseen
apuun.

PUHDISTUS

+ Irrota laite sahkéverkosta ja anna sen jaahtya ennen
puhdistustéita.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisétty muutama
tippa pesuainetta, ja kuivaa se sitten.

« Al4 kayté laitteen puhdistamiseen liuottimia, happamia tai
emaksisia tuotteita, kuten valkaisuaineita, tai hankaavia
tuotteita.

+ Al4 koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sité juoksevan veden alle.

+ On suositeltavaa puhdistaa laite sdanndllisesti ja poistaa
mahdolliset ruoanjaamat.

+ Jos laitetta ei pideté puhtaana, sen pinta voi vaurioitua

ja vaikuttaa sen kayttoikaan. Sen kaytosta voi tulla jopa
vaarallista.

+ Tarttumaton tarjotin soveltuu puhdistettavaksi
astianpesukoneessa.

SUOSITUSTAULUKKO

Taalta l6ydat suosituksemme eri aterioiden paistoajasta ja
-lampétilasta.

Ohjelma Aika (minuuttia) | Ldmpétila (°C)
Ranskalaiset sirut | 20 190
Kanan koivet 20 185
Liha 15 180
Kala 10 180
Katkarapu 7 190
Pizza 12 180
Kakku/muffinssit | 22 160
Vihannekset 12 160




Turkin  (Orijinal talimatlardan gevrilmistir)

HAVALI FRITOZ

FA1801
ACIKLAMA

A Dijital kontrol paneli
B Anagdvde

C Kizartma tenceresi
D Tutamak

E  Yapismaz tepsi

F  Besleme kablosu

KONTROL PANELI

1. Agmalkapama digmesi
Sicaklik artirma diigmesi
Sicaklik azaltma digmesi
Zaman artirma diigmesi
Zaman azaltma diigmesi
Program segme digmesi
Program géstergeleri
Sicaklik Gostergesi
Zaman Gostergesi
10. Sicak tutma diigmesi
11. On 1sitma diigmesi
12. Gift 1sitma digmesi
13. Baslat/Durdur digmesi

KULLANIM VE BAKIM

* Her kullanimdan dnce cihazin besleme kablosunu
tamamen uzatin.

+ Parcalar veya aksesuarlar diizglin takilmamigsa cihazi
kullanmayin.

« Takili aksesuarlar arizaliysa cihazi kullanmayin. Hemen
degistirin.
+ Cihazi bogken kullanmayin.

+ Agmalkapama diigmesi diizglin galismiyorsa cihazi
kullanmayin.

+ Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

* Yapismaz kaplamanin iyi durumda kalmasi icin tizerinde
metal veya sivri uglu aletler kullanmayin.

+ Cihazin ¢alisma kapasitesini zorlamayin.

+ Kullanilmadiginda ve herhangi bir temizlik iglemi
yapmadan 6nce cihazin elektrik baglantisini kesin.

+ Cihaz hala sicakken depolamayin veya tagimayin.

+ Cihazi kullanmadiginiz zamanlarda asla bagli ve

gozetimsiz birakmayin. Bu enerji tasarrufu saglar ve
cihazin 6mriind uzatir.

© o N ok wDd

* Yalnizca yiiksek sicakliklar desteklemeye uygun kaplar
kullanin.

+ Sicaklik reglilatoriinin minimum ayara getirilmesi cihazin
kapatildigi anlamina gelmez.

+ Referans olarak, ekteki tabloda gesitli yemekler igin
pisirme sicakligi ve suresine iligkin bir &neri bulacaksiniz.

KULLANIM TALIMATLARI
KULLANMADAN ONCE
+ Uriiniin tiim ambalajinin gikarildigindan emin olun.

+ Liitfen ilk kullanimdan 6nce "Glivenlik 6nerileri ve
uyarilar" kitapgigini dikkatlice okuyun

+ Urinii ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas edecek
pargalari temizlik boliminde agiklanan sekilde temizleyin.

KULLANIM

+ Fisi prize takmadan 6nce besleme kablosunu tamamen
uzatin.

+ Cihazi elektrik sebekesine baglayin.
+ Kizartma kabini dikkatlice fritdzden ¢ikarin.

Not: Kizartma tenceresini iginde yapismaz tepsi olmadan
kullanmayin.

Not: Kizartma kabini sapini kullanarak kullanin. Sicakken
kizartma kabina dokunmayin.

+ Kizartmak istediginiz malzemeleri kizartma tenceresinin
icine koyun

+ Kizartma kabini fritdziin igine yerlestirin.

+ Agma/Kapama diigmesine basarak cihazi agin.

* Program se¢me diigmesine arka arkaya basarak bir
program segin.

+ Sicaklik artirma ve azaltma digmelerini kullanarak
istediginiz sicakligi segin.

+ Zaman artirma ve azaltma diigmelerini kullanarak
istediginiz zamani segin.

Not: Fritdz soguksa, 6n I1sitma islevi otomatik olarak
etkinlesecektir. Bunu istemiyorsaniz, devre disi birakmak
icin 6n I1sitma diigmesine basin.

+ Her iki 1sitma elemanini ya da sadece birini
kullanabilirsiniz. Her ikisinin de ¢alismasini
istiyorsaniz, gift 1sitma diigmesine basin ve meniide
etkinlestirildiginden emin olun.

+ Pisirme islemini baslatmak igin baslat/durdur diigmesine
basin.

Not: Malzemeleri galkalamak isterseniz, kizartma kabini
cihazdan gikarin ve calkalayin.



+ Pisirme sresi sona erdiginde, fritdz birkag kez bip sesi
cikaracak ve otomatik olarak kapanacaktir.

DIKKAT: Kizartma kabi, sepet ve yiyecekler gok SICAK
olacaktir.

* Yiyeceklerin pisip pismedigini kontrol edin.
+ Eger degilse, tek yapmaniz gereken kizartma kabini

tekrar fritdze koymak ve zamanlayiciyi birkag dakika daha
pisirecek sekilde programlamaktir.

+ Kizartma tenceresini yiiksek sicaklikta calisabilecek diiz
bir ylizeyin lizerine yerlestirin.

ZAMAN VE SICAKLIK

+ Dilerseniz sicaklik ve zaman ayarlarini da
degistirebilirsiniz.

+ Pisirme suresi, slreyi artirma ve azaltma digmeleri
kullanilarak 1 ila 90 dakika arasinda ayarlanabilir. Her
basista sire 1 dakika artar veya azalir.

+ Pisirme sicakligi, sicaklik artirma ve azaltma digmeleri
kullanilarak 40°C ila 200°C arasinda ayarlanabilir. Sicaklik
her basista 5 °C artar veya azalrr.

« Siireyi ve sicakligi hizl bir sekilde artirmak veya azaltmak
icin segici dugmeleri basili tutun.

ONCEDEN AYARLANMIS PROGRAMLAR
+ Bu cihazin 8 &n ayarli programi vardir.

* Bir program segmek igin program segme diigmesine arka
arkaya basin.

« Pisirme islemini baslatmak igin baslat/durdur diigmesine
basin.

+ Dilerseniz "ZAMAN VE SICAKLIK" béliminde agiklandigi
gibi dnceden ayarlanmig programlar igin sicaklik ve
zaman ayarlarini da degistirebilirsiniz.

SICAK TUTUN

+ Daha énce segilmemis olsa bile bu fonksiyonu baslatmayi
secebilirsiniz. 45 dakika boyunca 60°C programlayacaktir.

* Program baglamadan dnce segerseniz, program bittiginde
bu fonksiyonun 60°C'deki 45 dakikasi baglayacaktir.

GIFT ISITMA

+ "Gift Isitma Digmesi "ni kullanarak her iki 1sitma
elemanini (lst ve alt) veya sadece ust isitma elemanini
kullanmay! segebilirsiniz.

+ Baslat/Durdur digmesine basmadan dnce, gift 1sitma
fonksiyonunu etkinlestirmeniz veya devre disi birakmaniz
gerekir:

« Cift Isitma Diigmesine basin, eger yanip sonlyorsa gift

1sitma fonksiyonu segilmis demektir ve hem Ust hem de
alt isitma elemanlari galisacaktir.

+ Ayni digmeye tekrar basin, ekranda sabit kalacaktir.
Bu, ift 1sitma fonksiyonunun devre disi birakildi§ini ve
sadece Ust 1sitma elemaninin galisacagini gosterir.

CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIGINIZDE

* Pisirme sresi bittiginde, fritéz otomatik olarak duracaktir.
+ Cihazin fisini elektrik sebekesinden gekin.

* Sogumasini bekleyin.

+ Cihaz temizlik b6liminde agiklandigi gibi temizleyin.

GUVENLIK TERMAL KORUYUCUSU

+ Cihazda, cihazi asiri isinmaya karsi koruyan bir giivenlik
cihazi bulunmaktadir.

+ Cihaz kendi kendine kapanir ve tekrar agiimazsa, elekirik
baglantisini kesin ve yeniden baglamadan dnce yaklasik
15 dakika bekleyin. Makine tekrar galismazsa yetkili
teknik yardim alin.

TEMIZLIK

* Herhangi bir temizlik islemine baglamadan dnce cihazin
elektrik baglantisini kesin ve sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani birkag damla bulasik deterjani damlatiimis
nemli bir bezle temizleyin ve ardindan kurulayin.

+ Cihazi temizlemek icin goziictiler veya camasir suyu gibi
asit veya baz pH degerine sahip Urlinler veya asindirici
Grtinler kullanmayin.

+ Cihazi asla suya veya baska bir siviya daldirmayin veya
akan suyun altina koymayin.

+ Cihazin diizenli olarak temizlenmesi ve yiyecek
kalintilarinin giderilmesi tavsiye edilir.

+ Cihaz temiz tutulmazsa, ylizeyi hasar gérebilir ve ne
kadar siire dayanacagini etkileyebilir. Hatta kullanimi
tehlikeli hale gelebilir.

* Yapismaz tepsi bulagik makinesinde temizlenmeye
uygundur.



ONERi TABLOSU

Burada farkli yemekleri kizartmak igin zaman ve sicaklik

oOnerilerimizi bulabilirsiniz.

Program Zaman (dakika) | Sicaklik (°C)
Fransiz cipsi 20 190
Tavuk budu 20 185
Et 15 180
Balik 10 180
Karides 7 190
Pizza 12 180
Kek/muffin 22 160
Sebzeler 12 160
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