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ESPANOL

DESCRIPCION

Termostato

Luz indicadora funcionamiento
Luz indicadora calentamiento
Temporizador

Cesta de freir

Cubeta

Botdn apertura de la cesta

Asa de la cesta

Salida de aire

Cable de alimentacion y enchufe
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- Caso de que su modelo de aparato no dispon-
ga de los accesorios descritos anteriormente,
éstos también pueden adquirirse por separado
en los Servicios de Asistencia Técnica.

UTILIZACION Y CUIDADOS

- Antes de cada uso, extender completamente
el cable de alimentacién del aparato.

- No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

- No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

- No utilizar el aparato vacio.

- No usar el aparato si el temporizador no fun-
ciona correctamente.

- No mover o desplazar el aparato mientras esté
en funcionamiento.

- Para conservar el tratamiento antiadherente
en buen estado, no utilizar sobre el utensilios
metalicos o punzantes.

- No forzar la capacidad de trabajo del aparato.
- Respetar el nivel MAX.

- Desenchufar el aparato de la red cuando no
se use y antes de realizar cualquier operacion
de limpieza.

- Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifos y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento

- No guardar ni transportar el aparato si todavia
esta caliente.

- No dejar nunca el aparato conectado y sin vigi-
lancia. Ademas ahorrara energia y prolongara
la vida del aparato.

ES

- Utilizar solamente utensilios apropiados para
soportar altas temperaturas.
- Colocar el mando termostato a la posicién de

minimo (MIN), no garantiza la desconexion
permanente del aparato.

- Como orientacién, en la tabla anexa se indican
una serie de recetas que incluyen la tempera-
tura de coccién y el tiempo de funcionamiento
del aparato.

MODO DE EMPLEO
NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

- Durante el primer uso es normal que el apara-
to desprenda un ligero olor a plastico.

USO:

- Desenrolle completamente el cable antes de
enchufar.

- Enchufe el aparato a la red eléctrica.
- Saque la cubeta (F) de la freidora con cuidado

de no quemarse.

- Nota: no usar nunca la cubeta sin la cesta en

su interior.

- Nota: manipule siempre la cubeta mediante la

cesta y su asa. No la coja si esta caliente.

- Ponga los ingredientes que desea freir, asar o

cocinar en la cesta (E).

- Vuelva a introducir la cubeta en el aparato.
- Seleccione la temperatura necesaria usando

el regulador de temperatura (A).

- Una vez la temperatura esta seleccionada ac-

cione el temporizador (D), eligiendo el tiempo
necesario, y la freidora empezara a funcionar.

- El piloto verde de funcionamiento (B) y el piloto

rojo de calentamiento (C) se iluminaran.

- Durante el funcionamiento, el piloto rojo de

calentamiento (C) se iluminara intermitente-
mente, sefalando asi cuando el aparato esta
calentandose.



- Nota: tenga en cuenta que si el aparato esta
frio debera afadir 3 minutos a la coccion de
los alimentos.

- Nota: Si desea sacudir los alimentos a media
coccioén, puede simplemente retirar la cubeta
del interior del aparato y sacudirlos. Esto no
afectara significativamente al proceso.

- Una vez termine el tiempo de coccion, saque
toda la parte de la cubeta fuera del aparato.
El aparato se desactivara automaticamente
cuando el temporizador (D) llegue a 0.

- ATENCION: tanto la cubeta y la cesta, como
los alimentos, estaran MUY calientes.

- Apoye la cesta en una superficie apta para so-
portar altas temperaturas.

- Separe la cesta de la cubeta usando el botén

liberador de la cesta (G) y vuélquelo para sa-
car los alimentos sin riesgo de quemarse.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL
APARATO:

- Una vez el Temporizador llegue a su posicion
de reposo (0 min) el aparato se desactivara
automaticamente.

- Si no lo esta, poner el temporizador a su po-
sicién de reposo (0 min) para que el aparato
esté desactivado.

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Dejar enfriar el aparato.

- Limpiar el aparato.

LIMPIEZA

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo en-
friar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio hiumedo im-
pregnado con unas gotas de detergente y se-
carlo después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un

factor pH acido o basico como la lejia, ni pro-
ductos abrasivos, para la limpieza del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

- Se recomienda limpiar el aparato regularmen-
te y retirar todos los restos de alimentos.

- Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse

y afectar de forma inexorable la duraciéon de
la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.

- Ninguna de las partes de este aparato es apta
para su limpieza en el lavavaijillas.

- A continuacion, seque todas las piezas antes
de su montaje y guardado.

TABLA DE RECOMENDACIONES

- Aqui puede orientarse para las cocciones de
diferentes alimentos.

- NOTA: Tenga en cuenta que estos parame-
tros son meramente indicativos. Los alimentos
pueden ser de origen, tamafio, forma y marcas
diferente, por lo que no podemos garantizar
los mejores parametros para alimentos espe-
cificos.



Cantidad (g) Tiempo (min) Temperatura (°C) Mezclar Otra informacion
Patatas
Patatas fitas congeladas | 545 799 9-16 200 Mezclar
finas
Patatas fitas congeladas 300-700 11-20 200 Mezclar
gruesas
i Aadir 1
Patatas fritas caseras 300-800 16-20 200 Mezclar Afadir 2 cugharada de
(8x8mm) aceite
Aadir 1
Cufias de patata caseras 300-800 18-22 180 Mezclar Aadir /zazlélﬁf;arada de
Aadir 1
Cubos de patata caseros | 300-750 12-18 180 Mezcar | A0l /za';‘;‘i’tga’ada de
Roti 250 15-18 180 Mezclar
Patatas gratinadas 500 15-18 200 Mezclar
Carne y pollo
Bistec 100-500 8-12 180
Chuletas de cerdo 100-500 10-14 180
Hamburguesa 100-500 7-14 180
Rollitos de salchicha 100-500 13-15 180
Muslos de pollo 100-500 18-22 180
Pechuga de pollo 100-500 10-15 180
Snacks
Rollitos de primavera 100-400 8-10 200 Mezclar Usar preparados para horno
Nuggets de pollo 100-500 6-10 200 Mezclar Usar preparados para horno
congelados
Palitos de pescaco 100-400 6-10 200 Usar preparados para homo
congelados
Palitos de queso 100-400 8-10 180 Usar preparados para horno
rebozados congelados
Verduras rellenas 100-400 10 160
Homeado Usar molde de horno
Pastel 300 20-25 160 Usar molde de horno/plato
para hono
Quiche 400 20-22 180 Usar molde de horno
Muffins 300 15-18 200 Usar molde de homo/plato

para hono




Problema

Causa posible

Solucion

El AIR FRYER no funciona.

El aparato no esté enchufado.

Conecte al aparato a un enchufe con toma de tierra.

El temporizador no esta
configurado.

Para encender el aparato, gire el temporizador hasta el
tiempo de preparacion requerido.

Los alimentos fritos en
la AIR FRYER no estan
totalmente hechos.

La cantidad de alimentos
colocada en la cesta es excesiva.

Coloque una menor cantidad de ingredientes en la cesta.

Las cantidades menores se sacuden mejor, y frien
uniformemente.

La temperatura seleccionada es
demasiado baja.

Gire el mando regulador de la temperatura hasta la posicién
necesaria.

Ajuste de temperatura: consulte la guia de coccion.

Los alimentos se frien de
manera desigual.

Ciertos ingredientes se deben
sacudir a mitad del tiempo de
preparacion.

Cuando los alimentos se encuentran unos encima de otros
(por ejemplo, patatas fritas) se tienen que agitar a mitad del
tiempo de preparacion.

Los fritos no salen
crujientes.

Tipo de alimento incorrecto
utilizado.

Consulte el modo de preparacion de los alimentos del
fabricante.

No se puede deslizar la

sartén/cesta en el aparato.

Cesta sobrecargada.

No llene la cesta por encima de la indicacion MAX.

La cesta no esta colocada
correctamente en la sartén.

Presione la cesta en la sartén hasta oir un clic

Sale humo blanco del
aparato.

Se estan preparando ingredientes
con alto contenido de aceite.
Se ha afiadido aceite a la
preparacion.

No utilice alimentos con alto contenido de aceite ni agregue
més aceite del estrictamente necesario.
Esta freidora utiliza una tecnologia que requiere poco o
ningudn aceite.

La sartén todavia contiene restos
de grasa del uso anterior.

El humo blanco lo provoca la grasa que se calienta en la
sartén.




ENGLISH

DESCRIPTION

Thermostat

Operation indicating light
Heating indicating light
Timer

Frying basket

Outer bowl

Basket open button
Basket handle

Air outlet

Power cable and plug
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- If the model of your appliance does not have
the accessories described above, they can
also be bought separately from the Technical
Assistance Service.

USE AND CARE:

- Fully extend the appliance’s power cable be-
fore each use.

- Do not use the appliance if the parts or acces-
sories are not properly fitted.

- Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them im-
mediately.

- Do not use the appliance when empty.

- Do not use the appliance if the timer switch
does not work properly.

- Do not move the appliance while in use.

- To keep the non-stick treatment in good condi-
tion, do not use metal or pointed utensils on it.

- Do not force the appliance’s work capacity.
- Respect the MAX level.

- Disconnect the appliance from the mains when
not in use and before undertaking any cleaning
task.

- Store this appliance out of reach of children
and/or persons with physical, sensory or redu-
ced mental or lack of experience and knowle-
dge.

- Do not store or transport the appliance if it is
still hot.

- Never leave the appliance connected and una-
ttended if is in use. This saves energy and pro-
longs the life of the appliance.

- Use only utensils appropriate to support high
temperatures.

EN

- Turn the thermostat control to the minimum
(MIN) setting. This does not mean that the is
switched off permanently.

- As a reference, in the annexed table you will
find a recommendation on the cooking tempe-
rature and time for several meals.

INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE:

- Make sure that the entire product’s packaging
has been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

- During first use it is normal that the appliance
emits a slight plastic odor.

USE:

- Unroll the cable completely before plugging it
in.

- Connect the appliance to the mains.

- Take the bowl (F) out of the fryer carefully.

- Note: Do not use the bowl without the basket
in it.

- Note: manipulate the bowl using the basket

and its basket handle. Don’t touch the bowl
when it’s hot.

- Put the ingredients you want to fry inside the
basket (E)

- Introduce the bowl inside the fryer.

- Choose the needed temperature using the
thermostat (A).

- Once you've done it, choose the right cooking
time with the Timer (D) and the appliance will
start to work.

- The green power pilot light (B) and the red
heating pilot light (C) will switch on.

- During the process of frying, the red hea-
ting pilot light (C) will switch on intermittently,
showing when the appliance is heating.

- Note: have in mind that if the appliance is cool
you should add 3 minutes to the cooking time.

- Note: if you want to shake the ingredients, pull
the bowl out of the appliance by the handle and
shake it.



- Once the cooking time reaches its end, pull out
the bowl outside the appliance. The appliance
will switch off automatically.

- CAUTION: Bowl, basket and food will be very
HOT.

- Place the bowl over a plain surface able to
work with high temperatures.

- Split the basket from the bow! using the basket

release button (G) and turn the basket to take
off the fries, avoiding the risk of burns.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE
APPLIANCE:

- When the timer reaches its min position (0 min)
the fryer will stop automatically.

- To stop the fryer, you just have to turn the timer
into its min position.

- Unplug the appliance from the mains.

- Let the appliance cool down.

- Clean the appliance as it is explained on the
cleaning section.

CLEANING

- Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

- Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid
or base pH such as bleach, or abrasive pro-
ducts, for cleaning the appliance.

- Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.

- It is advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

- Ifthe appliance is notin good condition of clean-
liness, its surface may degrade and inexorably
affect the duration of the appliance’s useful life
and could become unsafe to use.

- Neither parts of this appliance are suitable for
cleaning in the dishwasher.

- Then dry all parts before its assembly and sto-
rage.

RECOMENDEDATION TABLE

- Here you can find our recommendation on the
time and temperature for frying different meals.

- NOTE: Please note that these parameters

are merely indicative. Food can be in origin,
size, shape and marks different, so we cannot
guarantee them better parameters for specific
foods.



Food amound (g) Time (min) Temperature (°C) Shake Extra information
Potatoes & fries
Thin frozen fries 300-700 9-16 200 Shake
Thick frozen fries 300-700 11-20 200 Shake
Home-made fries 300-800 16-20 200 Shake Add 1/2 tosp ol
(8x8mm)
Home-made potato 300-800 18-22 180 Shake Add 1/2 tbsp ol
wedges
Home-made potato 300-750 1218 180 Shake Add 1/2 tosp ol
cubes
Roti 250 15-18 180 Shake
Potato gratin 500 15-18 200 Shake
Meat & Poultry
Steak 100-500 8-12 180
Pork chops 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Sausage roll 100-500 13-15 180
Drumsticks 100-500 18-22 180
Chicken breast 100-500 10-15 180
Snacks
Spring rolls 100-400 8-10 200 Shake Use oven-ready
Frozen chicken nuggets 100-500 6-10 200 Shake Use oven-ready
Frozen fish fingers 100-400 6-10 200 Use oven-ready
Frozen bread crumbed 100-400 8-10 180 Use oven-ready
cheese snacks
Stuffed vegetables 100-400 10 160
Baking Use baking tin
Cake 300 20-25 160 Use baking tin/oven dish
Quiche 400 20-22 180 Use baking tin
Muffins 300 15-18 200 Use baking tin/oven dish




Problem Possible cause Solution

The appliance is not plugged in. Put the mains plug in an earthed wall socket.

The AIR FRYER does not
work. Turn the timer knob to the required cooking time to switch
You have not set the Timer. on the appliance
The quantity of food in the basket Put smaller batches of food in the basket.
is too much. Smaller batches are fried move evenly.

The foods fried with the AIR
FRYER are not done.

The set temperature is too low.

Turn the temperature control knob to the required.

Temperature setting - refer to the cooking guide for
reference.

The food is fried unevenly
in the AIR FRYER.

Certain food types need to be
shaken halfway through the
cooking time.

Food that lie on top of or across each other (e.g. fries) need to
be shaken halfway through the cooking time.

Fried snacks are not crispy
when they come out of the
AIR FRYER.

Incorrect food type used.

Refer food manufactures cooking instructions.

| cannot slide the pan /
basket into the appliance.

Basket over-loaded.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

The basket is not placed in the
pan correctly.

Push the basket down into the pan until you hear a click.

White smoke Comes out
from the Appliance.

Food with high oil content has
been used.

0il has been added to the food.

Do not use food groups with high oil content or add extra oil
that is not required.

An air fryer uses technology where low or no oil is required.

The pan still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the pan.
Make sure you clean the pan correctly after each use.




FRANCAIS

DESCRIPTION

Thermostat

Indicateur de fonctionnement
Voyant de température
Minuterie

Panier a frire

Cuve

Bouton d’ouverture du panier.
Poignée de panier

Sortie d’air

Cordon d’alimentation et fiche
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- Si votre modéle ne dispose pas des accessoi-
res précédemment décrits, ceux-ci peuvent
étre achetés séparément auprés des services
d’assistance technique.

UTILISATION ET ENTRETIEN

- Avant chaque utilisation, dérouler compléte-
ment le cable électrique de I'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne
sont pas diment fixés.

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires
présentent des défauts. Le cas échéant, les
remplacer immédiatement.

- Ne pas utiliser I'appareil a vide.

- Ne pas utiliser I'appareil si la minuterie ne fonc-
tionne pas correctement.

- Ne pas faire bouger I'appareil en cours de
fonctionnement.

- Pour conserver le traitement anti-adhésif en
bon état, ne pas utiliser d’'ustensiles métalli-
ques ou pointus.

- Ne pas forcer la capacité de travail de I'appa-
reil.

- Respecter le niveau MAXI.

- Débrancher 'appareil du secteur quand il n’est
pas utilisé et avant de procéder a toute opéra-
tion de nettoyage.

- Conserver cet appareil hors de portée des en-
fants ou des personnes avec capacités phy-
siques, sensorielles ou mentales réduites ou
présentant un manque d’expérience et de con-
naissances

- Ne pas transporter I'appareil s’il est encore
chaud.

FR

- Ne jamais laisser I'appareil branché sans sur-
veillance. Ceci permettra également de réduire
sa consommation d’énergie et de prolonger sa
durée de vie.

- Utiliser uniquement des ustensiles congus
pour supporter des températures élevées.

- Mettre le thermostat sur la position minimum
(MIN) ne garantit pas I‘arrét complet de I'appa-
reil.

. A titre d’orientation, le tableau en annexe four-
nit la température de cuisson et la durée de
fonctionnement de 'appareil.

MODE D’EMPLOI
CONSIGNES PREALABLES:

- S’assurer d’avoir retiré tout le matériel d’emba-
llage du produit.

- Avant la premiére utilisation, laver le panier et
la cuve a I'eau et au détergent, bien rincer afin
d’éliminer les restes de détergent et ensuite,
sécher.

- Lors de la premiére utilisation, il est normal
qu’une légere odeur de plastique se dégage
de l'appareil.

UTILISATION:

- Dérouler complétement le cable avant de le
brancher.

- Brancher I'appareil au secteur.

- Sortir la cuve (F) de la friteuse en prenant soin
de ne pas vous brdler.

- Remarque : ne jamais utiliser la cuve sans le
panier a l'intérieur.

- Remarque : toujours manipuler la cuve en pre-
nant le panier et sa anse. Ne pas la toucher si
elle est chaude.

- Placer les ingrédients que vous souhaitez frire,
cuire ou rétir dans le panier (E).

- Replacer la cuve dans I'appareil.

- Sélectionner la température appropriée en uti-
lisant le régulateur de température (A).

- Une fois la température sélectionnée, action-
ner la minuterie (D) en choisissant le temps
nécessaire et la friteuse commencera a fonc-
tionner.

- Le voyant vert de fonctionnement (B) et le vo-
yant rouge de chauffage (C) s’allument.



- Au cours du fonctionnement, le voyant rouge
de chauffage (C) s’allume de maniére intermit-
tente ce qui indique que I'appareil chauffe.

- Il faut savoir que si I'appareil est froid il faut
ajouter 3 minutes au temps de cuisson des
aliments.

- Note: Si vous souhaitez mélanger les aliments
en milieu de cuisson vous pouvez simplement
retirer la cuve de l'intérieur de I'appareil et les
agiter. Cela n’a pas d’impact significatif sur le
processus.

- Une fois le temps de cuisson écoulé, sortir tou-
te la cuve de I'appareil. L'appareil se désacti-
vera automatiquement lorsque la minuterie (D)
arrive a 0.

- ATTENTION : toute la cuve et le panier, ainsi
que les aliments, sont TRES chauds.

- Poser le panier sur une surface adaptée aux
températures élevées.

- Séparez le panier de la cuve en utilisant le
bouton de déverrouillage du panier (G) et ren-
versez-le pour que les aliments tombent sans
risque de brdlure.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL.
- Une fois la minuterie en mode veille (0 min.)
I'appareil se désactive automatiquement.

- Sinon, placer la minuterie en mode veille (0
min) pour que I'appareil se désactive.

- Débrancher 'appareil de la prise secteur.
- Laisser refroidir I'appareil.
- Nettoyer I'appareil.

NETTOYAGE

- Débrancher l'appareil du secteur et attendre
son refroidissement complet avant de le net-
toyer.

- Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide im-
prégné de quelques gouttes de détergent et le
laisser sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH
acide ou basique tels qu’eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

- Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou tout
autre liquide, ni le passer sous un robinet.

- Il est recommandé de nettoyer I'appareil ré-
gulierement et de retirer tous les restes d’ali-
ments.

- Si I'appareil n'est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader
et affecter de fagon inexorable la durée de vie
de I'appareil et le rendre dangereux.

- Aucune des parties de cet appareil n’est adap-
tée a un nettoyage au lave-vaisselle.

- Avant son montage et stockage, veiller a bien
sécher toutes les piéces.

TABLEAU DE CONSEIL

- Vous trouverez ici des temps de cuisson en
fonction des aliments

- NOTE : Noter que ces parameétres sont pu-
rement indicatifs. Les aliments peuvent étre
d’origine, de taille, de forme et de marques
différentes, par conséquent, nous ne pouvons
donc pas garantir les meilleurs parametres
pour chaque aliment spécifique.



Quantité (g) Temps (min) Température (°C) | Mélanger Autres informations
Pommes de terre
Frites fines surgelées 300-700 9-16 200 Mezclar
Frites épaisses surgelées 300-700 11-20 200 Mezclar
Frites maison (88 mm) |  300-800 1620 200 Mezoir | AOUTer une demie cullére
Quartiers de pomme_s de 300-800 18-22 180 Mezclar Ajouter unr-{ de_m|e cuillere
terre maison d’huile
Cubes de pomme§ de 300-750 12-18 180 Mezclar Ajouter uney de_mle cuillére
terre maison d’huile
Roti 250 15-18 180 Mezclar
Pommes de terre 500 1518 200 Mezclar
gratinées
Viande et volailles
Bifteck 100-500 8-12 180
Cotes de porc 100-500 10-14 180
Hamburgers 100-500 7-14 180
Rouleaux de saucisse 100-500 13-15 180
Cuisses de poulet 100-500 18-22 180
Blanc de poulet 100-500 10-15 180
Collations
Rouleaux de printemps 100-400 810 200 Mezciar | Uiser des préparafions
pour four
Nuggets de poulgt 100-500 6-10 200 Mezclar Utiliser des préparations
surgelés pour four
Batonnets de pmssqn 100-400 6-10 200 Utiliser des préparations
surgelés pour four
Batonnets de fromage 100-400 810 180 Utiliser des préparations
panés surgelés pour four
Légumes farcis 100-400 10 160
) Utiliser un moule a
Réchauffage PO
Géteau 300 2025 160 , Utliser un moule a
patisserie/plat de cuisson
) Ufiliser un moule a
Quiche 400 20-22 180 stisserie
Muffins 300 15-18 200 Utliser un moule a

patisserie/plat de cuisson




Probléeme

Cause possible

Solution

La FRITEUSE A AIR ne
fonctionne pas.

L’appareil n’est pas branché.

Brancher I'appareil a une prise de terre.

La minuterie n'est pas réglée.

Pour allumer I'appareil, régler la minuterie sur le temps de
préparation requis.

Les aliments frits dans la
FRITEUSE A AR ne sont pas
complétement cuits.

La quantité de nourriture placée
dans le panier est excessive.

Mettre moins d'ingrédients dans le panier.

Les petites quantités sont plus faciles a secouer et
permettent une friture uniforme.

La température sélectionnée est
trop basse.

Tourner le bouton de réglage de la température sur la
position adaptée.

Réglage de la température : voir le guide de cuisson.

La friture n’est pas
uniforme.

Certains ingrédients doivent étre
agités a la moitié du temps de
préparation.

Lorsque les aliments sont superposés (par exemple, des
frites), ils doivent étre remués a la moitié du temps de
préparation.

Les frites ne sont pas
croustillantes.

Mauvais type d'aliment utilisé.

Consulter la méthode de préparation des aliments du
fabricant.

La casserole/panier ne
peut pas étre inséré(e)
dans I'appareil.

Panier surchargé.

Ne pas remplir le panier au-dessus de I'indication MAX.

Le panier n'est pas placé
correctement dans la casserole.

Appuyer sur le panier dans la casserole jusqu'a entendrez
un déclic.

De la fumée blanche sort
de l'appareil.

Des ingrédients riches en huile
sont en cours de préparation.
De I'huile a été ajoutée a la
préparation.

Ne pas utiliser d'aliments riches en huile ou ne pas ajouter
d'huile plus que strictement nécessaire.
Cette friteuse utilise une technologie qui nécessite peu ou
pas d'huile.

La casserole contient encore des
traces de graisse de I'utilisation
précédente.

La fumée blanche est causée par la graisse qui chauffe dans
la casserole.




DEUTSCH

BEZEICHNUNG

Thermostat
Betriebsleuchtanzeige
Kontrollleuchte Erhitzer
Timer

Frittierkorb

Wanne

Offnungstaste des Korbes
Frittierkorbgriff

Luftaustritt

Stromkabel und Stecker
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- Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit
dem oben angefiihrten Zubehoér ausgestattet
ist, kdnnen Sie die Teile auch einzeln beim Te-
chnischen Dienst erwerben.

BENUTZUNG UND PFLEGE

- Vor jedem Gebrauch des Gerats das Stromka-
bel vollstandig abwickeln.

- Gerat nicht benutzen, wenn Zubehor oder Er-
satzteile nicht richtig befestigt sind.

- Gerat nicht benltzen, wenn die Zubehorteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.

. Das Gerét sollte in leerem Zustand, also ohne
Inhalt, nicht benltzt werden.

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der Timer
nicht korrekt funktioniert.

- Das Gerat nicht bewegen, wahrend es in Be-
trieb ist.

- Um die antihaftbehandelte Oberflache nicht zu
beschadigen, keine metallischen oder spitzen
Kochutensilien verwenden.

- Betriebskapazitat des Gerats nicht (berbeans-
pruchen.

- Beachten Sie die MAX-Fullmenge

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkihlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Das Gerat auRerhalb der Reichweite von Kin-
dern und/oder Personen mit eingeschrank-
ten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten bzw. Personen ohne ausreichen-
de Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

- Das Gerat nicht wegraumen, wenn es noch
heild ist.

- Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen
und ohne Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch

DE

Energie und verlangern die Gebrauchsdauer
des Gerates.

- Verwenden Sie nur Kichenutensilien, die fir
hohe Temperaturen ausgelegt sind.

- Die vollstandige Abschaltung des Gerats wird
nicht dadurch garantiert, dass der Temperatu-
rregler auf der niedrigsten Position (MIN) steht.

- In der beigefugten Tabelle finden Sie eine Rei-
he von Rezepten mit Angaben zu Temperatur
und Dauer der Zubereitung.

BENUTZUNGSHINWEISE
VOR DER BENUTZUNG:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesam-
te Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung missen die Einzeltei-
le, die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten,
so wie im Absatz Reinigung beschrieben, ge-
reinigt werden.

- Bei der ersten Benutzung ist es normal, dass

das Geréat einen leichten Kunststoffgeruch ab-
gibt.

BENUTZUNG:

- Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.
- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

- Entnehmen Sie die Wanne (F) vorsichtig aus
der Fritteuse, um Verbrennungen zu vermei-
den.

- Hinweis: Benutzen Sie die Wanne nie ohne
den eingesetzten Frittierkorb.

- Hinweis: Handhaben Sie den Behalter immer
mithilfe des Frittierkorbs und dessen Giriffs. Ni-
cht anfassen, solange er heil ist.

- Fillen Sie die Zutaten, die frittiert, gebraten
oder gekocht werden sollen, in den Frittierkorb
(E).

- Setzen Sie den Behalter wieder in das Gerat
ein.

- Wahlen Sie mit dem Temperaturregler (A) die
gewlinschte Temperatur.

- Wenn die Temperatur eingestellt ist, stellen Sie
mit dem Timer (D) die erforderliche Zuberei-
tungszeit ein. Die Fritteuse schaltet dann ein.

- Die griine Betriebsleuchte (B) und die rote Au-
fheizleuchte (C) leuchten.



- Wahrend des Betriebs schaltet die rote Aufhei-
zleuchte (C) ein und aus; damit zeigt sie an,
wann das Gerat aufheizt.

- Hinweis: Wenn das Gerat kalt ist, beruicksichti-
gen Sie bitte, dass Sie 3 Minuten zu der Zube-
reitungszeit hinzuzahlen missen.

- Hinweis: Wenn Sie die Lebensmittel nach der
Halfte der Zubereitungszeit schitteln wollen,
nehmen Sie dazu einfach den Behalter aus
dem Gerat. Der Zubereitungsprozess wird da-
durch nicht wesentlich beeintrachtigt.

- Wenn die Zubereitungszeit abgelaufen ist, ent-
nehmen Sie den kompletten Behalter aus dem
Gerat. Das Gerat schaltet automatisch aus,
wenn der Timer (D) O erreicht.

- ACHTUNG: Der Behalter und der Fittierkorb
sowie die Zutaten sind zu diesem Zeitpunkt
SEHR heil}.

- Stellen Sie den Frittierkorb auf eine geeignete,
hitzebestandige Unterlage.

- Trennen Sie mit der Entriegelungstaste (G)
den Korb von dem Behélter und kippen Sie
ihn, um die Lebensmittel ohne Verbrennungs-
gefahr zu entnehmen.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

- Wenn der Timer die Ruheposition (0 min) errei-
cht, schaltet das Gerat automatisch ab.
- Wenn er nicht auf dieser Position steht, stellen

Sie ihn auf 0 min., damit das Gerat ausschal-
tet.

- Den Stecker aus der Netzdose ziehen.
- Lassen Sie das Gerat abkiihlen
- Reinigen Sie das Gerat.

REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkuhlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungs-
mittel geben, und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats we-
der Lose- oder Scheuermittel, noch Produkte
mit einem sauren oder basischen pH-Wert wie
z.B. Lauge.

- Das Gerét nicht in Wasser oder andere Flissi-
gkeiten tauchen und nicht unter den Wasser-
hahn halten.

- Es wird empfohlen, Speisereste regelmalig
vom Gerat zu entfernen.

- Wenn das Gerat nicht in einen sauberen Zus-
tand gehalten wird, kann sich der Zustand
seiner Oberflache verschlechtern, seine Le-
benszeit negativ beeinflusst und geféhrliche
Situationen verursacht werden.

- Kein Teil dieses Gerats ist zum Reinigen in der
Spulmaschine geeignet.

- Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerat montieren und aufbewahren.

TABELLE MIT EMPFEHLUNGEN

- Hier finden Sie Orientierungswerte fur die Zu-
bereitung verschiedener Lebensmittel

- HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass diese Pa-
rameter nur Richtwerte sind. Lebensmittel kon-
nen unterschiedlicher Herkunft, GréRe, Form
und Marke sein. Daher kdnnen wir nicht die
besten Parameter fiir alle Lebensmittel ange-
ben.



Anzahl (g) Zeit (min) Temperatur (°C) Mischen Weitere Informationen
Kartoffeln
Gefrorene diinne | 0 7 9-16 200 Mischen
Pommes Frites
Gefrorene dicke Pommes | 304 709 11-20 200 Mischen
Frites
Hausgemachite Pommes | - 0 g 16-20 200 Mischen | 1/2 Liffel 01 dazu geben
(8x8 mm)
Hausgemachte 300-800 18-22 180 Mischen | 1/2 Liffel 1 dazu geben
Kartoffelspalten
Hausgemachte | 40, 75, 12-18 180 Mischen | 1/2 Liffel O dazu geben
Kartoffelwirfel
Roti 250 15-18 180 Mischen
EUbe’baCk[e[ ne 500 1518 200 Mischen
Fleisch und Gefliigel
Steak 100-500 8-12 180
Schweinekoteletts 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Waurstrollen 100-500 13-15 180
Héahnchenschenkel 100-500 18-22 180
Héahnchenbrust 100-500 10-15 180
Snacks
Friihlingsrollen 100-400 8-10 200 Mischen Ofenzubereitungen
verwenden
Gefrorene Hahnchen- 100-500 610 200 Mischen Ofenzubereitungen
Nuggets verwenden
Gefrorene Fischstibchen | 100-400 6-10 200 Ofenzubereitungen
verwenden
Gefrorepe panierte 100-400 810 180 Ofenzubereitungen
Késestangen verwenden
Gefillltes Gemiise 100-400 10 160
Aufbacken Backform verwenden
Kuchen 300 20-25 160 Backform/ofenfeste Form
verwenden
Quiche 400 20-22 180 Backform verwenden
Muffins 300 15-18 200 Backform/ofenfeste Form

verwenden




Problem Maégliche Ursache Ldsung
P SchlieBen Sie das Gerat an eine Steckdose mit
Das Gerét ist nicht angeschlossen.
Erdungsanschluss an.
Der AIR FRYER funktioniert

nicht.

Der Timer ist nicht eingestellt.

Um das Gerat einzuschalten, drehen Sie den Timer auf die
gewiinschte Einschaltzeit.

Die im Air FRYER frittierten
Speisen sind nicht fertig
zubereitet.

Die Menge der in den Behalter
eingelegten Lebensmittel ist zu
grof.

Legen Sie weniger Zutaten in den Behalter.

Kleinere Mengen lassen sich besser schiitteln und
gleichmaRig braten.

Die gewahlte Temperatur ist zu
niedrig.

Drehen Sie den Temperaturregler auf die erforderliche
Position.

Temperatureinstellung: siehe Kochanleitung.

Die Lebensmittel werden
ungleichmaRig gebraten.

Bestimmte Zutaten sollten nach
der Halfte der Zubereitungszeit
geschiittelt werden.

Wenn Lebensmittel iibereinander liegen (z. B. Pommes frites),
miissen sie nach der Halfte der Zubereitungszeit geschittelt
werden.

Das Gebratene wird nicht
knusprig.

Falsche Art der verwendeten
Lebensmittel.

Beachten Sie die Zubereitungshinweise des Herstellers.

Die Pfanne/der Behalter
kann nicht in das Gerat
geschoben werden.

Behalter tbervoll.

Fillen Sie den Behélter nicht liber die MAX-Anzeige.

Der Behaélter ist nicht richtig in der
Pfanne platziert.

Driicken Sie den Behélter in die Pfanne, bis Sie ein Klicken
héren

Es tritt weiller Rauch aus
dem Gerét aus.

Es werden Zutaten mit hohem
Fettgehalt zubereitet.

Dem Rezept wurde Ol zugegeben.

Verwenden Sie keine Lebensmittel mit hohem Fettgehalt und
fiigen Sie nicht mehr Ol als nétig hinzu.
Diese Fritteuse verwendet eine Technologie, die wenig oder
gar kein Ol bendtigt.

Die Pfanne enthalt noch
Fettspuren vom vorherigen
Gebrauch.

Der weifte Rauch wird durch das Fett verursacht, das in der
Pfanne erhitzt wird.




ITALIANO

DESCRIZIONE

Termostato

Spia di funzionamento

Spia di riscaldamento
Temporizzatore

Cestello per friggere

Secchiello

Pulsante di apertura del cestello
Impugnatura del cestello

Uscita dell’aria

Cavo di alimentazione e spina

- Se il modello del Suo apparecchio non fosse
dotato degli accessori anteriormente elencati,
pud acquistarli separatamente presso i punti di
assistenza tecnica autorizzati.
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PRECAUZIONI D’USO

- Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente
il cavo dell’'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
non sono correttamente montati.

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
presentano dei difetti. Sostituirli immediata-
mente.

- Non avviare mai I'apparecchio a vuoto.

- Non utilizzare I'apparecchio se il timer non fun-
ziona correttamente.

- Non muovere I'apparecchio durante 'uso

- Per conservare in buono stato il trattamento
antiaderente, non utilizzare utensili metallici o
appuntiti.

- Non forzare la capacita di lavoro dell’apparec-
chio.

- Rispettare I'indicazione del livello MAX.

- Scollegare la spina dalla presa di corrente
quando I'apparecchio non & in uso e prima di
eseguire qualsiasi operazione di pulizia.

- Conservare questo apparecchio fuori dalla
portata dei bambini e/o persone con problemi
fisici, mentali o di sensibilita o con mancanza
di esperienza e conoscenza

- Non riporre, né trasportare I'apparecchio quan-
do & ancora caldo.

- Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla
rete elettrica e senza controllo. Si otterra un
risparmio energetico e si prolunghera la vita
dell’apparecchio stesso.

IT

- Utilizzare solamente utensili in grado di soste-
nere alte temperature.

- Regolare il comando termostato sulla posizio-
ne di minimo (MIN) non garantisce la sconnes-
sione permanente dell’apparecchio.

- Orientativamente, nella tabella allegata sono
indicate una serie di ricette che comprendono
la temperatura di cottura e il tempo di funziona-
mento dell’apparecchio.

MODALITA D’USO
PRIMA DELL’USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Previamente al primo utilizzo dell’apparecchio,
si consiglia di pulire tutte le parti a contatto con
gli alimenti, come indicato nella sezione dedi-
cata alla pulizia.

- Durante il primo utilizzo € normale che I'appa-
recchio emetta un leggero odore di plastica.

UsO:

- Srotolare completamente il cavo prima di at-
taccare la spina.

- Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

- Estrarre la vaschetta (F) dalla friggitrice, pres-
tando attenzione a non scottarsi.

- Nota: non usare mai la vaschetta se non ¢ pre-
sente il cestello.

- Nota: maneggiare sempre la vaschetta me-
diante il cestello e la sua impugnatura. Non
toccarla quando ¢ calda.

- Mettere gli ingredienti che si desiderano frigge-
re, arrostire o cuocere nel cestello (E).

- Riposizionare la vaschetta nell’'apparecchio.

- Selezionare la temperatura necessaria me-
diante il regolatore di temperatura (A).

- Una volta selezionata la temperatura, azionare
il timer (D) scegliendo il tempo necessario e la
friggitrice iniziera a funzionare.

- L'indicatore verde di funzionamento (B) e I'in-
dicatore rosso di riscaldamento (C) si illumine-
ranno.

- Durante il funzionamento, l'indicatore rosso
di riscaldamento (C) lampeggera per indicare
che I'apparecchio si sta riscaldando.



- Nota: bisogna considerare che, se I'apparec-
chio fosse freddo, si dovranno aggiungere 3
minuti al tempo di cottura degli alimenti.

- Nota: Se si desidera mescolare gli alimenti a
meta cottura, si pud semplicemente estrarre
la vaschetta dall'apparecchio e mescolarli.
Quest’'azione non avra ripercussioni significa-
tive sul processo.

- Quando termini il tempo di cottura, estrarre
completamente la vaschetta dall’apparecchio.
L'apparecchio si spegnera automaticamente
quando il timer (D) arrivi a 0.

- ATTENZIONE: tutta la vaschetta, il cestello e
gli alimenti SCOTTERANNO.

- Appoggiare il cestello su una superficie idonea
a sopportare alte temperature.

- Separare il cestello dalla vaschetta mediante
il pulsante per rilasciare il cestello (G) e capo-
volgerlo per estrarre gli alimenti senza rischi di
scottature.

UNA VOLTA CONCLUSO L’UTILIZZO DE-

LL’APPARECCHIO:

- Quando il Timer arrivi alla posizione di riposo
(0 min.), 'apparecchio si spegnera automati-
camente.

- Se il timer non si trovasse nella posizione di
riposo (0 min.), metterlo in tale posizione affin-
ché 'apparecchio si spenga.

- Scollegare 'apparecchio dalla rete.
- Lasciare raffreddare I'apparecchio.
- Pulire 'apparecchio.

PULIZIA

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e as-
pettare che I'apparecchio si raffreddi, prima di
eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

- Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico, come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

- Si raccomanda di pulire I'apparecchio periodi-
camente e di rimuovere tutti i residui di cibo.

- La mancata pulizia periodica dell'apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfi-

ci, compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

- Nessuna delle parti che compongono questo
apparato & adatta per il lavaggio in lavastovi-
glie.

- Prima di montare e riporre I'apparecchio, as-
ciugare bene tutti i pezzi.

TABELLA DI RACCOMANDAZIONI

- Qui ci si pud orientare per la cottura di vari ali-
menti

- NOTA: Tenere presente che questi parametri
sono meramente indicativi. Gli alimenti posso-
no essere di origine, dimensioni, forme e mar-
che diverse, pertanto non possiamo garantire i
migliori parametri per alimenti specifici.



Quantita (g) Tempo (min) Temperatura (°C) Mescolare Altre informazioni
Patate
Patate fritte surgelate | 304700 916 200 Mescolare
sottili
Patate fritte surgelate | 304700 11-20 200 Mescolare
grosse
. ) . B o
Patate fritte fatte in casa 300-800 16-20 200 Mescolare Agglungert? /2 cucchiaio
(8x8 mm) d’olio
Spicchi di patgte fatti 300-800 18-22 180 Mescolare Agglungerg /2 cucchiaio
in casa d’olio
- . . B o
Cubetti di patgte fatti 300-750 12-18 180 Mescolare Agglungert? /2 cucchiaio
in casa d’olio
Arrosto 250 15-18 180 Mescolare
Patate gratinate 500 15-18 200 Mescolare
Carne e pollo
Bistecca 100-500 8-12 180
Braciole di maiale 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Involtini di salsiccia 100-500 13-15 180
Cosce di pollo 100-500 18-22 180
Petto di pollo 100-500 10-15 180
Snack
Involtini primavera | 100-400 8-10 200 Mescolare Ut"'zzarefgrr:garat' per
Nugget di pollo congelati 100-500 6-10 200 Mescolare Ut"'zzarefgrrr?gara“ per
Bastoncini di pesce 100-400 610 200 Utilizzare preparati per
surgelati forno
Bgstoncm_l di pescg 100-400 810 180 Utilizzare preparati per
impanati surgelati forno
Verdure ripiene 100-400 10 160
Utilizzare lo stampo
Cottura al forno >
da forno
Torta 300 20-25 160 Utlllzgare uno stampo/
piatto da forno
Quiche 400 20-22 180 Utilizzare lo stampo da
forno
Muffin 300 15-18 200 Utilizzare uno stampo/

piatto da forno




Problema Possibile causa

Soluzione

L’apparecchio non & collegato alla
rete elettrica.

Collegare I'apparecchio a una presa con presa a terra.

Il AIR FRYER non funziona.
Il temporizzatore non &

configurato.

Per accendere I'apparecchio, girare il temporizzatore sul
tempo di preparazione necessario.

La quantita di alimenti nel cestino
& eccessiva.

Gli alimenti fritti nella

Inserire una minor quantita di ingredienti nel cestino.

Minori quantita si smuovono meglio e si friggono
uniformemente.

AIR FRYER non sono

completamente cotti.
La temperatura selezionata &

troppo bassa.

Girare il comando regolatore della temperatura nella
posizione necessaria.

Regolare la temperatura: consultare la guida per la cottura.

Alcuni ingredienti devono essere
smossi a meta del tempo di
cottura.

Gli alimenti non friggono
uniformemente.

Quando gli alimenti sono uno sopra I'altro (ad esempio,
le patate fritte), bisogna smuoverli alla meta del tempo di
cottura.

Si sta usando un tipo di alimento

| fritti non sono croccanti.
non corretto.

Consultare la modalita di preparazione degli alimenti, fornita
dal produttore.

Cestino sovraccarico.
Non & possibile far

Non riempire il cestino oltre I'indicazione MAX.

scorrere la padella/cestino
nell’apparecchio. II cestino non & posizionato

correttamente nella padella.

Premere il cestino nella padella fino a sentire un clic.

Si stanno preparando ingredienti
con un alto contenuto d’olio.
E stato aggiunto olio alla

, .
L’apparecchio emette un preparazione.

Non utilizzare alimenti con alti contenuti d’olio né aggiungere
pitl olio di quello strettamente necessario.

Questa friggitrice utilizza una tecnologia che richiede poco
olio 0 non ne richiede.

fumo bianco.

Nella padella ci sono resti di
grasso di precedenti cotture.

1l fumo bianco é causato dal grasso che si scalda nella
padella.




PORTUGUES

DESCRIGAO

Termostato

Luz de indicagdo do funcionamento
Luz indicadora de aquecimento
Temporizador

Cuba de fritura

Cesto

Botao de abertura do cesto

Pega do cesto

Saida de ar

Cabo de alimentagéo e ficha

- Caso 0 modelo do seu aparelho néo disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.
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UTILIZAGAO E CUIDADOS

- Antes de cada utilizagdo, desenrole comple-
tamente o cabo de alimentagao do aparelho.

- N&o utilize o aparelho se os acessoérios nao
estiverem devidamente montados.

- Nao utilize o aparelho se os acessorios ou
consumiveis montados apresentarem defei-
tos. Substitua-os imediatamente.

- Nao utilize o aparelho se estiver vazio.

- N&o utilize o aparelho se o temporizador néo
funcionar corretamente.

- Ndo mova o aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

- Para manter o tratamento antiaderente em
bom estado, né&o utilize utensilios metalicos ou
objectos de corte sobre o mesmo.

- Nao force a capacidade de trabalho do apa-
relho.

- Respeite a indicagdo do nivel MAX.

- Desligue o aparelho da corrente quando néo
estiver a ser utilizado e antes de iniciar qual-
quer operagao de limpeza.

- Guarde o aparelho fora do alcance das
criangas e de pessoas com capacidades fisi-
cas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou que
tenham falta de experiéncia e conhecimento

- Nao guarde nem desloque o aparelho se ainda
estiver quente.

- Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilan-
cia. Além disso, poupara energia e prolongara
a vida do aparelho.

PT

- Utilize apenas utensilios apropriados para su-
portar altas temperaturas.

- Colocar o termostato na posigdo de minimo
(MIN) nao garante que o aparelho fique total-
mente desligado.

- Para orientacdo, na tabela em anexo sao in-
dicadas uma série de receitas que incluem a
temperatura de confegao e o tempo de funcio-
namento do aparelho.

MODO DE UTILIZAGAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

- Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.

- Durante a primeira utilizagao, € normal que o
aparelho emita um ligeiro odor a plastico.

UTILIZAGAO:

- Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

- Ligue o aparelho a corrente.

- Retire o cuba (F) da fritadeira com cuidado
para ndo se queimar.

- Nota: nunca utilize a cuba sem ter o cesto co-
locado no seu interior.

- Nota: manipule sempre a cuba através da
pega do cesto. Nao lhe toque se estiver quen-
te.

- Ponha os ingredientes que pretende fritar,
asar ou cozinhar dentro do recipiente (E).

- Torne a colocar a cuba no aparelho.

- Selecione a temperatura necessaria através
do regulador de temperatura (A).

- Assim que a temperatura estiver selecionada,
acione o temporizador (D), definindo o tempo
necessario, e a fritadeira comegara a funcio-
nar.

- Aluz indicadora verde de funcionamento (B) e
a luz indicadora vermelha de aquecimento (C)
irdo acender-se.

- Durante o funcionamento, a luz indicadora ver-
melha de aquecimento (C) ira ficar intermiten-
te, assinalando, assim, que o aparelho esta a
aquecer.



- Nota: tenha em conta que, se o aparelho es-
tiver frio, devera adicionar mais 3 minutos ao
tempo de confegdo dos alimentos.

- Nota: Se desejar mexer os alimentos a meio
da confegdo, pode simplesmente retirar a
cuba do interior do aparelho e mexé-los. Tal
nao ira afetar significativamente o processo de
confegéo.

- Uma vez terminado o tempo de fritura, retire
completamente a cuba do aparelho. O aparel-
ho ira desligar-se automaticamente quando o
temporizador (D) chegar ao 0.

- ATENGAO: toda a superficie da cuba e e o
cesto, assim como os alimentos, estardo MUI-
TO quentes.

- Apoie o cesto numa superficie apta a suportar
altas temperaturas.

- Separe o cesto da cuba através do botéo li-
bertador do cesto (G) e vire-o para retirar os
alimentos sem risco de se queimar.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO
APARELHO:

- Assim que o Temporizador chegar a posigao
de repouso (0 min), o aparelho desliga-se au-
tomaticamente.

- Si ainda néo estiver, ponha o temporizador na
posicao de repouso (0 min) para que o aparel-
ho fique desativado.

- Desligue o aparelho da corrente elétrica.

- Deixar o aparelho arrefecer.

- Limpe o aparelho.

LIMPEZA

- Desligue o aparelho da corrente elétrica e
deixe-o arrefecer antes de iniciar qualquer
operagéao de limpeza.

- Limpe o aparelho com um pano humido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

- Nao utilize solventes, produtos com um fator
pH acido ou basico como lixivia, nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

- Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua

ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

- Recomenda-se limpar o aparelho regularmen-
te e retirar todos os restos de alimentos.

- Se o aparelho nao for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duracdo da vida do aparelho e
conduzir a uma situacao de perigo.

- Nenhuma das pegas deste aparelho pode ir a
maquina de lavar loiga.

- Em seguida, seque bem todas as pegas antes
de as montar e guardar.

TABELA DE RECOMENDAGOES

- Pode guiar-se por aqui para confecionar os di-
ferentes tipos de alimentos

- NOTA: Tenha em consideragdo que estes
parametros sdo apenas indicativos. Os ali-
mentos podem ser de origem, tamanho, forma
e marcas diferentes, pelo que ndo podemos
garantir os melhores parametros para alimen-
tos especificos.



Quantidade (g) Tempo (min) Temperatura (°C) Mexer Outra informacéo
Batatas
Batatas fritas congela!das 300-700 916 200 Mexer
finas
Batatas fritas congeladas 300-700 11-20 200 Mexer
grossas
. . B
Batatas fritas em rodelas 300-800 16-20 200 Mexer AdICIonaI"/z colher de
(8x8 mm) Oleo
. . B
Batatas casgiras em 300-800 18-22 180 Mexer Adicionar 2 colher de
gomos oleo
. B
Batatas fritas em gomos 300-750 12-18 180 Mexer Ad|monarél/; ocolher de
Grill 250 15-18 180 Mexer
Batatas gratinadas 500 15-18 200 Mexer
Carne e frango
Bife 100-500 8-12 180
Costeletas de porco 100-500 10-14 180
Hamburguer 100-500 7-14 180
Salsichas 100-500 13-15 180
Coxas de frango 100-500 18-22 180
Peito de frango 100-500 10-15 180
Snacks
Crepes chineses 100-400 810 200 Mexer Usar pref’:)":;id“ para
Nuggets de frango 100-500 6-10 200 Mexer Usar preparados para
congelados forno
Douraditos de peixe 100-400 6-10 200 Usar preparados para
congelados forno
Bites com cobertura de 100-400 8-10 180 Usar preparados para
queijo congelados forno
Legumes recheados 100-400 10 160
Cozer Usar forma para forno
Tarte 300 20-25 160 Usar forma/tabuleiro para
forno
Quiche 400 20-22 180 Usar forma para forno
Muffins 300 15-18 200 Usar forma/tabuleiro para

forno




Problema Causa possivel Solugédo

0 aparelho ndo estd ligado a

s Ligue o aparelho a uma tomada com ligac&o a terra.
corrente elétrica.

0 AIR FRYER néo funciona.
0 temporizador ndo esta Para ligar o aparelho, gire o temporizador até ao tempo de
configurado. preparagao requerido.

Coloque uma menor quantidade de ingredientes na cuba.

Quantidades mais pequenas podem ser melhor agitadas e
fritam uniformemente.

A quantidade de alimentos
colocada na cuba é excessiva.
0Os alimentos fritos na

AIR FRYER néo estéo
fotalmente confecionados ) , Rode o comando regulador da temperatura até a posigao
A temperatura selecionada é necessaria.

demasiado baixa. i . .
Ajuste da temperatura: consulte o guia de confecao.

) . e Certos ingredientes devem ser Quando os alimentos se encontram uns em cima dos outros

Os alimentos estéo fritos ) ) . N . N
. ) agitados a meio do tempo de (por exemplo, batatas fritas) tém de ser agitados a meio do

de maneira desigual. = -
preparagao. tempo de preparacéo.
0Os fritos ndo ficam Tipo alimento utilizado é Consulte o modo de preparagao dos alimentos na
crocantes. incorreto. embalagem do fabricante.
Cuba sobrecarregada. N&o encha a cuba acima da indicagéo de MAX.

Nao se pode deslizar a

fritadeira/cuba no aparelho.
A cuba ndo esta colocada

N Empurre a cuba dentro da fritadeira até ouvir um clique
corretamente na fritadeira.

Estdo a ser preparados Néo utilize alimentos com alto contetido em gordura nem
ingredientes com alto contelido adicione mais 6leo do que o estritamente necessario.
) em gordura. Esta fritadeira utiliza uma tecnologia que requer pouco ou
Sai fumo branco do Adicionou-se 6leo na preparagéo. nenhum dleo.
aparelho.
A fritadeira ainda contém

0 fumo branco é provocado pela gordura aquecida na

residuos de gordura da utilizagao fritadeira,

anterior.




CATALA

DESCRIPCIO

Termostat

Llum indicador de funcionament
Llum indicador d’escalfament
Temporitzador

Cistella de fregir

Cubeta

Boté d’obertura de la cistella
Nansa de la cistella

Sortida d’aire

Cable d’alimentacio i endoll

CTIEOTMMOO m>

- En el cas que el model del vostre aparell no
disposi dels accessoris descrits anteriorment,
aquests també poden adquirir-se per separat
als Serveis d’Assisténcia Téecnica.

UTILITZACIO | CURA

- Abans de cada Us, esteneu completament el
cable d’alimentacio de I'aparell.

- No feu servir I'aparell si els accessoris no es-
tan acoblats correctament.

- No feu servir I'aparell si els accessoris aco-
blats tenen defectes. Procediu a substituir-los
immediatament.

- No feu servir 'aparell buit.
- No feu servir I'aparell si el temporitzador no
funciona correctament.

- No moveu ni desplaceu I'aparell mentre estigui
en funcionament.

- Per conservar el tractament antiadherent en
bon estat, no hi feu servir estris metal-lics o
punxants.

- No forceu la capacitat de treball de I'aparell.

- Respecteu el nivell MAX.

- Desconnecteu I'aparell de la xarxa si no el feu
servir i abans de qualsevol operacié de neteja.

- Manteniu I'aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones amb capacitats fisiques, sensorials
o mentals reduides o falta d’experiéncia i co-
neixement.

- No deseu ni transporteu l'aparell si encara
esta calent.

- No deixeu mai I'aparell connectat i sense vigi-

lancia. A més, estalviareu energia i perllonga-
reu la vida de 'aparell.

CA

- Feu servir inicament estris apropiats per a so-
portar temperatures altes.

- Posar el comandament del termostat a la po-
sicié de minim (MIN) no garanteix la descon-
nexio permanent de 'aparell.

- Com a orientacié en la taula annexa s’indiquen
una série de receptes que inclouen la tempe-
ratura de coccio i el temps de funcionament
de l'aparell.

INSTRUCCIONS D’US
NOTES PREVIES A L’US:

- Assegureu-vos que heu retirat tot el material
d’embalatge del producte.

- Abans de fer servir el producte per primer cop,
netegeu les parts en contacte amb aliments tal
com es descriu a I'apartat de neteja.

- Durant el primer Us és normal que I'aparell
desprengui una lleugera olor de plastic.

Us:

- Esteneu completament el cable abans d’endo-
llar-lo.

- Connecteu l'aparell a la xarxa eléctrica.

- Traieu la cubeta (F) de la fregidora amb comp-
te de no cremar-vos.

- Nota: no feu servir mai la cubeta sense la cis-
tella al seu interior.

- Nota: manipuleu sempre la cubeta mitjangant
la cistella i la nansa. No I'agafeu si esta ca-
lenta.

- Poseu-hi els ingredients que voleu fregir, rostir
o cuinar (E).

- Torneu a introduir la cubeta en I'aparell.

- Seleccioneu la temperatura necessaria fent
servir el regulador de temperatura (A).

- Un cop la temperatura estigui seleccionada
accioneu el temporitzador (D), triant el temps
necessari, i la fregidora comengara a funcio-
nar.

- El pilot verd de funcionament (B) i el pilot ver-
mell d’escalfament (C) s’il-luminaran.

- Durant el funcionament, el pilot vermell d’es-
calfament (C) s’il-luminara intermitentment per
assenyalar que I'aparell esta escalfant-se.



- Nota: tingueu en compte que si I'aparell esta
fred haureu d’afegir 3 minuts a la coccié dels
aliments.

- Nota: Si voleu sacsejar els aliments a mitja
coccio, traieu la cubeta de l'interior de I'aparell
i sacsegeu-la. Aix6 no afectara significativa-
ment el procés.

- Un cop acabi el temps de coccid, traieu tota la
part de la cubeta fora de I'aparell. L'aparell es
desactivara automaticament quan el temporit-
zador (D) arribi a 0.

. ATENCIO: tant la cubeta i la cistella com els
aliments estaran MOLT calents.

- Deixeu la cistella en una superficie apta per
suportar temperatures altes.

- Separeu la cistella de la cubeta fent servir el
boto alliberador de la cistella (G) i tombeu-lo
per treure els aliments sense risc de cre-
mar-se.

UN COP FINALITZAT L’'US DE L’APARELL:

- Un cop el Temporitzador arribi a la seva po-
sicié de repos (0 min) I'aparell es desactivara
automaticament.

- Si no ho fa, poseu el temporitzador a la seva
posicié de repos (0 min) perqué I'aparell esti-
gui desactivat..

- Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.

- Deixeu refredar I'aparell.

- Netegeu 'aparell.

NETEJA

- Desendolleu l'aparell de la xarxa i deixeu-lo
refredar abans de dur a terme qualsevol ope-
racié de neteja.

- Netegeu I'aparell amb un drap humit impreg-
nant amb unes gotes de detergent i després
eixugueu-lo.

- No feu servir dissolvents ni productes amb un
factor pH acid o basic com el lleixiu ni produc-
tes abrasius per netejar I'aparell.

- No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre
liquid, ni el poseu sota I'aixeta.

- Es recomana netejar I'aparell regularment i
treure-hi totes les restes d’aliments.

- Sil'aparell no es manté en bon estat de neteja,
la superficie pot degradar-se i afectar de ma-

nera inexorable la durada de la vida de 'apa-
rell i provocar una situacié perillosa.

- Cap de les parts d’aquest aparell és apta per a
la neteja al rentaplats.

- A continuacio, eixugueu totes les peces abans
de muntar-lo i desar-lo.

TAULA DE RECOMANACIONS

- Aqui podeu orientar-vos per a les coccions de
diversos aliments

- NOTA: Tingueu en compte que aquests para-
metres s6n merament indicatius. Els aliments
poden ser d’origen, mida, forma i marques di-
ferents, motiu pel qual no podem garantir els
millors parametres per a aliments especifics.



Quantitat (g) Temps (min) Temperatura (°C) Barrejar Altra informacio
Patates
Patates fregides | 339 709 9-16 200 Barrejar
congelades fines
Patates fregides 300-700 11-20 200 Barrejar
congelades gruixudes
Patates fregides | 39 gog 16-20 200 Barrejar | Afegiu-hi 7% cullerada d'ol
casolanes (8x8mm)
Grills de patata casolans 300-800 18-22 180 Barrejar Afegiu-hi % cullerada d’oli
Daus de patata casolans 300-750 12-18 180 Barrejar Afegiu-hi %2 cullerada d’oli
Roti 250 15-18 180 Barrejar
Patates gratinades 500 15-18 200 Barrejar
Carn i pollastre
Bistec 100-500 8-12 180
Costelles de porc 100-500 10-14 180
Hamburguesa 100-500 7-14 180
Rotllets de salsitxa 100-500 13-15 180
Cuixes de pollastre 100-500 18-22 180
Pit de pollastre 100-500 10-15 180
Snacks
Rotllets de primavera | 100-400 8-10 200 Barrejar | sorir preparats per
Nuggets de pollastre 100-500 6-10 200 Barrejar Fer servir preparats per
congelats aforn
Palets de peix congelats 100-400 6-10 200 Fer se”";ﬂg’;ﬂarats per
Bastonets de formatge 100-400 810 180 Fer servir preparats per
arrebossats congelats aforn
Verdures farcides 100-400 10 160
Enfornat Fer servir motlle de forn
Pastis 300 2025 160 Fer servir motlle/plat per
aforn
Quiche 400 20-22 180 Fer servir motlle de forn
Muffins 300 15-18 200 Fer servir motlle/plat per

aforn




Problema

Causa possible

Solucio

L’AIR FRYER no funciona.

L’aparell no esta endollat.

Connecteu I'aparell a un endoll amb presa de terra.

El temporitzador no esta
configurat.

Per engegar I'aparell, gireu el temporitzador fins al temps de
preparacio requerit.

Els aliments fregits a 'AIR
FRYER no estan ben fets.

La quantitat d’aliments col-locada
a la cistella és excessiva.

Poseu menys quantitat d’ingredients a la cistella.

Les quantitats petites s’agiten millor i es fregeixen
uniformement.

La temperatura seleccionada és
massa baixa.

Gireu el comandament regulador de la temperatura fins a la
posicié necessaria.
Ajust de temperatura: consulteu la guia de coccio.

Els aliments es fregeixen
de manera desigual.

Hi ha ingredients que cal agitar a
meitat del temps de preparacid.

En el cas dels aliments que es troben uns a sobre dels altres
(per exemple, les patates fregides), cal agitar-los a meitat del
temps de preparacio.

Els fregits no surten
cruixents.

Tipus d’aliment incorrecte
utilitzat.

Consulteu el mode de preparacio dels aliments del fabricant.

No es pot lliscar la paella/
cistella a I'aparell.

Cistella massa carregada.

No ompliu la cistella per sobre de la indicacio MAX.

La cistella no esta col-locada
correctament a la paella.

Premeu la cistella a la paella fins que hi escolteu un clic

Surt fum blanc de I'aparell.

S’hi estan preparant ingredients
amb alt contingut d’oli.

S’ha afegit oli a la preparacid.

No hi feu servir aliments amb un contingut alt d’oli ni hi
afegiu més oli de I'estrictament necessari.
Aquesta fregidora fa servir una tecnologia que requereix poc
oli 0 gens.

La paella encara conté restes de
greix de I'(s anterior.

El fum blanc el provoca el greix que s’escalfa a la paella.




NEDERLAND NL

BESCHRIJVING

Thermostaatknop
Controlelampje werking
Controlelampje opwarmen
Timer

Frituurmand

Binnenpan

Knop voor openen mand
Haal de frituurmand eruit
Luchtafvoer
Voedingskabel en stekker

- Mocht het model van uw apparaat niet bes-
chikken over de hiervoor beschreven hulps-
tukken, dan kunt u deze ook apart verkrijgen
bij de Technische Service.

CTIOMMUOUQO®@X>

GEBRUIK EN ONDERHOUD

- Rol voor gebruik de voedingskabel van het
apparaat volledig af.

- Gebruik het apparaat niet wanneer de acces-
soires niet correct aangesloten zijn.

- Gebruik het apparaat niet als de aangekoppel-
de accessoires beschadigd zijn. Vervang ze
onmiddellijk.

- Zet het apparaat niet aan als het leeg is.

- Gebruik het apparaat niet wanneer de timer
niet goed werkt.

- Beweeg of verplaats het apparaat niet terwijl
het in gebruik is.

- Bewerk het apparaat niet met metalen of
scherpe voorwerpen om de anti-aanbaklaag
niet te beschadigen.

- Overschrijd de maximale capaciteit van het
apparaat niet.

- Respecteer de MAX niveau-aanduiding.

- Haal de stekker uit het stopcontact wanneer
het apparaat niet in gebruik is en voordat u het
reinigt.

- Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke beperkingen, of met een gebrek
aan ervaring en kennis

- Transporteer het apparaat niet als het nog
warm is.

- Laat het apparaat nooit zonder toezicht aan
staan. U bespaart hierdoor energie en verlengt
tevens de levensduur van het apparaat.

- Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is
voor hoge temperaturen.

- Wanneer men de thermostaat op de minimum
stand (MIN) zet, garandeert dit niet dat het
apparaat permanent uitgeschakeld is.

- De bijgevoegde tabel geeft ter informatie een
aantal recepten met kooktijd en werkingsduur
van het apparaat.

GEBRUIKSAANWIJZING

OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET
GEBRUIK:

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

- Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in
aanraking kunnen komen, zoals aangegeven
in het onderdeel Reiniging.

- Tijdens het eerste gebruik kan het apparaat
een beetje naar plastic ruiken; dit is normaal.

GEBRUIK:

- Rol de kabel helemaal af alvorens de stekker
in het stopcontact te steken.

- Steek de stekker van het apparaat in het stop-
contact.

- Verwijder de frituurbak (F) voorzichtig om u
niet te verbranden.

- Opmerking: gebruik de frituurbak nooit zonder
dat de mand erin zit.

- Opmerking: manipuleer de frituurbak alleen via
de mand en haar handgreep. Raak haar niet
aan als zij heet is.

- Plaats de producten die u wilt frituren, bakken
of koken in de mand (E).

- Plaats de frituurbak opnieuw in het apparaat.

- Selecteer de gewenste temperatuur met de
temperatuurregelaar (A).

- Als de temperatuur is ingesteld, druk op de ti-
mer (D) en stel de gewenste tijd in. De friteuse
gaat aan.

- Het groene aan/uit controlelampje (B) en het
rode controlelampje van opwarming (C) gaan
aan.

- Tijdens gebruik knippert het rode controlelam-
pje van opwarming (C) om aan te geven dat
het apparaat aan het opwarmen is.



- Opmerking: denk eraan dat u 3 minuten moet
optellen bij de kooktijd wanneer het apparaat
koud is.

- Opmerking: Wanneer u de producten hal-
verwege de kooktijd wilt opschudden, kunt u
de frituurbak eenvoudig uit het apparaat ha-
len en de producten opschudden. Dit heeft
nauwelijks invioed op de kooktijd.

- Haal de frituurbak geheel uit het apparaat na
afloop van de kooktijd. Het apparaat schakelt
automatisch uit wanneer de timer (D) op O
komt.

- LET OP: de hele frituurbak, de mand en de
producten zullen ZEER heet zijn.

- Plaats de mand op een oppervlak dat tegen
hoge temperaturen kan.

- Verwijder de mand uit de bak met de knop
om de mand los te laten (G) en keer haar om,
zodat u de producten uit de mand kunt halen
zonder u te verbranden.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

- Wanneer de timer de ruststand (0 min) bereikt,
schakelt het apparaat automatisch uit.

- U kunt de timer ook in de ruststand (0 min) ze-
tten om het apparaat uit te zetten.

- Trek de stekker uit het stopcontact.

- Laat het apparaat afkoelen.

- Reinig het apparaat.

REINIGING

- Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten
met een zure of basische pH zoals bleekwa-
ter, noch schuurmiddelen, om het apparaat
schoon te maken.

- Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

- Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en alle voedselresten te
verwijderen.

- Indien het apparaat niet goed schoongehou-
den wordt, kan het oppervlak beschadigd en
de levensduur van het apparaat verkort wor-
den, en kan er een gevaarlijke situatie onts-
taan.

- De onderdelen van dit apparaat kunnen niet in
de vaatwasser gereinigd worden.

- Droog alle onderdelen goed af alvorens het
apparaat opnieuw te monteren en op te ber-
gen.

TABEL MET SUGGESTIES

- Hier vindt u aanwijzingen voor het bereiden
van diverse producten

- OPMERKING: Houd er rekening mee dat deze
instellingen slechts richtwaarden zijn. De in-
grediénten kunnen verschillen van oorsprong,
formaat, vorm, en handelsmerk, zodat we niet
kunnen garanderen dat deze instellingen opti-
maal zijn voor specifieke ingrediénten.



Hoeveelheid (g) Tijd (min) Temperatuur (°C) Mengen Andere informatie
Aardappelen
Ingevroren fijne patat | 04 70 9-16 200 Mengen
friet
Ingevroren grove pfrf:t 300-700 11-20 200 Mengen
Zelfgemaakte patat friet 300-800 16-20 200 Mengen ¥ eetlepel olie toevoegen
(8x8 mm)
Zelfgemaalfte 300-800 18-22 180 Mengen ¥ eetlepel olie toevoegen
aardappelpartjes
Zelfgemaakte .
) 300-750 12-18 180 Mengen ¥ eetlepel olie toevoegen
aardappelblokjes
Roti 250 15-18 180 Mengen
Gegrafineerde 500 15-18 200 Mengen
| aardappelen
Vlees en kip
Biefstuk 100-500 8-12 180
Varkenskotelet 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Worstrollen 100-500 13-15 180
Drumsticks 100-500 18-22 180
Kippenborst 100-500 10-15 180
Snacks
Loempia's 100-400 8-10 200 Mengen Geschikt voor de oven
Ingevroren kipnuggets 100-500 6-10 200 Mengen Geschikt voor de oven
Ingevroren vissticks 100-400 6-10 200 Geschikt voor de oven
Ingevroren gepaneerde 100-400 8-10 180 Geschikt voor de oven
kaassticks
Gevulde groenten 100-400 10 160
Bereid in de oven Gebruik een ovenschotel
Gebak 300 20-25 160 Gebruik een ovenschotel/
ovenbord
Quiche 400 20-22 180 Gebruik een ovenschotel
Muffins 300 15-18 200 Gebruik een ovenschotel/

ovenbord




Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
De st(_ekkgr van het apparaat zit Steek de stekker in een stopcontact met randaarde.
niet in het stopcontact.
De AIR FRYER werkt niet.

De timer is niet ingesteld.

Zet het apparaat aan door de timer naar de gewenste
kooktijd te draaien.

De in de AIR FRYER
gefrituurde producten zijn
niet helemaal gaar.

Men heeft teveel producten in de
mand geplaatst.

Plaats minder producten in de mand.

Wanneer de mand minder vol is kunnen de producten beter
opgeschud en uniform gefrituurd worden.

De ingestelde temperatuur is
te laag.

Zet de thermostaatknop in de gewenste stand.
Regel de temperatuur bij: zie kooksuggesties.

De producten worden
ongelijkmatig gefrituurd.

Bepaalde producten moeten
halverwege opgeschud worden.

Wanneer de producten op elkaar liggen (bijvoorbeeld, patat
friet), moeten ze halverwege opgeschud worden.

De gefrituurde producten
zijn niet knapperig.

Men heeft ongeschikte producten
gebruikt.

Raadpleeg de instructies voor bereiding van de fabrikant.

De bak/mand kan niet
bewogen worden in het
apparaat.

De mand is te vol geladen.

Vul de mand niet hoger dan het MAX niveau.

De mand is niet correct in de bak
geplaatst.

Druk de mand in de bak totdat u een klik hoort

Er komt witte rook uit het
apparaat.

De producten hebben een hoog
oliegehalte.

Men heeft olie toegevoegd.

Gebruik geen producten met een hoog oliegehalte en voeg
niet meer olie toe dan strikt noodzakelijk.
Deze friteuse werkt met een techniek die geen of weinig olie
vereist.

De bak bevat nog vetresten van
de vorige keer.

De witte rook wordt veroorzaakt door verhitte olie in de bak.




CESKY

POPIS

Termostat

Provozni kontrolka
Kontrolka ohfevu
Casovad

Fritovaci ko$

VnéjSi nadoba

Tlac&itko pro uvolnéni kose
Rukojet kose

Odvod vzduchu

Napéjeci kabel a zastrCka

CTIOMMUO >

- Pokud model vaSeho pfistroje vySe popsa-
né pfisluSenstvi nezahrnuje, mize byt také
zakoupeno oddélené pres technicky asistenc-
ni sluzbu.

POUZiVANI A PECE O PRISTROJ:

- Pfed kazdym pouzitim pIné rozvifite napajeci
kabel.

- Nepouzivejte pfistroj, pokud neni pfisluSenstvi
spravné namontovano.

- Nepouzivejte pfistroj pokud je pfislusenstvi k
nému pfipojené vadné. Okamzité je/ji vyménite.

- Nepouzivejte spotfebi¢, pokud je prazdny.

- Nepouzivejte spotfebi€, pokud spina¢ Caso-
vace nefunguje spravné.

- Pfi pouzivani pfistrojem nepohybuijte.

- Abyste udrzeli nepfilnavou Upravu v dobrém
stavu, nepouzivejte kovové nebo Spicaté na-
dobi.

- NepfetéZujte pracovni kapacitu pfistroje.

- Respektujte ukazatele MAX.

- Pristroj odpojte z elektrické sité, kdyz ho ne-
pouzivate a pfed zahajenim jakéhokoli ¢isténi.

- Tento pfistroj skladujte mimo dosah déti a /
nebo osob s omezenymi fyzickymi, smyslovy-
mi nebo dusevnimi schopnostmi ¢i osob, které
nebyly obeznameny s jeho pouzivanim.

- Neukladejte ani nepfepravujte pfistroj, pokud
je stale horky.

- Neni-li spotfebi¢ v provozu, nikdy jej nenecha-
vejte pfipojen a bez dozoru. To Setfi energii a
prodluzuje Zivotnost spotrebice.

- Pouzivejte pouze nadobi, které je odolné vudi
vysokym teplotam.

CS

- OtoCenim ovladace termostat nastavte na mi-
nimum (MIN). To vS8ak neznamena, ze je Ze-
hlicka trvale vypnuta.

- Jako referenci naleznete v pfilozené tabulce
doporuceni ohledné teploty a ¢asu vareni pro
nékolik jidel.

NAVOD K POUZITI

PRED POUZITIM:

- Ujistéte se, Ze byl odstranén veSkery obalovy
material produktu.

- Pfed prvnim pouzitim produktu vycistéte ¢asti,
které budou v kontaktu s potravinami zpuso-
bem popsanym v ¢asti vénované ¢isténi.

- Béhem prvniho pouZziti je normalni, ze z pfis-
troje vychazi slaby zapach plastu.

POUZITI:

- Pred tim, neZ kabel zapojite do zasuvky, zcela
jej rozvinite.

- Pripojte spotfebi€ do sité.

- Opatrné vyjméte nadobu (F) z fritézy.

- Poznamka: Nepouzivejte nadobu bez koSe.

- Poznamka: nadobou manipulujte pomoci kose
a jeho rukojeti. Nedotykejte se nadoby, kdyz je
horka.

- Do koSe (E) vlozte potraviny, které chcete
smazit

- Nadobu zasurite do fritézy.

- Zvolte pozadovanou teplotu pomoci termosta-
tu (A).

- Jakmile to udélate, vyberte spravny ¢as vareni
pomoci ¢asovace (D) a spotfebi¢ se spusti.

- Rozsviti se zelena kontrolka provozu (B) a Cer-
vena kontrolka ohfevu (C).

- Béhem procesu smazeni bude pferuSované
svitit cervena kontrolka ohfevu (C), ktera in-
dokuje, kdy se spotfebi¢ ohfiva.

- Poznamka: Méjte na paméti, Zze pokud je spo-
tfebi¢ chladny, méli byste k dobé vafeni pfidat
3 minuty.

- Poznamka: Chcete-li potraviny protfepat, vyta-
hnéte nadobu ze zafizeni za rukojet a protfe-
pejte je.



- Jakmile doba vareni dosahne konce, vytahné-
te nadobu ze spotfebice. Spotiebi¢ se automa-
ticky vypne.

- UPOZORNENI: Nadoba, ko$ a jidlo budou vel-
mi HORKE.

- Umistéte nadobu na rovny povrch, ktery je
odolny vuci vysokym teplotam.

- Oddélte koS od nadoby pomoci uvolfiovaciho
tlacitka koSe (G) a otoCenim koSe vysypejte
hranolky, abyste pfedesli riziku popaleni.

PO DOKONCENI PRACE S PRISTROJEM:
nut), fritéza se automaticky vypne.
- Chcete-li fritézu vypnout,

musite Casovac

- Zatizeni odpojte od napajeni.

- Nechte spotfebi¢ vychladnout.

- Spotiebi€ vycistéte podle popisu v ¢asti Cisté-
ni.

CISTENI

- Odpojte pfistroj od elektrické sité a nechte jej
vychladnout pfed zahajenim jakéhokoli Cisténi.

- Zarizeni vycistéte vihkou utérkou s nékolika
kapkami Cisticiho prostfedku a poté vysuste.

- Pro cisténi pfistroje nepouzivejte rozpoustédla
nebo produkty s velmi kyselym nebo zasadi-
tym pH faktorem, jako napf. bélidlo nebo abra-
zivni produkty.

- Prfistroj neponofujte do vody ani jiné kapaliny,
neumistujte pod tekouci vodu.

- Doporucuje se spotfebi¢ pravidelné Cistit a
odstranit vSechny zbytky potravin.

- V pfipadé, Ze pfistroj neni v dobrém stavu ¢is-
toty, jeho povrch se mize zhorsit a nevyhnu-
telné ovlivnit dobu Zivotnosti spotfebice a jeho
pouzivani se mlze stat nebezpeénym.

. Zadna &ast tohoto pFistroje neni vhodna k &ig-
téni v my€ce na nadobi.

- Poté pfed montazi a skladovanim vSechny
Casti vysuste.

TABULKA VARENI

- Zde naleznete nase doporuceni ohledné ¢asu
a teploty pro smazeni riznych pokrm.

- POZNAMKA: Pro smazeni pokrmi v XXX je
lepSi pouzit polotovary.



Mnozstvi

potravin (g) Cas (min) Teplota (°C) Protiepat Dalsi informace
Brambory a hranolky
Tenké mrazené hranolky 300-700 9-16 200 Protfepat
Tlusté mrazené hranolky 300-700 11-20 200 Protfepat
Doméci h’a”"”;yéﬁnx) 300800 1620 200 Protfepat | Piidejte 112 Zice oleje
Brambory nakrdjené na | 41, g5 1822 180 Proiepat |  Piidejte 112 Izice oleje
mésicky
Brambory nakrdjené na 300-750 1218 180 Protiepat |  Pfidejte 112 Izice oleje
kosticky
Indicky chiéb roti 250 15-18 180 Protfepat
Gratinované brambory 500 15-18 200 Protfepat
Maso a driibez
Steak 100-500 8-12 180
Veprové kotlety 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Parkové rolky 100-500 13-15 180
Kureci palicky 100-500 18-22 180
Kufeci prsa 100-500 10-15 180
Malé obCerstveni
Jarni rolky 100-400 810 200 Protfepat PouZijte polotovar
Mrazené kufeci nugetky 100-500 6-10 200 Protfepat Pouzijte polotovar
Mrazené rybi prsty 100-400 6-10 200 Pouzijte polotovar
MraZeny obalovany syr 100-400 8-10 180 Pouzijte polotovar
PInén4 zelenina 100-400 10 160
Peceni PouZijte formu na peceni
Dort 300 2025 160 Pouzijte formuy na pecent
| pekac
Quiche 400 20-22 180 Pouzijte formu na peceni
Muffiny 300 1518 200 Pouzijte formu na peceni

| pekaé




Problém

Mozna pficina

Reseni

Horkovzdusna fritéza
nefunguje.

Spotiebi¢ neni zapojen.

VloZte sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky ve zdi.

Nenastavili jste ¢asovac.

Otocte knoflik casovace na pozadovanou dobu pfipravy pro
zapnuti pfistroje.

Pokrmy nejsou hotové.

MnoZstvi potravin v kosi je pfili§
velké.

Vkladejte mensi davky potravin do koSe.
Mensi davky jsou smazené rovnoméméji.

Nastavena teplota je piili§ nizka.

Otocte knoflik pro nastaveni teploty do pozadované polohy.
Nastaveni teploty - viz tabulka s doporucenym €asem vareni.

Pokrmy jsou smazené
nerovnomeérné.

po uplynuti poloviny doby pFipravy.

Nékteré pokrmy je tfeba protiepat

Potraviny, které leZi na vrcholu nebo pres sebe (napf.
hranolky) potfebuji byt protfepany po uplynuti poloviny doby
pripravy.

Smazené pokrmy nejsou
kfupavé.

Pouzili jste nespravny typ potravin.

Viz pokyny k vafeni od vyrobcl potravin.

Nelze zasunout nadobu /
kos$ do fritézy.

Kos je pfeplnény.

Nenapliiujte ko$ nad znacku MAX.

Ko$ neni spravné viozen do
nadoby.

Zatlacte ko$ dolii do nadoby, dokud neuslySite cvaknuti.

Z fritézy jde bily kouf.

Byly pouzity potraviny s vysokym
obsahem oleje.

K potravindm byl pfidan olej.

Nepouzivejte typ potravin s vysokym obsahem oleje ani
nepfidavejte dalsi olej, pokud to neni nutné.
Fritéza pouziva technologii, ktera nevyZaduje zadné nebo
malé mnoZstvi oleje.

V néadobé jsou stale zbytky tuku z
predchoziho pouziti.

Bily kou je zplisoben zahfivanim tuku v nadobé. Ujistéte se,
Ze jste nadobu po kazdém pouziti fadné vycistili.




POLSKI

OPIS

A Termostat

B Kontrolka funkcjonowania
C Kontrolka nagrzewania
D Czasomierz

E Kosz do smazenia
F Miska

G Przycisk otwierania Koszyk
H Uchwyt koszyka

I Wylot powietrza

J Kabel zasilajacy i wtyczka

- W przypadku, jesli model Panstwa urzadzenia
nie posiada opisanych powyzej akcesoridw, te
mozna réwniez naby¢ osobno w Serwisie Te-
chnicznym.

UZYWANIE | KONSERWACJA:

- Przed kazdym uzyciem, rozwing¢ catkowicie
przewdd zasilania urzadzenia.

- Nie uzywaé urzgdzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sa odpowiednio dopasowane.

- Nie stosowa¢ urzadzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

- Nie uzywa¢ urzadzenia, kiedy jest ono puste,
to znaczy kiedy nic w nim nie ma.

- Nie uzywaé urzadzenia, jesli czasomierz nie
dziata prawidtowo.

- Nie ruszaé urzadzenia w czasie jego dziatania.

- Aby zachowaé wilasciwosci patelni zapobie-
gajace przywieraniu, nie uzywac¢ do jej mycia
Srodkéw zracych ani czyscikow metalowych.

- Nie przecigza¢ urzadzenia ponad dopuszczal-
ne normy wydajnosci pracy.

- Respektowac poziom MAX.

- Wylgcza¢ urzadzenie z pradu, jesli nie jest
ono uzywane i przed przystgpieniem do jakie-
gokolwiek czyszczenia.

- Przechowywac¢ urzadzenie w miejsce niedos-
tepnym dla dzieci i/lub oséb o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, dotykowych lub men-
talnych oraz nie posiadajacych doswiadczenia
lub znajomosci tego typu urzadzen.

- Nie chowa¢ ani tez nie transportowac urzadze-
nia jesli jest jeszcze gorace.

- Nie pozostawia¢ nigdy urzgdzenia podtaczo-
nego i bez nadzoru. W ten sposéb zaoszcze-

PL

dzi sie energig i przedtuzy okres uzytkowania
urzadzenia.

- Uzywa¢ narzedzi odpornych na wysokie tem-
peratury.

- Ustawi¢ sterowanie termostatu na warto$¢ mi-
nimalng (MIN), nie gwarantuje statego wytac-
zenia urzadzenia.

- Jako wskazoéwka, w dotgczonej tabeli wskaza-
ne jest seria przepiséw, ktére zawierajg tem-
perature gotowania i czas pracy urzadzenia..

SPOSOB UZYCIA
UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewni¢ sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszys-
tkie czesci urzadzenia, ktére moga mie¢ kon-
takt z pokarmami, postepujac zgodnie z ins-
trukcja.

- Podczas pierwszego uzycia normalnym jest,
ze urzadzenie wydziela lekki zapach plastiku.

UZYCIE:

- Rozwing¢ catkowicie kabel przed podtacze-
niem do gniazdka elektrycznego.

- Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.

- Wyciagna¢ ostroznie tace (F) z frytownicy, tak
aby sie nie poparzy¢.

- Uwaga: Nigdy nie nalezy uzywac tacy bez kos-
za wewnatrz.

- Uwaga: Tace nalezy zawsze obstugiwaé¢ popr-
zez kosz i jego uchwyt.. Nie brac jej, gdy jest
goraca.

- Potozy¢ sktadniki, ktére pragniemy smazyc ,
piec lub gotowaé w koszyku (E).

- Ponownie wlozy¢ tace do urzadzenia.

- Wybra¢ potrzebng temperature uzywajac re-
gulatora temperatury (A).

- Po wybraniu temperatury uruchomi¢ czaso-
mierz (D), wybierajac potrzebny czas, frytow-
nica zacznie dziatac.

- Zielony wskaznik zasilania (B) i czerwony na-
grzewania (C) zaswieca sie.

- Podczas funkcjonowania, czerwony wskaznik
nagrzewania (C) bedzie miga¢, wskazujgc tak,
ze urzadzenie sie nagrzewa.



- Uwaga: Nalezy mie¢ na uwadze, ze jesli urzg-
dzenie jest zimne, trzeba doda¢ 3 minuty do
gotowania zywnosci.

- Uwaga: Jesli zyczymy sobie potrzasna¢ zyw-
noscig (sktadnikami) w potowie gotowania,
mozemy po prostu wyjaé tace z wnetrza urza-
dzenia i potrzasng¢ nimi. Nie wptynie to znac-
Z3co na proces gotowania.

- Gdy zakonczy sie czas gotowania, wyjac
catg czes¢ tacy poza urzadzenie. Urzadzenie
wytaczy sie automatycznie, kiedy czasomierz
(D) dojdzie do ,0”.

- UWAGA: cata taca i koszyk, jak tez i zywnos¢,
beda BARDZO gorace.

- Potozy¢ koszyk na powierzchni, ktéra jest zdol-
na wytrzymywac wysokie temperatury.

- Oddzieli¢ koszyk od tacy uzywajac przycisku
zwalniajacego kosz (G) i wysypaé z niego
zywnos¢ bez ryzyka oparzenia sig.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZA-

DZENIA:

- Gdy Czasomierz osiggnie potozenie ,wyjs$-
ciowe” (0 min) urzadzenie wytgczy sie automa-
tycznie.

- Jesli nie jest, ustawi¢ czasomierz w jego pozy-
cji wyjsciowej (0 min), aby urzadzenie sie
wytgczyto.

- Wylgczy¢ z sieci elektrycznej.

- Pozostawi¢ urzadzenie do ostygnigecia

- Wyczysci¢ urzadzenie.

CZYSZCZENIE

- Odtaczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az
do ochtodzenia przed przystgpieniem do jakie-
gokolwiek czyszczenia.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka zmoc-
zong kilkoma kroplami plynu i nastepnie
osuszyc.

- Nie uzywa¢ do czyszczenia urzadzenia ro-
zpuszczalnikéw, ani produktéw z czynnikiem
pH takich jak chlor, ani innych $rodkéw zra-
cych.

- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wkifada¢ pod kran.

- Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia i
usuwanie z niego pozostatosci produktow zyw-
nosciowych.

- Jedli urzadzenie nie jest utrzymywane w
odpowiednio dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze sie niszczy¢ i wptywac w
sposob niedajacy sie powstrzymaé na okres
trwato$ci urzgdzenia oraz prowadzi¢ do niebe-
zpiecznych sytuaciji.

. Zaden element tego urzadzenia nie nadaje sie
do mycia w zmywarce.

- Wysuszy¢ wszystkie elementy przed ponown-
ym montazem.

TABELA REKOMENDACJI

- Tutaj mozesz sie zorientowa¢ odnos$nie go-
towania réznych potraw

- UWAGA: Nalezy mie¢ na uwadze, ze te pa-
rametry maja jedynie charakter orientacy-
jny. Zywno$¢é moze byé innego pochodzenia,
wielkosci, ksztattu i marki, wiec nie mozemy
zagwarantowa¢ najlepszych parametréw dla
okreslonej zywnosci.



llosé (g) Czas (min) Temlzfé?tura Mieszanie Inne informacje
Ziemniaki
Cienkie mrozone frytki 300-700 9-16 200 Mieszanie
Grube mrozone frytki 300-700 11-20 200 Mieszanie
Domowe frytki (8x8 mm) 300-800 16-20 200 Mieszanie Dodac % tyzki oleju
Domowe kiiny 300-800 18-22 180 Mieszanie Dodat % tyzki oleju
ziemniaczane
Domowe kosthi |4 75 12-18 180 Mieszanie |  Dodaé % lyzkioleju
ziemniaczane
Roti (placek indyjski) 250 15-18 180 Mieszanie
Zapiekanka 500 15-18 200 Mieszanie
ziemniaczana
Mieso i kurczak
Stek 100-500 8-12 180
Kotlety wieprzowe 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Roladki z kietbasg, 100-500 13-15 180
Udka z kurczaka 100-500 18-22 180
Piers z kurczaka 100-500 10-15 180
Przekaski
Roladki wiosenne 100-400 8-10 200 Mieszanie Uzy¢ mieszanek do
pieczenia
Nuggets z mrozonego 100-500 6-10 200 Mieszanie Uzy¢ rplesza_nek do
kurczaka pieczenia
Mrozone paluszki rybne 100-400 6-10 200 Uzy¢ mieszanek do
pieczenia
Mrozone paluszki serowe 100-400 810 180 Uzy¢ rmesza_nek do
w panierce pieczenia
Faszerowane warzywa 100-400 10 160
Pieczenie Uzy¢ formy do pieczenia
Ciasto 300 20-25 160 Uzy€ patelni do pieczenial
naczynia zaroodpornego
Quiche 400 20-22 180 Uzy¢ formy do pieczenia
Muffins 300 15-18 200 Uzy¢ patelni do pieczenia/

naczynia zaroodpornego




Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwiazanie

AIR FRYER nie dziata.

Urzadzenie nie jest podigczone.

Podtaczy¢ urzadzenie do gniazdka z uziemieniem.

Czasomierz nie jest ustawiony.

Aby wiaczy¢ urzadzenie ustawi¢ czasomierz na wymagany
czas przygotowania.

Zostata umieszczona zbyt duza

Nalezy umiesci¢ mniejsza ilo$¢ produktow w koszyku,

sposob nie réwnomierny.

sie potrzasna¢ w potowie czasu
ich przygotowywania.

ilos¢ produktow w koszyku. Mniejsze ilogci fatwiej sig potrzasa i smaza sig réwnomierniej.
Potrawy smazone w AIR
FRYER nie sq w pefni
ugotowane. Ustawi¢ pokrettem regulacji temperatury pozadana,
Wybrana temperatura jest zbyt temperature.
niska. Ustawienie temperatury: skonsultowac z Przewodnikiem
gotowania
P o Niektorymi produktami powinno . . . . A
otrawy smaza sig w Kiedy produkty jedne na drugich (np. Frytki) nalezy nimi

potrzasna w potowie czasu ich przygotowywania.

Smazone potrawy nie
wychodzg chrupiace.

Nieodpowiedni czas smazenia.

Sprawdzi¢ sposdb przygotowania produktow (potraw)
wskazany przez ich producenta.

Patelnia/kosz nie
moga przesuwac si¢ w

Przetadowany kosz.

Nie przetadowywa¢ kosza powyzej maksymalnego poziomu.

Hreadzent Kosz nie jest umieszczony Docisng kosz w patelni az ustyszy si¢ klikniecie
prawidtowo w patelni. a P yszy sig ccle.
Przygotowywane sg sktadniki z Nie uzywa¢ potraw bogatych w olej ani nie dodawac wiecej
wysokg zawarto$cia oleju. oleju, niz jest to bezwzglednie konieczne.
. ) Do ich przygotowania zostat Ta frytownica wykorzystuje technologie, ktéra wymaga
A urzqdzgm'a \:j/ydobywa sie dodany olej. niewielkiej iloéci oleju lub nie wymaga go weale.
iaty dym.

Patelnia zawiera jeszcze resztki
tluszczu z poprzedniego uzycia.

Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem sig tluszczu na
patelni.




SLOVENSKY

POPIS

Termostat

Svetelna kontrolka prevadzky
Svetelna kontrolka vyhrievania
Casovad

K&8 na vyprazanie

Vonkajsia nadoba

Tlacidlo na otvorenie kosa
Rukovat kosa

Vyvod vzduchu

Napajaci kabel a zastrcka

CTIEOTMMOO m>

- Ak vas model nema vysSie uvedené pris-
luSenstvo, mozno ich dokupit samostatne na
oddeleni technickej pomoci.

POUZIVANIE A STAROSTLIVOST:

- Pred pouzitim zariadenia napajaci kabel uplne
odvirite.

- Zariadenie nepouzivajte, pokial prisluSenstvo
nie je riadne upevnené.

- Zariadenie nepouzivajte, ak je chybné pris-
luSenstvo, ktoré je k nemu pripojené. Takéto
prisluSenstvo okamzite vymerite.

- Zariadenie nepouzivajte, ked je prazdne.

- Zariadenie nepouzivajte, ak ¢asovy spinac ne-
funguje spravne.

- Zariadenie nepresuvajte, ked je v prevadzke.

- Nelepivy povlak udrZiavajte v dobrom stave a
nepouzivajte na nom kovové alebo ostré nas-
troje.

- Neprekracujte prevadzkovu kapacitu zariade-
nia.

- Dodrziavajte znacku urovne MAX.

- Zariadenie odpojte od elektrickej zasuvky, ked
sa nepouziva, a vzdy pred jeho Cistenim.

- Toto zariadenie uchovavajte mimo dosahu deti
alebo oséb so znizenymi fyzickymi, zmyslo-
vymi alebo dusevnymi schopnostami, ako aj
osobb, ktoré nie su oboznamené s jeho pouzi-
vanim.

- Zariadenie neprenasajte ani neskladujte, ked
je horuce.

- Zariadenie nikdy nenechavajte zapnuté a bez

dozoru, ked ho nepouzivate. Umozni to Setrit
energiou a prediZit Zivotnost zariadenia.

SK

- Pouzivajte len kuchynsky riad, ktory odolava

vysokym teplotam.

- Ovlada¢ termostatu prepnite do polohy na mi-

nimainu hodnotu (MIN). Zehlitka tym nebude
uplne vypnuta.

-V tabulke prilohy najdete ako referenciu
odporucanie tykajuce sa teploty varenia a Casu
pre niektoré jedla.

NAVOD NA POUZITIE
PRED POUZITiM:

- Uistite sa, Ze z vyrobku bol odstraneny cely
obal.

- Pred prvym pouZitim tohto vyrobku vycistite
Casti, ktoré pridu do kontaktu s potravinami,
podla popisu v odseku Cistenie.

- Pri prvom pouziti je normalne, ked zariadenie
vydava mierny plastovy zapach.

POUZITIE:

- Napajaci kabel pred zapojenim do elektrickej
zasuvky Uplne odvirite.

- Zariadenie pripojte k sieti.

- Nadobu (F) opatrne vyberte z teplovzdusnej
fritézy.

- Poznamka: Nadobu nepouzivajte, ked v nej
nie je vlozeny kés.

- Poznamka: S nadobou manipulujte pomocou

koSa a rukovate jej koSa. Nedotykajte sa na-
doby, ked je horuca.

- Do ko$a (E) vlozte prisady, ktoré chcete v fiom
vyprazat.

- Nadobu vlozte do fritézy.

- Potrebnu teplotu zvolte pomocou termostatu
(A).

- Po skonéeni zvolte pomocou ¢asovaca (D)
spravny ¢as varenia a zariadenie sa uvedie do
cinnosti.

- Zelena svetelna kontrolka (B) napajania a cer-
vena svetelna kontrolka (C) vyhrievania zacnu
svietit.

- Pocas vyprazania zacne okamzite svietit' Cer-
vena svetelna kontrolka (C), o znamena, ze
zariadenie ohrieva.



- Poznamka: Nezabudajte, Ze ked je zariadenie
studené, k Casu varenia musite pridat 3 mi-
nuty.

- Poznamka: Ak chcete prisady premieS$at, na-
dobu vyberte zo zariadenia za rukovat a pre-
miesajte ju.

- Nadobu po skoncéeni €asu varenia vyberte zo
zariadenia. Toto zariadenie sa automaticky
vypne.

- UPOZORNENIE: Nadoba, koS a jedlo budu
velmi HORUCE.

- Nadobu polozte na rovnu plochu, ktora odola-
va vysokym teplotam.

- Ko$ oddelte od nadoby pomocou uvolfiovacie-
ho tla¢idla (G) a hranolky vyberte z nadoby jej
otoenim, aby ste sa vyhli riziku popalenia.

PO SKONCENI POUZIVANIA ZARIADENIA:

- Ked c¢asova¢ dosiahne svoju minimalnu po-
lohu (0 minut), fritéza sa automaticky zastavi.

- Ak chcete fritézu zastavit, staci, ked ¢asovac
otocite do jeho minimalnej polohy.

- Odpojte zariadenie od napajania.
- Zariadenie nechajte vychladnut.

. Zariadenie vygistite podla pokynov v &asti Cis-
tenie.

CISTENIE

- Zariadenie pred Cistenim odpojte od elektrickej
zasuvky a nechajte ho vychladnut.

- Zariadenie Cistite vlhkou handrickou a nie-
kolkymi kvapkami Cistiaceho prostriedku a po-
tom ho vysuste.

- Na Cistenie zariadenia nepouzivajte ro-
zpustadla alebo produkty s kyslou bazou alebo
vysokou hodnotou pH, ako napriklad bielidla
alebo drsné Cistiace prostriedky.

- Zariadenie neponarajte do vody ani inej teku-
tiny a nedavajte ho pod te€ucu vodu z vodo-
vodu.

- Zariadenie sa odporuca pravidelne Cistit' a ods-
trafiovat vSetky zvySky potravin.

- Ak zariadenie nie je spravne Cistené, moéze
dojst k poskodeniu jeho povrchu, znacnému
skrateniu jeho Zivotnosti a jeho pouzivanie by
mohlo byt nebezpecné.

. Ziadna &ast tohto zariadenia nie je vhodna na
umyvanie v umyvacke riadu.

- Pred spatnou montazou a uskladnenim vysus-
te vSetky diely.

TABULKA S ODPORUCANIAMI

- Tu najdete naSe odporucania tykajuce sa ¢asu
a teploty vyprazania réznych jedal.

- POZNAMKA: Ak chcete smazit jedla v XXX,
mali by ste radSej pouzivat prisady pripravené
na pecenie.



Mnozstvo X . o I . -
jedla (g) Cas (min.) Teplota (°C) Zamiesat DalSie informacie
Zemiaky a hranolky
Tenké mrazené hranolky 300-700 9-16 200 ZamieSat
Hrubé mrazené hranolky 300-700 11-20 200 ZamieSat
Domace hra”"”‘g Sn’; 300-800 16-20 200 Zamiesat Pridaite 1/2 lyzice oleja
Doméce Klinove platky 300-800 18-22 180 Zamiesat Pridajte 1/2 lyzice oleja
zemiakov
Domace zemiakove 300-750 12-18 180 Zamiesat Pridaite 1/2 lyzice oleja
hranolky
Rot 250 15-18 180 Zamiesat
Gratinované zemiaky 500 15-18 200 Zamie$at
Maso a hydina
Rezefi 100-500 8-12 180
Braviové kotlety 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Klobasova rolka 100-500 13-15 180
Palitky 100-500 18-22 180
Kuracie prsia 100-500 10-15 180
Rychle obcerstvenie
Jamé zavitky 100-400 8-10 200 Zamiesat Pouzite pripravené na
pecenie
Mrazené kuracie nugetky 100-500 6-10 200 Zamiesat Pouzit pripravené na
pecenie
Mrazené rybie prsty 100-400 6-10 200 Pouzite pripravené na
pecenie
Mrazené pecivo na PouZite pripravené na
drobené syrové rychle 100-400 8-10 180 pripra
o . pedenie
obcerstvenie
Plnena zelenina 100-400 10 160
Pedivo Pouzwajse plech na
pecenie
Mugniky 300 20-25 160 Pouzivajte plech na
pecenie/misu na pecenie
Slany kol4d 400 20-22 180 Pouzivajte plech na
pecenie
Mafiny 300 15-18 200 Pouzivajte plech na

pecenie/misu na pecenie




Problém Mozna pricina RieSenie
Zariadenie nie je zapojené do Sietovl zastréku zapojte do uzemnenej nastennej elektrickej
L i elektrickej zasuvky. zasuvky.
TEPLOVZDUSNA FRITEZA
nefunguje. Zariadenie zapnite oto¢enim oto¢ného ovladaca Casovaca na
Nenastavili ste ¢asovac. pozadovany ¢as varenia.
V koi je velmi velké mnozstvo Do ko$a vkladajte mensie davky jedla.
jedla. Mengie davky sa rovnomernejSie vyprazia.
Jedla vyprazané v
TEPLOVZDUSNEJ
FRITEZE st nedopecené. Oto¢ny ovladag teploty otoéte na pozadovanu teplotu.
Nastavena je vemi nizka teplota. Nastavenie teploty - na porovnanie si pozrite sprievodcu
varenim.
Jediojev i , . ) Jedlo, ktoré je na vrchu alebo naukladané cez seba (napr,
TEPLOVZDUSNEJ Nllektp fevtypy Jedal 'sadrp'::sha v hranolky), sa musi v polovici €asu varenia dokladne
FRITEZE nerovnomerne polovicl casu Va.r?m,a oKlacne premieSat.
. premiesat.
vyprazené.

Vlyprazané nugetky nie st
chrumkavé pri ich vyberani
z TEPLOVZDUSNEJ
FRITEZY.

Pouzity nespravny typ jedla.

Pozrite si pokyny na varenie od vyrobcov jedal.

Panvica alebo ko3 sa
mi neda zasunut do

Kos je preplneny.

Ko$ nenaplfiajte nad znacku MAX.

zariadenia.

Kos je do panvice nespravne
viozeny.

K6$ vlozte do panvice, az kym nebudete pocut kliknutie.

Zo zariadenia vychadza
biely dym.

Vlozené bolo jedlo s vysokym
obsahom oleja.

Do jedla bol pridany olej.

Nepouzivajte skupiny jedal s vysokym obsahom oleja ani
nepridavajte daldi olej, ked to nie je potrebné.

Této teplovzdusna fritéza vyuZiva technolégiu, pri ktorej je
potrebné malé alebo Ziadne mnozstvo oleja.

V panvici sa stale nachadzaju
zvySky tuku z predchadzajiceho

pouzivania.

Pri zohrievani tuku v panvici vznika biely dym. Pred kazdym
pouzitim nezabudnite dokladne vy¢istit panvicu.




MAGYAR HU

LEIRAS
Héfokszabalyzo
Mikddést jelzé lampa
Melegedést jelz6 lampa
1d6zité

Sutékosar
Sutéedény
Kosarnyité gomb
Kosarfogantyu
Levegbkimenet
Tapkabel és dugasz

CTIOTMMOUO WX

- Ha az 6n modellje nem rendelkezik a fenti tar-
tozékokkal, kuldén is megvasarolhatja azokat a
markaszervizen keresztul.

TISZTITAS ES APOLAS:

- Minden hasznalat el6tt teljesen tekerje le a
készillék csatlakozdkabelét.

- Ne haszndlja a készuléket akkor, ha bizonyos
alkatrészei vagy tartozékai nincsenek megfe-
leléen felhelyezve.

- Ne hasznalja a késziiléket, ha az arra felszerelt
kiegésziték hibasak. Azonnal cserélje ki 6ket.

- Ne hasznalja a késziléket Uresen.

- Ne hasznalja a készUléket, ha az idézit6 kapc-
solé nem mikddik megfeleléen.

- Ne mozditsa el a készliléket annak hasznalata
kézben.

- Annak érdekében, hogy a teflon bevonat j6
allapotban maradjon, ne hasznaljon fém vagy
hegyes eszkdzoket rajta.

- Ne er6ltesse tul a készuléket annak kapacita-
san.

- Tartsa be a MAX szintjelzést.

- Csatlakoztassa le a készlléket a féhalozatrol,
amikor nem hasznalja, vagy mielétt barmilyen
tisztitasba belekezdene.

- Tarolja a késziléket gyermekek és/vagy
csokkent fizikai, szenzoros vagy mentalis
képességl személyek, vagy a hasznalataban
jaratlanok elél elzarva.

- Ne tarolja vagy mozditsa el a készliléket, amig
az még felforrésodott allapotban van.

- Soha ne hagyja a késziléket a haldzatra
csatlakoztatva és fellgyelet nélkil, ha nem
hasznalja. Ez energiat takarit meg és segit a

- A hészabalyzot tekerje a

késziilék élettartamanak meghosszabbitasa-
ban is.

- Csak a magas hémérsékleten is héallé kon-

yhai eszkdzoket hasznaljon.

legalacsonyabb
(MIN) beallitasra. Ez nem jelenti azt, hogy a
vasalé végleg ki lett kapcsolva.

- A mellékelt tablazatban szamos ételféléhez ta-

lal az elkészitési hémérsékletre és idétartamra
vonatkozé ajanlasokat.

HASZNALATI UTMUTATO

HASZNALAT ELOTT:

- Gy6z6djon meg réla, hogy a termékrél minden
csomagolas el lett tavolitva.

- A készllék els6 haszndlatat megel6zéen a
tisztitasrol szolo részben leirtak szerint tisztit-
sa meg azokat a részeit, amelyek élelmiszerrel
fognak érintkezni.

- Az els6 hasznalat soran normalis, ha a
késziléken enyhe miianyagszag érezhet6.

HASZNALAT:

- Teljesen tekerje ki a vezetéket a csatlakoztatas
elétt.

- Dugja be a késziléket a konnektorba.

- Ovatosan vegye ki a siitsedényt (F) a fritézbdl.

- Megjegyzés: Ne haszndlja a sit6edényt a ko-
sar nélkul.

- Megjegyzés: a sutéedényt a kosar és a kosar-
fogantyu segitségével kezelje. Ne nyuljon a
sutéedényhez, ha forré.

- Tegye a megsutni kivant hozzavaldkat a kosar-
ba (E).

- CsUsztassa be a sUtéedényt a sit6 belsejébe.

- Valassza ki a kivant hémérsékletet a héfoksza-
balyz6 (A) segitségével.

- Ezutan allitsa be az id6zitén (D) a megfelelé
elkészitési id6t, és a készllék elkezd dolgozni.

- Az6ld mlkddést jelzd lampa (B) és a piros me-
legedést jelz6 lampa (C) felgyullad.

- A sltési folyamat soran a piros melegedést jel-
z6 lampa (C) idészakosan ki-be kapcsol, jelez-
ve, hogy a készllék éppen melegszik.

- Megjegyzés: ne feledje, ha a készulék kihdilt,
az elkészitési id6hdz hozza kell adnia 3 percet.



- Megjegyzés: ha dssze akarja razni a hozzava-
I6kat, huzza ki a stutéedényt a fogantyunal fog-
va a készulékbdl, és razza 6ssze.

- Ha a f6zési id6 a végéhez ér, huzza ki a su-
téedényt a készllékbdl. A késziilék automati-
kusan kikapcsol.

- VIGYAZAT: A siitsedény, a kosar és az
elkészilt étel nagyon forré lesz.

- Helyezze a talat egy sima feliletre, amely birja
a magas hét.

- Emelje ki a kosarat a sutéedénybél a kosar-
kioldé6 gomb (G) segitségével, majd a kosarat
megdontve dntse ki beléle a sult krumplit, vig-
yazva, nehogy megégesse magat.

A KESZULEK HASZNALATA UTAN:

- Amikor az id6zit6 a alapallasba (0 perc) ér, a
fritéz automatikusan leall.

- Afritéz leallitdsahoz csak az id6zitét kell alapa-
llasba forgatnia.

- Huzza ki a készliléket az elektromos aljzatbdl.
- Hagyja a készuléket kihdini.

- Tisztitsa meg a készuléket a tisztitasi fejezet-
ben leirtak szerint.

TISZTITAS

- Csatlakoztassa le a késziiléket a féhaldzatrol
és hagyja kihdlni, miel&tt barmilyen jellegi tisz-
titast végez rajta.

- Tisztitsa meg a készuléket egy nyirkos rong-
gyal, par csepp folyékony mosogatdszerrel,
aztan szaritsa meg azt.

- A készilék tisztitdsanal ne hasznaljon ol-
doszereket, savas vagy lugos szereket, mint
pl. fehéritét vagy dorzsolé hatasu szereket.

- Sose meritse a késziiléke vizbe, vagy mas fol-
yadékba, vagy tartsa foly6 viz ala.

- Tanacsos a késziiléket rendszeresen tisztita-
ni és eltavolitani réla mindennem( ételmara-
dékot.

- Ha a késziilék nincs megfelelben tiszta alla-
potban tartva, a felllete rongalédhat és ez
menthetetlenil csdkkentheti annak hasznos
élettartamat, valamint hasznalata veszélyessé
is valhat.

- A készllék egyik része sem alkalmas mosoga-
tégépben torténd tisztitasra.

- Majd szaritsa meg minden alkatrészét

Osszeszerelés és eltarolas el6tt.

ELKESZITESSEL KAPCSOLATOS

AJANLASOK

- Itt talalja a kiilonféle ételek sutési idejére és a
sitési héfokra vonatkozo ajanlasainkat.

- MEGJEGYZES: Az ételek XXX-ben torténd

elkészitéséhez lehetbleg konyhakész alapan-
yagokat hasznaljon.



Elelmiszer

Idétartam

L Hofok (°C) (sszerazas Tovabbi informaciok
mennyisége (g) (perc)
Burgonya és slt krumpli
Vékony mirelt 300-700 9-16 200 Osszerazas
hasabburgonya
Vastag mirelit |- 554 70 1120 200 Osszerazas
haséabburgonya
' Hazi készitésl 300-800 16-20 200 Osszerizas Adjunk hozzal1/2 evokanal
hasabburgonya (8x8mm) olajat
Hazi készitésil 300-800 18-20 180 Osszerizas Adjunk hozzal1/2 evokanal
burgonyaszeletek olajat
Hazi keszﬁesy 300-750 1218 180 Osszerazés Adjunk hozzal1/2 evokanal
burgonyakockak olajat
Roti 250 15-18 180 Osszerazas
Burgonya gratin 500 15-18 200 Osszerazas
Hus és baromfi
Steak 100-500 8-12 180
Sertésszelet 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Gongyolt kolbasz 100-500 13-15 180
Csirkecomb 100-500 18-22 180
Csirkemell 100-500 10-15 180
Ragcsalnivalok
Tavaszi tekercs 100-400 8-10 200 Osszerazas | Hasznalion konyhakész
alapanyagot
o . " s Hasznéljon konyhakész
Mirelit csirkefalatkak 100-500 6-10 200 Osszerazas
alapanyagot
Mirelit halrudacskak 100-400 6-10 200 Hasznaljon konyhakész
alapanyagot
Mirelit panllrozqtt §ajt9s 100-400 8-10 180 Hasznaljon konyhakész
ragcsalnivalok alapanyagot
Toltott zoldségek 100-400 10 160
Siités Hasznaljon siitéformat
Torta 300 20-25 160 Haszndlion stformay
stitétalat
Quiche 400 20-22 180 Hasznéljon siitéformat
Muffinok 300 15-18 200 Hasznaljon siitéformat/

sitotalat




Probléma Lehetséges ok Megoldas

A késziilék nincs bedugva. Ahaldzati csatlakozot foldelt fali aljzatba dugja.
Az AIR FRYER nem

miikodik. Akészilék bekapcsolasahoz allitsa az iddzité gombot a kivant
Nem éllitotta be az iddzit6t. s(itési id6tartamra.
Tul sok alapanyagot tett a Kisebb adagokat tegyen a kosarba.

kosarba. Akisebb ételadagok egyenletesebben siilnek.
Az AIR FRYER-ben siitott

étel nem sil meg rendesen.

Abedllitott héfok tdl alacsony.

Allitsa a hafokszabalyzo gombot a kivant értékre.
Hofok bedllitasa - 1asd a siitési itmutatot.

Az ételek egyenetlendl

siilnek az AIR FRYER-ben.

Egyes ételfajtakat a sitési idd
felénél dssze kell razni.

Az egymasra rafekvo vagy csomokba &ll6 ételeket (pl. siilt
krumpli) a siitési id6 felénél 6ssze kell razni.

Aslilt ragesalnivalok
nem ropogosak, amikor
kikertilnek az AIR FRYER-
bél.

Helytelen siitési beallitas
hasznalata.

Léasd az élelmiszergyartok elkészitési javaslatait.

Nem tudom becsUsztatni
a stitéedényt/kosarat a
készlilékbe.

Tulsdgosan megpakolt kosar.

AMAX jelzésen ne toltse tdl a kosarat.

Akosar nincs megfeleléen a
slitdedénybe helyezve.

Nyomja le kattanasig a stitéedényt a serpenydbe.

Fehér fiist jon ki a
készilekbal.

Magas olajtartalmu élelmiszerrel
dolgozik.

Olaj lett hozzaadva az ételhez.

Ne hasznaljon magas olajtartalmu élelmiszercsoportokat, és
ne adjon hozza sziikségtelenil extra olajat.
Az Air Fryer olyan technolégiat hasznal, melynek soran kevés
vagy semennyi olajra nincs szlikség.

Asiitéedényben korabbi
hasznalatbol szarmazé zsiradék
maradt.

Afehér fiistot a siitéedényben lerakodott zsiradék felheviilése
okozza. Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa meg a
stitéedényt.




BbJIFAPCKU

OMNMUCAHME

TepmocTat

CBeTnUHEH UHAUKaTop 3a paboTeH pexum
CBeTnuHEH UHAUKAaTOp 3a 3arpsiBaHe.
Tavimep (Temnopusatop)

KolHmYKa 3a nbpxeHe

Kana

ByToH 32 oTBapsiHe Ha KOLUHMYKaTa
[pbxKa Ha KOLIHMYKaTa

Maxopn 3a Bb3gyxa

3axpaHBaly, kaben 1 wencen.

- B cnyyan, Yye ypeawT, ¢ KOWTO pasnonaraTte e
mMoper, HeOKOMMMEKTOBaH C ropeonucaHuTe

CTIOMMUOUQO®@X>

npucTaBku, TAX MoXeTe pfAa npupobuete
OTAEeNHO B  CEpBU3UTE 33  TEeXHUYecko
obcnyxBaHe.

YNMOTPEBA U NOAOPBXKA
- Mpean  ynotpeba passunte
3axpaHBalLms kaben Ha ypeaa.

- He w3nonssaiite ypega npu HenpasWITHO
NOCTaBEHMW NPUCTaBKK.

- He wu3nonseanite ypega cC  gedekTHu
npuctasku. HezabaBHo rv 3ameHerTe.

HanbJ/1HO

- He usnonasaite ypega, korato e npaseH.

- He nsnonseante ypega B cnydavTe, Korato
paboTun HemanpasHO.

- He pBwxeTe u He npemecTBaiiTe ypena,
[lOKaTo ce HaMupa B paboTeH PEXUM.

- 3a ga MoXe MpoTMBO3anensalwmsT croi aa
ce cbXxpaHu B J06pO CbCTOSHME, MONsA He
13ron3ssainte MeTasiHu Unm ocTpu Npuéopu.

- He HapgBuwasante pabGoTHUSAT KanauuTeT Ha
ypena.

- He HanuBaiiTe TeuyHOCT Hapg 4epTata 3a
MakcMmManHo Hneo MAX.

- N3knouBanTte ypeaa, korato He ro nsnonasare,
WK KoraTo ce roTBuTe Aa ro no4ncTuTe.

- CbxpaHsiBanTe ypeda faned OT gocera Ha
geua m/vnu xopa C HamaneHun U3N4ECcKu,
CEH30pPHW MM YMCTBEHU Bb3MOXHOCTW, UNN
TakmBa 6e3 onuT 1 No3HaHusa 3a GopaseHe C
Hero.

- He cbxpaHsiBavite n He npeHacsnTe ypeaa,
aKo He e U3CTUHan HambIHO.

- B HukakbB cnyyanm He ocTtaBsinte 6e3
HabniogeHve ypega, gokato e BkmoueH. o

BG

TO3U HaYVH Lie CnecTUTe eHeprusi, a CbLio U
Lie yABIDKMTE XM1BOTa Ha en.ypeaa.

- N3nons3gaiite eOMHCTBEHO YCTOMYMBM Ha
BMCOKa Temnepartypa npubopwu.

- MNocTtaBaHeTo Ha TepMocTata B MUHUMAIIHO
nonoxeHue (,MIN“ ) He o3HauaBa, Ye ypeabT
€ U3KIMIOYEH.

- OpueHTUpOBbLYHO, Ha TabnuuaTa ce nocoysat
HSIKOIKO peLenTu, BKIoYBaLLmM Temnepartypara
3a MpPUroTBsSIHE Ha XpaHaTta WM BPEMETO 3a
paboTa Ha ypeaa.

HAYUH HA YNOTPEBA
3ABEJIEXXKU NMPEOU YNOTPEBA:

- YBepeTe ce, 4Ye M3LANO CTe OTCTPaHWNU
onakoBkara Ha ypega.

- MNpean ga wanonseate en. ypega 3a Mbpau
NbT, MOYUCTETE BCUYKM YacTu, Hamupaim
ce B JOMNUP C XpaHWUTENHUTE NpPOAyKTW, KaTo
cnepBaTte ykasaHusiTa B pasgen “lNouncTtBane”.

- EctecTtBeHo e no Bpeme Ha nbpeara ynotpeba
ypPenbT Aa n3nycka fek MMpuc Ha nnacrmaca.

YNOTPEBA:

- Npegn  ynotpeba  passuinte
3axpaHBalLus kaben Ha ypeaa.
- BkntoyeTe ypena B eniekTpuyeckata Mpexa.

HanbHO

- N3BageTe kodumukaTta (F) Ha Ha puTIOpHKKA,
KaTo BHMMaBaTe [ja He ce u3ropute.

- benexka: Mons, Hukora He wu3nonssanTe
koduykata 6e3 noctaBeHa B Hesl KOLLHMYKA.

- benexka: Monsa pa 6GopaBute c kodpumuykata
NnocpeacTBOM  KOLIHMYKaTa WM ApbXkata M.
Mons He A xBawanTe, ako e 3arpaTa.

- MNocTaBeTe B KOWHWYKaTa XpaHUTENHUTE
NpoayKTW, KOUTO >XenaeTe da Nbpxute, Aa
nevete unu croteuTte (E).

- [MNocTaBeTe OTHOBO KOdhMukaTa B ypeaa.

- MNocpencteom perynatopa 3a Temnepatypa
(A), nsbepete Heobxogumarta Temneparypa.

- Cneg n3bupaxe Ha Heobxoammara
Temneparypa, 3agencresante Temnopusaropa
(D), wu3buparikn  HeobxoAMMOTO  Bpeme.
PPUTIOPHUKDBT LLie 3anoyHe paborTa.

- 3eneHvaT CBETNMHEH MHAuKaTop 3a paboTeH
pexum (B) n yepsenusrT, 3a 3arpsisaHe (C) we
CBeTHar.



- Mo Bpeme Ha paboTa Ha ypena, YepBEHUAT
cBetnuHeH uHaukatop  (C) we ceetn
HenpeKkbCHaTo, KaTo MO TO3N HauuMH yKa3Ba
BPEMETO, Npe3 KOEeTo ypeabT ce 3arpsisa.

- benexka: mona vmainTe npeasva, Ye npu

cTyaeH ypen cneasa fga npuGasute Tpu
MUHYTU KbM BpPEMETO 3a MPUroTBsSHEe Ha
XpaHUTernHuTe NPoayKTU.

- benexka: B cnyyan, 4e no Bpeme Ha
NMPUrOTBAHETO HA XPaHUTENMHWTE NPOAYKTW
XenaeTe p[a  cTpbckate  XpaHUTenHute
NPOAYKTW, MPOCTO W3Ternete koduykata ot
BbTPELIHOCTTA Ha ypega W M CTpbCKawTe.
[opHOTO AencTBMe He e 3acerHe 3HaunTenHo
npoweca Ha NpUroTBAHE Ha NPOAYKTUTE.

- Cnen npuvkniodBaHe npoueca Ha NpuroTBsiHe
Ha MpoayKTUTe, U3BafeTe M3UANo KoduukaTta
oT ypena. B MomeHTa, korato TemnopusaTopbT
(D) pocTturHe 8o Hyna, ypeobT LUe Ce U3KITHoUM
aBTOMaTUYHO.

- BHUMAHME: KodwmukaTta, KowHMYKaTa W
xpaHutenHute npogyktn ca USKIMIOHYNTEJTHO
ropeLuy.

- MNoctaBeTe KOWHWYKaTa Ha MOAXOAALA,
cnocobHa Aa usgbpxa BUCOKU Temnepartypu,
NOBBLPXHOCT.

- OTpenete  KOWHMYkata OT  Koduukata
nocpencTBoM ocBoboxaasawmsa 6yToH (G),
cnen koeto st obbpHeTe HaobpaTtHo, 3a fAa
usnagHaT XpaHuTenHuTe npopdyktn 6e3 puck
OT n3rapsiHe.

CINE[ NPUKMIOYBAHE HA PAGOTATA C
YPEJA:

- B MomeHTa, Korato Temnopr3aTopbT AOCTUTHE
0o mbpTBaTta cu Touka (0 min), ypeabT wWe ce
U3KMIOYM aBTOMaTUYHO.

- Ako He ce Hamupa B Tasu Touka, Mons
noctaeeTe Temrnopuaatopa Ha MbpTBa Touka
(0 min), 3a ga nskniounTe ypeaa.

- MskntoueTe ypeaa oT 3axpaHBallaTa Mpexa.
- OcTaBeTe ypeaa fa ce oxnagu
- MNouncrete ypena.

NOYNCTBAHE

- Mpeau nouncTBaHe w3kMoYeTe ypeda oOT
3axpaHBallata Mpexa U ro ocTaseTe Aa
U3CTUHea.

- Mouncrete ypeaa C BnaxHa Kbpna, HanoeHa c
HAKOJTIKO Kankn MueLl npenapart, cref KoeTo ro
noacyulete.

- 3a MouyncTBaHETO Ha ypeda He usnonasanTe
pa3TBOpuUTENM W npenapatM C KUCEMNUHEH
unn ocHoeeH pH dakTop, kato GenuHa u
abpasvBHU NPOAYKTY.

- He notansiitTe ypega BbB Boga unv gpyra
TEYHOCT, U He ro NocTaBsfTe Nog Tevalla Boaa.

- MpenopbuntenHo € pfga nounicTeaTte  en.
ypeda pefoBHO M HaMmbMHO Aa OTCTpaHsBaTe
ocTaTbLUMTE OT XpaHa.

- YpeobT cnegBa ga ce nogabpxa uuct. B
NPOTUBEH Cry4Yall MOBbLPXHOCTTa My MOXe Aa
ce nospeaw, 1 ToBa fa cbkpaTh 6e3Bb3BpaTHO
eKcrnrnoaTaumMoHHUs My KMBOT, a CblUo U Ada
CTaHe npuuMHa 3a Bb3HWKBAHE Ha OMacHo
NonoXeHue.

- He ce A0nycka KOATO U Aa e 4acT OT To3u ypea
fAa 6bae n3mmMBaHa B CbAOMMUSNHA MaLUMHa.

- Cnep ToBa, noacywere ,qo6pe BCUYKM HacTw,
nocrasete rm O6paTHO N CbXpaHeTe ypeaa.

TABJTULUA C NPENOPBKU

- B HacToswara Tabnuua Moxe Aa nonyuuTe
npeacrtaBa 3a MNPUrOTBAHETO Ha  PasfUyHU
BWOOBE XPaHWUTENHN NPOAYKTH

- BENEXKA: Nmante npensua, ye
TE3W napamMeTpu ca  OPUEHTMPOBBLYHMU.
XpaHuTenHuTe npoaykTu morat ga 6bpart ¢
pasnunyHu npousxos, pasmep, opma 1 Mapka,
rnopagnm Koeto He MOXeM [a rapaHTupame,
Hali-nobpuTe napameTpu 3a onpegeneHu
XpaHWUTENHW NPOAYKTU.



Konunyecrtso (g) Bpeme (Mmun) | Temnepartypa (°C) | Cmecere Apyra
Kaptochm
TBHKOHapsi3aH!
3aMpa3eHm MbpXern 300-700 9-16 200 Cwmecete
KapTodu
[le6enorapsizau
3ampaseHn MbpXeHn 300-700 11-20 200 Cwmecete
kapTothn
1
[JlomalLHn mbpxeHn 300-800 16-20 200 CwmeceTe MpubaseTe /2 MbXU4KM
kapTodu (8x8 Mm) onvo
1
PeseHn gomaturu 300-800 18-22 180 Cumecete [MpubaseTe %2 MbXuukn
kapTochu onvo
1
Kybyeta pomaLunu 300-750 12-18 180 CwmeceTe [MpubaseTe %2 MbXMUKN
kapTodun onmo
Potn 250 15-18 180 Cwmecete
Kaptodu orpeten 500 15-18 200 Cwmecete
Meco ot gomaLurn
KVBOTHU W NUNELLKO
Meco
Budprek 100-500 8-12 180
CBMHCKM MbpXONK 100-500 10-14 180
Xambyprepu 100-500 7-14 180
Ponua ot kpeHsupLumM 100-500 13-15 180
MuneLwku bytyeta 100-500 18-22 180
Munewwkn repan 100-500 10-15 180
Bbpau 3akycku
anonasaHe Ha rotosu
[MponeThu ponua 100-400 8-10 200 Cwmecete XpaHu 3a neyeHe Ha
ypHa
3aMDA3EHM TANELI V3nonssaHe Ha rotosu
P 100-500 6-10 200 Cwmecete XpaHW 3a neyeHe Ha
KbcoBe
ypHa
PYGHI 3aMDa3EHN M3nonasaHe Ha rotosu
P 100-400 6-10 200 XpaHi 3a neveHe Ha
npBbYMLM
dypHa
KaLLKABANEHY NaHMDaHN M3nonssaHe Ha rotosu
P 100-400 8-10 180 XpaHit 3a feveHe Ha
3aMpaseHm NpbYMLK
dypHa
[TbnHeHm 3enenyyum 100-400 10 160
Onusane /13non3BaHe Ha hopma
3a dypHa
Cragiw 300 20-25 160 Manonseare ra (opwial
YnHUS 3a dypHa
Kt 400 20-22 180 /13non3BaHe Ha hopma
3a dypHa
Kekcueta 300 1518 200 Manonssare wa hopwal

YnHus 3a dypHa




MpoGnem

Bb3moiXxHa npuynHa

Pa3spelueHue Ha npoGnema

OPUTIOPHUKBT He paBoTu.

YpenbT He e BKIo4YeH KbM
Mpexara.

CBbpKeTe ypesa B 3a3eMeH KOHTaKT.

TeMmnopu3aTopbT He € HACTPOEH.

3a fia BKlouMTE Ypefa, 3aBbpTeTe Temnopusatopa o
HeoGXOAMMOTO 3a NMPUrOTBSIHE BPEME.

[TbpxeHnTe NPoayKTH
BbB (DPUTIOPHIKA He ca
HaMbIHO U3MbPKEHU.

KonnyectBoTO NocTaBeHn
B KOLIHWYKaTa NpoaykT e
npekaneHo ronamo.

[MocTaBeTe B KOLIHMYKATa MO-Masko Konu4yecTso NPOAYKTU.

[o-mankuTe KonM4ecTBa ca No-NECHM 3a pasknaLiaHe 1 ce
N3MbPXBaT No-paBHOMEPHO.

36paHaTa Temnepatypa e
npekaneHo Hucka.

3aBbpTeTe KOHTPONEpa Ha Temnepatypara Ao HyKHOTO
MONOXEHME.
Harnacerte Temnepatypata. 3a Lenta HanpaseTe cnpaska ¢
HapbYHYKa 38 rOTBEHE.

MpoaykTuTe Ce M3mbpxXBaT
HepaBHOMEPHO.

Hsikou npopykTv cneaga fa
ce paskraLar ro cpegara Ha
BPEMETO 3a NPUrOTBSHE.

KoraTo eAHu NPOAyKTY Ce HaMUpaT Haf APy - HanpuMep,
MbPXXEHY KapTody - Te CriefiBa Aa Ce paskiaLlar no cpegata
Ha BPEMETO 3a NPUroTBsHe.

[TbpxeHnTe KapTou He
13N13aT Xpynkasu.

3nonasanu ca HenpasunH
NpOLYKTH.

HanpaseTe cnpaBka 3a Ha4MHa Ha NPUrOTBAHE Ha NPOAYKTY
Ha npou3soauTend.

TuraHbT/KOLHMYKATa He
MOXe€ [ Ce MPUNITb3HE B
ypena.

KowHuukata e npetoBapeHa.

He mbnHeTe KOWHWYKaTa, HafXBbPNsAKK 03HauYeHneTo MAX.

KowHunykaTa He e npaBunHo
nocraeeHa B TUraHa.

HaTucHeTe KolHK4KaTa, AoKaTO YyeTe WU3lLpaksaHe.

Ot ypena u3nu3a 6sn
nyLuex.

[MpuroTeaTe NPOAYKTH C BUCOKO
CbAbpXaHue Ha onuo.

KbM npopykTuTe e npubaseHo
onmo.

He 13nonaBaiiTe NPOAYKTH C BUCOKO ChAbpXaHue Ha onuo.
He po6assiite noseye 0nmo oT HeobXoAMMOTO.

Qpl/lTlOpHVIK'bT U3non3ea TEXHONOrA, U3NCKBaLla Manko unu
HUKaKBO OMnO0.

TuraHbT BCe OLLE CbAbPXa
0CTaTbLy OT Ma3HuHa OT
npeAnLuHaTa ynotpeba.

nyLLIeK'bT € NpeausBKKaH OT 3arpatarta B TUraHa MasHuHa.




ROMANA

DESCRIERE

Termostat

Indicator luminos de functionare
Indicator luminos de incalzire
Cronometru

Cos pentru prajit

Vas extern

Buton deschidere cos

Manerul cosului

lesirea de aer

Cablu de alimentare si mufa

CTIOTMmMOOT>

- Daca modelul aparatului dvs. nu are acce-
soriile descrise mai sus, acestea pot fi achi-
zitionate si separat de la serviciul de asistenta
tehnica.

UTILIZARE Sl INGRUJIRE:

- Desfasurati complet cablul de alimentare al
aparatului Tnainte de fiecare utilizare.

- Nu utilizati aparatul daca piesele sau accesori-
ile nu sunt montate in mod corespunzator.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate
acestuia sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

- Nu folositi aparatul daca este gol.

- Nu utilizati aparatul daca butonul temporiza-
torului nu functioneaza corespunzator.

- Nu miscati aparatul in timpul utilizarii.
- Pentru a mentine tratamentul antiaderent in

stare buna, nu utilizati ustensile metalice sau
ascutite.

- Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.
- Respectati nivelul MAX.

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare atunci cand nu 1l utilizati si inainte de a-l
curata.

- Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie
la indemana copiilor si/sau a persoanelor cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale redu-
se, ori care nu au experienta sau cunostintele
necesare.

- Nu depozitati si nici nu transportati aparatul
daca este inca fierbinte.

- Nu lasati niciodatd aparatul conectat si ne-
supravegheat daca nu este utilizat. Astfel se
economiseste energie si se prelungeste durata
de viata a aparatului.

RO

- Utilizati numai ustensile adecvate, care rezista
la temperaturi mari.

- Rasuciti butonul termostatului la setarea mi-
nima (MIN). Aceasta nu inseamna ca aparatul
este oprit permanent.

- Ca referinta, in tabelul anexat veti gasi reco-
mandari privind temperatura si timpul necesar
pentru gatitul catorva feluri de mancare.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE:

- Verificati daca ati scos tot ambalajul produsu-
lui.

- Inainte de prima utilizare, curatati compo-
nentele care vor intra in contact cu alimente-
le iIn maniera prezentata in sectiunea despre
curatare.

- La prima utilizare este normal ca aparatul sa
emita un usor miros de plastic.

- Utilizare:

- Desfasurati complet cablul inainte de a-I intro-
duce in priza.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Scoateti cu grija vasul (F) din friteuza.

- Nota: Nu utilizati vasul fara cos in el.

- Nota: manipulati vasul cu ajutorul cosului si al
manerului cosului acestuia. Nu atingeti vasul
cand este fierbinte.

- Puneti in cos (E) ingredientele pe care doriti sa
le prajiti

- Introduceti vasul in friteuza.

- Selectati temperatura necesara, cu ajutorul
termostatului (A).

- Dupa ce ati terminat, alegeti timpul de gatit
adecvat, folosind temporizatorul (D), iar apa-
ratul se va pune in functiune.

- Lampa pilot verde (B) pentru indicarea alimen-
tarii de la reteaua de energie electrica si lampa
pilot pentru incalzire (C) se vor aprinde.

- In timpul procesului de prajire, lampa pilot
pentru incalzire (C) se va aprinde intermitent,
aratand cand aparatul incalzeste.

- Nota: tineti cont de faptul ca, daca aparatul
este rece, trebuie sa adaugati 3 minute la tim-
pul de gatire.



- Nota: daca doriti sa agitati ingredientele,
scoateti vasul din aparat apucandu-I de ma-
ner si agitati-1.

- Dupa expirarea timpului de gatit, scoateti va-
sul din aparat. Aparatul se va opri automat.

- ATENTIE: Vasul, cosul si alimentele vor fi foar-
te FIERBINTI.

- Puneti vasul pe o suprafata plana, care rezista
la temperaturi mari.

- Desprindeti cosul din vas, cu ajutorul butonu-
lui de eliberare a cosului (?) si rasturnati cosul
pentru a scoate cartofii, evitand riscul de a va
arde.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT
APARATUL:

- Cand temporizatorul ajunge in pozitia min (0
min), friteuza se opreste automat.

- Pentru a opri friteuza, este suficient sa rotiti
temporizatorul in pozitia min.

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare.

- Lasati aparatul sa se raceasca.

- Curatati aparatul asa cum se arata in sectiu-
nea privind curatarea.

CURATAREA

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare electrica si lasati-| sa se raceasca inainte
de efectuarea oricarei operatii de curatare.

- Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi stergeti-I.

- Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid
sau bazic, precum inalbitori sau produse abra-
zive, pentru curatarea aparatului.

- Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau
in orice alt lichid si nu lasati apa sa curga pe
acesta.

- Este recomandabil sa curatati aparatul in mod
regulat si sa indepartati resturile de alimente.

- Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata
acestuia se poate deteriora, afectand in mod
inevitabil durata de functionare, devenind nes-
igur pentru utilizare.

- Nicio componenta a aparatului nu este potri-
vita pentru curatare in masina de spalat vase.

- Apoi uscati toate piesele inainte de asamblare
si depozitare.

TABEL CU RECOMANDARI

- Aici puteti gasi recomandarile noastre privind
timpul si temperatura necesare pentru prajirea
diverselor alimente.

- NOTA: Pentru a préji alimentele in XXX ar tre-
bui s& utilizati ingrediente gata de pus in cup-
tor.



Cantitatea de ) . Temperatura . " "
alimente (g) Timp (min) C) Agitare Informatii suplimentare
Cartofi si cartofi prajiti
Cartof préjifi congelafi 300-700 9-16 200 Agitare
subtiri
Cartofipai grosisi | 550, 700 1120 200 Agitare
congelati
Cartofi prajiti de casa 300-800 16-20 200 Agitare Se adauga 1/2 lingura
(8x8 mm) de ulei
Cartofi wedges de casé | 300-800 1822 180 Agtare | S0 098 12 ngurs
Cartofi cubulete de casa 300-750 12-18 180 Agitare se ada‘feau}fi fingura
Lipie 250 15-18 180 Agitare
Cartofi gratinati 500 15-18 200 Agitare
Carne si carne de pasare
Fripturd 100-500 8-12 180
Cotlet de porc 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Carnati 100-500 13-15 180
Ciocanele 100-500 18-22 180
Piept de pui 100-500 10-15 180
Gustari
Rulouri de primavard | 100-400 810 200 Agitare Utiizati cuptorl gata
pentru gatit
Aripioare de pui 100-500 6-10 200 Agitare Utilizati cuptovrull gata
congelate pentru gatit
Crochete de peste 100-400 6-10 200 Utilizati cupto‘rull gata
congelate pentru géatit
Gustari cu blrlénz? 100-400 8-10 180 Utilizati cuptourull gata
panificata pentru gatit
Legume umplute 100-400 10 160
Coacere Folositi forma de copt
Préjitur 300 20-25 160 Folositi o forma de copt/un
vas pentru cuptor
Quiche 400 20-22 180 Folositi forma de copt
Brioge 300 15-18 200 Folositi o forma de copt/un

vas pentru cuptor




Problema Cauze posibile Solutia
Aparatul nu este conectat. Introduceti stecherul intr-o priz& de perete cu impamantare.
FRITEUZA CU AER nu
functioneaza. Rotiti butonul temporizatorului la timpul de gatit dorit pentru a

Nu ati setat temporizatorul.

porni aparatul

Alimentele préjite cu
FRITEUZA CU AER nu
sunt gata.

Cantitatea de alimente din cos
este prea mare.

Puneti loturi mai mici de alimente in cos.
Loturile mai mici prajite se misca uniform.

Temperatura setatd este prea
scazuta.

Rotiti butonul de control al temperaturii la valoarea dorita.

Setarea temperaturii - consultati ghidul de gatit pentru
referinta.

Alimentele sunt prajite
n mod neuniform fn
FRITEUZA CU AER.

Anumite tipuri de alimente trebuie
sd fie agitate la jumatatea timpului
de gatire.

Alimentele care stau la suprafata sau una peste alta (de
exemplu, cartofii prajiti) trebuie sa fie scuturate la jumatatea
timpului de gatire.

Gustarile prajite nu sunt
crocante atunci cand ies din
FRITEUZA CU AER.

Tipul de aliment utilizat este
incorect.

Consultati instructiunile de gatit ale producatorilor alimentari.

Nu pot glisa tigaia/cosul in
aparat.

Cos supraincarcat.

Umpleti cosul astfel incat s& nu depaseasca indicatia MAX.

Cosul nu este asezat corect in
tigaie.

Tmpingeti cosul in jos in tigaie pan& cand auziti un clic.

lese fum alb din aparat.

Au fost utilizate alimente cu un
continut ridicat de ulei.

S-a adaugat ulei in alimente.

Nu utilizati grupuri de alimente cu continut ridicat de ulei si nu
adaugati ulei suplimentar care nu este necesar.
O friteuza cu aer utilizeaza tehnologia in care uleiul este la un
nivel scazut sau nu este necesar.

Tigaia contine inca reziduuri de

grasime de la utilizarea anterioara.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se incélzeste in
tigaie. Asigurati-va ca ati curatat corect tigaia dupa fiecare
utilizare.
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ES) GARANTIA Y ASISTENCIA
TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y
proteccién de la garantia legal de conformidad
con la legislacion vigente. Para hacer valer sus
derechos o intereses debe acudir a cualquiera
de nuestros servicios de asistencia técnica
oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://solac.com

También puede solicitar informacién relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el
teléfono que aparece al final de este manual.
Puede descargar este manual de instrucciones
y sus actualizaciones en http://solac.com

EN) WARRANTY AND TECHNICAL
ASSISTANCE

This product enjoys the recognition and
protection of the legal guarantee in accordance
with current legislation. To enforce your rights
or interests you must go to any of our official
technical assistance services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://solac.com

You can also request related information by
contacting us by phone.

You can download this instruction manual and its
updates at http://solac.com

DE) GARANTIE UND TECHNISCHER
SERVICE

Dieses Produkt ist von der gesetzlichen
Garantie gemass der geltenden Gesetzgebung
geschitzt. Um lhre Rechte und Interessen
geltend zu machen, miissen Sie eines unserer
offiziellen Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein
Servicezentrum in lhrer Nahe: http://solac.com
Sie koénnen auch Informationen anfordern,
indem Sie sich mit uns in Verbindung setzen.
Sie kénnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://solac.com

FR) GARANTIE ET ASSISTANCE
TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a l'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous

pouvez accéder au lien suivant : http://solac.com
Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce  manuel
d’instructions et ses mises a jour sur http://solac.
com

PT) GARANTIAE ASSISTENCIA
TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e
protecéo da garantia legal em conformidade com
a legislacéo em vigor. Para fazer valer os seus
direitos ou interesses, deve recorrer sempre aos
nossos servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais préximo de si através
do seguinte website: http://solac.com

Também pode solicitar informacgdes
relacionadas, pondo-se em contacto connosco.
Pode fazer o download deste manual de
instrugbes e suas atualizagbes em http://solac.
com

IT) GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita
con la legislazione vigente. Per far valere i suoi
diritti o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi
dei nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.
Pub trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://solac.com

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi
in contatto con noi.

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://solac.com

NL) GARANTIE EN TECHNISCHE

ONDERSTEUNING
Dit product valt onder de legale
garantievoorwaarden zoals bepaald in de

actuele wetgeving. Om een beroep te doen
op uw rechten of aanspraken kunt u contact
opnemen met onze officiéle technische service.
U kunt de dichtstbijzijnde technische service
vinden op de website: http://solac.com

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
solac.com

PL) GWARANCJA | SERWIS
TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony



prawng gwarancjg zgodnie z obowigzujacymi
przepisami. W celu wyegzekwowania swoich
prawa lub intereséw, nalezy uda¢ sie do
dowolnego z naszych oficjalnych ustug pomocy
techniczne;j.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajac z
ponizszego linku: http://solac.com
Mozna réwniez poprosi¢ o
kontaktujgc sie z nami.

Mozna tez pobra¢ niniejszg instrukcje obstugi i
jej aktualizacje http://solac.com

BG) FAPAHUUA U TEXHUYECKA
nomotLy

HacToswmaT npogykT Mma 3akOHHa rapaHums,
B CbOTBETCTBME C AENCTBaLOTO 3akoHoaaTen-
CTBO. 3a fa ynpaxHuTe npasaTta Cu Ha rnoTpe-
OuTen cnegBa da ce HacouuMTe KbM HSIKOM OT
HallUTe OTOpU3NpaHu CepBU3MN.

Hawi-bnunskna go Bac cepBua moxeTe aa oTkpue-
Te Ha crnegHus nuHK: http://solac.com

Cobluo Taka, MoxeTe Aa norbpcute MHopma-
LS, CBbp3BalKK Ce C Hac (BWXKTe Ha nocrnegHa-
Ta CTpaHuLUa Ha Hapb4HuKa).

HapbyHuKa € yKkasaHuWs n HEroBMTe OCbBpEME-
HSIBaHMS MOXETe [ja cBanuTe Ha criegHus hitp://
solac.com

CZ) ZARUKA A TECHNICKA
PODPORA

Tento produkt ma uznani a ochranu pravni
zaruky v souladu s platnymi pravnimi predpisy.
Chcete-li uplatnit vase prava nebo zajmy, musite
navstivit néktery z naSich oficidlnich servist
technické podpory.

informacje,

http://solac.com

Muzete si také vyzadat souvisejici informace, a
to tak, Ze nas kontaktujete.

Tento navod k obsluze a jeho aktualizace si
muzete stahnout na adrese http://solac.com

SK) ZARUKA A TECHNICKA POMOC

Tento vyrobok ma uznanie a ochranu pravnej zaruky
v stlade s aktualnou legislativou. Ak si chcete pre-
sadit svoje prava, musite prejst do nasich oficialnych
sluzieb technickej pomoci.

Najblizie sluzby najdete na nasledujucom webovom
odkaze: http://solac.com

Ak pozadujete aj suvisiace informécie, mozete sa
obratit na nés.

Tento navod na obsluhu a jeho aktualizacie si mozete
prevziat z lokality http:/solac.com

HU) GARANCIA ES TECHNIKAI
SEGITSEGNYUJTAS

Ez a termék a hatdlyos jogszabalyokkal
Osszhangban a jogi garancia elismerését és
Jogainak vagy érdekeinek

érdekében

védelmét élvezi.
érvényesitése igénybe  kell

vennie hivatalos technikai segitségnyujtasi
szolgaltatdsainkat.

A legkdzelebbi irodankat a kdvetkez§ internetes
linken keresztll talalhatja meg: http://solac.com
Amennyiben tovabbi kapcsol6dé informaciokat
szeretne kapni, Iépjen vellink kapcsolatba.
Ajelen hasznalati utmutatét és annak frissitéseit

a http://solac.com cimen tdltheti le.

RO) GARANTIE S| ASISTENTA TEH-
NICA

Acest produs beneficiazd de recunoasterea si pro-
tectia garantiei legale n conformitate cu legislatia n
vigoare. Pentru a va exercita drepturile sau interese-
le, trebuie s& va adresati unuia dintre serviciile noas-
tre oficiale de asistent& tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta teh-
nica accesand urmatorul link web: http://solac.com
De asemenea, puteti solicita informatii conexe, con-
tactand-ne (consultati ultima pagind a manualului).
Puteti descérca acest manual de instructiuni si actu-
alizarile sale http:/solac.com .
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AR) ARGENTINA - SOUTH AMERICA

Av. del Libertador 1298,(B1638BEY)
Vicente Lopez (Pcia.Buenos Aires)
541153685223

BG) BULGARIA - EUROPE

265,0kolovrasten Pat, Mladost 4 1766
SOFIA
35929211120

DZ) ARGELIA - AFRICA

46, Ave MAX MARCHAND
Oran
213041532020

ES) ESPANA - EUROPE

Avda. Los Huetos, 79-81
1010 Vitoria

902012539
atencioncliente@solac.com

FR) FRANCIA - EUROPE

ZA Les Bas Musats, 18
Les Bas Musats 89100
Malay-le-Grand
0386839090

HU) HUNGRIA - EUROPE

Késmark utca 11-13 1158
BUDAPEST
+36 1370 4519

IND) INDIA - ASIA

C-175, Sector-63, Noida,
Gautam Budh Nagar - 201301
Delhi

(+91) 120 4016200

LB) LIBANO - MIDDLE EAST

Imasdounian Building 701064 Zalka,
Beirut
961 1 887 501

LT) LITUANIA - EUROPE

Strazdo g. 70A LT-48460
Kaunas
8-37 759025

MAR) MARRUECOS - AFRICA

4 Rue Lot Smara
Oulfa

Casablanca

(+212) 52289 40 21

ME) MONTENEGRO - EUROPE

Rastovac bb, 81400
Niksic
+382 40 217 055

MXN) MEXICO - AMERICA

Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael C.P.
06470 — Delegacion Cuauhtémoc

Ciudad de México

(+52) 55 55468162

NL) HOLANDA - EUROPE

Wartelstraat 2, 8223 EH
Lelystad
0320-237930

PER) PERU - AMERICA

Calle los Negocios 428, Surquillo
ma
(511) 421 6047

PT) PORTUGAL - EUROPE

Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B 1600-677 Lisboa
+351 210966324

SA) SOUTHAFRICA - AFRICA

Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora Road,
Croydon, Kempton Park, 1619

Johannesburg

(+27) 011 392 5652
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