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E Espafiol  (Traducido de instrucciones originales)

BATIDORA DE VARILLA

PRO 1501

PRO CHEF 1501
DESCRIPCION

A Mando selector de velocidad
B Boton ON/OFF

C Botén TURBO

D  Cuerpo del motor

E Batidora de varillas

F  Picadora (*)

F1 Tapa de la picadora
F2 Cuchillas de la picadora

G Batidor (*)
G 1 Adaptador del batidor

H  Vaso medidor

(*) Sélo disponible en el modelo Pro Chef 1501

Si el modelo de su electrodoméstico no dispone de los
accesorios descritos anteriormente, también puede
adquirirlos por separado en el Servicio de Asistencia
Técnica.

USO Y MANTENIMIENTO

+ Extienda completamente el cable de alimentacion del
aparato antes de cada uso.

+ No utilice el aparato si las piezas o accesorios no estan
bien colocados o son defectuosos.

+ No utilice el aparato si esta vacio.

+ No utilice el aparato si el botén de encendido/apagado
no funciona.

* Respete el indicador de nivel MAX.

+ Cuando utilice liquidos calientes, no llene el vaso medidor
mas de la mitad. En todo momento, cuando mezcle
liquidos calientes en el vaso medidor, seleccione la
velocidad mas lenta en el selector de velocidad.

+ Guarde este aparato fuera del alcance de los nifios y/o
personas con problemas fisicos, sensoriales o mentales
reducidos o con falta de experiencia y conocimientos.

+ Mantenga el aparato en buen estado. Compruebe que
las piezas méviles no estén desalineadas o atascadas y
asegUrese de que no haya piezas rotas o anomalias que
puedan impedir el correcto funcionamiento del aparato.

+ Utilice el aparato y sus accesorios y herramientas de
acuerdo con estas instrucciones, teniendo en cuenta las
condiciones de trabajo y el trabajo a realizar. El uso del
aparato para operaciones distintas de las previstas podria
provocar una situacion peligrosa.

+ No utilice nunca liquidos hirviendo.

+ No deje nunca el aparato conectado y desatendido si no
esta en uso. Asi ahorrarg energia y prolongar la vida Uil
del aparato.

+ No utilice el aparato sobre ninguna parte del cuerpo de
personas o animales.

+ No utilice el aparato con productos congelados o que
contengan huesos.

+ No utilice el aparato durante mas de 1 minuto cada vez.
En caso de funcionamiento en ciclos, deje que el aparato
descanse al menos 1 minuto entre cada ciclo. Bajo
ninguna circunstancia haga funcionar el aparato mas
tiempo del necesario.

+ Como referencia en la tabla anexa aparecen varias
recetas, que incluyen la cantidad de alimento a procesar,
y el tiempo de funcionamiento del aparato.

INSTRUCCIONES DE USO
ANTES DE SU USO

+ Asegurese de que se ha retirado todo el embalaje del
producto.

+ Lea atentamente el folleto “Consejos de seguridad y
advertencias” antes del primer uso

+ Antes de utilizar el producto por primera vez, limpie las
piezas que vayan a entrar en contacto con los alimentos
de la forma descrita en la seccion de limpieza.

* Prepare el aparato segun la funcion que desee utilizar.

uso

+ Extienda completamente el cable de alimentacién antes
de enchufarlo.

+ Conecte el aparato a la red eléctrica.

+ Ponga en marcha el aparato, utilizando el botén de
encendido/apagado.

+ Seleccione la velocidad deseada.

+ Trabaje con los alimentos que desea procesar.

CONTROL ELECTRONICO DE LA VELOCIDAD

+ La velocidad del aparato puede regularse mediante el
mando selector de velocidad. Esta funcién es muy dtil, ya
que permite adaptar la velocidad del aparato al tipo de
trabajo que debe realizarse.

FUNCION TURBO

+ El aparato dispone de una funcidn Turbo. Activando la
funcion Turbo se dispone de toda la potencia del motor,
obteniendo asi un acabado mas fino en la textura final
del producto.



CUANDO HAYA TERMINADO DE UTILIZAR EL
APARATO

+ Detenga el aparato soltando la presion sobre el boton de
encendido/apagado.

+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.
+ Limpie el aparato.

ACCESORIOS
ACCESORIO PARA BATIDORA DE VARILLAS (E)

+ Este accesorio se utiliza para hacer salsas, sopas,
mayonesa, batidos, comida para bebés, triturar hielo ...

+ Fije la varilla al cuerpo del motor y girelo en el sentido
contrario a las agujas del reloj.

+ Ponga los alimentos que vaya a preparar en el vaso
medidor y encienda el aparato.

+ Para una limpieza més a fondo, separe y retire la varilla
girando el cuerpo del motor en el sentido de las agujas
del reloj.

ACCESORIO PICADOR (F)
+ Este accesorio se utiliza para picar verduras o carne...

+ Para evitar dafios en el aparato, retire de la carne los
huesos, nervios, cartilagos, etc.

+ Acople la unidad a la tapa y encienda el aparato

(cuidado: no encienda el aparato si toda la unidad no esta

bien encajada y conectada entre si.

+ Detenga el aparato cuando los alimentos alcancen la
textura deseada.

+ Separe la unidad de la tapa.

NOTA 1: No supere la mitad del volumen del vaso picador
cuando trabaje con alimentos solidos.

ACCESORIO BATIDOR (G)
+ Este accesorio se utiliza para montar nata, montar claras
de huevo...

* Introduzca el batidor en el accesorio adaptador. Acoplelo
al cuerpo del motor y girelo en el sentido contrario a las
agujas del reloj.

+ Ponga los alimentos en un recipiente grande y encienda
el aparato. Para obtener mejores resultados, gire el
batidor en el sentido de las agujas del reloj.

+ Retire el accesorio batidor y suelte el racor del adaptador.

Nota 1: No trabaje a altas velocidades con este accesorio
acoplado, ya que podria dafiar el batidor.

Nota2: Para liberar el batidor del accesorio adaptador, tire
del anillo del batidor.

LIMPIEZA

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica y deje que se
enfrie antes de emprender cualquier tarea de limpieza.

+ Limpie el equipo con un pafio himedo con unas gotas de
detergente liquido y séquelo.

+ No utilice disolventes, ni productos con un pH acido o
basico como la lejia, ni productos abrasivos, para limpiar
el aparato.

+ No sumerja nunca el aparato en agua ni en ninguin otro
liquido, ni lo coloque bajo el grifo.

+ Durante el proceso de limpieza, tenga especial cuidado
con las cuchillas, ya que estan muy afiladas.

+ Es aconsejable limpiar el aparato con regularidad y
eliminar los restos de comida.

+ Si el aparato no esta en buenas condiciones de
limpieza, su superficie puede degradarse y afectar
inexorablemente a la duracion de la vida util del aparato,
pudiendo llegar a ser inseguro su uso.

+ Las siguientes piezas pueden lavarse en el lavavajillas
(con un programa de limpieza suave) o en agua caliente
jabonosa:

- Batidora de varillas

- Tapa de la picadora

- Picador

- Cuchillas de la picadora
- Batidor

- Vaso medidor

+ La posicion de escurrido/secado de los articulos lavables
en el lavavajillas o en el fregadero debe permitir que el
agua se escurra facilmente.

+ A continuacion, seque todas las piezas antes de su
montaje y almacenamiento.



PREPARACION DE ALIMENTOS

Receta Accesorio Cantidad | Método Tiempo
recomendado
Mayonesa Batidora de 250 ml Afada 1 huevo, sal, unas gotas 35s
varillas de vinagre o limén al recipiente.
Llénelo de aceite hasta el nivel
indicado y enciéndalo, no lo mueva
ni lo agite hasta que el aceite se
haya ligado.
Batidos de frutas Batidora de Afiada la fruta y mézclela con la 15s
varillas batidora hasta obtener una mezcla
homogénea.
Claras de huevo Batidor 3 claras Afiadir las claras a un recipiente 2min
batidas y batir con la batidora, realizando
movimientos verticales.
Alimentos para Batidora de 300g Trocee 100 g de manzanas, 100 25s
bebés varillas g de platano y 50 g de galletas
e introdlzcalos en un recipiente.
Afiada zumo de naranja y bata.
Queso rallado Picador 100g Cortar en dados de 1 cm y batir 30-50s
hasta obtener la consistencia
deseada.
Zanahoria Picador 200g Pélelos, cortelos en dados y 30s
mézclelos hasta obtener la
consistencia deseada.

« El uso continuado del aparato no debe superar 1 minuto.

+ Si necesita mas tiempo de procesamiento, alterne ciclos
de 1 minuto de uso con ciclos de 1 minuto de descanso.




m English  (Original instructions)

HAND BLENDER

PRO 1501

PRO CHEF 1501
DESCRIPTION
A Speed selector knob
B ON/OFF button

C  TURBO button

D Motor body

E  Stick Blender

F Chopper (*)

F1 Chopper bow! lid
F2 Chopper blades
G Whisk (¥)
G 1 Whisk adapter fitting

H  Measuring cup

(*) Only available in the model Pro Chef 1501

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be bought
separately from the Technical Assistance Service.

USE AND CARE

* Fully extend the appliance’s supply cord before each use.

+ Do not use the appliance if the parts or accessories are
not properly fitted or are defective.

+ Do not use the appliance if it is empty.

+ Do not use the appliance if the on/off button does not
work.

* Respect the MAX level indicator.

+ When using hot liquids do not fill the measuring cup more
than half way. At all times, when mixing hot liquids in the
measuring cup, select the slowest speed on the speed
selector.

+ Store this appliance out of reach of children and/or
persons with physical, sensory or reduced mental or lack
of experience and knowledge.

+ Keep the appliance in good condition. Check that the
moving parts are not misaligned or jammed and make
sure there are no broken parts or anomalies that may
prevent the appliance from operating correctly.

+ Use the appliance and its accessories and tools in
accordance with these instructions, taking into account
the working conditions and the work to be performed. Use
the appliance for operations different from those intended
could result in a hazardous situation.

* Never use boiling liquids.

+ Never leave the appliance connected and unattended if
is not in use. This saves energy and prolongs the life of
the appliance.

+ Do not use the appliance on any part of the body of a
person or animal.

+ Do not use the appliance with frozen goods or those
containing bones.

+ Do not use the appliance for more than 1 minute at a
time. In case of operate in cycles; allow the appliance
a resting period of at least 1 minute between each
cycle. Under no circumstances should the appliance be
operated for more time than necessary.

+ As a reference in the annexed table appears several
recipes, that include the amount of food to process, and
the operating time of the apparatus.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Make sure that all product’s packaging has been
removed.

* Please read carefully the “Safety advice and warnings”
booklet before first use

+ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the cleaning section.

* Prepare the appliance according to the function you wish
to use.

USE

+ Extend the supply cord completely before plugging it in.
+ Connect the appliance to the mains.

« Start the appliance, by using the on/off button.

+ Select the desired speed.

+ Work with the food you want to process.

ELECTRONIC SPEED CONTROL

* The speed of the appliance can be regulated by using
the speed selector knob. This function is very useful, as it
makes it possible to adapt the speed of the appliance to
the type of work that needs to be done.

TURBO FUNCTION

+ The appliance has a Turbo function. By activating the
Turbo function all the power of the motor becomes
available, thus obtaining a finer finish in the final texture
of the product.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE

+ Stop the appliance by releasing the pressure on the on/
off button.



+ Unplug the appliance from the mains.
+ Clean the appliance.

ACCESSORIES
STICK BLENDER ACCESSORY (E)

+ This accessory is used for making sauces, soups,
mayonnaise, milkshakes, baby food, crush ice ...

+ Attach the stick to motor body and turn the motor body
counterclockwise.

+ Put the food to be prepared in the measuring cup and
switch the appliance on.

« For further cleaning, detach and remove the stick by
turning the motor body clockwise.

CHOPPING ACCESSORY (F)
+ This accessory is used to chop vegetables or meat...

+ To avoid damage to the appliance, remove bones, nerves,
cartilage, etc. from the meat.

+ Attach the unit to the lid and turn the appliance on (be
careful: do not turn the appliance on if the whole unit is
not properly fitted and connected together.

+ Stop the appliance when the food reaches the desired
texture.

+ Detach the unit from the lid.

NOTE 1: Do not exceed half the volume of the chopper cup
when working with solid foods.

WHISK ACCESSORY (G)
+ This accessory is used to whip cream, beat egg whites...

+ Insert the whisk into the adapter fitting. Attach the
unit to the motor body and turn the motor body
counterclockwise.

+ Put the food into a large receptacle and turn the appliance
on. For best results, turn the whisk clockwise.

+ Remove the whisk accessory and release the adapter
fitting.

Note 1: Do not work at high speeds with this accessory

attached, as it could damage the whisk.

Note2: To free the whisk from the adapter fitting, pull the
ring on the whisk.

CLEANING

« Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry.

+ Do not use solvents, or products with an acid or base pH
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Never immerse the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

+ During the cleaning process, take special care with the
blades, as they are very sharp.

+ It is advisable to clean the appliance regularly and
remove any food remains.

« If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration
of the appliance’s useful life and could become unsafe
to use.

* The following pieces may be washed in a dishwasher
(using a soft cleaning program) or soapy hot water:

- Stick Blender

- Chopper bowl lid
- Chopper

- Chopper blades
- Whisk

- Measuring cup

+ The draining/drying position of the articles washable in
the dishwasher or in the sink must allow the water to drain
away easily.

+ Then dry all parts before its assembly and storage.



FOOD PREPARATION

Recipe

Recommended
accessory

Quantity

Method

Time

Mayonnaise

Stick Blender

250ml

Add 1 egg, salt, some drops of
vinegar or lemon to the receptacle.
Fill with oil up to the level indicated
and switch on, do not move or
agitate until the oil has been
bound.

Fruit milkshakes

Stick Blender

Add the fruit and mix with blender
until smooth.

15s

Whipped egg whites

Whisk

3 whites

Add the whites to a receptacle and
whip with blender, making vertical
movements.

2min

Baby food

Stick Blender

300g

Cut up 100g of apples, 100g of
banana, 50g of biscuits and place
into a receptacle. Add orange juice
and blend.

25s

Grated cheese

Chopper

100g

Cutinto 1cm cubes and blend until
desired consistency is achieved.

30-50s

Carrot

Chopper

2009

Peel, dice and blend until desired
consistency is achieved.

+ Continuous use of the appliance should not exceed 1

minute.

« If you need more processing time, alternate cycles of 1
minute of use with cycles of 1 minute of rest.




E Frangais (Traduit des instructions originales)

MELANGEUR A MAIN

PRO 1501

PRO CHEF 1501
DESCRIPTION

A Bouton de sélection de la vitesse
B Bouton ON/OFF

C Bouton TURBO

D  Corps du moteur

E  Mélangeur a batons

F Hachoir (*)

F1 Couvercle du bol du hachoir
F2 Lames du hachoir

G Fouet (*)
G 1 Adaptateur pour fouet

H  Gobelet de mesure

(*) Disponible uniquement dans le modéle Pro Chef 1501

Si le modéle de votre appareil n’est pas équipé des
accessoires décrits ci-dessus, vous pouvez les acheter
séparément aupres du service d’assistance technique.

UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Déployez complétement le cordon d’alimentation de
I'appareil avant chaque utilisation.

* N'utilisez pas I'appareil si les pieces ou accessoires ne
sont pas correctement montés ou sont défectueux.

* N'utilisez pas I'appareil s'il est vide.

+ N'utilisez pas I'appareil si le bouton marche/arrét ne
fonctionne pas.

* Respectez l'indicateur de niveau MAX.

+ Lorsque vous utilisez des liquides chauds, ne remplissez
pas le gobelet gradué plus qu'a moitié. Lorsque vous
mélangez des liquides chauds dans le gobelet gradué,
sélectionnez toujours la vitesse la plus lente sur le
sélecteur de vitesse.

+ Conservez cet appareil hors de portée des enfants et/
ou des personnes souffrant de déficiences physiques,
sensorielles ou mentales ou d'un manque d’expérience et
de connaissances.

+ Maintenez I'appareil en bon état. Vérifiez que les pieces
mobiles ne sont pas mal alignées ou coincées et qu'il n'y
a pas de pieces cassées ou d'anomalies qui pourraient
empécher I'appareil de fonctionner correctement.

+ Utilisez I'appareil et ses accessoires et outils
conformément a ces instructions, en tenant compte des
conditions de travail et du travail a effectuer. L'utilisation

de I'appareil pour des opérations différentes de celles
prévues peut entrainer une situation dangereuse.

+ N'utilisez jamais de liquides bouillants.

+ Ne laissez jamais I'appareil branché sans surveillance s'il
n'est pas utilisé. Cela permet d’économiser de I'énergie et
de prolonger la durée de vie de I'appareil.

+ N'utilisez pas I'appareil sur une partie du corps d'une
personne ou d'un animal.

+ N'utilisez pas I'appareil avec des produits congelés ou
contenant des os.

+ N'utilisez pas I'appareil pendant plus d’'une minute a
la fois. En cas de fonctionnement par cycles, laissez a
I'appareil une période de repos d’au moins 1 minute entre
chaque cycle. L'appareil ne doit en aucun cas étre utilisé
plus longtemps que nécessaire.

« Atitre de référence, le tableau en annexe présente
plusieurs recettes, qui incluent la quantité d’aliments a
traiter et le temps de fonctionnement de I'appareil.

MODE D’EMPLOI

AVANT L'UTILISATION

+ Assurez-vous que tous les emballages des produits ont
&té retirés.

« Veuillez lire attentivement le livret “Conseils de sécurité et
avertissements” avant la premiére utilisation.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiere fois, nettoyez
les parties qui entreront en contact avec les aliments
de la maniére décrite dans la section consacrée au
nettoyage.

+ Préparez I'appareil selon la fonction que vous souhaitez
utiliser.

UTILISER

+ Rallongez complétement le cordon d’alimentation avant
de le brancher.

* Branchez I'appareil sur le secteur.
+ Démarrez 'appareil en utilisant le bouton marche/arrét.
+ Sélectionnez la vitesse souhaitée.

+ Travaillez avec les aliments que vous souhaitez
transformer.

CONTROLE ELECTRONIQUE DE LA VITESSE

+ La vitesse de 'appareil peut étre réglée a I'aide du bouton
de sélection de la vitesse. Cette fonction est trés utile, car
elle permet d’adapter la vitesse de I'appareil au type de
travail a effectuer.

FONCTION TURBO

+ L'appareil est doté d’'une fonction Turbo. En activant la
fonction Turbo, toute la puissance du moteur devient



disponible, ce qui permet d’obtenir une finition plus fine
dans la texture finale du produit.

LORSQUE VOUS AVEZ FINI D’UTILISER L’APPAREIL

* Arrétez I'appareil en relachant la pression sur le bouton
marche/arrét.

+ Débranchez I'appareil du réseau électrique.

* Nettoyez 'appareil.

ACCESSOIRES
ACCESSOIRE POUR MIXEUR A BATON (E)

+ Cet accessoire permet de préparer des sauces, des
soupes, de la mayonnaise, des milk-shakes, des aliments
pour bébés, de piler de la glace ...

* Fixez le baton au corps du moteur et tournez le corps du
moteur dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre.

+ Mettez les aliments a préparer dans le gobelet doseur et
mettez 'appareil en marche.

+ Pour un nettoyage plus approfondi, détachez et retirez le
baton en tournant le corps du moteur dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

ACCESSOIRE POUR HACHER (F)

+ Cet accessoire permet de hacher les 1égumes ou la
viande...

+ Pour éviter d'endommager I'appareil, retirez de la viande
les os, les nerfs, les cartilages, etc.

* Fixez I'unité au couvercle et mettez I'appareil en marche
(attention : ne mettez pas 'appareil en marche si
I'ensemble de l'unité n’est pas correctement monté et
raccordé.

+ Arrétez I'appareil lorsque les aliments atteignent la texture

souhaitée.
+ Détachez I'appareil du couvercle.

NOTE 1 : Ne dépassez pas la moitié du volume de la
tasse du hachoir lorsque vous travaillez avec des aliments
solides.

ACCESSOIRE FOUET (G)

+ Cet accessoire permet de fouetter la créme, de battre les
blancs d'oeufs...

+ Insérez le fouet dans le raccord de 'adaptateur. Fixez
I'unité au corps du moteur et tournez le corps du moteur
dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre.

+ Mettez les aliments dans un grand récipient et mettez
I'appareil en marche. Pour de meilleurs résultats, tournez
le fouet dans le sens des aiguilles d'une montre.

+ Retirez 'accessoire du fouet et libérez le raccord de
I'adaptateur.

Note 1 : Ne travaillez pas a grande vitesse avec cet
accessoire, car il pourrait endommager le fouet.

Note2 : Pour libérer le fouet de I'adaptateur, tirez sur
['anneau du fouet.

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant
d’entreprendre toute opération de nettoyage.

* Nettoyez I'appareil a I'aide d'un chiffon humide additionné
de quelques gouttes de liquide vaisselle, puis séchez-le.

* N'utilisez pas de solvants, de produits au pH acide ou
basique tels que I'eau de Javel, ou de produits abrasifs
pour nettoyer I'appareil.

+ N'immergez jamais I'appareil dans 'eau ou dans tout
autre liquide et ne le placez jamais sous I'eau courante.

+ Pendant le processus de nettoyage, faites
particuliérement attention aux lames, car elles sont trés
tranchantes.

* Il est conseillé de nettoyer régulierement I'appareil et
d'enlever les restes de nourriture.

+ Si l'appareil n'est pas en bon état de propreté, sa
surface peut se dégrader et affecter inexorablement la
durée de vie de 'appareil et son utilisation peut devenir
dangereuse.

+ Les pieces suivantes peuvent étre lavées au lave-
vaisselle (en utilisant un programme de nettoyage doux)
ou & l'eau chaude savonneuse :

- Mélangeur a batons
- Couvercle du hachoir
- Hachoir

- Lames de hachoir

- Fouet

- Gobelet de mesure

+ La position d'égouttage/de séchage des articles lavables
au lave-vaisselle ou dans I'évier doit permettre a I'eau de
s'écouler facilement.

+ Séchez ensuite toutes les pieces avant de les assembler
et de les ranger.



PREPARATION DES ALIMENTS

jusqu’a obtenir la consistance
souhaitée.

Recette Accessoire Quantité | Méthode L'heure

recommandé

Mayonnaise Mélangeur a 250ml Ajoutez 1 ceuf, du sel, quelques 35s

batons gouttes de vinaigre ou de citron
dans le récipient. Remplissez
d’huile jusqu’au niveau indiqué
et mettez en marche, ne bougez
pas et n'agitez pas jusqu’a ce que
I'huile soit liée.
Milk-shakes aux fruits | Mélangeur a Ajoutez les fruits et mélangez avec | 15s
batons le mixeur jusqu’a obtention d'un
mélange homogéne.

Blancs d'ceuf fouettés | Fouet 3 blancs | Ajouter les blancs dans un 2min
récipient et les fouetter avec le
mixeur en faisant des mouvements
verticaux.

Aliments pour bébés Mélangeur a 300g Coupez 100 g de pommes, 100 25s

batons g de bananes, 50 g de biscuits
et placez-les dans un récipient.
Ajoutez le jus d’orange et mixez.

Fromage rapé Hachoir 100g Couper en cubes de 1 cm et mixer | 30-50s
jusqu'a obtention de la consistance
souhaitée.

Carotte Hachoir 200g Pelez, coupez en dés et mixez 30s

+ L'utilisation continue de I'appareil ne doit pas dépasser

1 minute.

+ Si vous avez besoin d'un temps de traitement plus long,
alternez des cycles d’'une minute d'utilisation avec des

cycles d'une minute de repos.




Portugués  (Traduzido das instruces originais)

LIQUIDIFICADOR MANUAL
PRO 1501

PRO CHEF 1501
DESCRICAO

A Botéo seletor de velocidade
B  Botdo ON/OFF

C Botéo TURBO

D  Corpo do motor

E  Varinha magica

F Picador (*)

F1 Tampa da taga do picador
F2 Laminas do picador

G Batedor (*)
G 1 Adaptador do batedor

H  Copo de medi¢do

(*) Apenas disponivel no modelo Pro Chef 1501

Se 0 modelo do seu aparelho néo dispuser dos
acessorios acima descritos, estes podem ser adquiridos
separadamente junto do Servigo de Assisténcia Técnica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizagéo, estique totalmente o cabo de
alimentacéo do aparelho.

+ Néo utilize o aparelho se as pegas ou acessorios nao
estiverem corretamente montados ou se estiverem
defeituosos.

+ Néo utilize o aparelho se este estiver vazio.

+ N&o utilize o aparelho se o botdo de ligar/desligar ndo
funcionar.

* Respeite o indicador do nivel MAX.

+ Quando utilizar liquidos quentes, ndo encha o copo de
medicdo mais de metade. Sempre que misturar liquidos
quentes no copo de medicao, seleccione a velocidade
mais lenta no seletor de velocidade.

+ Guarde este aparelho fora do alcance de criangas e/ou
pessoas com deficiéncias fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos.

+ Mantenha o aparelho em bom estado. Verifique se
0s elementos moveis ndo estdo desalinhados ou
encravados e certifique-se de que n&o existem pegas
partidas ou anomalias que possam impedir 0 bom
funcionamento do aparelho.

« Utilize o aparelho e os seus acessorios e ferramentas em
conformidade com estas instrugdes, tendo em conta as
condigdes de trabalho e o trabalho a efetuar. Se utilizar

o0 aparelho para outros fins que néo os previstos, pode
provocar uma situagao perigosa.

+ Nunca utilize liquidos a ferver.

+ Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia se ndo
estiver a ser utilizado. Desta forma, poupa energia e
prolonga a vida Util do aparelho.

+ Nao utilize o aparelho sobre qualquer parte do corpo de
uma pessoa ou de um animal.

+ N&o utilize o aparelho com produtos congelados ou que
contenham 0ss0s.

+ Né&o utilize o aparelho durante mais de 1 minuto de
cada vez. Em caso de funcionamento por ciclos, deixe
o aparelho repousar pelo menos 1 minuto entre cada
ciclo. Em nenhuma circunstancia deve utilizar o aparelho
durante mais tempo do que o necessario.

+ Como referéncia, na tabela anexa aparecem varias
receitas, que incluem a quantidade de alimentos a
processar € 0 tempo de funcionamento do aparelho.

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO
ANTES DA UTILIZAQAO

+ Certifique-se de que todas as embalagens do produto
foram retiradas.

+ Leia atentamente o folheto “Conselhos e avisos de
seguranga” antes da primeira utilizagdo

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe as
pegas que vao entrar em contacto com os alimentos da
forma descrita na secgéo de limpeza.

* Prepare o aparelho de acordo com a fungdo que
pretende utilizar.

UTILIZE

+ Estenda completamente o cabo de alimentagdo antes de
o ligar a corrente.

+ Ligue o aparelho a rede eléctrica.

+ Ponha o aparelho em funcionamento, utilizando o botéo
on/off.

+ Seleccione a velocidade pretendida.
+ Trabalhe com os alimentos que pretende transformar.

CONTROLO ELETRONICO DA VELOCIDADE

+ A velocidade do aparelho pode ser regulada através do
botdo seletor de velocidade. Esta fungdo € muito Util,
pois permite adaptar a velocidade do aparelho ao tipo de
trabalho a efetuar.

FUNGAO TURBO

+ O aparelho possui a fungéo Turbo. Ao ativar a fungéo
Turbo toda a poténcia do motor fica disponivel, obtendo



assim um acabamento mais fino na textura final do
produto.

QUANDO TIVER TERMINADO DE UTILIZAR O
APARELHO

+ Pare 0 aparelho libertando a presséao sobre o botéo on/
off.

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica.
* Limpe o aparelho.

ACESSORIOS )

ACESSORIO PARA VARINHA MAGICA (E)

+ Este acessorio é utilizado para fazer molhos, sopas,
maionese, batidos, comida para bebé, picar gelo ...

+ Fixe a vareta ao corpo do motor e rode o corpo do motor
no sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio.

+ Coloque os alimentos a preparar no copo de medi¢éo e
ligue o aparelho.

+ Para uma limpeza posterior, separe e retire a vareta
rodando o corpo do motor no sentido dos ponteiros do
relogio.

ACESSORIO PICADOR (F)

+ Este acessorio é utilizado para cortar legumes ou carne...

+ Para evitar danificar o aparelho, retire os 0ssos, 0s
nervos, as cartilagens, etc. da carne.

+ Fixe a unidade & tampa e ligue o aparelho (atengéo: ndo
ligue o aparelho se o conjunto n&o estiver corretamente
montado e ligado).

+ Pare 0 aparelho quando os alimentos atingirem a textura
desejada.

* Retire a unidade da tampa.

NOTA 1: Néo exceda metade do volume do copo do
picador quando trabalhar com alimentos sélidos.

ACESSORIO BATEDOR (G)

+ Este acessorio é utilizado para bater natas, bater claras
de ovo...

* Insira o batedor no encaixe do adaptador. Fixe a unidade
ao corpo do motor e rode o corpo do motor no sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio.

+ Cologue os alimentos num recipiente grande e ligue o

aparelho. Para obter melhores resultados, rode o batedor

no sentido dos ponteiros do reldgio.

+ Retire 0 acessorio do batedor e liberte 0 encaixe do
adaptador.

Nota 1: Nao trabalhe a alta velocidade com este acessorio
acoplado, pois pode danificar o batedor.

Nota2: Para libertar o batedor do encaixe do adaptador,
puxe o anel do batedor.

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica e deixe-o arrefecer
antes de proceder a qualquer trabalho de limpeza.

+ Limpe o equipamento com um pano himido com algumas
gotas de detergente para a loica e depois seque.

+ Néo utilize solventes ou produtos com um pH &cido ou
basico, como lixivia, ou produtos abrasivos, para limpar
o aparelho.

+ Nunca mergulhe o aparelho em agua ou em qualquer
outro liquido, nem o coloque debaixo de 4gua corrente.

+ Durante o processo de limpeza, tenha especial cuidado
com as laminas, pois estas sdo muito afiadas.

+ Aconselha-se a limpar regularmente o aparelho e a retirar
os restos de comida.

+ Se 0 aparelho ndo estiver em boas condigdes de
limpeza, a sua superficie pode degradar-se e afetar
inexoravelmente a duragéo da vida Util do aparelho,
podendo tornar-se inseguro para utilizagao.

+ As pegas seguintes podem ser lavadas na maquina de
lavar louga (utilizando um programa de limpeza suave) ou
em agua quente com sab&o:

- Varinha méagica

- Tampa da taga do picador
- Picador

- Laminas do picador

- Batedor

- Copo de medicéo

+ A posigao de escoamento/secagem dos artigos lavaveis
na maquina de lavar louga ou no lava-loica deve permitir
que a agua escorra facilmente.

+ Em seguida, seque todas as pegas antes da sua
montagem e armazenamento.



PREPARAGAO DE ALIMENTOS

Receita

Acessorio
recomendado

Quantidade

Método

Tempo

Maionese

Varinha magica

250ml

Adicione 1 ovo, sal, algumas
gotas de vinagre ou de limdo ao
recipiente. Encha o recipiente
com 6leo até ao nivel indicado e
ligue-0. N&o mexa nem agite até
que o dleo esteja ligado.

35s

Batidos de fruta

Varinha magica

Adicione a fruta e misture com
a varinha méagica até ficar
homogéneo.

15s

Claras de ovo batidas | Batedor

3 brancos

Deite as claras num recipiente e
bata com a batedeira, fazendo
movimentos verticais.

2min

Alimentos para bebés

Varinha mégica

300g

Corte 100 g de magas, 100 g
de bananas, 50 g de bolachas
e coloque-as num recipiente.
Adicione 0 sumo de laranja e
misture.

25s

Queijo ralado Picador

100g

Corte em cubos de 1 cm e misture
até obter a consisténcia desejada.

30-50s

Cenoura Picador

200g

Descasque, corte em cubos e
misture até obter a consisténcia
desejada.

30s

+ A utilizagao continua do aparelho ndo deve exceder 1

minuto.

Se precisar de mais tempo de processamento,
alterne ciclos de 1 minuto de utilizagcdo com

ciclos de 1 minuto de repouso.




Italiano  (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRULLATORE A MANO

PRO 1501

PRO CHEF 1501

DESCRIZIONE

A Manopola di selezione della velocita
B Pulsante ON/OFF

C Pulsante TURBO

D  Corpo motore

E  Frullatore a immersione

F Tritatutto (*)

F1 Coperchio della ciotola del tritatutto
F2 Lame del tritatutto

G Frullino (*)
G 1 Adattatore per frullino

H  Bicchiere di misurazione

(*) Disponibile solo nel modello Pro Chef 1501

Se il modello del suo apparecchio non dispone degli
accessori sopra descritti, questi possono essere acquistati
separatamente presso il Servizio di Assistenza Tecnica.

USO E CURA

+ Estenda completamente il cavo di alimentazione
dell'apparecchio prima di ogni utilizzo.

+ Non utilizzi 'apparecchio se le parti o gli accessori non
sono montati correttamente o sono difettosi.

+ Non utilizzi 'apparecchio se € vuoto.

+ Non utilizzi 'apparecchio se il pulsante di accensione/
spegnimento non funziona.

+ Rispetti 'indicatore di livello MAX.

+ Quando utilizza liquidi caldi, non riempia il misurino oltre
la meta. In ogni momento, quando mescola liquidi caldi
nel misurino, selezioni la velocita piu bassa sul selettore
di velocita.

+ Conservi questo apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e/o delle persone con problemi fisici, sensoriali
o mentali ridotti 0 con mancanza di esperienza e
conoscenza.

+ Mantenga I'apparecchio in buone condizioni. Controlli
che le parti mobili non siano disallineate o inceppate
e si assicuri che non ci siano parti rotte 0 anomalie
che possano impedire il corretto funzionamento
dell'apparecchio.

« Utilizzi I'apparecchio e i suoi accessori e strumenti in

conformita alle presenti istruzioni, tenendo conto delle
condizioni di lavoro e del lavoro da eseguire. L'utilizzo

dell'apparecchio per operazioni diverse da quelle previste
potrebbe causare una situazione di pericolo.

+ Non usi mai liquidi bollenti.

+ Non lasci mai I'apparecchio collegato e incustodito se non
€ in uso. In questo modo risparmia energia e prolunga la
vita dell'apparecchio.

+ Non utilizzi I'apparecchio su nessuna parte del corpo di
una persona o di un animale.

+ Non utilizzi 'apparecchio con prodotti congelati o
contenenti ossa.

+ Non utilizzi I'apparecchio per piu di 1 minuto alla volta.
In caso di funzionamento a cicli, lasci all'apparecchio un
periodo di riposo di almeno 1 minuto tra un ciclo e I'altro.
In nessun caso I'apparecchio deve essere utilizzato per
piti tempo del necessario.

+ Come riferimento, nella tabella allegata compaiono
diverse ricette, che includono la quantita di cibo da
elaborare e il tempo di funzionamento dell'apparecchio.

ISTRUZIONI PER L'USO
PRIMA DELL'USO

+ Si assicuri che tutti gli imballaggi del prodotto siano stati
rimossi.

+ Prima del primo utilizzo, legga attentamente il libretto
“Consigli e avvertenze di sicurezza”.

* Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, pulisca le
parti che entreranno in contatto con gli alimenti nel modo
descritto nella sezione sulla pulizia.

« Prepari I'apparecchio in base alla funzione che desidera
utilizzare.

UTILIZZARE

+ Estenda completamente il cavo di alimentazione prima di
collegarlo.

+ Colleghi I'apparecchio alla rete elettrica.

+ Avviare I'apparecchio, utilizzando il pulsante di
accensione/spegnimento.

* Selezionare la velocita desiderata.
+ Lavorare con gli alimenti che si desidera elaborare.

CONTROLLO ELETTRONICO DELLA VELOCITA

+ La velocita dell'apparecchio puo essere regolata
utilizzando la manopola di selezione della velocita.
Questa funzione & molto utile, in quanto permette di
adattare la velocita dellapparecchio al tipo di lavoro da
svolgere.

FUNZIONE TURBO

+ L'apparecchio dispone di una funzione Turbo. Attivando
la funzione Turbo, tutta la potenza del motore diventa



disponibile, ottenendo cosi una finitura piu fine nella
texture finale del prodotto.

UNA VOLTA TERMINATO L'UTILIZZO
DELL’APPARECCHIO

+ Arresti I'apparecchio rilasciando la pressione sul pulsante
di accensione/spegnimento.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.
* Pulisca I'apparecchio.

ACCESSORI

ACCESSORIO PER FRULLATORE A IMMERSIONE (E)

+ Questo accessorio € utilizzato per preparare salse,
zuppe, maionese, frullati, alimenti per bambini, tritare il
ghiaccio...

+ Colleghi lo stick al corpo motore e ruoti il corpo motore in
senso antiorario.

+ Metta il cibo da preparare nel misurino e accenda
I'apparecchio.

+ Per un'ulteriore pulizia, stacchi e rimuova lo stick
ruotando il corpo motore in senso orario.

ACCESSORIO PER TAGLIARE (F)

* Questo accessorio si usa per tagliare le verdure o la
carne...

+ Per evitare di danneggiare I'apparecchio, rimuova ossa,
nervi, cartilagine, ecc. dalla carne.

+ Fissi I'unita al coperchio e accenda I'apparecchio
(attenzione: non accenda I'apparecchio se l'intera unita
non & montata e collegata correttamente.

* Interrompa I'apparecchio quando il cibo raggiunge la
consistenza desiderata.

+ Stacchi l'unita dal coperchio.

NOTA 1: non superi la meta del volume della tazza del
tritatutto quando lavora con alimenti solidi.

ACCESSORIO PER LA FRUSTA (G)

+ Questo accessorio viene utilizzato per montare la panna,
sbattere gli albumi...

* Inserisca la frusta nel raccordo adattatore. Colleghi I'unita
al corpo motore e ruoti il corpo motore in senso antiorario.

+ Metta il cibo in un recipiente grande e accenda
I'apparecchio. Per ottenere i migliori risultati, ruoti la frusta
in senso orario.

+ Rimuova I'accessorio frusta e sganci il raccordo
adattatore.

Nota 1: non lavori ad alta velocita con questo accessorio
collegato, perché potrebbe danneggiare il frullino.

Nota2: Per liberare la frusta dal raccordo adattatore, tirare
I'anello sulla frusta.

PULIZIA

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica e lasciarlo
raffreddare prima di intraprendere qualsiasi operazione
di pulizia.

* Pulisca I'apparecchiatura con un panno umido con
qualche goccia di detersivo per piatti e poi asciughi.

+ Per la pulizia dell'apparecchio non utilizzi solventi o
prodotti con un pH acido o basico, come la candeggina, 0
prodotti abrasivi.

+ Non immerga mai I'apparecchio nellacqua o in altri
liquidi, né lo metta sotto 'acqua corrente.

+ Durante il processo di pulizia, faccia particolare
attenzione alle lame, perché sono molto affilate.

« E consigliabile pulire regolarmente I'apparecchio e
rimuovere eventuali resti di cibo.

+ Se 'apparecchio non & in buone condizioni di pulizia,
la sua superficie puo degradarsi e compromettere
inesorabilmente la durata della vita utile dellapparecchio
e potrebbe diventare insicuro da usare.

+ | seguenti pezzi possono essere lavati in lavastoviglie
(utilizzando un programma di lavaggio delicato) o in
acqua calda e sapone:

- Frullatore a immersione
- Coperchio del tritatutto

- Tritatutto

- Lame del tritatutto

- Frullino

- Bicchiere di misurazione

+ La posizione di scarico/asciugatura degli articoli lavabili in
lavastoviglie o nel lavandino deve consentire allacqua di
defluire facilmente.

+ Quindi asciughi tutte le parti prima di assemblarle e
conservarle.



PREPARAZIONE DEL CIBO

frullare fino a raggiungere la
consistenza desiderata.

Ricetta Accessorio Quantita | Metodo Tempo

consigliato

Maionese Frullatore a 250 ml | Aggiunga 1 uovo, sale, alcune 35s

immersione gocce di aceto o limone al
recipiente. Riempia con olio fino
al livello indicato e accenda, non
muova o agiti fino a quando I'olio
non ¢ stato legato.

Frullati di frutta Frullatore a Aggiungere la frutta e mescolare 15s

immersione con il frullatore fino a ottenere una
consistenza omogenea.

Albumi montati Frullino 3 Aggiunga i bianchi in un recipiente | 2min

bianchi | e li monti con il frullatore,
eseguendo movimenti verticali.

Alimenti per bambini Frullatore a 300g Tagliare 100 g di mele, 100 g di 25s

immersione banane, 50 g di biscotti e metterli
in un recipiente. Aggiungere il
succo d’arancia e frullare.

Formaggio grattugiato | Tritatutto 100g Tagliare a cubetti di 1 cm e frullare | 30-50s
fino a raggiungere la consistenza
desiderata.

Carota Tritatutto 200g Sbucciare, tagliare a cubetti e 30s

+ L'uso continuo dell'apparecchio non deve superare 1

minuto.

+ Se ha bisogno di pi tempo di elaborazione, alterni cicli di
1 minuto di utilizzo con cicli di 1 minuto di riposo.




Catala  (Traduit d'instruccions originals)

BATEDORA DE VARETA

PRO 1501

PRO CHEF 1501

DESCRIPCIO

A Comandament selector de velocitat
B Botd ON/OFF

C Boté TURBO

D  Cos del motor

E Batedora de varetes

F  Picadora (*)

F1 Tapa de la picadora
F2 Ganivetes de la picadora

G Batedor (*)
G 1 Racor adaptador del batedor

H  Got mesurador

(*) Només disponible en el model Pro Chef 1501

Si el model del vostre electrodomestic no disposa dels
accessoris descrits anteriorment, també podeu adquirir-los
per separat al Servei d’Assisténcia Tecnica.

US | MANTENIMENT

+ Esteneu completament el cable d’alimentacio de I'aparell
abans de cada Us.

* No utilitzeu I'aparell si les peces o els accessoris no estan
ben col-locats 0 son defectuosos.

+ No utilitzeu 'aparell si és buit.

+ No utilitzeu I'aparell si el boté d’encesa/apagada no
funciona.

* Respecteu l'indicador de nivell MAX.

* Quan utilitzeu liquids calents, no ompliu el got mesurador
més de la meitat. En tot moment, quan barregi liquids
calents al got mesurador, seleccioneu la velocitat més
lenta al selector de velocitat.

+ Deseu aquest aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones amb problemes fisics, sensorials 0 mentals
reduits 0 amb manca d’experiéncia i coneixements.

+ Mantingueu I'aparell en bon estat. Comproveu que les
peces mobils no estiguin desalineades o encallades
i assegureu-vos que no hi hagi peces trencades o
anomalies que puguin impedir el funcionament correcte
de l'aparell.

+ Utilitzeu laparell i els seus accessoris i eines dacord amb
aquestes instruccions, tenint en compte les condicions
de treball i el treball a realitzar. L'is de I'aparell per a
operacions diferents de les previstes podria provocar una
situacio perillosa.

* No utilitzeu mai liquids bullint.

* No deixeu mai I'aparell connectat i desates si no esteu
en Us. Aixi estalviara energia i perllongara la vida util de
I'aparell.

+ No feu servir 'aparell sobre cap part del cos de persones
0 animals.

+ No feu servir I'aparell amb productes congelats o que
continguin 0ssos.

* No utilitzeu I'aparell durant més d’1 minut cada cop.
En cas de funcionament en cicles, deixeu que I'aparell
descansi almenys 1 minut entre cada cicle. En cap
circumstancia feu funcionar I'aparell més temps del
necessari.

+ Com a referéncia a la taula annexa apareixen diverses
receptes, que inclouen la quantitat daliment a processar, i
el temps de funcionament de laparell.

INSTRUCCIONS D’US
ABANS DEL SEU US

+ Assegureu-vos que s'ha retirat tot 'embalatge del
producte.

+ Llegiu atentament el fullet “Consells de seguretat i
advertiments” abans del primer Us

+ Abans d'utilitzar el producte per primera vegada, netegeu
les peces que entren en contacte amb els aliments de la
forma descrita a la seccid de neteja.

+ Prepareu I'aparell segons la funcié que voleu utilitzar.

Us

+ Esteneu completament el cable d’alimentacié abans
d’endollar-lo.

+ Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.

+ Poseu en marxa I'aparell, utilitzant el bot6 d’encesa/
apagada.

+ Seleccioneu la velocitat desitjada.

+ Treballeu amb els aliments que voleu processar.

CONTROL ELECTRONIC DE LA VELOCITAT

+ La velocitat de I'aparell es pot regular mitiangant el
comandament selector de velocitat. Aquesta funci6 és
molt til, ja que permet adaptar la velocitat de I'aparell al
tipus de feina que cal fer.

FUNCIO TURBO

+ L'aparell té una funci6 Turbo. Activant la funcié Turbo es
disposa de tota la poténcia del motor, obtenint aixi un
acabat més fi a la textura final del producte.



QUAN ACABEU D’UTILITZAR L'APARELL

* Atureu I'aparell deixant anar la pressié sobre el botd
d'encesalapagada.

+ Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.
+ Netegeu I'aparell.

ACCESSORIS

ACCESSORI PER A BATEDORA DE VARETES (E)

+ Aquest accessori s'utilitza per fer salses, sopes,
maionesa, batuts, menjar per a nadons, triturar gel...

+ Fixeu la vareta al cos del motor i gireu-lo en el sentit
contrari a les agulles del rellotge.

+ Poseu els aliments que prepareu al got mesurador i
enceneu 'aparell.

+ Per a una neteja més a fons, separeu i traieu la vareta
girant el cos del motor en el sentit de les agulles del
rellotge.

ACCESSORI PICADOR (F)
+ Aquest accessori s'utilitza per picar verdures o cam...

+ Per evitar danys a I'aparell, traieu de la carn els o0ssos,
nervis, cartilags, etc.

+ Acobleu la unitat a la tapa i enceneu I'aparell (cura: no
enceneu 'aparell si tota la unitat no esta ben encaixada i
connectada entre si.

+ Atureu I'aparell quan els aliments arribin a la textura
desitjada.

+ Separeu la unitat de la tapa.

NOTA 1: No supereu la meitat del volum del got picador
quan treballeu amb aliments solids.

ACCESSORI BATEDOR (G)

+ Aquest accessori s'utilitza per muntar nata, muntar clares
dou...

* Introduiu el batedor a I'accessori adaptador. Acobleu-lo al
cos del motor i gireu-lo en el sentit contrari a les agulles
del rellotge.

* Poseu els aliments en un recipient gran i enceneu
I'aparell. Per obtenir millors resultats, gireu el batedor en
el sentit de les agulles del rellotge.

+ Traieu I'accessori batedor i deixeu anar el racord de
I'adaptador.

Nota 1: No treballeu a altes velocitats amb aquest
accessori acoblat, ja que podria malmetre el batedor.

Nota2: Per alliberar el batedor de I'accessori adaptador,
estireu I'anell del batedor.

NETEJA

+ Desconnecteu I'aparell de la xarxa eléctrica i deixeu que
es refredi abans d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

+ Netegeu I'equip amb un drap humit amb unes gotes de
detergent liquid i assequeu-lo.

+ No utilitzeu dissolvents, ni productes amb un pH acid o
basic com el lleixiu, ni productes abrasius, per netejar
I'aparell.

+ No submergiu mai I'aparell en aigua ni en cap altre liquid,
ni el col-loqueu sota l'aixeta.

+ Durant el procés de neteja, tingueu especial cura amb les
ganivetes, ja que estan molt afilades.

« Es aconsellable netejar laparell amb regularitat i eliminar
les restes de menjar.

+ Si l'aparell no esta en bones condicions de neteja, la
seva superficie es pot degradar i afectar inexorablement
la durada de la vida util de I'aparell, i en pot arribar a ser
insegur 'Us.

+ Les peces segiients es poden rentar al rentaplats
(amb un programa de neteja suau) o en aigua calenta
sabonosa:

- Batedora de varetes
- Tapa de la picadora

- Picadora

- Ganivetes picadores
- Batedor

- Got mesurador

+ La posicié d’escorregut/assecat dels articles rentables
al rentaplats oa l'aigliera ha de permetre que I'aigua
s'escorri faciiment.

+ A continuacio, assequi totes les peces abans del seu
muntatge i emmagatzematge.



PREPARACIO D’ALIMENTS

barregeu-los fins a obtenir la
consistencia desitjada.

Recepta Accessori Quantitat | Métode Temps
recomanat
Maionesa Batedora de 250 ml Afegiu 1 ou, sal, unes gotes de 35s
varetes vinagre o llimona al recipient.
Ompliu-lo d'oli fins al nivell indicat
i enceneu-lo, no el mogueu ni
I'agiteu fins que l'oli s’hagi lligat.
Batuts de fruites Batedora de - Afegiu-hi la fruita i barregeu-la 15s
varetes amb la batedora fins a obtenir una
barreja homogenia.
Clares d’ou batudes Batedor 3 blancs Afegir les clares a un recipient 2min
i batre amb la batedora, fent
moviments verticals.
Aliments per a nadons | Batedora de 300g Trossegeu 100 g de pomes, 100 25s
varetes g de platan i 50 g de galetes i
introduiu-los en un recipient.
Afegiu-hi suc de taronja i bateu-ho.
Formatge ratllat Picadora 100g Tallar a daus d'1 cm i batre fins a 30-50s
obtenir la consisténcia desitjada.
Pastanaga Picadora 200g Peleu-los, talleu-los a daus i 30s

+ L'Us continuat de I'aparell no ha de superar 1 minut.

+ Si necessiteu més temps de processament, alterneu
cicles d'1 minut d'ds amb cicles d'1 minut de descans.




E Deutsch  (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

STABMIXER

PRO 1501

PRO CHEF 1501
BESCHREIBUNG

A Geschwindigkeitswahlschalter
B  Taste ON/OFF

C TURBO-Taste

D  Motorgehduse

E  Stabmixer

F Zerkleinerer (*)

F1 Deckel der Zerkleinerungsschale
F2 Zerkleinerungsmesser

G Schneebesen (¥)
G 1 Schneebesenadapter

H  Messbecher

(*) Nur fiir das Modell Pro Chef 1501 erhéltlich

Wenn |hr Geratemodell nicht iiber das oben beschriebene
Zubehdr verflgt, kdnnen Sie dieses auch separat beim
technischen Kundendienst erwerben.

ANWENDUNG UND PFLEGE

+ Ziehen Sie das Netzkabel des Gerats vor jedem
Gebrauch vollstandig heraus.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn die Teile oder das
Zubehdr nicht richtig montiert oder defekt sind.

+ erwenden Sie das Gerét nicht, wenn es leer ist.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn die Ein-/
Ausschalttaste nicht funktioniert.

+ Beachten Sie die MAX-Fillstandsanzeige.

+ Wenn Sie heile Fliissigkeiten verwenden, fiillen Sie
den Messbecher nicht mehr als bis zur Halfte. Wenn
Sie heile Flussigkeiten im Messbecher mixen, wéhlen
Sie immer die langsamste Geschwindigkeit auf dem
Geschwindigkeitsregler.

+ Bewahren Sie dieses Geréat auRerhalb der Reichweite
von Kindern und/oder Personen mit kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Einschrankungen oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis auf.

+ Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Vergewissern
Sie sich, dass die beweglichen Teile nicht verstellt oder
eingeklemmt sind, und stellen Sie sicher, dass keine
gebrochenen Teile oder Anomalien vorhanden sind, die
den ordnungsgeméafen Betrieb des Geréats verhindern
konnten.

+ Verwenden Sie das Gerat, sein Zubehdr und seine
Werkzeuge gemal dieser Anleitung und unter

Beriicksichtigung der Arbeitsbedingungen und der
auszufiihrenden Arbeiten. Die Verwendung des Gerats
fir andere als die vorgesehenen Arbeiten kann zu einer
gefahrlichen Situation filhren.

+ Verwenden Sie niemals kochende Fliissigkeiten.
+ Lassen Sie das Geréat niemals angeschlossen und

unbeaufsichtigt, wenn es nicht in Gebrauch ist. Das spart
Energie und verlangert die Lebensdauer des Gerats.

+ erwenden Sie das Gerét nicht auf einem Korperteil von
Menschen oder Tieren.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht fir Tiefkiihlprodukte oder
solche, die Knochen enthalten.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht langer als 1 Minute am
Stiick. Wenn Sie das Gerét in Zyklen betreiben, lassen
Sie zwischen jedem Zyklus eine Ruhezeit von mindestens
1 Minute eintreten. Das Gerat darf unter keinen
Umstanden langer als notig betrieben werden.

+ Als Referenz finden Sie in der beigefiigten Tabelle
mehrere Rezepte, die die Menge der zu verarbeitenden
Lebensmittel und die Betriebszeit des Geréats angeben.

GEBRAUCHSANWEISUNG
VOR DER VERWENDUNG

+ Vergewissern Sie sich, dass alle Verpackungen des
Produkts entfernt worden sind.

« Bitte lesen Sie vor dem ersten Gebrauch die Broschiire
“Sicherheitshinweise und Warnungen” sorgfaltig durch.

+ Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, reinigen
Sie die Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen, wie im Abschnitt Reinigung beschrieben.

« Bereiten Sie das Gerat entsprechend der Funktion vor,
die Sie verwenden mdchten.

VERWENDEN SIE

+ Ziehen Sie das Netzkabel vollstandig heraus, bevor Sie
es einstecken.

+ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.
« Starten Sie das Geréat mit der Ein/Aus-Taste.
+ Wahlen Sie die gewiinschte Geschwindigkeit.

« Arbeiten Sie mit den Lebensmitteln, die Sie verarbeiten
madchten.

ELEKTRONISCHE GESCHWINDIGKEITSKONTROLLE

+ Die Geschwindigkeit des Gerats kann mit dem
Geschwindigkeitsregler reguliert werden. Diese
Funktion ist sehr nitzlich, da sie es ermdglicht,
die Geschwindigkeit des Gerats an die Art der zu
verrichtenden Arbeit anzupassen.



TURBO-FUNKTION

+ Das Gerat verfiigt tiber eine Turbo-Funktion. Wenn Sie
die Turbo-Funktion aktivieren, steht die gesamte Leistung
des Motors zur Verfligung, so dass Sie eine feinere Textur
des Produkts erhalten.

NACHDEM SIE DAS GERAT BENUTZT HABEN

+ Schalten Sie das Gerét aus, indem Sie den Druck auf den
Ein/Aus-Knopf aufheben.

« Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats.
* Reinigen Sie das Gerét.

ZUBEHOR
ZUBEHOR STABMIXER (E)

+ Dieses Zubehdr wird fiir die Zubereitung von SoRen,
Suppen, Mayonnaise, Milchshakes, Babynahrung, Crush-
Eis ...

+ Bringen Sie den Stock am Motorgeh&use an und drehen
Sie das Motorgehause gegen den Uhrzeigersinn.

* Geben Sie die zuzubereitenden Lebensmittel in den
Messbecher und schalten Sie das Gerat ein.

« Zur weiteren Reinigung I6sen und entfernen Sie den
Stick, indem Sie das Motorgeh&use im Uhrzeigersinn
drehen.

ZUBEHOR ZUM HACKEN (F)

* Dieses Zubehdrteil wird zum Hacken von Gemiise oder
Fleisch verwendet...

+ Um eine Beschadigung des Gerats zu vermeiden,
entfernen Sie Knochen, Nerven, Knorpel usw. aus dem
Fleisch.

+ Bringen Sie die Einheit am Deckel an und schalten Sie
das Gerét ein (Vorsicht: Schalten Sie das Gerat nicht
ein, wenn die gesamte Einheit nicht richtig montiert und
angeschlossen ist.

+ Stoppen Sie das Gerat, wenn das Essen die gewlinschte
Konsistenz erreicht hat.

* Nehmen Sie das Gerat vom Deckel ab.

HINWEIS 1: Uberschreiten Sie nicht die Halfte des
Volumens des Zerkleinerungsbechers, wenn Sie feste
Lebensmittel verarbeiten.

SCHNEEBESEN ZUBEHOR (G)
+ Dieses Zubehorteil wird verwendet, um Sahne zu
schlagen, Eiweil zu schlagen...

+ Stecken Sie den Schneebesen in das Adapterstiick.
Befestigen Sie das Gerat am Motorkérper und drehen Sie
den Motorkérper gegen den Uhrzeigersinn.

+ Geben Sie die Lebensmittel in ein groBes Gefall und
schalten Sie das Gerét ein. Fir beste Ergebnisse drehen
Sie den Schneebesen im Uhrzeigersinn.

+ Entfernen Sie den Schneebesen und lésen Sie den
Adapteranschluss.

Hinweis 1: Arbeiten Sie nicht mit hohen Geschwindigkeiten,
wenn dieses Zubehorteil angebracht ist, da es den
Schneebesen beschadigen konnte.

Hinweis2: Um den Schneebesen aus dem
Adapteranschluss zu l6sen, ziehen Sie am Ring des
Schneebesen.

REINIGUNG

* Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es
abkiihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

+ Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch und ein
paar Tropfen Spilmittel und trocknen Sie es dann ab.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine
Ldsungsmittel oder Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert wie Bleichmittel oder Scheuermittel.

+ Tauchen Sie das Geréat niemals in Wasser oder eine
andere Flussigkeit ein und halten Sie es nicht unter
flieRendes Wasser.

+ Gehen Sie bei der Reinigung besonders vorsichtig mit
den Klingen um, da diese sehr scharf sind.

« Es ist ratsam, das Gerat regelmaRig zu reinigen und
Lebensmittelreste zu entfernen.

+ Wenn sich das Gerat nicht in einem sauberen Zustand
befindet, kann sich seine Oberflache abnutzen, was sich
unweigerlich auf die Nutzungsdauer des Gerats auswirkt
und seine Verwendung unsicher machen kann.

+ Die folgenden Teile kénnen in der Spiilmaschine (mit
einem sanften Reinigungsprogramm) oder in heiRem
Seifenwasser gereinigt werden:

- Stabmixer

- Deckel der Chopper-Schiissel
- Zerkleinerer

- Hackselmesser

- Schneebesen

- Messbecher

+ Die Position zum Abtropfen/Trocknen von Artikeln, die
in der Spulmaschine oder im Waschbecken gewaschen
werden kdnnen, muss das Wasser leicht ablaufen lassen.

* Trocknen Sie dann alle Teile, bevor Sie sie
zusammenbauen und lagern.



ZUBEREITUNG VON LEBENSMITTELN

Rezept

Empfohlenes
Zubehor

Menge

Methode

Zeit

Mayonnaise

Stabmixer

250ml

Geben Sie 1 Ei, Salz, einige
Tropfen Essig oder Zitrone in

das GefaR. Fiillen Sie das Ol bis
zum angegebenen Stand ein und
schalten Sie es ein. Bewegen Sie
es nicht, bis das Ol gebunden ist.

35s

Fruchtige Milchshakes

Stabmixer

Flgen Sie die Friichte hinzu und
mixen Sie sie mit dem Plrierstab,
bis sie glatt sind.

15s

Geschlagenes Eiweil

Schneebesen

3 Weile

Geben Sie das Eiweild in ein Gefal
und schlagen Sie es mit dem Mixer
in vertikalen Bewegungen auf.

2min

Babynahrung

Stabmixer

300g

Schneiden Sie 100 g Apfel, 100

g Bananen und 50 g Kekse klein
und geben Sie sie in ein Gefal.
Flgen Sie Orangensaft hinzu und
mixen Sie.

25s

Geriebener Kase

Zerkleinerer

100g

In 1 cm groRe Wirfel schneiden
und purieren, bis die gewlinschte
Konsistenz erreicht ist.

30-50s

Karotte

Zerkleinerer

200g

Schalen, wiirfeln und pirieren,
bis die gewlinschte Konsistenz
erreicht ist.

30s

+ Die ununterbrochene Verwendung des Geréts sollte 1
Minute nicht Giberschreiten.

+ Wenn Sie mehr Zeit fir die Verarbeitung benétigen,

wechseln Sie Zyklen von 1 Minute Nutzung mit Zyklen

von 1 Minute Pause ab.




Nederlans  (Vertaald van de originele instructies)

STAAFMIXER

PRO 1501

PRO CHEF 1501
BESCHRIJVING
A Snelheidskeuzeknop
B AAN/UIT-knop

C TURBO knop

D Motor

E  Staafmixer

F Hakmolen (¥)

F1 Deksel kom hakmolen
F2 Messen hakmolen

G Klopper (*)
G 1 Adapter voor klopper

H Maatbeker

(*) Alleen verkrijgbaar in het model Pro Chef 1501

Als het model van uw apparaat niet over de hierboven
beschreven accessoires beschikt, kunnen deze ook
afzonderlijk bij de Technische Hulpdienst worden gekocht.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

+ Trek het netsnoer van het apparaat voor elk gebruik
volledig uit.

+ Gebruik het apparaat niet als de onderdelen of
accessoires niet goed zijn aangebracht of defect zijn.

+ Gebruik het apparaat niet als het leeg is.
+ Gebruik het apparaat niet als de aan/uit-knop niet werkt.
* Respecteer de MAX niveau-indicator.

+ Als u hete vloeistoffen gebruikt, vul de maatbeker dan niet
voor meer dan de helft. Wanneer u hete vioeistoffen in
de maatbeker mengt, selecteer dan altijd de langzaamste
snelheid op de snelheidsregelaar.

+ Bewaar dit apparaat buiten het bereik van kinderen en/of
personen met fysieke, zintuiglijke of mentale beperkingen
of gebrek aan ervaring en kennis.

* Houd het apparaat in goede staat. Controleer of de
bewegende onderdelen niet verkeerd zijn uitgelijnd of
vastzitten en zorg ervoor dat er geen kapotte onderdelen
of afwijkingen zijn waardoor het apparaat niet correct kan
werken.

+ Gebruik het apparaat en de bijbehorende accessoires
en gereedschappen in overeenstemming met
deze instructies, rekening houdend met de
werkomstandigheden en het uit te voeren werk.
Gebruik van het apparaat voor andere dan de bedoelde
werkzaamheden kan leiden tot een gevaarlijke situatie.

« Gebruik nooit kokende vloeistoffen.

+ Laat het apparaat nooit aangesloten en onbeheerd achter
als het niet in gebruik is. Dit bespaart energie en verlengt
de levensduur van het apparaat.

* Gebruik het apparaat niet op een lichaamsdeel van een
persoon of dier.

+ Gebruik het apparaat niet met diepvriesproducten of
producten die botten bevatten.

* Gebruik het apparaat niet langer dan 1 minuut per keer.
Bij gebruik in cycli; laat het apparaat tussen elke cyclus
minstens 1 minuut rusten. Gebruik het apparaat in geen
geval langer dan nodig is.

+ Als referentie staan in de bijgevoegde tabel verschillende
recepten met de hoeveelheid voedsel die verwerkt moet
worden en de gebruikstijd van het apparaat.

GEBRUIKSAANWIJZING
VOOR GEBRUIK
+ Zorg ervoor dat alle productverpakkingen verwijderd zijn.

+ Lees voor het eerste gebruik aandachtig het boekje
“Veiligheidsaanbevelingen en waarschuwingen”.

+ Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt, reinigt
u de onderdelen die in contact komen met voedsel op de
manier die beschreven is in het hoofdstuk over reiniging.

+ Bereid het apparaat voor volgens de functie die u wilt
gebruiken.

GEBRUIK

* Trek het netsnoer helemaal uit voordat u het in het
stopcontact steekt.

+ Sluit het apparaat aan op het lichtnet.

+ Start het apparaat met de aan/uit-knop.

+ Selecteer de gewenste snelheid.

+ Werk met het voedsel dat u wilt verwerken.

ELEKTRONISCHE SNELHEIDSREGELING

* De snelheid van het apparaat kan worden geregeld met
de snelheidskeuzeknop. Deze functie is erg handig,
omdat u hiermee de snelheid van het apparaat kunt
aanpassen aan het soort werk dat gedaan moet worden.

TURBOFUNCTIE

+ Het apparaat heeft een Turbo-functie. Door de Turbo-
functie te activeren komt al het vermogen van de motor
beschikbaar, waardoor de uiteindelijke textuur van het
product fijner wordt.



ALS U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET
APPARAAT

+ Stop het apparaat door de druk op de aan/uit-knop los
te laten.

* Haal de stekker uit het stopcontact.
* Reinig het apparaat.

ACCESSOIRES
ACCESSOIRES VOOR STAAFMIXERS (E)

+ Dit accessoire wordt gebruikt voor het maken van sauzen,
soepen, mayonaise, milkshakes, babyvoeding, crush ijs

+ Bevestig het staafje aan de motorbehuizing en draai de
motorbehuizing linksom.

+ Doe het te bereiden voedsel in de maatbeker en zet het
apparaat aan.

+ Voor verdere reiniging kunt u de stok losmaken en
verwijderen door het motorhuis met de klok mee te
draaien.

HAKACCESSOIRE (F)

+ Dit accessoire wordt gebruikt om groenten of vlees...

+ Verwijder botten, zenuwen, kraakbeen, enz. van het vlees
om schade aan het apparaat te voorkomen.

+ Bevestig de eenheid aan het deksel en zet het apparaat
aan (let op: zet het apparaat niet aan als de hele eenheid
niet goed gemonteerd en met elkaar verbonden is.

+ Stop het apparaat wanneer het voedsel de gewenste
textuur heeft bereikt.

+ Maak het apparaat los van het deksel.

OPMERKING 1: Gebruik niet meer dan de helft van het
volume van de hakbeker wanneer u met vast voedsel
werkt.

ACCESSOIRES VOOR GARDE (G)

+ Dit accessoire wordt gebruikt om room op te kloppen,
eiwitten...

« Steek de garde in de adapterfitting. Bevestig de eenheid
aan het motorhuis en draai het motorhuis linksom.

+ Doe het voedsel in een grote bak en zet het apparaat
aan. Voor de beste resultaten draait u de garde met de
klok mee.

+ Verwijder het garde-accessoire en maak de adapterfitting
los.

Opmerking 1: Werk niet met hoge snelheden als
dit accessoire bevestigd is, want dit kan de garde
beschadigen.

Opmerking2: Om de garde van de adapterfitting los te
maken, trekt u aan de ring op de garde.

SCHOONMAKEN

+ Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

+ Reinig het apparaat met een vochtige doek met een paar
druppels afwasmiddel en droog het daarna af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een
zure of basische pH-waarde, zoals bleekmiddel, of
schuurmiddelen om het apparaat schoon te maken.

» Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

+ Let tijdens het schoonmaken goed op de messen, want
die zijn erg scherp.

* Het is raadzaam om het apparaat regelmatig schoon te
maken en voedselresten te verwijderen.

+ Als het apparaat niet goed schoon is, kan het oppervlak
ervan achteruitgaan, wat de levensduur van het apparaat
onherroepelijk beinvioedt en het gebruik ervan onveilig
kan maken.

+ De volgende onderdelen kunnen in de vaatwasser (met
een zacht reinigingsprogramma) of in een sopje van heet
water worden afgewassen:

- Staafmixer

- Deksel hakkom
- Hakmolen

- Hakmessen

- Klopper

- Maatbeker

+ De positie voor het uitlekken/drogen van de artikelen die
in de vaatwasser of in de gootsteen afgewassen kunnen
worden, moet zodanig zijn dat het water gemakkelijk weg
kan lopen.

+ Droog vervolgens alle onderdelen voordat u ze in elkaar
zet en opbergt.



VOEDSELBEREIDING

Recept

Aanbevolen
accessoire

Hoeveelheid

Methode

Tijd

Mayonaise

Staafmixer

250 ml

Voeg 1 ei, zout en enkele druppels
azijn of citroen toe aan het bakje.
Vul met olie tot het aangegeven
niveau en zet aan, beweeg of roer
niet totdat de olie gebonden is.

35s

Fruitmilkshakes

Staafmixer

Voeg het fruit toe en mix met de
staafmixer tot een gladde massa.

15s

Opgeklopte eiwitten

Klopper

3 blanken

Doe de eiwitten in een bakje en
klop ze op met de mixer, waarbij u
verticale bewegingen maakt.

2min

Babyvoeding

Staafmixer

300g

Snijd 100 g appels, 100 g banaan
en 50 g koekjes in stukjes en

doe ze in een bakje. Voeg
sinaasappelsap toe en mix.

25s

Geraspte kaas

Hakmolenr

100g

Snijd in blokjes van 1 cm en mix
tot de gewenste consistentie is
bereikt.

30-50s

Wortel

Hakmolen

200g

Schil, snijd in blokjes en mix tot de
gewenste consistentie is bereikt.

30s

* Het apparaat mag niet langer dan 1 minuut continu

gebruikt worden.

+ Als u meer verwerkingstijd nodig hebt, wissel dan cycli
van 1 minuut gebruik af met cycli van 1 minuut rust.




m Roména  (Translat din instructiunile originale)

MIXER DE MANA

PRO 1501

PRO CHEF 1501
DESCRIERE

A Buton de selectare a vitezei
B Butonul ON/OFF

C Butonul TURBO

D  Corpul motorului

E  Blender cu bat

F Tocatorul (*)

F1 Capacul bolului tocatorului

F2 Lamele tocatorului
G Batator (*)

G 1 Racord adaptor pentru batator
H  Cupa de masurare

(*) Disponibil numai in modelul Pro Chef 1501

Tn cazul in care modelul aparatului dumneavoastra nu
dispune de accesoriile descrise mai sus, acestea pot fi
achizitionate separat de la Serviciul de Asistenta Tehnica.

UTILIZARE SI INGRIJIRE

+ Intindeti complet cablul de alimentare al aparatului inainte
de fiecare utilizare.

* Nu utilizati aparatul dacé piesele sau accesoriile nu sunt
montate corespunzator sau sunt defecte.

* Nu utilizati aparatul daca este gol.

* Nu utilizati aparatul daca butonul de pornire/oprire nu
functioneaza.

* Respectati indicatorul de nivel MAX.

* Atunci cand utilizati lichide fierbinti, nu umpleti paharul de
masurare mai mult de jumatate. In orice moment, atunci
cand amestecati lichide fierbinti in paharul de masurare,
selectati cea mai mica viteza de pe selectorul de viteza.

+ Depozitati acest aparat in afara razei de actiune a copiilor
si/sau a persoanelor cu deficiente fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si cunostinte.

+ Pastrati aparatul in stare buna. Verificati ca piesele
mobile sa nu fie nealiniate sau blocate si asigurati-va
ca nu exista piese rupte sau anomalii care ar putea
impiedica functionarea corecta a aparatului.

+ Folositi aparatul si accesoriile si uneltele sale in
conformitate cu aceste instructiuni, tindnd cont de
conditiile de lucru si de lucrarile care urmeaza sa fie
efectuate. Utilizarea aparatului pentru operatiuni diferite
de cele prevazute ar putea duce la o situatie periculoasa.

* Nu folositi niciodata lichide fierbinti.

+ Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat
dacd nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie si
prelungeste durata de viatd a aparatului.

* Nu utilizati aparatul pe nicio parte a corpului unei
persoane sau al unui animal.

+ Nu folositi aparatul cu produse congelate sau care contin
oase.

* Nu utilizati aparatul mai mult de 1 minut la un moment
dat. In cazul functionrii in cicluri; I3sati aparatului o
perioada de repaus de cel putin 1 minut intre fiecare
ciclu. T niciun caz nu trebuie sa folositi aparatul mai mult
timp decét este necesar.

+ Ca referintd, in tabelul anexat apar mai multe retete, care
includ cantitatea de alimente de prelucrat si timpul de
functionare a aparatului.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE

+ Asigurati-va cd toate ambalajele produsului au fost
indepartate.

+ Va rugam sa cititi cu atentie brosura “Sfaturi de siguranté
si avertismente” inainte de prima utilizare

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima dats, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea de curatare.

+ Pregatiti aparatul in functie de functia pe care doriti sa o
utilizati.
UTILIZATI

+ Intindeti complet cablul de alimentare fnainte de a-|
conecta.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica.

+ Porniti aparatul cu ajutorul butonului de pornire/oprire.
* Selectati viteza dorita.

» Lucrati cu alimentele pe care doriti sé le prelucrati.

CONTROL ELECTRONIC AL VITEZEI

+ Viteza aparatului poate fi reglata cu ajutorul butonului
de selectare a vitezei. Aceasta functie este foarte utila,
deoarece face posibila adaptarea vitezei aparatului la
tipul de lucru care trebuie efectuat.

FUNCTIA TURBO

+ Aparatul are o functie Turbo. Prin activarea functiei
Turbo, toata puterea motorului devine disponibila,
obtinandu-se astfel un finisaj mai fin in textura finala a
produsului.



DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL

+ Opriti aparatul eliberand presiunea asupra butonului de
pornire/oprire.

+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
+ Curatati aparatul.

ACCESORII
ACCESORIU PENTRU BLENDER CU BAT (E)

+ Acest accesoriu este folosit pentru a face sosuri, supe,
maioneza, milkshake-uri, mancare pentru copii, pentru a
zdrobi gheata ...

+ Atasati batul la corpul motorului si rotiti corpul motorului in
sens invers acelor de ceasornic.

+ Puneti alimentele care urmeaza sa fie preparate in cupa
de masurare si porniti aparatul.

* Pentru o curatare ulterioara, detasati si scoateti batul prin
rotirea corpului motorului in sensul acelor de ceasornic.

ACCESORIU DE TOCAT (F)

+ Acest accesoriu este folosit pentru a taia legume sau
came...

* Pentru a evita deteriorarea aparatului, indepartati oasele,
nervii, cartilajele etc. din carne.

+ Atasati unitatea la capac si porniti aparatul (atentie: nu
porniti aparatul daca intreaga unitate nu este montata si
conectata impreuna in mod corespunzator.

+ Opriti aparatul atunci cand alimentele ating textura dorita.
+ Detasati unitatea de capac.

NOTA 1: Nu depasiti jumétate din volumul paharului de
tocat atunci cand lucrati cu alimente solide.

ACCESORIU DE BATUT (G)

+ Acest accesoriu este folosit pentru a bate frisca, a bate
albusurile...

* Introduceti biciul in fitingul adaptorului. Atasati unitatea la
corpul motorului si rotiti corpul motorului in sens invers
acelor de ceasornic.

+ Puneti alimentele intr-un recipient mare si porniti aparatul.

Pentru cele mai bune rezultate, rotiti mixerul in sensul
acelor de ceasornic.

« Indepértati accesoriul de batut si eliberati fitingul
adaptorului.

Nota 1: Nu lucrati la viteze mari cu acest accesoriu atasat,
deoarece ar putea deteriora biciul.

Nota2: Pentru a elibera batatorul de la fitingul adaptorului,
trageti de inelul de pe batator.

CURATARE

+ Deconectati aparatul de la retea si 1asati-l s se raceasca
inainte de a intreprinde orice operatiune de curatare.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu cateva
picaturi de detergent si apoi uscati-I.

+ Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive pentru
curatarea aparatului.

+ Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu 1l puneti sub jet de apa.

« I timpul procesului de curétare, acordati o atentie
deosebita la lamele, deoarece acestea sunt foarte
ascutite.

+ Se recomanda sa curatati aparatul in mod regulat si sa
indepartati orice resturi de alimente.

+ Daca aparatul nu este n stare buna de curatenie,
suprafata acestuia se poate degrada si poate afecta
inexorabil durata de viata utila a aparatului i ar putea
deveni nesigur pentru utilizare.

+ Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de spalat vase
(folosind un program de curatare moale) sau in apé calda
Ccu sapun:

- Blender cu bat

- Capacul bolului pentru tocator
- Tocatorul

- Lame de tocator

- Bateti

- Cupa de masurare

+ Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care pot fi spalate
in masina de spélat vase sau in chiuveta trebuie s&
permita scurgerea usoara a apei.

* Apoi, uscati toate piesele inainte de asamblare si
depozitare.



PREGATIREA ALIMENTELOR

Reteta

Accesoriu
recomandat

Cantitate

Metoda

Timp

Maioneza

Blender cu bat

250ml

Adaugati in recipient 1 ou, sare,
céteva picaturi de otet sau lamaie.
Umpleti cu ulei pana la nivelul
indicat si porniti, nu miscati si nu
agitati pana cand uleiul nu a fost
legat.

35s

Milkshake-uri de fructe

Blender cu bat

Se adauga fructele si se amesteca
cu blenderul pana la omogenizare.

15s

Albusuri de ou batut

Bateti

3 albusuri

Adaugati albusurile intr-un
recipient si bateti-le cu mixerul,
facand miscari verticale.

2min

Alimente pentru copii

Blender cu bat

300g

Taiati 100 g de mere, 100 g de
banane, 50 g de biscuiti si puneti-
le Tntr-un recipient. Se adauga
sucul de portocale si se amesteca.

25s

Branza rasa

Tocatorul

100g

Se taie in cuburi de 1 cm si
se mixeaza pana se obtine
consistenta dorita.

30-50s

Morcov

Tocatorul

200g

Se decojesc, se taie in cubulete
si se mixeaza pana se obtine
consistenta dorita.

30s

+ Utilizarea continua a aparatului nu trebuie sa depaseasca

1 minut.

+ Daca aveti nevoie de mai mult timp de procesare,
alternati cicluri de 1 minut de utilizare cu cicluri de 1 minut

de odihna.




Polski  (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

BLENDER RECZNY

PRO 1501

PRO CHEF 15010

OPIS

A Pokretto wyboru predkosci
B Przycisk ON/OFF

C  Przycisk TURBO

D Korpus silnika

E  Stick Blender

F Rozdrabniacz (*)

F1 Pokrywa misy rozdrabniacza
F2 Ostrza rozdrabniacza

G Trzepaczka (*)
G 1 Ztaczka adaptera trzepaczki

H  Kubek pomiarowy

(*) Dostepne tylko w modelu Pro Chef 1501

Jesli model Panstwa urzadzenia nie posiada opisanych
powyzej akcesoriow, mozna je rowniez zakupi¢ oddzielnie
w Dziale Pomocy Techniczne;j.

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie wyciagna¢
przewod zasilajacy urzadzenia.

* Prosze nie uzywac urzadzenia, jesli jego czesci lub
akcesoria nie sa prawidtowo zamontowane lub sg
uszkodzone.

+ Nie uzywac urzadzenia, jesli jest puste.

+ Nie uzywa¢ urzadzenia, jesli przycisk wigczania/
wylaczania nie dziafa.

* Prosze zwrdci¢ uwage na wskaznik poziomu MAX.

+ W przypadku korzystania z goracych ptynéw nie nalezy
napetnia¢ miarki do potowy. Podczas mieszania goracych
ptynéw w pojemniku z miarka nalezy zawsze wybiera¢
najwolniejsza predko$¢ na pokretle wyboru predkosci.

+ Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci i/lub oséb o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej, umystowej lub
nieposiadajacych do$wiadczenia i wiedzy.

* Prosze utrzymywa¢ urzadzenie w dobrym stanie. Prosze
sprawdzic, czy ruchome czgsci nie sg przesuniete lub
zablokowane i upewnic sig, ze nie ma uszkodzonych
czesci lub nieprawidtowosci, ktére moga uniemozliwi¢
prawidtowe dziatanie urzadzenia.

* Proszg uzywac¢ urzadzenia oraz jego akcesoriow i
narzedzi zgodnie z niniejsza, instrukcja, biorac pod uwage
warunki pracy i rodzaj wykonywanej pracy. Uzywanie

urzadzenia w sposdb niezgodny z jego przeznaczeniem
moze prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacii.

+ Nigdy nie uzywa¢ wrzacych ptyndw.

+ Nigdy nie pozostawia¢ podtaczonego urzadzenia bez
nadzoru, jesli nie jest uzywane. Oszczedza to energie i
wydtuza zywotno$¢ urzadzenia.

+ Nie uzywac urzadzenia na zadnej czgci ciata cztowieka
lub zwierzecia.

* Prosze nie uzywac urzadzenia z produktami mrozonymi
lub zawierajacymi kosci.

* Nie uzywa¢ urzadzenia diuzej niz przez 1 minute. W
przypadku pracy w cyklach, prosze pozwoli¢ urzadzeniu
na odpoczynek przez co najmniej 1 minute pomiedzy
kazdym cyklem. W zadnym wypadku nie nalezy uzywaé
urzadzenia diuzej niz to konieczne.

+ Jako odniesienie w zatgczonej tabeli pojawia sig
kilka przepisow, ktére obejmujg ilos¢ zywnosci do
przetworzenia i czas pracy urzadzenia.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

* Prosze upewnic sig, ze wszystkie opakowania produktu
zostaly usuniete.

* Prosze uwaznie przeczyta¢ broszure “Wskazowki
bezpieczenstwa i ostrzezenia” przed pierwszym uzyciem

+ Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy wyczysci¢
czesci, ktdre beda miaty kontakt z zywno$cia, w sposéb
opisany w czgsci dotyczacej czyszczenia.

« Prosze przygotowaé urzadzenie zgodnie z funkcja, ktéra
ma by¢ uzywana.

PROSZE UZYWAC

* Przed podtaczeniem nalezy catkowicie wyciagnaé
przewdd zasilajacy.

* Prosze podigczy¢ urzadzenie do zasilania.

* Prosze uruchomic urzadzenie za pomoca przycisku
wigczania/wylaczania.

* Prosze wybra¢ zadang predkosc.
* Prosze pracowac z zywnoscia, ktérg chcg Panstwo
przetworzyc¢.

ELEKTRONICZNA KONTROLA PREDKOSCI

+ Predko$¢ urzadzenia mozna regulowac za pomocg
pokretta wyboru predkosci. Funkcja ta jest bardzo
przydatna, poniewaz umozliwia dostosowanie predkosci
urzadzenia do rodzaju wykonywanej pracy.

FUNKCJA TURBO

+ Urzadzenie posiada funkcje Turbo. Po wigczeniu funkcji
Turbo dostepna staje sie cata moc silnika, co pozwala



uzyskac¢ drobniejsze wykonczenie koncowej tekstury
produktu.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZADZENIA

* Prosze zatrzyma¢ urzadzenie, zwalniajac nacisk na
przycisk wigczania/wytaczania.

* Prosze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
* Prosze wyczysci¢ urzadzenie.

AKCESORIA

AKCESORIA DO BLENDERA SZTYFTOWEGO (E)

+ To akcesorium stuzy do przygotowywania soséw, zup,
majonezu, koktajli mlecznych, zywnosci dla niemowlat,
kruszenia lodu ...

* Przymocowac drazek do korpusu silnika i obrécic korpus
silnika w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.

+ Umiesci¢ przygotowywana potrawe w miarce i wiaczy¢
urzadzenie.

+ W celu dalszego czyszczenia nalezy odtaczy¢ i wyjaé
drazek, obracajac korpus silnika w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara.

AKCESORIA DO KROJENIA (F)
+ To akcesorium stuzy do siekania warzyw lub migsa....

+ Aby unikna¢ uszkodzenia urzadzenia, nalezy usunaé¢ z
miesa kosci, nerwy, chrzastki itp.

* Prosze przymocowa¢ urzadzenie do pokrywy i wiaczy¢
urzadzenie (proszg zachowac ostrozno$¢: nie wiaczat
urzadzenia, jesli nie jest ono prawidtowo zamontowane i
potaczone).

* Prosze zatrzymac¢ urzadzenie, gdy potrawa osiagnie
pozadang konsystencje.

* Prosze odtaczy¢ urzadzenie od pokrywy.

UWAGA 1: Podczas pracy z produktami statymi nie nalezy
przekracza¢ potowy pojemnos$ci pojemnika rozdrabniacza.

AKCESORIA DO TRZEPACZKI (G)
+ To akcesorium stuzy do ubijania $mietany, biatek...

+ Whozy¢ trzepaczke do ztaczki adaptera. Przymocowaé
urzadzenie do korpusu silnika i obroci¢ korpus silnika w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara.

+ Whozy¢ zywnos¢ do duzego naczynia i wigczy¢
urzadzenie. Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty, prosze

obréci¢ trzepaczke zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

+ Zdja¢ trzepaczke i zwolni¢ mocowanie adaptera.

Uwaga 1: Nie nalezy pracowac z duzymi predkosciami z
podtaczonym akcesorium, poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie trzepaczki.

Uwaga2: Aby odtaczyc¢ trzepaczke od ztaczki adaptera,
nalezy pociagna¢ za pierscien na trzepaczce.

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania i odczekac, az ostygnie.

* Prosze wyczysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka z kilkoma
kroplami ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wysuszyc.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikéw ani produktow o kwasnym lub
zasadowym pH, takich jak wybielacze lub produkty
Scierne.

+ Prosze nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub
innym ptynie ani nie umieszcza¢ go pod biezaca woda.

+ Podczas procesu czyszczenia prosze zwroci¢ szczegdlng,
uwage na ostrza, poniewaz sg one bardzo ostre.

+ Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
resztek jedzenia.

+ Jes$li urzadzenie nie jest w dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze ulec degradacji, co nieuchronnie
wplynie na czas uzytkowania urzadzenia i moze stac sie
niebezpieczne w uzyciu.

+ Ponizsze elementy mozna my¢ w zmywarce (uzywajac
delikatnego programu czyszczacego) lub w cieptej wodzie
z mydtem:

- Stick Blender

- Pokrywa misy rozdrabniacza
- Rozdrabniacz

- Ostrza rozdrabniacza

- Trzepaczka

- Kubek pomiarowy

+ Pozycja oprozniania/suszenia artykutéw nadajacych si¢
do mycia w zmywarce lub w zlewie musi umozliwiac tatwe
odprowadzanie wody.

+ Nastepnie nalezy wysuszy¢ wszystkie czesci przed
montazem i przechowywaniem.



PRZYGOTOWANIE ZYWNOSCI

Przepis

Zalecane
akcesoria

llo§¢

Metoda

Czas

Majonez

Stick Blender

250ml

Dodac 1 jajko, sol, kilka kropli octu
lub cytryny do pojemnika. Napetni¢
olejem do wskazanego poziomu

i wiaczyc€, nie ruszac ani nie
miesza¢ do momentu zwigzania
oleju.

35s

Owocowe koktajle
mleczne

Stick Blender

Dodac owoce i zmiksowa¢
blenderem do uzyskania gtadkiej
konsystenci.

15s

Ubite biatka jaj

Trzepaczka

3 biatka

Doda¢ biatka do naczynia i ubija¢
mikserem, wykonujac pionowe
ruchy.

2min

Zywnos¢ dla niemowlat

Stick Blender

300g

Pokroi¢ 100 g jabtek, 100 g
bananéw, 50 g herbatnikéw i
umie$ci¢ w naczyniu. Doda¢ sok
pomarafczowy i zmiksowac.

25s

Tarty ser

Rozdrabniacz

100g

Pokroi¢ w kostke o boku 1
cm i zmiksowa¢ do uzyskania
pozadanej konsystencji.

30-50s

Marchewka

Rozdrabniacz

200g

Obrac, pokroi¢ w kostke i
zmiksowa¢ do uzyskania
pozadanej konsystencji.

30s

+ Ciagte korzystanie z urzadzenia nie powinno przekracza¢

1 minuty.

+ Jesli potrzebujg Panstwo wiecej czasu na przetwarzanie,
nalezy przeplatac¢ cykle 1 minuty uzytkowania z cyklami 1

minuty odpoczynku.




6bnrapck

PBYEH MUKCEP
PRO 1501
PRO CHEF 1501

OMUCAHUE

Konue 3a n3bop Ha ckopocT
BytoH ON/OFF

BytoH TURBO

Kopnyc Ha geuratens

Crvk 6neHgep

Yombp (¥)

F1 Kanak Ha kynaTa Ha yonbpa
F2 OcTpueta Ha Yombpa

G Metnnuka (*)

G 1 Agantep 3a MeTnmMuKa

H  MepurenHa vawwa

Mmoo w >

(*) Mpegnara ce camo B Mogena Pro Chef 1501

Ao MOZENTbT Ha BaLLNA ypeq He pasnosnara C onucaHuTe
no-rope akcecoapu, Te MoraT Aa Gbar 3akyneHn OTAeNHO
T cnyx6aTa 3a TexHu4ecka noMoLL,.

YNOTPEBA U TPUXN

* [peau Bcsika ynotpeba n3gbpnaiTe HambaHO
3axpaHBalLns kaben Ha ypeaa.

* He usnonssaite ypena, ako 4actute unu akcecoapute
He Ca NpaBUITHO MOHTUPaHN uUnu ca ,ElerEKTHVI.

* He usnonssaire ypena, ako e npaseH.

* He uanonagaitTe ypesa, ako GyTOHbBT 3a BNiouBaHe/
N3KIoYBaHe He paboTu.

+ CnasgaiTe uHamkatopa 3a Huso MAX.

+ KoraTo n3nonasare ropeLu Te4HOCTH, He MbIHETE
MepuTenHaTa yalla noBeye OT nonosuHata. Korato
CMecBaTe ropeLLy TEHHOCTU B MepuTenHaTa
Yalua, BMHarv n3bupaiite Hai-baBHaTa CKOpOCT Ha
NpeBKIoYBaTENS HA CKOPOCTTA.

+ CbxpaHsiBanTe TO3M yper Ha MACTO, HELOCTBIHO 3a
AeLja uunu nuua ¢ husndeckit, CEH30PHN U yMCTBEHN
YBPEXOaHUS UMK C NIUNCA Ha ONUT U MO3HAHUS.

+ [Nopabpxaiite ypeaa B 406po cbeTosiHue. MposepeTe
[anu ABUKELLWUTE CE YacTh He Ca HEMpaBUIHO
MOLPELEHN UMK 3aKNELLEHN 1 Ce yBepeTe, Ye HAMa
CUYMEHM YacTy U aHOManuK, KOUTO MoraT Aa nonpeyar
Ha npaBunHata pabota Ha ypesa.

* /3nonaBaiite ypesa 1 HeroBuTe NPUHAANEXHOCTA W
VHCTPYMEHTI B CbOTBETCTBIE C TE3W MHCTPYKLM, KaTo
ce cbobpassBate ¢ ycnosusTa Ha pabota 1 pabotata,
kosiTo TpsibBa Aia Ce M3BbPLLM. M3non3BaHeTo Ha ypeaa

(MpeBop Ha U3BBPLLEHNUTE UHCTPYKLIK)

3a onepauuy, PasninyHI OT NPEBUAEHNTE, MOXe Aa
[0Befie 0 onacHa cuTyauus.

* Hukora He 13nonasaiite BpSiLLY TEYHOCTM.

* Hukora He ocTaBsiiTe ypeaa CBbp3aH 1 6e3 Hag3op, ako
He ce uanonasa. ToBa CnecTsiBa eHeprus U yabixasa
XVMBOTa Ha ypesa.

* He usnonssaite ypena BbpXy KOATO U ia € YacT oT
TANOTO Ha YOBEK UM XMBOTHO.

* He nsnonasaiite ypeaa cbC 3aMmpaseHu NPOAYKTU 1nn
TakuBa, KOUTO CbAbPXAT KOCTU.

* He usnonagaiite ypeaa 3a noseye ot 1 MuHyTa
e[JHOBpeMeHHo. B cnyyaii Ha paboTa Ha Luknu; ocTaBeTe
ypeza fja noumBa noHe 1 MUHyTa MeXay BCeKM LMKBIT.

B HuKkakbB Cnyyail He u3nonasaiiTe ypeaa 3a noseye
BpeMe, OTKONKOTO & Heobxoanmo.

+ B npunoxerata Tabnuua ca fafeHm HAKonko peLenty,
KOMTO BKITIOYBAT KOMMYECTBOTO XpaHa 3a 0bpaboTka 1
BpemeTo 3a paboTa Ha anapara.

WHCTPYKLIUK 3A YNOTPEBA
MPEAV YNOTPEBA

* YBepeTe ce, Ye BCUYKM ONakoBKI Ha MPOAYKTa ca
OTCTPaHEHU.

+ Monsi, npoyeTeTe BHUMaTENHO BpoLlypaTa “CbBeTH
1 npegynpexaeHns 3a 6eaonacHocT” Npean mbpeata
ynotpe6a

* [peau fa u3non3asate NpoaykTa 3a MbpBy MbT,
noymcTeTe YacTuTe, KOUTO Lie BbaaT B KOHTAKT C XpaHa,
Mo HauWHa, onucaH B pasaena 3a NnoYnCTBaHe.

+ MoproTeeTe ypeaa B 3aBUCUMOCT OT PYHKLMATA, KOSTO
vckaTe Aa u3nonssare.

U3MNON3BAMUTE

* M3TerneTe HambnHO 3axpaHBaLyus kaben, npeau faro
BKIO4UTE.

* CB'bp)KeTe ypeaa KbM enekTpuyeckatTa Mpexa.

+ CTapTvpaiiTe ypepa, kato uanonasare byToHa 3a
BKIMKOYBAHE/W3KMIOYBaHE.
* W3bepeTe xenaHaTa ckopocT.

+ PaboTeTe ¢ xpaHaTa, kosiTo UckaTe fa obpaboTuTe.

ENEKTPOHHO YNPABINEHUE HA CKOPOCTTA

+ CkopocTTa Ha ypeaa MoXe fja Ce perynupa ¢ nomowyta
Ha Kon4eTo 3a 1360p Ha CKOPOCT. Taan (yHKLMS & MHOTO
nonesHa, Tt kaTo AaBa Bb3MOXHOCT 33 aAanTupaHe Ha
ckopocTTa Ha ypeaa kbM Buga pabota, kosiTo Tpsibea aa
Ce U3BBPLLM.



TYPBO ®YHKLMA

* YpeawT uma yHkums Turbo. Mpu akTuBMpaHe Ha
yHkumgTa Turbo ysanata MOLLHOCT Ha MOTOpa CTaBa
[0CTBIHA, KaTo MO TO3M HAYMH Ce NocTura no-puHo
MOKPUTUE Ha kpailHaTa TeKCTypa Ha NpoayKTa.

CNEQ KATO NPUKNIOYMTE C U3NON3BAHETO HA
YPELA

+ CripeTe ypefia, kaTo OTMYCHeTe HaTucka Bbpxy ByToHa 3a
BKII04BaHE/M3KII04BaHe.

* Vi3kntoyeTe ypeaa oT enekTpuyeckata Mpexa.
* MouuncreTe ypepa.

AKCECOAPM
AKCECOAP 3A MACATOP (E)

+ To3n akcecoap Ce W3rornaBa 3a NpuroTesiHE Ha COCOBE,
Ccynu, MaiioHe3a, MreyH weiikose, Gebeluka xpaxa,
TPOLLEHE Ha Nneq ...

« MpukpeneTe NpbyKkaTa KbM TANOTO Ha ABUraTenst
11 3aBbPTETE TANOTO Ha ABUraTens obpaTHo Ha
YacoBHMKOBaTa CTPerKa.

+ MocTaseTe NpUroTBsiHaTa xpaHa B MepuTesHaTa yata 1
BKITtOYETE Ypeaa.

+ 3a No-HaTaTbLLIHO MOYNUCTBAHE OTAENETe U U3BaAETe
npbukaTa, KaTo 3aBbPTUTE KOpryca Ha ABUraTens no
Mocoka Ha YaCoBHWKOBaTa CTperika.

AKCECOAP 3A PSI3AHE (F)

+ Toau akcecoap ce 13non3asa 3a HapsiaBaHe Ha 3eneHyyLm
WM Meco...

+ 3a fia 3berHeTe noBpeaa Ha ypepa, oTcTpaHeTe oT
MeCOTO KOCTUTE, HepBUTE, XPYLUANNTE W Ap.

+ 3akpeneTe ypeaa KbM kanaka 1 BKMio4eTe ypeaa
(BHMMaBalTe: He BKITOYBANTE ypeaa, ako LenvsT ypeq
He € NMPaBMHO MOHTUPaH U CBBP3aH.

+ CnpeTe ypeaa, KoraTo XpaHaTa JOCTUTHE XenaHata
TeKCTypa.
+ CBanete yCTPOMCTBOTO OT kanaka.

3ABENEXKA 1: He npeBuiuaBaiiTe nonosnHata ot obema
Ha YalaTa Ha XenukonTepa, korato paboTuTe ¢ TBbpAM
XpaHu.

AKCECOAP 3A BbPKAJIKA (G)

+ To3u akcecoap ce u3nonaea 3a pa3bueaHe Ha CMeTaHa,
pasbuBaHe Ha 6enTbuy...

+ [ocTaBeTe MeTnMYKaTa B aganTepHus PUTUHT.
MpukpeneTe ypeaa KbM TAMOTO Ha BMraTens
11 3aBbPTETE TANOTO Ha ABUraTens obpaTHo Ha
4acoBHWKOBATa CTPEnKa.

+ [ocTaBeTe xpaHarTa B ronsm Cbf 1 BKMloyeTe ypeaa. 3a
Halt-0oGpu pesynTa saBbpTeTe Gbpkankata no nocoka
Ha YacoBHWKOBaTa CTPEka.

+ CBaneTe akcecoapa 3a 6bpkaHe 1 ocBobogeTe
agantepa.

3abenexka 1: He paboTeTe ¢ BUCOKI CKOPOCTU C TO3M
aKkcecoap, Thil KaTo MOXE Aia MOBPEeANTe YUCKUTO.

3abenexka2: 3a aa ocBoboaNTE METNMYKATA OT afanTepa,
M3AbpnaiiTe NPbCTEHa Ha MeTnYKaTa.

NOYNCTBAHE

* Ukniovete ypena OT enekTpuyeckata mpexa u ro
OocCTaBeTe [ia U3CTUHe, npean Aa 3anoyHeTe NoYMCTBaHe.

* [Moumncrete 060py,D,BaHGTO C BNaXHa Kbpna C HAKONKO
Karky Te4YHOCT 3a MUEeHe Ha CbaoBe U Cred ToBa
noacywere.

* He u3nonasaite pa3TBOpUTENN UM NPOAYKTU C
KMCENMHHO 1N OCHOBHO pH, kaTo 6enuHa, nnn
abpaavBHI NPOAYKTY 33 MOYNCTBAHE Ha ypenaa.

* Hukora He noTansiiTe ypeaa BbB BoAa Wnv Apyra
TEYHOCT U He T0 MOCTaBATe Nof Tevalla Boaa.

+ [lo Bpeme Ha NOYMCTBAHETO BHUMaBaiTe 0COBEHO MHOrO
3a ocTpueTara, Thit kaTo Te ca MHOTO OCTpH.

* [penopbunTenHO € peaoBHO Aa NovncTeaTte ypeda v aa
OTCTpaHABaTe OCTaTbLMTE OT XpaHa.

* AKO YPeAbT He € B A0BPO ChCTOSHME Ha YMCTOTa,
NOBBPXHOCTTA My MOXe [ia Ce BNoLu 1 ToBa HeymMonnuMmo
[ia NOBIUsIE Ha NPOBIVKATENHOCTTA HA MONE3HNS KUBOT
Ha ypeda 1 [ja CTaHe onaceH 3a ynotpefa.

+ CnepHuTe YacTv MoraT Aa ce MUSIT B CbAOMUATHA
MalluHa (C nporpama 3a Meko NOYMCTBaHE) Unu B
ropeLya Bofja CbC CanyH:

- Ctuk Grexgep

- Kanak Ha kynaTa 3a Yonbp
- Yomsp

- OcTpueTa Ha xenukonTepa
- bvpkanka

- MeputenHa vawa

* MscToto 3a OTTI/NaHe/C)/LLIeHe Ha u3genuara, Konuto
Morar Aa ce MUAT B CbAOMUANHA MallHa Uk B MUBKa,
TpﬂﬁBa [a no3BonsABa NecHO 0TTUYaHe Ha BodaTa.

+ Cnefj ToBa MOACYLUETE BCUYKN YacTv npeau
CrnobsBaHETO U CbXPaHEHUETO WM.



NMPUrOTBAHE HA XPAHA

Peuenta

[MpenopbunTeneH
akcecoap

Konuyectso

MeTon

Bpewme

MaitoHesa

Cruk BneHgep

250 mn

[obaserte 1 siiLe, con, HIKOMKO
Karkv OLET Iy IMMOH B Cbja.
HanbnHeTe ¢ onvo [0 NocoYeHoTo
HMBO W BKIKOYETE, HE [BUKETE U
He pa3bbpKBaiiTe, [OKATO ONMOTO
He ce CBbpXe.

35s

MnopoBn MneyHn
LeikoBe

Cruk BreHgep

[obaseTe nnoposeTe n
pa3bbpkaliTe ¢ MUKCep A0 rMafka
CcMec.

15s

Pasbutin 6enTbum

Bbpkanka

3 GenTbka

[lobaBeTe 6enTbLUTE B CbA U T
pa3buiiTe C MUKCEP, KaTo NpasuTe
BEPTUKANHU [BVKEHMS.

2 MUH.

bebeluka xpaHa

Cruk 6reHaep

300g

Hapesxete 100 r s6bnku, 100
r 6aHaHw, 50 r GuckBUTH 1 M
nocTaseTe B cbA. [lobaBeTe
MOpPTOKAsoB COK 1 CMeceTe.

25s

HacTbpraH KaLukasan

Yombp

100g

HapexeTte Ha kybuyeTa ¢ pasmep 1
CM W1 nacupaitte A0 MOCTUraHe Ha
enaHara KOHCHUCTEHL M.

30-50s

Mopkos

Yombp

200g

ObeneTe, HapexeTe Ha kybueTta
1 nacupaitte 4o MoCTUraHe Ha
KenaHaTa KOHCUCTEHLMS.

30s

* HenpekbcHaTOTO M3non3saHe Ha ypena He TpﬂﬁBa aa

HaaBwwwasa 1 MUHYyTa.

* Ako UmaTe Hyxga OT noBeve Bpeme 3a 06paboTka,
penysaiiTe Lukn oT 1 MuHyTa paboTa ¢ Luknm ot 1

MUHYTa NoYMBKa.




EAAHNIKA  (Metdgppaon amo Tig TpwToTUTIEG 00NYiEg)

MMNAENTEP XEIPOZ
PRO 1501
PRO CHEF 1501

NEPIFPA®H

PuBpioTAg emoyrg TaximTag
Koupti ON/OFF
Koupmi TURBO
ZWwya KivThpa
MmAévep paBoi
WikokdeTng (*)
F1 Kamaki gmoA wihokoet
F2 Nerideg wiAokoQTn
G Xrummnmpr (*)
G 1 E¢Gpmpa mpooappoyéa XTutmTipa
H  KomeAo pétpnong

Mmoo w >

(*) AlatiBeTar pévo oTo povrého Pro Chef 1501

Edv 10 povtého TG ouokeung aag dev dIaBETel Ta
€COpTAATA TTOU TTEPIYPAPOVTAI TTAPATIAVW, UTTOPEITE
€TMioNG va Ta ayopdaeTe {eXwpIoTa amod T YTmpeaia
Texvikng Bonbeiag.

XPHZH KAI ®PONTIAA

* TeviwoTe TARPWG T0 KaAwdIo Tpoeodoaiag TG
OUOKEUAG TIPIV atmd kGBe xprion.

* Mnv xpnaigomolgite T ouokeur| €av Ta e¢aptipaTa
1} Ta ageaoudp dev Exouv ToToBeTnBei owaTd A ival
ehaTTwpaTKA.

* Mnv xpnaolyoTolgiTe T oUCKEUN av gival ddela.

* Mnv xpno1UOTIOIETE TN OUCKEUN €AV TO KOUWTTI
EVEQYOTTOINGNG/aTTEVEPYOTTOINONG OEV AEITOUPVEI.

+ YeBaorteite v €voeign ataBung MAX.

+ Otav xpnaiuotoleite (£0TA UYPA, UNV YeuideTe TO
KOTTeMo pétpnang Tepiaadtepo amméd Tn Péan. Ava
maoa oTIyur, 6Tav avapiyvueTe £aTa uypd 0To KOTTEAO
pETPNONG, ETMAEYETE TNV TTI0 apyn} TaxUTnTa oTOV
emAoyEa TaxUTnTaG.

+ ATIoBnKkeUaTE TN GUCKEUR HaKpId ammd Taidid f/kal Groua
JE GWHATIKY, IoONTNEICKY 1 HEIWEVN VONTIKY IKavoTnTa
1 EANEIYN EPTTEIPIOG KaI YVWOEWV.

+ Alatnpeite Tn guokeun o€ kaAf kataaTaon. EAEyEre oI
T0 KIvoUpeva pépn dev eivar oTpapa eubuypapuiopéva
fi uTAokapiopéva Kal BeaiwBeite 6T Oev uTTdp)ouv
OTTAoEVA PEPN 1) QVWUAAIEG TTOU PTTOpET va uTTodicouv
N OWwaTH AEITOUpYia TG GUTKEUNG.

+ XpNGIUOTIOIETE TN CUCKEUN, T EEAPTAMATA KAl TOl
epyaAeia TG aUP@wva Le TIg TapoUaeg odnyieg,

Aappavovtag utrdwn TIg oUVBKeS epyaaiag kal
TNV Epyacia Tou TIPOKeITal va ekTeAeaTel. H xprion
NG GUOKEUNG YO £pyaaieg SIOQOPETIKEG ATTO TIG
mpofBAemopeveg UTTopei va odnyRael g emikivouvn
KaréaTaon.

+ [oTé unv xpnaiuotoleite uypd mou Bpadouv.

+ [oTé unv a@rveTe T GUCKEUN OUVOEDEUEVN KaI XWPIG
emmpnon av dev xpnaiporoieital. ETor e¢oikovopeite
EVEPYEID KOl TTAPATEIVETE T DIGPKEID (WG TNG CUTKEUNG.

* Mnv xpnao1UOTOIEITE TN OUCKEUN| O€ OTIOIOBATIOTE PEPOG
TOU OWHATOG EVOG aTOUOU F {Wou.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN OUGKEUN LE KATEWUYUEVD
TIPOIGVTA 1) TTPOIGVTA TTOU TTEPIEXOUV KOKAAQL.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN YIa TIEPIOTOTEPO OTTO 1
AeTTTé TN QOpPA. Ze TEPITITWOT AeIToupyiag ae KUKAOUG,
AQAOTE TN GUCKEUN va EekoupaaTei TouhdyiaTov 1 AeTTd
peTagy kaBe kUKAoU. Ze kapia TepiTTWanN dev TTPETTEN va
AEITOUPYEITE TN CUCKEUR yIa TIEPITTOTEPO XPOVO AT TOV
amapaitmTo.

+ Qg avagopd aTov guvnpuévo TTivaka eppavigovral
d1Gpopeg auvTayEg, TTou TrepIAapBavouy Ty ToadTTa
TOU TPOQIHOU TTOU TTPETTEI VA ETTECEPYATTE] Kall TO XPOVO
AeiToupyiag TG GUOKeUng.

OAHTIEEX XPHZHZ

MPIN AMO TH XPHZH

* BeBaiwbeite 611 OAeG 01 TUOKEUATIES TOU TIPOIGVTOG
£XOuV aQaipede.

+ A\iaBaoTe TPOOTEKTIKG TO QUAAGSIO “ZUPBOUAEG
0aoQaAeiag Kal TPOEIBOTIOINTEIS” TTPIV ATTO TNV TTPWTN
xprion.

+ [pIv XpNOIKOTIOINGETE TO TIPOIV yia TTPWTN Yopd,
kaBapioTe Ta pépn Tou Ba épBouv o€ ETaQn pe
TPO@IHC e TOV TPOTTO TTOU TTEPIYPAQETAI OTNY EVOTNTA
“KaBapiopdg”.

* MpoeToIpaaTe TN guoKeun avaloya pe Tn Aeimoupyia ou
B€NETE VOl XPNOIUOTIOINTETE.

XPHZH

+ TeviwaTe TARPWG To KAAWSIO TPOYodOaiag TTPIV TO
OuvoEaETE OTNV TIpida.

* ZUvOETTE TN GUOKEUT OTO NAEKTPIKG BiKTUO.

+ EKKIVAOTE Tn GUOKEUR, XPNOIUOTIOIWVTAG TO KOUUTTI on/
off.

+ EmAéSTe TV emBupnA Taximra.
« Epyaoreite pe Ta 1po@Ipa Tou BEAETE val eTTECEPYaTTETE.

HAEKTPONIKOZ EAErXOZ TAXYTHTAZ

* H 1ax0tnTa TnG GUOKEURG PTTopEi va puBuIoTEi pe TO
koupTri emAoyng Tax0mTag. H Acitoupyia autr gival



TIOAU XpATIHN, KABWG EMTPETEI TNV TTPOTAPKOYH TG
T0X0TNTAG TNG CUOKEURAG OTO €i60G TG Epyaciag Tou
TIPETTEN VAl Yivel.

AEITOYPTIA TURBO

+ H ouokeur d106¢tel Aeiroupyia Turbo. Me v
evepyoroinan g Aeimoupyiag Turbo SiaTiBetal 6An
N 10XUG TOU LOTEP, ETTITUYXAVOVTAG ETTT ASTITOTEPO
@IVipIopa aTnV TENIKT UK TOU TTPOIGVTOG,.

MOAIZ TEAEIQZETE TH XPHZH THZ ZYZKEYHE

* ZTAUATATTE TN GUOKEUR AQRVOVTAG TNV TTETT GTO KOUUTTH
EVEPYOTTIOINONG/OTTEVEPYOTTOINONG.

+ ATIogUVOEDTE TN GUGKEUH OTTO TO NAEKTPIKS BiKTUO.

+ KaBapiaTe T ouokeur.

AZEZOYAP

AZEXOYAP MNAENTEP (E)

* AuTté 10 ECAPTNUA XPNOIUOTIOIEITAI IOl TNV TTAPACKEUR
oGAToag, ooUTrag, HayIovéCag, HIAKOEIK, TTIBIKAG
P0G, BpuppaTiopd Tayou ...

* 2uvOEaTe TO PaRdi OTO WA TOU LOTEP KAl YUPIOTE TO
WA TOU HOTEP APICTEPOOTPOPA.

+ TommoBeaTe TO PaynTé TTOU TIPOKEITAI VOl TIPOETOIMATTE
070 BOXEI0 PETPNONG KOl EVEPYOTIOINATE TN CUOKEUT).

+ Mo epaitépw kabapiouod, aToouvdEaTe Kal apalpéaTe
T0 paBoi TIEPIGTPEPOVTAG TO TWHA TOU HOTEP
degi6aTPOYA.

A=EZOYAP KOMNHZ (F)

* Autd TO €¢APTNHO XPNOIHOTIOIEITAI YIa VA KOBEI AaxavIKa
N kpéQG...

+ [a va amo@UyeTe {NUIEG OTN OUCKEUN, a@alpéoTe Ta
kOkaAa, Ta veupa, Toug xOvOpoug K.ATT. atmd To Kpéag.

* ZUvOETTE T Povada aTo KOTTAKI KOl EVEPYOTTOITTE TN
OUOKEUR (TTPOCOXT): NV EVEPYOTTOIEITE TN GUOKEUN EGv
0AGKANnpN N povada dev eival owaTd ToTToBETEVN Kall
ouvdedePEVN HETALU TNG.

* ZTAOTATTE TN GUOKEUR 6TV TO QaynTd aTTOKTATE! TV
€mOuUUNTA UQA.

+ AmoouvdéaTe Tn povada aTmd To KATTAKI.

ZHMEIQZH 1: Mnv uTrepBaivere 10 MIO6 GYKO TOU
KUTTEAOU TOU TEPQXIOTH GTaV £PYALETTE HE OTEPEN

TPOPINA.

E=APTHMA ZYPMA (G)

* AuTto T0 EEAPTNUA XPNTILOTIOIEITAI YIOl VA XTUTTATE KPENQ
YAAAKTOG, va XTUTIATE aoTTPAdIa AUYWV...

+ ToTroBeTOTE TO OUPMA OTO EEAPTNUA TIPOTAPHOYNAG.
ZuvdEaTE Tr) Hovada OTO CWUA TOU HOTEP KAl OTPEWTE TO
WA TOU LOTEP apITEPOOTPOYA.

+ TomroBeTaTE TO PaYNTO OE Eva PeydAo doyeio ka
EVEPYOTTOINOTE TN OUCKEUN. MNa kaAUTEpa ammoTteAéapara,
yupioTe 10 oUppa deCI6aTPORA.

+ AaipEaTe T0 ageaoudp yia 1o oUppa Kal aTreAeUBEpaTE
T0 €EAPTNHA TTPOTTPHOYAG.

2nueiwon 1: Mnv epyadeate ae uwnAég Tay0TnTEG e auTO
T0 €§APTNUA CUVEDEPEVO, KABWG UTTOPET VOl TTPOKANBEI
{nuié oTo alppa.

Ynueiwon?2: MNa va ameAeubepwoeTe 10 gUppa amoé 1o
¢dptnua Tpooappoyng, Tpapntre To daktuAio aTo ouppa.

KAGAPIZMOZ

* ATTOOUVOEDTE TN CUCKEUN IO TO NAEKTPIKOG OIKTUO Kall
aQAaTE TNV va KPUWOEI TTPIV TIPOREITE € OTToIAdATIOTE
epyacia kabapiauou.

+ KaBapioTe Tov e§omhiopd pe éva uypd Travi pe Aiyeg
aTayoveg aTopPUTIAVTIKOU Kal, OTN OUVEXEID, OTEYVWOTE.

* Mnv xpnaoipotroleite d1aAlTeG Ay TPOIOVTA e 6EIVO i
Baaiké pH, 6mwg xAwpivn, A AeiavTikd TpoidvTa, yia Tov
KaBapIopo6 TNG GUOKEUNA.

+ [Moté punv BuBicete Tn Guokeun o€ vepd 1) oTToI0dATIOTE
GO UYPO Kal Unv TV TOTToBETETE KATW ATTO TPEXOUWEVO
VEPO.

+ Kara m diadikaaia kaBapiopou, mpoaEgte 181aiTepal TIG
Aetrideg, KaBwg eival TTOAU KoTEPES.

+ ZuvioTaTal va kaBapideTe TaKTIKG T CUCKEUN Kal va
QTTOLOKPUVETE TUXOV UTTOAEIMHOTA TPOPWVY.

+ EGv n ouokeun bev Ppioketal o€ KaAf Karaotaon
kaBapi6TTag, n EmQAaved G pmopei va utoBadpioTei
Kal va eTMPedatl avamoQeukTa Tn SIApKEIa TNG WPEAIING
(WG TNG GUTKEUNG KalIl PTTOPET v KATAGTE! Un ao@aAng
yia xpAon.

* Ta mapakdTw koppaTia Pmopolv va TAuBolv oTo
TAUVTAPIO TATWY (XPNOIHOTIOIWVTAG Eval TIPOYPaUH
paAakoU kabapiopol) fi o (e0Td vePO Pe GaTTOUVI:

- MmAévrep paBoi

- Kaméki ptoA epayioT
- Wikokdgtng

- Nerideg Kot

- XtutmThp!

- KOtreMo pétpnong



+ H Béon amooTpdyyiong/oTeyVWHATOS TWV QVTIKEIPEVWY
TI0U TTAEVOVTaI GTO TTAUVTAPIO TTIATWV F) GTO vePOXUTn
TIPETEI va EMTPETTEI TNV EUKOAN ATTOOTPAYYION TOU
vepou.

* 311 OUVEXEID, OTEYVWOTE OAa Ta péEN TIPIV OTTO TN
GUVapPHOAGYNaN Kal TV aTToBAKEUaT.

MPOETOIMAZIA TPOOIMQN

zuvtayn ZUVIOTWHEVO

aggooudip

Mooo6TnTa

MéBodog

Xpbvog

Mayiovéa MAévtep 250ml

paBoi

MpoaBéaTe 1 auyo, akd,
HEPIKEG aTAYOVEG §UOI 1) AgpovI
oTo doyeio. MeyioTe e AGdI
MEXPI TNV UTTODEIKVUOKEVN
OTABYN Kal EVEPYOTIOIATTE TO,
NV TO HETOKIVAGETE Kl PNV TO
avadeUoETE PEKPI VO DETHEUTE
10 AGdI.

35s

Milkshakes @poUTwv MAévtep

paBoi

MpoaBéaTe Ta PpoUTa Kall
QVOKATEWTE WE TO TTAEVTEP LEXP!
val yivel Agio.

15s

Xtutmpéva aorpadia 3 Aeukd

auywv

Xtutmp!

MpooBéaTe Ta aompddia oe
éva doyeio Kal XTUTTACTE Tal HE
T0 UTTAEVTED, KAvVOVTAG KABETEG
KIVAOEIG.

2min

MAévTep
papdiv

Bpegikég Tpogég 3009

Kowre 100 yp. pnAa, 100 yp.
pmavava, 50 yp. umokoTa Kai
TOTIOBETAOTE T OE Eva DOYEIO.
MMpocbéaTe Xupod opToKaAIOU Kai
avapeigre.

25s

Tpippévo Tupi Wikokdetng 100g

Koyre o€ kKUBoug 1 ekatoaTol kal
XTUTIOTE PEXPI va ETTITEUXBE N
embupnT auvoyn.

30-50s

Kapéro Wihok6eTng 2009

=epAoudiaTe, kKOYTe o€ KUBOUG Kal
XTUTIAOTE PEXPI va ETTITEUXBEI N
€mBupnT auvoxn.

30s

* H ouvexng xpron TG OUCKEURG Oev TTPETTEN val
utrepBaivel 10 1 AeTTo.

* Edv xpei@leaTe TepioodTepo Xpovo Emesepyaaiag,
evaAAaoaeTe KUkAoug 1 AeTrmou xpriong pe KukAoug 1
AeTrToU avamauong.




Pycckuit

PYYHOW BNEHAEP
PRO 1501
PRO CHEF 1501

OMUCAHUE

ManoyHbIn 6neHaep

N3menbunTens (*)
F1 Kpbilwka yawum n3menbuntens
F2 lessus nsmenbuntens

G BeHuuk (*)
G 1 Wryyep Ang agantepa BeH4mka

H  MepHas yaluka

A Pyuka Bbibopa ckopocTy
B Knonka BKI1/BbIK

C  Knonka TURBO

D Kopnyc gsuratens

E

F

(*) BoctynHa Tonbko B Mogenu Pro Chef 1501

Ecnu Mogens Batwero npubopa He ocHalyeHa
OMMCaHHBIMM BbILLIE aKCECCYyapamm, UX MOXHO MproBpecTy
OTZEeNbHO B CRyGe TeXHUYECKO NOAAEPXKKM.

UCMOJIb3OBAHUE 1 YXOA

* [epen kaxgbIM UCNOMb30BaHNEM NOMHOCTbLIO
BbITArMBaiATe CETEBO LUHYP npubopa.

*He MCI'IOJ'Ib3yl7ITe I'Ipl/l60p, €Cnun fetanu unu akceccyapsbl
yCTaHOBNEHbI HENpPaBWbHO UMK HeUCNpPaBHbI.

* He vcnonbayiite npubop, ecriv OH nycr.

* He nonbayiTecs NpuGOpOM, €Cin KHOMKa BKIOYeHMs
BLIKIIOYEHMS He paboTaer.

+ CneguTe 3a nHankatopom ypoBHs MAX.

* [pu MCNOMb30BaHNM rOPAYNX KUAKOCTEN HE 3anonHsiTe
MepHbII cTakaH 6onee yem HanonosuHy. Mpy
CMeLLMBAHIN TOPSYNX KWAKOCTEN B MEPHOM CTakaHe
BCeraa BbIOnpaiiTe camyto MefeHHy0 CKOPOCTb Ha
CcenekTope CKOpOCTH.

* XpaHuTe 3T0T NpubOp B HEAOCTYMHOM AN AeTel
MecTe unnu ntoaen ¢ U3NYECKUMIU, CEHCOPHBIMM UK
YMCTBEHHbIMW HEA0CTaTkamMu Uit OTCYTCTBMEM OMbiTa
11 3HAHWIA.

+ Copepxute npnbop B xopoLuem cocTosHuu. [posepbTe,
4TOOLI ABIKYLLMECS YACTM He BbINu CMeLLeHbl unn
3axarbl, ybeanTech, YTo HET CrIOMaHHbIX AeTanei unum
aHOManui, KOTopble MOTYT NOMeLLaTh NPaBUMLHON
pabote npubopa.

* Wcnonb3yiite npubop, ero NpuHagnexHocTy 1

WHCTPYMEHTbI B COOTBETCTBIM C JaHHON MHCTPYKLMEN,
yuuTbIBas ycnoBusi paboThl 1 BbIMOMHsiEMYt0 paboTy.

(MepeBoA OPUTMHANBHON MHCTPYKLMK)

Vcnonb3oBanue npubopa st BbINONHEHNs onepaLjyil,
OTIMYHBIX OT NPEAYCMOTPEHHBIX, MOXET NPUBECTU K
BO3HWKHOBEHWIO OMACHOM CUTYaLUN.

* Hukorga He VICI'IOJ'IbSyVITe KnnaLmne XuaKkocTtu.

* Hukorga He octaBnsiiTe NoakmtoueHHbIit npubop 6e3
MPUCMOTPA, ECIN OH HE UCTIONb3YETCS. ITO CAKOHOMUT
SHEPIIK 1 NPOANNT CPOK cryx6bl Npubopa.

* He ucnonb3yiite npubop Ha ntoboit Yactv Tena yernoseka
VTN JKVUBOTHOTO.

* He vcnonbayitte npubop ¢ 3amMopokeHHbIMU NpoayKTamMu
U NpoLyKTaMi, CoAepXalLMm KOCTH.

+ He vcnonbayitte npubop 6onee 1 MuHyThI 3a pas. Ecrv
npubop paboTaeT uuknamu, fanTe eMy OTAOXHYTb HE
MeHee 1 MUHYTBbI MeXay KaxabIM LikrioM. Hu B koem
Cnyyae He UCNonb3yiiTe Npnubop LOMbLUe, YeM 3TO
HeobxoanMo.

* B kayecTBe cnpasky B npunaraemoit Tabnuue
NpVBESEHbI HECKOMbKO PELIenToB, B KOTOPbIX yKasaHbl
Konn4ecTBO NPOAYKTOB Ans 06paboTkv 1 Bpems paboTbl
annaparta.

WHCTPYKLUKX NO NPUMEHEHWIO
NEPEA UCNOJIb3OBAHUEM
* Y6eauTech, YTo BCS yNiakoBka NpoaykTa yaaneHa.

* [epen nepBbIM UCNONb30BAHMEM BHUMATENBHO
npounTaiTe byknet “CoBeTbl 1 NpeaynpexaeHIs no
6esonacHocTn”.

+ [epep nepBbIM 1CNONb30BaHWEM Npubopa ouncTTe
[eTanu, kotopble BygyT conpukacaTbCs C nuLLEN,
cnocobom, onncaHHbIM B pasgene “Yuctka’.

+ [MogroToBbTe NpUBOp B COOTBETCTBUM C (PYHKLMEN,
koTopyto Bbl X0TUTE 1CMONb30BaT.

MCMONb3YWUTE

+ Nepen BKIKYEHNEM B PO3ETKY NOMHOCTBHO BbITAHUTE
LUHYP MUTaHuS.

* Mogkntounte NprGOp K ANEKTPOCETA.

+ 3anycTute npnbop, MCMOMb3ys KHOMKY BKMHOYEHNs/
BbIKIIOYEHNS.

* BbibepuTe Hy)XHYH CKOPOCTb.

+ Paboraiite ¢ npopyktamm, kotopble Bl xoTute
obpabotarb.

3NEKTPOHHbIN KOHTPOMb CKOPOCTH

+ CkopocTb paboTbl Mpubopa MOXHO perynuposarhb ¢
MOMOLLbIO PYYKW CenekTopa ckopocTi. J1a yHKLMS
0O4eHb NonesHa, Tak kak No3BONSeT aganTupoBaTb
ckopocTb paboTbl npubopa k Tuny paboTsl, KOTOPYH
Heo6X0ANMO BbIMOMHNUTD.



®YHKLUUA TYPBEO

+ Mpubop ocHalLeH dyHkumer Typbo. Mpu akTrBaLmum
byHKLM Turbo CTaHOBMTCS AOCTYMHA BCS MOLLHOCTb
MOTOpa, YTO NO3BONSIET NOMY4MTb GONee TOHKYH OTAEmNKy
KOHEYHOW TEKCTYpbI MPOAYKTa.

NOCTE TOr0, KAK Bbl 3AKOHYMIK
NOJIb30BATLCS NPUEOPOM

+ OctaHoBuTe npubop, ocnabue AaBneHne Ha KHOMKY
BKITHOYEHUS/BIKIIOYEHNS.

+ OTKnoYMTE NpUBOP OT CETH.
+ OumncTute npubop.

AKCECCYAPbI

AKCECCYAP ns BNEH[EPA (E)

+ OTOT aKceccyap UCnonb3ayeTcs Ans NpUroTOBNEHUS
COYCOB, CyMoB, MaloHe3a, MONOYHbIX KOKTEINeNn,
[ETCKOrO NMUTaHMS, U3MENbYEHIS MbAa ...

+ [pukpenuTe Nanoyky k Koprycy MoTopa v NoBepHUTE
Kopnyc MoTopa NPOTHB YacoBOW CTPEKY.

+ [onosxwTe rotoBsiLeecst 611080 B MEPHBIN CTakaH 1
BKITHO4MTE MpUBOp.

+ [inst AanbHeiLLe 04MCTKN OTCOBAUHUTE W M3BMEKATE
CTIK, MOBEPHYB KOPMYC MOTOPA MO 4aCOBOW CTPerke.

AKCECCYAP A HAPE3KHU (F)

+ OTOT aKceccyap UCMoNb3yeTcs 4715 HAPE3KW OBOLLEN Ui
vsca...

* YroBbl He noBpeauTL NPUGOP, yaanuTe n3 Msca KocTu,
HEPBbI, XPSILLM U T.4.

* [pukpenuTe 60K K KpbILLKe W BkounTe npubop (ByabTe
OCTOPOXHBI: He BKlovaiiTe npubop, ecnv Becb Brok He
YCTAHOBMEH U HE COEAMHEH AOMKHBIM 06Pa3oM.

+ OctaHoBuTe npubop, koraa 6riofo AOCTUTHET XKenaemoi
KOHCMCTEHLIM.

+ OTcoeauHuTe \/CTpOVICTBO OT KPbILLUKW.

NPUMEYAHUE 1: Mpu paboTe ¢ TBepabIMM NpoLyKTaMm1
He NpeBblLLaTe MONOBUHY 06bEMa YaLLn U3MENbUUTENS.

AKCECCYAP ANl BEHYMKA (G)

+ OTOT aKceccyap Wcnonb3ayeTcs Ans B3OUBaHNs CRMBOK,
SUYHbIX OEMKOB...

+ BcTaBbTe BeHUMK B oUTUHT aganTepa. MpukpenuTe
YCTPOICTBO K KOPMyCY MOTOPa M NOBEPHWUTE €70 MPOTUB
4acoBOW CTpenKy.

« MonoxuTe NPOAYKTHI B GONbLLYK EMKOCTb W BKIHYUTE
npu6op. N SOCTUXEHUS HAUMYYLLNX pe3ynbTaToB
MOBEPHUTE BEHYMK MO YaCOBOW CTPESIKE.

+ CHUMUTE aKceccyap Ans BeH4Mka u ocoboanTe OUTUHN
apantepa.

lMpumeyarme 1: He pabotaiite Ha BbICOKNX CKOPOCTSIX C
3TUM aKceccyapoM, Tak kak 3TO MOXET NOBPEANTb BEHUMK.

Mpumeyanme2: Ytobbl 0cBOGOAUTL BEHUMK OT
nepexoaHuKa, NOTSHIUTE 3a KONbLIO Ha BEHUMKE.

UUCTKA

+ OTKnIOYMTE NPUBOP OT CETW 1 JaliTe eMy OCTbITb,
npexae Yem NpucTynaThb K YUCTKe.

+ OuncTuTe 060pyA0BaHHE BNAXHOM TKAHbIO C
HECKOMbK/MMI KannaM1 MOKOLLEro CPEACTBa, a 3aTem
BbITPUTE HACYXO.

* He ncnonbayiite ans unctki npubopa pacteoputent,
CPeACTBa C KICMOTHbIM MMk OCHOBHBIM pH, Takue kak
oTbenuBatens, Unu abpasuBHble CPEACTBa.

* Hukoraa He norpysaitte npuGop B BOAYy Unn Niobyio
IPYry0 KMAKOCTb W He CTaBbTe €ro Mog NPOTOUHYI0 BOAY.

+ Bo Bpems uncTkm 6yabTe 0COGEHHO OCTOPOXHbI C
Ne3BUSIMM, TaK Kak OHW 04eHb OCTpbIE.

+ PekoMeHAyeTCst PErynsipHo YcTuTb Npubop 1 yaanstb
OCTaTKu MULLA.

+ Ecnv npuGop He copepxuTcs B Haanexatlei
UKMCTOTE, €ro NOBEPXHOCTb MOXET 1eTPaaMpoBaTh, YTo
HEYMOIMMO MOBMNSET Ha NPOAOIMKUTENBHOCTL CPOKa
cnyx6bl NpuBopa 1 MOXET cTaTb HebesonacHbIM Anst
MCTIOMNb30BAHUS.

+ CriegytoLme npeameTbl MOXHO MbiTb B MOCYA0MOEYHOM
MalLLKHe (C 1Cnonb30BaHMeM NporpaMmbl MArKOW
OYMCTKM) NI B MbIMIbHON ropsyeil Boae:

- ManouHbIi GreHgep

- Kpblwuka Yawm namenbuutens
- Miamenbuntens

- Jle3Bus ons uamenbunTens

- Benuunk

- MepHas Yaluka

* Mecto CJ'lVIBalcyLLIKVI 130ennit, KOTOPbIE MOXHO MbITb
B I'IOCy,ClOMOE‘-IHOI?I MallHe Unn B pakoBUHE, OOMKHO
No3B0OJIATbL BOAE NETKO CTeKaTb.

+ 3aTem BbICYLLUNTE BCE AeTanu nepeq CﬁOpKOVI u
XpaHeHneM.



MPUrOTOBNEHUE NMULLN

11 CMeLualiTe A0 Momy4yeHms
KENaemomn KOHCUCTEHLNN.

Peuent Pekomengyembin | Konuyectso | Metog Bpems
akceccyap
MaiioHes [ManoyHbIin 250 mn [obasbTe B emkocTb 1 aiiL0, 35s
6rneHgep COrb, HECKOIbKO Kanenb
yKCyca Unv numoHa. 3aneiite
Macro [0 yka3aHHOro YpOBHS
1 BKIIOYNTE, HE ABUraiiTe U He
nepemeLLnBanTe, Noka Macro He
CBSKETCA.
®pykTOBbIE MOMOYHbIE | [ManoyHbIi [lobaBbTe hpyKTbI U 15s
KOKTENNM 6rexaep nepemeLluanTe 6neHgepom 4o
OLHOPOAHOCTH.
B3buTble sndHble BeHuunk 3 6enbix [obaBbTe Genkn B EMKOCTb 1 2MUH
6enkm B36eitTe breHaepom, aenas
BEPTUKAbHbIE ABUKEHNS.
[leTckoe nuTaHue ManoyHbIn 300g HapexbTe 100 r 560k, 100 25s
6nenpep r 6aHaHoB, 50 T neYeHbs 1
noroxuTe B eMkocTb. [lobaBbTe
anenbCUHOBBIN COK U CMeLLaiTe.
TepTbiii cblp Viamenbuntens 100g HapexbTe kybukamu no 1 cm 30-50s
11 CMeLualiTe A0 nomyyeHus
Kenaemoin KOHCUCTEHLN.
MopkoBb Mamenbuntens 200g OunctuTe, HapexbTe Kybukamu 30s

* HenpepbiBHOe 1Conb3oBaHue Npubopa He [AOMmKHO

MpPeBbILLATb 1 MUHYTBI.

+ Ecnin Bam HyxxHo BorbLue BpemeHu Ha 06paboTky,
YepeayiiTe LuKrbl No 1 MuHyTe paboThbl ¢ Luknamm no 1

MUHYTE OTAbIXa.




m Dansk (Overseettelse af originale instruktioner)

STAVBLENDER
PRO 1501
PRO CHEF 1501

BESKRIVELSE

Veelgerknap til hastighed
ON/OFF-knap
TURBO-knap

Motorhus

Stavblender

Hakker (*)
F1 Lag til hakkerskal
F2 Hakkerknive

G Piskeris ()
G 1 Adapterbeslag til piskeris

H  Malebaeger

Mmoo w >

(*) Fas kun i modellen Pro Chef 1501

Hvis modellen af dit apparat ikke har det tilbeher, der er
beskrevet ovenfor, kan det ogsa kebes separat hos den
tekniske service.

BRUG OG PLEJE

» Treek apparatets ledning helt ud fer hver brug.

* Brug ikke apparatet, hvis delene eller tilbehgret ikke er
monteret korrekt eller er defekt.

* Brug ikke apparatet, hvis det er tomt.
* Brug ikke apparatet, hvis teend/sluk-knappen ikke virker.
+ Respekter indikatoren for MAX-niveau.

+ Nar du bruger varme veesker, ma du ikke fylde
malebaegeret mere end halvt op. Nar du blander
varme vaesker i malebeegeret, skal du altid veelge den
langsomste hastighed pa hastighedsvaelgeren.

* Opbevar dette apparat utilgeengeligt for bern og/
eller personer med fysiske, sensoriske eller mentale

funktionsnedszettelser eller manglende erfaring og viden.

+ Hold apparatet i god stand. Kontrollér, at de bevaegelige
dele ikke er forskudt eller sidder fast, og at der ikke
er gdelagte dele eller uregelmeessigheder, som kan
forhindre apparatet i at fungere korrekt.

* Brug apparatet og dets tilbehar og veerktej i
overensstemmelse med denne vejledning under
hensyntagen til arbejdsforholdene og det arbejde, der
skal udfgres. Brug af apparatet til andre formal end de
tilsigtede kan resultere i en farlig situation.

* Brug aldrig kogende vaesker.

+ Lad aldrig apparatet veere tilsluttet og uden opsyn, nar det
ikke er i brug. Det sparer energi og forleenger apparatets
levetid.

+ Brug ikke apparatet pa nogen del af en persons eller et
dyrs krop.

+ Brug ikke apparatet til frosne varer eller varer, der
indeholder knogler.

* Brug ikke apparatet i mere end 1 minut ad gangen. Hvis
apparatet karer i cyklusser, skal det have en hvileperiode
péa mindst 1 minut mellem hver cyklus. Apparatet ma
under ingen omsteendigheder bruges i laengere tid end
ngdvendigt.

+ Som reference i den vedlagte tabel vises flere opskrifter,
der inkluderer maengden af mad, der skal behandles, og
apparatets driftstid.

BRUGSANVISNING
F@R BRUG
+ Serg for, at al produktets emballage er fiernet.

« Lees venligst haeftet “Sikkerhedsrad og advarsler”
omhyggeligt for farste brug.

+ For du bruger produktet farste gang, skal du renggre de
dele, der kommer i kontakt med fedevarer, pa den made,
der er beskrevet i afsnittet om rengering.

+ Klarger apparatet i henhold til den funktion, du gnsker at
bruge.

BRUG

+ Treek ledningen helt ud, fer du seetter den i stikkontakten.
+ Tilslut apparatet til lysnettet.

« Start apparatet ved hjeelp af teend/sluk-knappen.

+ Veelg den gnskede hastighed.

+ Arbejd med den mad, du vil forarbejde.

ELEKTRONISK HASTIGHEDSKONTROL

+ Apparatets hastighed kan reguleres ved hjeelp af
hastighedsveelgeren. Denne funktion er meget nyttig, da
den ger det muligt at tilpasse apparatets hastighed til den
type arbejde, der skal udfares.

TURBO-FUNKTION

+ Apparatet har en turbofunktion. Ved at aktivere
turbofunktionen bliver hele motorens kraft tilgeengelig,
og dermed opnas en finere finish i produktets endelige
tekstur.



NAR DU ER F/ERDIG MED AT BRUGE APPARATET

+ Stop apparatet ved at slippe trykket pa teend/sluk-
knappen.

+ Tag apparatets stik ud af stikkontakten.
* Renger apparatet.

TILBEHZR
TILBEH@R TIL STAVBLENDER (E)

+ Dette tilbehor bruges til at lave saucer, supper,
mayonnaise, milkshakes, babymad, knuse is ...

+ Seet pinden pa motorhuset, og drej motorhuset mod uret.

+ Leeg den mad, der skal tilberedes, i malebeegeret, og
teend for apparatet.

+ For yderligere rengering afmonteres og fiernes pinden
ved at dreje motorhuset med uret.

TILBEHOZR TIL HAKNING (F)
+ Dette tilbehar bruges til at hakke grantsager eller kad...

« For at undga skader pa apparatet skal du fierne knogler,
nerver, brusk osv. fra kadet.

+ Seet enheden pa laget, og teend for apparatet (pas pa:
Teend ikke for apparatet, hvis hele enheden ikke er
monteret og forbundet korrekt.

+ Stop apparatet, nar maden har naet den gnskede
konsistens.

+ Tag enheden af laget.

BEMZRK 1: Overskrid ikke halvdelen af hakkekoppens
volumen, nar du arbejder med faste fadevarer.

TILBEH@R TIL PISKERIS (G)
+ Dette tilbeher bruges til at piske flade, sla eeggehvider...

+ Seet piskeriset ind i adapterfittingen. Fastger enheden til
motorhuset, og drej motorhuset mod uret.

+ Kom maden i en stor beholder, og teend for apparatet.
Drej piskeriset med uret for at fa det bedste resultat.

* Fjern piskeriset, og lasn adapterbeslaget.

Bemaerk 1: Arbejd ikke ved hgje hastigheder med dette
tilbeher monteret, da det kan beskadige piskeriset.

Bemaerk2: Treek i ringen pa piskeriset for at frigare det fra
adapterbeslaget.

RENGOARING

+ Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kele af,
for du begynder at rengere det.

+ Renger udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter af.

+ Brug ikke oplasningsmidler eller produkter med en
sur eller basisk pH-veerdi, sasom blegemiddel eller
slibemidler, til rengering af apparatet.

+ Seenk aldrig apparatet ned i vand eller andre vaesker, og
hold det ikke under rindende vand.

+ Under rengaringsprocessen skal du veere seerlig forsigtig
med knivene, da de er meget skarpe.

+ Det anbefales at renggre apparatet regelmaessigt og
fierne eventuelle madrester.

+ Hvis apparatet ikke er helt rent, kan dets overflade blive
nedbrudt, hvilket ubgnherligt pavirker apparatets levetid
og kan ggre det usikkert at bruge.

* Folgende dele kan vaskes i en opvaskemaskine (med et
bladt rengeringsprogram) eller i varmt vand med seaebe:

- Stavblender

- Lag til hakkelsesskal
- Hakker

- Hakkeknive

- Piskeris

- Malebaeger

+ Tgmnings-/tarringspositionen for de artikler, der kan
vaskes i opvaskemaskinen eller i vasken, skal gare det
muligt for vandet at labe let veek.

+ Tor derefter alle dele, inden de samles og opbevares.



TILBEREDNING AF MAD

Opskrift

Anbefalet
tilbehar

Antal

Metode

Tid

Mayonnaise

Stavblender

250 ml

Tilseet 1 &g, salt, nogle draber
eddike eller citron til beholderen.
Fyld op med olie til det angivne
niveau, og teend for beholderen.
Rar ikke i beholderen, far olien er
bundet.

35s

Frugt-milkshakes

Stavblender

Tilseet frugten, og bland med
blenderen, til det er glat.

15s

Piskede aeggehvider

Piskeris

3 hvide

Kom hviderne i en beholder, og
pisk med blenderen i lodrette
bevaegelser.

2 minutter

Babymad

Stavblender

300g

Skeer 100 g abler, 100 g banan og
50 g kiks i stykker, og kom dem i
en beholder. Tilsaet appelsinjuice,
og blend.

25s

Revet ost

Hakker

100g

Skeer i tern pa 1 ¢m, og blend,
indtil den gnskede konsistens er
opnaet.

30-50s

Gulerod

Hakker

200g

Skreel, skeer i tern og blend, indtil

den gnskede konsistens er opnaet.

30s

+ Kontinuerlig brug af apparatet bar ikke overstige 1 minut.

* Hvis du har brug for mere behandlingstid, skal du skifte

cyklusser med 1 minuts brug med cyklusser med 1 minuts

hvile.




m Norsk  (Oversatt fra originale instruksjoner)

STAVMIKSER

PRO 1501

PRO CHEF 1501
BESKRIVELSE

A Knapp for valg av hastighet
B PA/AV-knapp

C TURBO-knapp

D  Motorkarosseri

E  Stavmikser

F Kvern (%)

F1 Lokk til kvernskal

F2 Kvernkniver
G Visp (*)

G 1 Adaptertilpasning for visp
H  Malebeger

(*) Kun tilgjengelig i modellen Pro Chef 1501

Huis tilbeharet som er beskrevet ovenfor, ikke finnes pa
din apparatmodell, kan du kjepe det separat hos teknisk
service.

BRUK OG VEDLIKEHOLD

» Trekk ledningen helt ut far hver bruk.

+ lkke bruk apparatet hvis delene eller tilbehgret ikke er
riktig montert eller er defekt.

+ lkke bruk apparatet hvis det er tomt.
+ Ikke bruk apparatet hvis av/pa-knappen ikke fungerer.
+ Respekter MAX-nivaindikatoren.

+ Nar du bruker varme vaesker, ma du ikke fylle
malebegeret mer enn halvveis. Nar du blander varme
vaesker i malebegeret, ma du alltid velge den laveste
hastigheten pa hastighetsvelgeren.

+ Oppbevar apparatet utilgjengelig for barn og/eller
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
funksjonsevne eller manglende erfaring og kunnskap.

+ Hold apparatet i god stand. Kontroller at de bevegelige
delene ikke er forskjavet eller sitter fast, og at det ikke
er noen gdelagte deler eller uregelmessigheter som kan
hindre at apparatet fungerer som det skal.

» Bruk apparatet, tilbehgret og verktayet i henhold til
disse instruksjonene, og ta hensyn til arbeidsforholdene
og arbeidet som skal utfgres. Bruk av apparatet til
andre formal enn det som er tiltenkt, kan fare til farlige
situasjoner.

* Bruk aldri kokende vaesker.

+ La aldri apparatet vaere tilkoblet og uten tilsyn nar det
ikke er i bruk. Dette sparer energi og forlenger apparatets
levetid.

+ [kke bruk apparatet pa noen del av kroppen til mennesker
eller dyr.

+ Bruk ikke apparatet til frosne varer eller varer som
inneholder bein.

+ lkke bruk apparatet i mer enn 1 minutt om gangen. Hvis
apparatet brukes i sykluser, ma det gis en hvileperiode
pa minst 1 minutt mellom hver syklus. Apparatet ma
ikke under noen omstendigheter brukes lenger enn
ngdvendig.

+ | den vedlagte tabellen finnes det flere oppskrifter som
viser mengden mat som skal behandles og apparatets
driftstid.

BRUKSANVISNING
FOR BRUK
« Forsikre deg om at all emballasje er fiernet.

* Les ngye gjennom heftet “Sikkerhetsrad og advarsler” for
forste gangs bruk.

« For du tar produktet i bruk for ferste gang, ma du rengjere
de delene som kommer i kontakt med mat pa den maten
som er beskrevet i avsnittet om rengjaring.

+ Klargjer apparatet i henhold til funksjonen du ensker a
bruke.

BRUK

+ Trekk strgmledningen helt ut fer du kobler den til.
+ Koble apparatet til stramnettet.

« Start apparatet ved hjelp av av/pa-knappen.

+ Velg gnsket hastighet.

+ Arbeid med maten du gnsker & bearbeide.

ELEKTRONISK HASTIGHETSREGULERING

+ Apparatets hastighet kan reguleres ved hjelp av
hastighetsvelgeren. Denne funksjonen er svaert nyttig,
da den gjer det mulig a tilpasse hastigheten til den type
arbeid som skal utfres.

TURBO-FUNKSJON

+ Apparatet har en turbofunksjon. Ved & aktivere
turbofunksjonen blir all motorkraften tilgjengelig, noe som
gir en finere finish i produktets endelige tekstur.



NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET

+ Stopp apparatet ved & slippe trykket pa av/ipa-knappen.
* Koble apparatet fra stramnettet.

* Rengjer apparatet.

TILBEH@R
TILBEH@R TIL STAVMIKSER (E)

+ Dette tilbeharet brukes til & lage sauser, supper, majones,
milkshakes, babymat, knuse is ...

* Fest pinnen til motorhuset og vri motorhuset mot klokken.

+ Legg maten som skal tilberedes i malebegeret og sla pa
apparatet.

« For videre rengjering lesner og fierner du pinnen ved a vri
motorhuset med klokken.

TILBEH@R TIL HAKKING (F)

+ Dette tilbeharet brukes til & hakke grennsaker eller kjgtt....

« For a unnga skader pa apparatet ma du fierne bein,
nerver, brusk osv. fra kjottet.

« Fest enheten til lokket og sla pa apparatet (veer forsiktig:
ikke sla pa apparatet hvis hele enheten ikke er riktig
montert og koblet sammen.

+ Stopp apparatet nar maten har oppnadd gnsket
konsistens.

« Lgsne enheten fra lokket.

MERKNAD 1: Ikke overskrid halvparten av hakkekoppens
volum nar du arbeider med faste matvarer.

TILBEH@R TIL VISP (G)
+ Dette tilbeharet brukes til & piske flate, vispe eggehviter...

« Sett vispen inn i adapterkoblingen. Fest enheten til
motorhuset og vri motorhuset mot klokken.

+ Legg maten i en stor beholder og sl pa apparatet. For
best resultat, vri vispen med klokken.

+ Fjern vispetilbehgret og lgsne adapterbeslaget.

Merk 1: Ikke arbeid i hgye hastigheter med dette tilbehoret
pamontert, da det kan skade vispen.

Merknad 2: Trekk i ringen pa vispen for & frigjere vispen fra
adapterbeslaget.

RENGJ@RING

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjoles for du
begynner a rengjare det.

+ Rengjer utstyret med en fuktig klut tilsatt noen draper
oppvaskmiddel og terk deretter.

+ lkke bruk lgsemidler eller produkter med sur eller basisk
pH, for eksempel blekemiddel eller skuremidler, il
rengjgring av apparatet.

+ Senk aldri apparatet ned i vann eller annen vaeske, og
plasser det aldri under rennende vann.

+ VVeer spesielt forsiktig med knivene under
rengjeringsprosessen, da de er sveert skarpe.

+ Det anbefales a rengjore apparatet regelmessig og fierne
eventuelle matrester.

+ Hvis apparatet ikke er i god stand og rent, kan overflaten
forringes, noe som ubgnnherlig pavirker apparatets
levetid og kan gjere det utrygt a bruke.

+ Fglgende deler kan vaskes i oppvaskmaskin (med et
skansomt rengjeringsprogram) eller i varmt vann med
sape:

- Stavmikser

- Lokk til hakkerbolle
- Kvern

- Kniver til hakkeren
- Visp

- Malebeger

+ Temme-/tgrkeposisjonen for artikler som kan vaskes i
oppvaskmaskinen eller i vasken, ma veere slik at vannet
lett kan renne av.

+ Tork deretter alle delene far montering og lagring.



TILBEREDNING AV MAT

Oppskrift

Anbefalt
tilbehar

Antall

Metode

Tid

Majones

Stavmikser

250 ml

Tilsett 1 egg, salt, noen draper
eddik eller sitron i beholderen. Fyll
pa olje opp til angitt niva og sla
pa, ikke rer eller rgre far oljen er
bundet.

35s

Milkshake med frukt

Stavmikser

Tilsett frukten og bland med
blenderen til den er jevn.

15s

Piskede eggehviter

Visp

3 hvite

Ha hvitingene i en beholder og
pisk med blender med vertikale
bevegelser.

2 minutter

Barnemat

Stavmikser

300g

Skjeer opp 100 g epler, 100 g
banan, 50 g kjeks og legg i en
beholder. Tilsett appelsinjuice og
blend.

25s

Revet ost

Kvern

100g

Skjeer i terninger pa 1 cm og blend
il ensket konsistens er oppnadd.

30-50s

Gulrot

Kvern

200g

Skrell, skjeer i terninger og blend til
gnsket konsistens er oppnadd.

30s

+ Kontinuerlig bruk av apparatet ber ikke overstige 1 minutt.
+ Hvis du trenger mer behandlingstid, kan du veksle mellom

sykluser med 1 minutts bruk og sykluser med 1 minutts

hvile.




Svenska  (Oversatt fran originalinstruktionerna)

STAVMIXER

PRO 1501

PRO CHEF 1501
BESKRIVNING

A Vred for hastighetsvéljare
B ON/OFF-knapp

C TURBO-knapp

D  Motorkropp

E  Stavmixer

F Hackare (¥)

F1 Lock till hackskal
F2 Knivar till hackare

G Visp (*)
G 1 Adapter for visp
H  Métkopp

(*) Endast tillganglig i modellen Pro Chef 1501

Om din apparatmodell inte har de tillbehér som beskrivs
ovan, kan de ocksa kopas separat fran den tekniska
kundtjansten.

ANVANDNING OCH SKOTSEL

* Dra ut apparatens natkabel helt fore varje
anvandningstillfalle.

+ Anvand inte apparaten om delar eller tillbehor inte ar
korrekt monterade eller ar defekta.

+ Anvand inte apparaten om den ar tom.
+ Anvand inte apparaten om pa/av-knappen inte fungerar.
* Respektera indikatorn for MAX-niva.

* Fyll inte matkoppen mer an till hélften nar du anvénder
heta vatskor. Valj alltid den langsammaste hastigheten
pa hastighetsvaljaren nar du blandar heta vatskor i
matkoppen.

+ Forvara apparaten utom rackhall for barn och/eller
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller bristande erfarenhet och kunskap.

+ Hall apparaten i gott skick. Kontrollera att de rorliga
delarna inte &r felriktade eller fastklamda och att det inte
finns nagra trasiga delar eller avvikelser som kan hindra
apparaten fran att fungera korrekt.

+ Anvéand apparaten och dess tillbehér och verktyg
i enlighet med dessa instruktioner, med hansyn fill
arbetsforhallandena och det arbete som ska utféras. Om
apparaten anvands for andra andamal &n de avsedda
kan det leda till en farlig situation.

+ Anvand aldrig kokande vétskor.

+ Lamna aldrig apparaten inkopplad och utan uppsikt nar
den inte anvands. Detta sparar energi och forlanger
apparatens livslangd.

+ Anvand inte apparaten pa nagon del av kroppen pa en
person eller ett djur.

+ Anvand inte apparaten for frysta varor eller varor som
innehaller ben.

+ Anvand inte apparaten i mer an 1 minut &t gangen.
Vid drift i cykler, ge apparaten en viloperiod pa minst
1 minut mellan varje cykel. Apparaten far under inga
omstandigheter anvéndas langre &n nddvéndigt.

+ Som referens i den bifogade tabellen visas flera recept,
som inkluderar méngden mat som ska bearbetas och
apparatens driftstid.

BRUKSANVISNING
FORE ANVANDNING
+ Se ill att alla produktens férpackningar har avlagsnats.

« Las héaftet “Sakerhetsanvisningar och varingar” noggrant
fore forsta anvandning

* Innan du anvander produkten for forsta gangen ska du
rengora de delar som kommer i kontakt med livsmedel pa
det satt som beskrivs i avsnittet om rengéring.

+ Forbered apparaten for den funktion du vill anvanda.

ANVANDNING

+ Dra ut natkabeln helt innan du ansluter den.

* Anslut apparaten till elnatet.

+ Starta apparaten med hjélp av pa/av-knappen.
+ Vdlj 6nskad hastighet.

+ Arbeta med de livsmedel du vill bearbeta.

ELEKTRONISK VARVTALSREGLERING

+ Maskinens hastighet kan regleras med hjalp av
hastighetsvaljaren. Denna funktion &r mycket anvandbar,
eftersom den gor det méjligt att anpassa apparatens
hastighet till den typ av arbete som ska utféras.

TURBO-FUNKTION

+ Apparaten har en Turbo-funktion. Genom att aktivera
Turbo-funktionen blir hela motorns kraft tillganglig, vilket
ger en finare finish i produktens slutliga textur.



NAR DU HAR ANVANT APPARATEN FARDIGT

+ Stoppa apparaten genom att sléppa trycket pa pa/av-
knappen.

+ Koppla bort apparaten fran elnatet.
* Rengdr apparaten.

TILLBEHOR
TILLBEHOR TILL STAVMIXER (E)

+ Detta tillbehdr anvands for att gora saser, soppor,
majonnas, milkshakes, barnmat, krossa is ...

+ Fast pinnen i motorhuset och vrid motorhuset moturs.

+ Lagg maten som ska tillagas i métkoppen och sla pa
apparaten.

« For ytterligare rengdring, lossa och ta bort pinnen genom
att vrida motorhuset medurs.

TILLBEHOR FOR HACKNING (F)
+ Detta tillbeh6r anvéands for att hacka gronsaker eller kétt...

« For att undvika skador pa apparaten, avlagsna ben,
nerver, brosk etc. fran kottet.

+ Sétt fast enheten pa locket och sla pa apparaten (var
forsiktig: sla inte pa apparaten om inte hela enheten ar
korrekt monterad och ansluten.

+ Stoppa apparaten nar maten har uppnétt 6nskad
konsistens.

+ Lossa enheten fran locket.

ANM 1: Overskrid inte halva hackkoppens volym vid arbete
med fasta livsmedel.

TILLBEHOR FOR VISP (G)
+ Detta tillbehdr anvénds fér att vispa gradde, aggvita...

+ For in vispen i adapteranslutningen. Fést enheten pa
motorhuset och vrid motorhuset moturs.

+ Lagg maten i en stor behallare och satt pa apparaten. For
béasta resultat, vrid vispen medurs.

+ Ta bort visptillbehdret och lossa adapteranslutningen.

Anm. 1: Arbeta inte i héga hastigheter med detta tillbehér
monterat, eftersom det kan skada vispen.

Anm. 2: Dra i vispens ring for att lossa vispen fran
adapterbeslaget.

RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna
innan du borjar rengéra den.

* Rengor utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka sedan.

+ Anvand inte I6sningsmedel, produkter med surt eller
basiskt pH-varde, t.ex. blekmedel, eller slipmedel for
rengoring av apparaten.

+ Sénk aldrig ner apparaten i vatten eller nagon annan
vatska och placera den inte under rinnande vatten.

+ Var sarskilt forsiktig med knivarna under
rengdringsprocessen, eftersom de ar mycket vassa.

+ Det &r lampligt att reng6ra apparaten regelbundet och
avlagsna eventuella matrester.

+ Om apparaten inte &r ren och i gott skick kan dess yta
forsamras, vilket oundvikligen paverkar apparatens
livslangd och kan leda till att den inte langre ar saker att
anvanda.

+ Féljande delar kan diskas i diskmaskin (med mjukt
diskprogram) eller med varmt tvalvatten:

- Stavmixer

- Lock till hackskal
- Hackare

- Blad fér hackare
- Visp

- Matkopp

« Témning/torkning av artiklar som kan diskas i diskmaskin
eller i diskho skall ske sa att vattnet Iatt kan rinna av.

+ Torka sedan alla delar fore montering och forvaring.



BEREDNING AV LIVSMEDEL

Recept

Rekommenderat
tillbehor

Antal

Metod

Tid

Majonnas

Stavmixer

250 ml

Tillsatt 1 &gg, salt, nagra droppar
vinager eller citron i behallaren.
Fyll pa olja upp till den angivna
nivan och sla pa, ror inte om forran
oljan har bundits.

35s

Milkshakes med frukt

Stavmixer

Tillsatt frukten och mixa med
mixern till en slat smet.

15s

Vispade aggvitor

Visp

3 vita

L&gg vitorna i en behallare och
vispa med mixern i vertikala
rorelser.

2 minuter

Barnmat

Stavmixer

300g

Skar upp 100 g applen, 100 g
banan, 50 g kex och lagg i en
behallare. Tillsétt apelsinjuice och
mixa.

25s

riven ost

Hackare

100g

Skar i 1 cm stora térningar och
mixa till 6nskad konsistens.

30-50s

Morot

Hackare

200g

Skala, tdrna och mixa tills 6nskad
konsistens uppnatts.

30s

+ Kontinuerlig anvandning av apparaten bér inte dverstiga

1 minut.

+ Om du behdver mer bearbetningstid kan du varva cykler
med 1 minuts anvéndning med cykler med 1 minuts vila.




ﬂ Suomalainen  (Alkuperaisten ohjeiden kaannos)

SAUVASEKOITIN
PRO 1501
PRO CHEF 1501
KUVAUS
A Nopeudenvalitsin
B ON/OFF-painike
C TURBO-painike
D Moottorin runko
E  Stick Blender
F Hakkuri (*)
F1 Hakkurikulhon kansi
F2 Hakkurin terat
G Vispila (*)
G 1 Vispilan sovitinliitin
H  Mittakuppi

(*) Saatavana vain malliin Pro Chef 1501

Jos laitteesi mallissa ei ole edella kuvattuja lisévarusteita,
niita voi ostaa myds erikseen teknisen avun palvelusta.

KAYTTO JA HOITO

+ Veda laitteen syottojohto kokonaan ulos ennen jokaista
kéyttokertaa.

+ Al4 kayta laitetta, jos osia tai lisavarusteita ei ole
asennettu oikein tai ne ovat viallisia.

« Ala kayta laitetta, jos se on tyhja.
+ A4 kayta laitetta, jos on/off-painike ei toimi.
+ Kunnioita MAX-tason ilmaisinta.

+ Kun kaytat kuumia nesteita, ala tayta mittakuppia yli
puoleen valiin. Kun sekoitat kuumia nesteita mittakupissa,
valitse nopeudenvalitsimesta aina hitain nopeus.

+ Sdilyta tata laitetta lasten ja/tai fyysisesti, aistinvaraisesti
tai henkisesti heikentyneen tai kokemuksen ja
tietdmyksen puutteessa olevien henkildiden
ulottumattomissa.

+ Pida laite hyvéassa kunnossa. Tarkista, etté likkuvat osat
eivat ole vaarassa asennossa tai jumissa, ja varmista,
ettei laitteessa ole rikkoutuneita osia tai poikkeavuuksia,
jotka voivat estaa laitteen oikean toiminnan.

+ Kayté laitetta ja sen lisévarusteita ja tyokaluja
naiden ohjeiden mukaisesti ottaen huomioon
tydskentelyolosuhteet ja suoritettava tyd. Laitteen
kaytté muuhun kuin tarkoitettuun toimintaan voi johtaa
vaaratilanteeseen.

+ Al4 koskaan kéyta kiehuvia nesteita.

« A4 koskaan jaté laitetta kytkettyna ja ilman valvontaa, jos
se ei ole kdytdssa. Tama saastaa energiaa ja pidentaa
laitteen kayttoikaa.

+ Al4 kayta laitetta mihinkaan ihmisen tai eldimen kehon
osaan.

+ Ala kéyta laitetta pakastettujen tai luita siséltavien
tuotteiden kanssa.

« Al4 kayta laitetta yli 1 minuuttia kerrallaan. Jos kaytét
laitetta jaksoittain, anna laitteen levata vahintaan 1
minuutti kunkin jakson valilla. Laitetta ei saa miss&an
tapauksessa kéyttag pidempaan kuin on tarpeen.

+ Liitteena olevassa taulukossa on useita resepteja,
jotka sisaltavat kasiteltdvan ruoan maéaran ja laitteen
kayttoajan.

KAYTTOOHJEET
ENNEN KAYTTOA
+ Varmista, etta kaikki tuotteen pakkaukset on poistettu.

* Lue huolellisesti “Turvallisuusohjeet ja varoitukset”
-kirjanen ennen ensimmaista kayttoa.

+ Ennen tuotteen ensimmaisté kayttokertaa puhdista osat,
jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa,
puhdistusta kasittelevassa osiossa kuvatulla tavalla.

+ Valmistele laite sen toiminnon mukaan, jota haluat
kayttaa.

KAYTA

+ Pidenna sy6ttojohto kokonaan ennen sen kytkemista.

+ Kytke laite verkkovirtaan.

+ Kaynnista laite on/off-painikkeella.

« Valitse haluttu nopeus.

+ Tydskentele sen ruoan kanssa, jota haluat kasitella.

ELEKTRONINEN NOPEUDENSAATO

+ Laitteen nopeutta voidaan saataa nopeudenvalitsimella.
Téama toiminto on erittdin hyodyllinen, sillé sen avulla
laitteen nopeus voidaan mukauttaa suoritettavan tyon
mukaan.

TURBO-TOIMINTO

+ Laitteessa on turbotoiminto. Aktivoimalla Turbo-toiminnon
kaikki moottorin teho on kéytettaviss, jolloin tuotteen
lopullinen rakenne saadaan hienommaksi.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON

« Pysayta laite vapauttamalla painike on/off-painikkeesta.
+ Irrota laite s&hkdverkosta.

+ Puhdista laite.



TARVIKKEET )

SAUVASEKOITTIMEN LISAVARUSTE (E)

+ Tata lisdvarustetta kaytetaan kastikkeiden, keittojen,
majoneesin, pirteldiden, vauvanruoan, jaan
murskaamiseen ...

+ Kiinnita keppi moottorin runkoon ja kdanna moottorin
runkoa vastapaivaan.

+ Laita valmistettava ruoka mittakuppiin ja kytke laite paalle.

+ Jos haluat puhdistaa laitteen edelleen, irrota ja poista
tikku kdantamalla moottorin runkoa mydtapaivaan.

HAKKUUTARVIKKEET (F)

+ Tata lisdvarustetta kaytetdan vihannesten tai lihan
pilkkomiseen....

+ Valttaaksesi laitteen vahingoittumisen poista lihasta luut,
hermot, rustot jne.

+ Kiinnité yksikké kanteen ja kytke laite paéalle (varovasti:
ala kytke laitetta paalle, jos koko yksikkéa ei ole
asennettu ja kytketty kunnolla yhteen.

+ Pysayta laite, kun ruoka saavuttaa halutun
koostumuksen.

* Irrota laite kannesta.

HUOMAUTUS 1: Al ylitd puolta hakkurikupin tilavuutta,
kun tyoskentelet kiinteiden elintarvikkeiden kanssa.

VATKAIMEN LISAVARUSTE (G)

+ Tata lisdvarustetta kaytetdan kerman vatkaamiseen,
munanvalkuaisen vatkaamiseen....

+ Tydnna vispila sovittimen liitdntaan. Kiinnita yksikkod
moottorirunkoon ja k&anna moottorirunkoa vastapaivaan.

+ Laita ruoka suureen astiaan ja kaynnist laite. Saat
parhaan tuloksen kaantamalla vispilad myétapaivaan.

+ Irrota vispilan lisévaruste ja irrota sovitin.

Huomautus 1: Al4 tydskentele suurilla nopeuksilla timén
lisdvarusteen ollessa kiinnitettyn, silla se voi vahingoittaa
vispilaa.

Huomautus?2: Vapauta vispila sovittimesta vetamalla
vispilan renkaasta.

PUHDISTUS

+ Irrota laite s&hkdverkosta ja anna sen jaéhtya ennen
puhdistustoita.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lis4tty muutama
tippa pesuainetta, ja kuivaa se sitten.

+ Al4 kayté laitteen puhdistamiseen liuottimia, happamia tai
emaksisia tuotteita, kuten valkaisuaineita, tai hankaavia
tuotteita.

« Al4 koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sita juoksevan veden alle.

+ Puhdistusprosessin aikana on oltava erityisen varovainen
terien kanssa, silla ne ovat erittéin terévia.

+ On suositeltavaa puhdistaa laite sdanndllisesti ja poistaa
mahdolliset ruoantahteet.

+ Jos laite ei ole hyvéassé puhtauskunnossa, sen pinta voi
rapistua ja vaikuttaa vaajaamatta laitteen kayttoikaan, ja
siita voi tulla vaarallinen kayttaa.

+ Seuraavat osat voidaan pesté astianpesukoneessa
(pehmealla puhdistusohjelmalla) tai saippuavedella:

- Stick Blender

- Hakkurikulhon kansi
- Hakkuri

- Leikkurin terat

- Vispila

- Mittakuppi

+ Astianpesukoneessa tai lavuaarissa pestéavien tavaroiden
valutus- ja kuivausasennon on oltava sellainen, etta vesi
paasee valumaan helposti pois.

+ Kuivaa sitten kaikki osat ennen kokoamista ja
varastointia.



RUOANVALMISTUS

Resepti

Suositeltava
lisvaruste

Maéré

Menetelméa

Aika

Majoneesi

Stick Blender

250ml

Lisaa astiaan 1 muna, suolaa,
muutama tippa etikkaa tai
sitruunaa. Tayta 6ljylla iimoitettuun
tasoon asti ja kytke paalle, ala
liikuta tai sekoita ennen kuin 6ljy
on sitoutunut.

35s

Hedelmépirtel6t

Stick Blender

Lisaa hedelmét ja sekoita
tehosekoittimella tasaiseksi.

15s

Vatkaa
munanvalkuaiset

Vispila

3
valkoista

Lisaa valkuaiset astiaan ja vatkaa
tehosekoittimella pystysuoria
likkeita tehden.

2min

Vauvanruoka

Stick Blender

300g

Paloittele 100 g omenoita, 100 g
banaania ja 50 g kekseja ja laita
ne astiaan. Lisaa appelsiinimehu
ja sekoita.

25s

Juustoraaste

Hakkuri

100g

Leikkaa 1 cm:n kuutioiksi ja
sekoita, kunnes saavutetaan
haluttu koostumus.

30-50s

Porkkana

Hakkuri

200g

Kuori, kuutioi ja sekoita, kunnes
saavutetaan haluttu koostumus.

30s

+ Laitteen jatkuva kaytto ei saisi ylittdd 1 minuuttia.

+ Jos tarvitset enemman kasittelyaikaa, vaihda 1 minuutin

kéyttdjaksoja 1 minuutin lepojaksoihin.




Turkin  (Orijinal talimatlardan gevrilmistir)

EL BLENDERI

PRO 1501

PRO CHEF 1501
ACIKLAMA

A Hiz segme diigmesi

B ACMA/KAPAMA diigmesi
C TURBO digmesi

D Motor gdvdesi

E  Cubuk Blender

F Dograyici (*)

F1 Dograyici haznesi kapagdi

F2 Dograyici bigaklar
G Cirpma teli ()

G 1 Cirpma teli adaptér baglantisi
H  Olgii kab

(*) Sadece Pro Chef 1501 modelinde mevcuttur

Cihazinizin modelinde yukarida agiklanan aksesuarlar
yoksa, bunlar Teknik Yardim Servisinden ayrica satin
alinabilir.

KULLANIM VE BAKIM

* Her kullanimdan dnce cihazin besleme kablosunu
tamamen uzatin.

* Pargalar veya aksesuarlar diizglin takilmamigsa veya
kusurluysa cihazi kullanmayn.

+ Cihaz bossa cihazi kullanmayin.
+ Agmalkapama diigmesi calismiyorsa cihazi kullanmayin.
+ MAX seviye gostergesine saygi gosterin.

* Sicak sivilar kullanirken 6lgli kabini yaridan fazla
doldurmayin. Olgiim kabinda sicak sivilari karistirirken
her zaman hiz segicideki en yavas hizi segin.

+ Bu cihazi cocuklarin velveya fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetersizligi olan veya deneyim ve bilgi eksikligi
olan kisilerin erisemeyecegi yerlerde saklayin.

+ Cihaz! iyi durumda tutun. Hareketli pargalarin yanlis
hizalanmadigini veya sikismadigini kontrol edin ve
cihazin dogru calismasini engelleyebilecek kirik pargalar
veya anormallikler oimadigindan emin olun.

+ Cihazl, aksesuarlarini ve aletlerini bu talimatlara uygun
olarak, calisma kosullarini ve yapilacak isi dikkate alarak
kullanin. Cihazin amaglanandan farkli islemler igin
kullaniimasi tehlikeli bir duruma neden olabilir.

+ Asla kaynar sivilar kullanmayin.

+ Cihazi kullanmadiginiz zamanlarda asla bagli ve
gozetimsiz birakmayin. Bu enerji tasarrufu saglar ve
cihazin 6mriind uzatir.

+ Cihazi bir insan veya hayvanin viicudunun herhangi bir
yerinde kullanmayin.

+ Cihazi donmus Urtinlerle veya kemik iceren Urtinlerle
kullanmayin.

+ Cihazi tek seferde 1 dakikadan fazla kullanmayin.
Déngler halinde galistirma durumunda; cihaza her
déngu arasinda en az 1 dakikalik bir dinlenme siiresi
taniyin. Cihaz higbir kosulda gerekenden daha uzun siire
calistiimamalidir.

+ Ekteki tabloda referans olarak, islenecek gida miktarini
ve cihazin galisma suresini igeren cesitli tarifler yer
almaktadir.

KULLANIM TALIMATLARI
KULLANMADAN ONCE
+ Ttim UrGin ambalajlarinin gikarildigindan emin olun.

+ Litfen ilk kullanimdan 6nce “Guvenlik 6nerileri ve
uyarilar” kitapgigini dikkatlice okuyun

+ Uriinii ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas edecek
pargalari temizlik boliminde agiklanan sekilde temizleyin.

+ Cihazi kullanmak istediginiz fonksiyona gére hazirlayin.

KULLANIM

+ Fisi prize takmadan 6nce besleme kablosunu tamamen
uzatin.

+ Cihazi elektrik sebekesine baglayin.

+ Agmalkapama diigmesini kullanarak cihazi galistirin.
+ Istediginiz hiz! segin.

« islemek istediginiz gida ile caligin.

ELEKTRONIK HIZ KONTROLU

+ Cihazin hizi, hiz segme dugmesi kullanilarak
diizenlenebilir. Bu islev, cihazin hizini yapilmasi
gereken isin tlrine uyarlamay1 miimkiin kildigindan gok
kullaniglidir.

TURBO FONKSIYONU

+ Cihaz bir Turbo fonksiyonuna sahiptir. Turbo fonksiyonu
etkinlestirildiginde motorun ttim glicu kullanilabilir hale
gelir ve bdylece triintin nihai dokusunda daha ince bir
ylizey elde edilir.



CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIGINIZDE

+ Agmalkapama diigmesi Uizerindeki basinci serbest
birakarak cihazi durdurun.

+ Cihazin fisini elektrik sebekesinden gekin.
+ Cihazi temizleyin.

AKSESUARLAR
CUBUK BLENDER AKSESUARI (E)

* Bu aksesuar sos, corba, mayonez, milkshake, bebek
mamasi yapmak, buz kirmak igin kullanilir ...

+ Gubugu motor gdvdesine takin ve motor gévdesini saat
y6nunln tersine gevirin.

+ Hazirlanacak yiyecegi 6lcli kabina koyun ve cihazi
calistirin.

+ Daha fazla temizlik icin, motor gévdesini saat yoninde
cevirerek gubugu ayirin ve gikarin.

DOGRAMA AKSESUARI (F)
+ Bu aksesuar sebze veya et dogramak icin kullanilr...

+ Cihazin zarar gormesini 6nlemek igin etten kemik, sinir,
kikirdak vb. cikarin.

+ Uniteyi kapaga takin ve cihazi agin (dikkatli olun:
tim Unite duizgtin bir sekilde takilmamig ve birbirine
baglanmamigsa cihazi agmayin.

* Yiyecek istenen dokuya ulastiginda cihazi durdurun.
+ Uniteyi kapaktan ayirin.

NOT 1: Kati gidalarla calisirken dograyici kabinin hacminin
yarisini agmay n.

GIRPMA TELI AKSESUARI (G)

+ Bu aksesuar krema ¢irpmak, yumurta aki girpmak icin
kullanilir...

+ Girpma telini adaptdr baglantisina yerlestirin. Uniteyi
motor g6vdesine takin ve motor govdesini saat yoniniin
tersine gevirin.

* Yiyecekleri bliyuk bir kaba koyun ve cihazi agin. En iyi
sonuglar icin ¢irpma telini saat yénunde gevirin.

+ Cirpma aksesuarini gikarin ve adaptor baglantisini
serbest birakin.

Not 1: Cirpma teline zarar verebileceginden, bu aksesuar
takiliyken ytiksek hizlarda galismayin.
Not2: Cirpma telini adaptdr baglantisindan kurtarmak igin,
¢irpma telinin Uzerindeki halkay! gekin.

TEMIZLIK

+ Herhangi bir temizlik islemine baslamadan énce cihazin
elektrik baglantisini kesin ve sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani birkag damla bulagik deterjani damlatiimig
nemli bir bezle temizleyin ve ardindan kurulayin.

+ Cihazi temizlemek iin ¢ézuciiler veya camasir suyu gibi
asit veya baz pH degerine sahip Uriinler veya asindirici
Urtinler kullanmayin.

+ Cihazi asla suya veya baska bir siviya daldirmayin veya
akan suyun altina koymayin.

+ Temizleme islemi sirasinda, ¢ok keskin olduklari iin
bicaklara 6zellikle dikkat edin.

+ Cihazin duizenli olarak temizlenmesi ve yiyecek
kalintilarinin giderilmesi tavsiye edilir.

+ Cihaz iyi bir temizlik durumunda degilse, yiizeyi bozulabilir
ve cihazin kullanim émriinl kaginilmaz olarak etkileyebilir
ve kullanimi givensiz hale gelebilir.

+ Asagidaki parcalar bulagik makinesinde (yumusak
temizleme programi kullanilarak) veya sabunlu sicak
suda yikanabilir:

- Gubuk Blender

- Dograyici hazne kapag!
- Dograyici

- Dograyici bigaklari

- Girpma teli

- Olgli kabi

+ Bulagik makinesinde veya lavaboda yikanabilen esyalarin
bosaltma/kurutma konumu, suyun kolayca akip gitmesine
izin vermelidir.

+ Daha sonra montaj ve depolama dncesinde tim parcalari
kurutun.



YEMEK HAZIRLAMA

Yemek Tarifi

Onerilen
aksesuar

Miktar

Yontem

Zaman

Mayonez

Gubuk Blender

250ml

Hazneye 1 yumurta, tuz, birkag
damla sirke veya limon ekleyin.
Belirtilen seviyeye kadar yag
doldurun ve galistirin, yag
baglanana kadar hareket ettirmeyin
veya calkalamayin.

35s

Meyveli milkshake

Gubuk Blender

Meyveleri ekleyin ve piiriizsiiz
olana kadar blender ile karigtirin.

15s

Cirpiimis yumurta aki

Girpma teli

3 beyaz

Beyazlari bir kaba ekleyin ve dikey
hareketler yaparak blender ile

cirpin.

2dk

Bebek mamasi

Gubuk Blender

300g

100 g elma, 100 g muz ve 50 ¢
biskuviyi kesin ve bir kaba koyun.
Portakal suyu ekleyin ve karistirin.

25s

Rendelenmis peynir

Dograyici

100g

1 cm'lik kiipler halinde kesin ve
istediginiz kivama gelene kadar
karistirin.

30-50s

Havug

Dograyici

200g

istenilen kivama gelene kadar
soyun, kiip kiip dograyin ve
blenderdan gegirin.

30s

+ Cihazin strekli kullanimi 1 dakikayr gegmemelidir.

+ Daha fazla islem siresine ihtiyaciniz varsa, 1 dakikalik
kullanim déng(ilerini 1 dakikalik dinlenme déng(ileriyle

degistirin.
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