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(Instrucciones originales)

DESCRIPCION
A Panel de control digital y tactil
1 Botdn de encendido / inicio/
pausa

2 Luces indicadoras de
funcionamiento

3 Boton de mena M

4 Boton de ajuste de
temperatura

5 Boton cambio de tiempo

Salida de aire

Cable de alimentacion y enchufe
Recipiente exterior

Cesta de freir

Proteccion del botén de apertura de la cesta
Boton de apertura de la cesta

Asa de la cesta

IOMMOUOw

En caso de que su modelo de aparato

no disponga de los accesorios descritos
anteriormente, éstos también pueden
adquirirse por separadoen los Servicios de
Asistencia Técnica.

UTILIZACION Y CUIDADOS

Antes de cada uso, extender completamente
el cable de alimentacion del aparato.

No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

No utilizar el aparato vacio.

No usar el aparato si el temporizador no
funciona correctamente.

No mover o desplazar el aparato mientras esté
en funcionamiento.

Para conservar el tratamiento antiadherente
en buen estado, no utilizar sobre el utensilios
metalicos o punzantes.

No forzar la capacidad de trabajo del aparato.
Respetar el nivel MAX.

Desenchufar el aparato de la red cuando no
se use y antes de realizar cualquier operacion
de limpieza.

Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifios y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento

No guardar ni transportar el aparato si todavia
esta caliente.

No dejar nunca el aparato conectado y sin
vigilancia. Ademas, ahorrara energia 'y
prolongarala vida del aparato.

Utilizar solamente utensilios apropiados para
soportar altas temperaturas.

Poner la temperatura a la posicion de
minimo (MIN), no garantiza la desconexién
permanente del aparato.

Como orientacion, en la tabla anexa se
indicanuna serie de recetas que incluyen

la temperatura de coccion y el tiempo de
funcionamientodel aparato.

MODO DE EMPLEO

NOTAS PREVIAS AL USO:

Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.
Durante el primer uso es normal que el
aparato desprenda un ligero olor a plastico.

Uso:

Desenrolle completamente el cable antes de
enchufar.

Enchufe el aparato en una toma de corriente
conectada a tierra.

El botén de encendido del panel de control se
iluminara.

Abra la cesta y ponga los ingredientes que
desea freir, asar o cocinar en la cesta.

Vuelva a introducir la cubeta en el aparato.
Nota: No usar nunca la cubeta sin la cesta en
su interior.

Nota: Manipule siempre la cubeta mediante la
cesta y su asa. No la coja si esta caliente.
Presione el botén de encendido del panel

de control, vera que el panel de control se
iluminara * El panel de control mostrara 15
minutos y 180° cémo programa predefinido.

Temperatura y tiempo
Podra modificar la temperatura y el tiempo
seleccionando su botén los simbolos +/-

Programas predefinidos

Este aparato tiene 9 programas predefinidos.
Para seleccionar el programa, pulse el boton
de menu podra pasar de un programa al otro
presionando este botén.

*Si lo desea también se puede modificar los
parametros de temperatura y tiempo de los
programas predefinidos.

Una vez haya seleccionado el programa
pulse el boton, de inicio para empezar a
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calentar Vera que las luces indicadoras de
funcionamiento se iluminaran y parpadearan.
Si espera durante 5 segundos en un mend,
aparato empezara a funcionar.

Para modificar los parametros durante el
transcurso de la receta, pausar primero,
modificara y reanudar.

Para iniciar el calentamiento pulse el boton
NOTA: Durante la operacién de coccion,
puede presionar el botén de pausa para
detener el aparato, el temporizador se
detendra y mostrara el tiempo restante.
Presione este botdn nuevamente para
continuar la operacion de coccion.

La freidora emite un sonido de alerta cuando
acaba el tiempo de coccién.

Compruebe si los alimentos estan listos.

Si no lo estan, sélo tiene que volver a
introducir el recipiente en el aparato y
programar el temporizador durante unos
minutos mas.

Una vez termine el tiempo de coccidén, saque
toda la parte de la cubeta fuera del aparato. El
aparato se desactivara automaticamente
ATENCION: tanto la cubeta y la cesta, como
los alimentos, estaran MUY calientes.

Apoye la cesta en una superficie apta para
soportar

altas temperaturas.

Separe la cesta de la cubeta usando el botén
liberador de la cesta y vuélquelo para sacar
los alimentos sin riesgo de quemarse. (Figura
1)

Nota: no es necesario que espere para
Volver a utilizar la freidora por aire
directamente después de cocinar
determinados alimentos.

Una vez finalizado el uso del aparato:
Desenchufar el aparato de la red eléctrica.
Limpiar el aparato.

Protector térmico de seguridad:

El aparato dispone de un dispositivo térmico
de seguridad que protege el aparato de
cualquier sobrecalentamiento.

Si el aparato se desconecta por si mismo y no
vuelve a conectarse, proceder a desenchufarlo
de la red, esperar unos 15 minutos antes de
volver a conectarlo, Si sigue sin funcionar,
acudir a uno de los servicios de asistencia
técnica autorizados.

LIMPIEZA

Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

Limpiar el aparato con un pafio humedo
impregnado con unas gotas de detergente y
secarlo después.

No utilizar disolventes, ni productos con un
factor pH acido o basico como la lejia, ni
productos abrasivos, para la limpieza del
aparato.

No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse
y afectar de forma inexorable la duracién de
la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.

Ninguna de las partes de este aparato es apta
para su limpieza en el lavavajillas.

A continuacién, seque todas las piezas antes
de su montaje y guardado.

TABLA DE RECOMENDACIONES

Aqui puede orientarse para las cocciones de
diferentes alimentos.

NOTA: Tenga en cuenta que estos parametros
son meramente indicativos. Los alimentos
pueden ser de origen, tamafio, forma y marcas
diferente, por lo que no podemos garantizar
los mejores parametros para alimentos
especificos.
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Cantidad (g) | Tiempo (min) | Temperatura (°C) Mezclar Otra informacion

Patatas

Patatas fritas 400-700 9-16 200 Mezclar

congeladas

finas

Patatas fritas 400-700 11-20 200 Mezclar

congeladas

gruesas

Patatas fritas caseras | 400-800 16-20 200 Mezclar Afadir %2 cucharada

(8%8mm) deaceite

Cufias de patata 400-800 18-22 180 Mezclar Afadir 2 cucharada

caseras deaceite

Cubos de patata 300-750 12-18 180 Mezclar Afadir %2 cucharada

caseros deaceite

Roti 250 15-18 180 Mezclar

Patatas gratinadas 500 15-18 200 Mezclar

Carne y pollo

Bistec 100-500 8-12 180

Chuletas de cerdo 100-500 10-14 180

Hamburguesa 100-500 7-14 180

Rollitos de salchicha 100-500 13-15 180

Muslos de pollo 100-500 18-22 180

Pechuga de pollo 100-500 10-15 180

Snacks

Rollitos de primavera 100-400 8-10 200 Mezclar Usar preparados
para horno

Nuggets de pollo

congelados 100-500 6-10 200 Mezclar Usar preparados
para horno

Palitos de pescado

congelados 100-400 6-10 200 Usar preparados
para horno

Palitos de queso

rebozados congelados | 100-400 8-10 180 Usar preparados
para horno

Verduras rellenas 100-400 10 160

Horneado Usar molde de
horno

Pastel 300 20-25 160 Usar molde de
horno/platopara
horno

Quiche 400 20-22 180 Usar molde de
horno

Muffins 300 15-18 200 Usar molde de
horno/platopara

horno
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Problema

Causa posible

Solucion

EIAIR FRYER no
funciona.

El aparato no esta
enchufado.

Conecte al aparato a un enchufe con toma de tierra.

El temporizador no esta
configurado.

Para encender el aparato, ponga el temporizador hasta el tiempo
de preparacién requerido.

Los alimentos fritos
en laAIR FRYER no
estan totalmente
hechos.

La cantidad de alimentos
colocada en la cesta es
excesiva.

Cologue una menor cantidad de ingredientes en la cesta.
Las cantidades menores se sacuden mejor, y frien
uniformemente.

La temperatura
seleccionada es
demasiado baja.

Establezca la temperatura hasta la posicion necesaria.
Ajuste de temperatura: consulte la guia de coccion.

Los alimentos se
frien demanera
desigual.

Ciertos ingredientes se
debensacudir a mitad del
tiempo depreparacion.

Cuando los alimentos se encuentran unos encima de otros (por
ejemplo, patatas fritas) se tienen que agitar a mitad deltiempo
de preparacion.

Los fritos no salen

Tipo de alimento

Consulte el modo de preparacién de los alimentos del

crujientes. incorrectoutilizado. fabricante.
Cesta sobrecargada. No llene la cesta por encima de la indicacion MAX.
No se puede
deslizar la sartén/
cesta en el
aparato. La cesta no esta colocada

correctamente en la
sartén.

Presione la cesta en la sartén hasta oir un clic

Sale humo blanco
delaparato.

Se estan preparando
ingredientes con alto
contenido de aceite.

Se ha afiadido aceite a la
preparacion.

No utilice alimentos con alto contenido de aceite ni agreguemas
aceite del estrictamente necesario.

Esta freidora utiliza una tecnologia que requiere poco oninguin
aceite.

La sartén todavia
contiene restosde grasa
del uso anterior.

El humo blanco lo provoca la grasa que se calienta en lasartén.
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m (Original instructions)

DESCRIPTION

A. Digital and tactile control panel
1 ON / start / pause button
2 Heating and operation indica-
tor lights
3 Menu button
4 Temperature setting
5 Time setting

Air outlet

Power cable and plug

Outer pan

Frying basket

Basket open button protection

Basket open button

Basket handle

IeTMmMoUoOw

If the model of your appliance does not have
the accessories described above, they can
also be bought separately from the Technical
Assistance Service.

USE AND CARE:

Fully extend the appliance’s power cable
before each use.

Do not use the appliance if the parts or
accessories are not properly fitted.

Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them
immediately.

Do not use the appliance when empty.

Do not use the appliance if the timer switch
does not work properly.

Do not move the appliance while in use.

To keep the non-stick treatment in good
condition, do not use metal or pointed utensils
on it.

Do not force the appliance’s work capacity.
Respect the MAX level.

Disconnect the appliance from the mains when
not in use and before undertaking any cleaning
task.

Store this appliance out of reach of children
and/or persons with physical, sensory or
reduced mental or lack of experience and
knowledge.

Do not store or transport the appliance if it is
still hot.

Never leave the appliance connected and
unattended if is in use. This saves energy and

prolongs the life of the appliance.

Use only utensils appropriate to support high
temperatures.

Turn the thermostat control to the minimum
(MIN) setting. This does not mean that the is
switched off permanently.

As a reference, in the annexed table you

will find a recommendation on the cooking
temperature and time for several meals.

INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE:

Make sure that the entire product’s packaging
has been removed.

Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

USE:

Unroll the cable completely before plugging it
in.

Connect the appliance to an earthed mains
socket.

The control panel ON button will light up.
Open the basket and place the ingredients you
wish to fry, roast or cook into the basket.

Put the pan back into the appliance.

Note: Never use the pan without the basket
inside it.

Note: Always handle the pan by means of the
basket and its handle. Do not touch it if it is
hot.

Press the ON button on the control panel, the
control panel will light up.

*The control panel will display the pre-set 15
minutes and 180°C program.

Temperature and time
You can change the time and temperature by
using the +/- symbols

Pre-set programs

This appliance has 9 pre-set programs

To select the program, press the menu
buttonyou can move from one program to the
next by pressing this button.

*If you wish, you can also change the
temperature and time settings for the pre-set
programs.

Once the program has been selected, press
the start button to start heating.
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You will see that the operation indicator light
will light up blink.

If you wait for 5 seconds in a menu, the device
will start working

To change any settings while cooking, first
pause, modify and then resume.

To start heating, press the on button

NOTE: During the cooking phase, you can
press the pause button to stop the appliance,
the timer will also stop and display whatever
time remains. Press this button again to
resume the cooking phase.

The fryer will beep when the cooking time has
finished.

Check to see that the food is cooked.

If it is not, you only have to put the container
back in the fryer and program the timer to cook
for a few more minutes.

Once cooking has finished, take the whole pan
part out of the appliance. The appliance will
switch itself off automatically.

CAUTION: both the pan and the basket, as
well as the food, will be VERY hot.

Place the pan on a surface that will withstand
high temperatures.

Separate the basket from the pan by using the
basket release button and then tip the food out
without any risk of burning yourself (Figure 1)
Note: It is not necessary to wait to reuse the air
fryer directly after cooking certain foods.

Once you have finished using the
appliance:

Unplug the appliance from the mains.
Clean the appliance

Safety thermal protector

The appliance has a safety device, which
protects the appliance from overheating.

If the appliance turns itself off and does not
switch itself on again, unplug it from the mains
supply and wait approximately 15 minutes
before reconnecting it. If it fails to switch on
again, take it to one of the authorised technical
assistance services.

CLEANING

Unplug the appliance from the mains and let it
cool before performing any cleaning task.
Clean the equipment using a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.
Do not use solvents, or products with an

acid or base pH such as bleach, or abrasive
products, for cleaning the appliance.

Do not immerse the appliance in water or any
other liquid, or place it under a running tap.

It is advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

If the appliance is not kept clean, its surface
may deteriorate, which will inevitably shorten
the appliance’s useful life, as well as making it
unsafe to use.

None of the parts on this appliance are
suitable for the dishwasher

Next, dry all the parts before fitting them
together and

storing.

TABLE OF RECOMMENDATIONS

The table below contains common settings that
may be of use to you.

Note: these settings are merely indicative.
Foodstuffs can vary in origin, size, shape

and brand, so we cannot guarantee the best
settings for any specific food.
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Food amound Time (min) | Temperature (°C) Shake Extra

(9) information
Potatoes & fries
Thin frozen fries 400-700 9-16 200 Shake
Thick frozen fries 400-700 11-20 200 Shake
Home-made fries 400-800 16-20 200 Shake Add 1/2 tbsp oil
(8%8mm)
Home-made potato 400-800 18-22 180 Shake Add 1/2 tbsp oil
wedges
Home-made potato 300-750 12-18 180 Shake Add 1/2 tbsp oil
cubes
Roti 250 15-18 180 Shake
Potato gratin 500 15-18 200 Shake
Meat & Poultry
Steak 100-500 8-12 180
Pork chops 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Sausage roll 100-500 13-15 180
Drumsticks 100-500 18-22 180
Chicken breast 100-500 10-15 180
Snacks
Spring rolls 100-400 8-10 200 Shake Use oven-ready
Frozen chicken 100-500 6-10 200 Shake Use oven-ready
nuggets
Frozen fish fingers 100-400 6-10 200 Use oven-ready
Frozen bread crumbed
cheese snacks 100-400 8-10 180 Use oven-ready
Stuffed vegetables 100-400 10 160
Baking Use baking tin
Cake 300 20-25 160 Use baking tin/

oven dish

Quiche 400 20-22 180 Use baking tin
Muffins 300 15-18 200 Use baking tin/

oven dish
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Problem Possible cause Solution
The appliance is not plugged Put the main plug in an earthed wall socket.

The AIR FRYER does not | in.

work. Turn the timer to the required cooking time to switch
You have not set the Timer. on the appliance
The quantity of food in the Put smaller batches of food in the basket.Smaller
basketis too much. batches are fried move evenly.

The foods fried with the

AIRFRYER are not done.

The set temperature is too
low.

Turn the temperature to the required.
Temperature setting - refer to the cooking guide for
reference.

The food is fried
unevenly
in the AIR FRYER.

Certain food types need to be
shaken halfway through the
cooking time.

Food that lie on top of or across each other (e.g. fries)
need tobe shaken halfway through the cooking time.

Fried snacks are not
crispywhen they come
out of the

AR FRYER.

Incorrect food type used.

Refer food manufactures cooking instructions.

| cannot slide the
pan /basket into the
appliance.

Basket over-loaded.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

The basket is not placed in the
pan correctly.

Push the basket down into the pan until you hear a
click.

White smoke Comes out
from the Appliance.

Food with high oil content has
been used.

Qil has been added to the
food.

Do not use food groups with high oil content or add
extra oilthat is not required.

An air fryer uses technology where low or no oil is
required.

The pan still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the
pan.Make sure you clean the pan correctly after each
use.
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(Traduction des instructions originales)

DESCRIPTION

A Panneau de commande tactile
numérique
1 Bouton d’allumage/
démarrage/pause
2 Voyants indicateurs de
fonctionnement
3 Bouton menu M
4 Bouton de réglage de la
température
5 Bouton de changement
d’heure
Sortie d’air
Cordon d’alimentation et fiche
Récipient externe
Panier a frire
Protection du bouton d’ouverture du
panier
Bouton d’ouverture du panier
Poignée de panier

Mmoo @

I

Dans le cas ou votre modeéle ne disposerait
pas des accessoires décrits antérieurement,
ceux-Ci peuvent s’acquérir séparément aupres
des services d’assistance technique.

UTILISATION ET PRECAUTIONS

Avant chaque utilisation, dérouler
complétement le cable électrique de I'appareil.
Ne pas utiliser 'appareil si ses accessoires ne
sont pas correctement assemblés.

Ne pas utiliser 'appareil si ses accessoires
présentent des défauts. Le cas échéant, les
remplacer immédiatement.

Ne pas utiliser I'appareil a vide.

Ne pas utiliser I'appareil si la minuterie ne
fonctionne pas correctement.

Ne pas faire bouger I'appareil en cours de
fonctionnement.

Pour conserver le traitement anti-adhésif

en bon état, ne pas utiliser d'ustensiles
métalliques ou pointus.

Ne pas forcer la capacité de travail de
I'appareil.

Respecter le niveau MAXI.

Débrancher I'appareil du secteur quand il
n’est pas utilisé et avant de procéder a toute
opération de nettoyage.

Conserver cet appareil hors de portée des

enfants ou des personnes avec capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances

Ne pas transporter I'appareil s'il est encore
chaud.

Ne jamais laisser I'appareil branché sans
surveillance. Vous réduirez par la méme
occasion la consommation d’énergie et
prolongerez la durée de vie de I'appareil.
Utiliser uniguement des ustensiles congus
pour supporter des températures élevées.
Mettre le thermostat sur la position minimum
(MIN) ne garantit pas I‘arrét complet de
I'appareil.

A titre d’orientation, le tableau en annexe
fournit la température de cuisson et la durée
de fonctionnement de I'appareil.

MODE D’EMPLOI

CONSIGNES PREALABLES :

S’assurer d’avoir retiré tout le matériel
d’emballage du produit.

Avant la premiere utilisation, laver le panier et
la cuve a I'eau et au détergent, bien rincer afin
d’éliminer les restes de détergent et ensuite,
sécher.

Lors de la premiere utilisation, il est normal
gu’une légére odeur de plastique se dégage
de I'appareil.

UTILISATION :

Dérouler complétement le cable avant de le
brancher.

Brancher I'appareil a une prise de terre.

Le bouton d’alimentation du panneau de
commande s’alimentation du panneau de
commande s’allumera.

Ouvrir le panier et placer les ingrédients a frire,
cuire ou rétir dans le panier.

Replacer la cuve dans I'appareil.

Remarque : Ne jamais utiliser la cuve sans le
panier a l'intérieur.

Remarque : Toujours manipuler la cuve en
prenant le panier et sa anse. Ne pas la toucher
si elle est chaude.

Appuyer sur le bouton d’alimentation du
panneau de commande, le panneau de
commande s’allumera. * Le panneau de
commande affichera 15 minutes et 180 °C.
comme programme prédéfini.
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Température et durée

Il est possible de modifier la température et
I’heure en sélectionnant les symboles +/- sur
le bouton.

Programmes prédéfinis

Cet appareil dispose de 9 programmes
prédéfinis.

Pour sélectionner le programme, appuyer sur
le bouton Menu, . Il est possible de passer
d’'un programme a l'autre en appuyant sur ce
bouton.

* Le cas échéant, il est également possible de
modifier les parametres de température et de
temps des programmes prédéfinis.

Aprés avoir sélectionné le programme,
appuyer sur le bouton de démarrage pour
démarrer le chauffage. Les voyants de
fonctionnement s’allument et clignotent.
Patienter 5 secondes dans un menu, I'appareil
commencera a fonctionner.

Pour modifier les paramétres au cours de

la recette, mettre en pause, modifier les
parametres souhaités et reprendre la cuisson.
Pour démarrer le chauffage, appuyer sur le
bouton

NOTE : Durant la cuisson, il est possible
d’appuyer sur le bouton de pause pour arréter
I'appareil. La minuterie s’arrétera et affichera
le temps restant. Appuyer a nouveau sur ce
bouton pour reprendre la cuisson.

La friteuse émet un bip sonore lorsque la
cuisson est terminée.

Vérifier que les aliments soient cuits
correctement.

Dans le cas contraire, replacer tout
simplement les aliments dans I'appareil et
régler la minuterie sur quelques minutes de
plus.

Une fois le temps de cuisson écoulé, sortir
toute la cuve de 'appareil. L'appareil s’arrétera
automatiquement.

ATTENTION : la cuve et le panier, ainsi que
les aliments, sont TRES chauds.

Poser le panier sur une surface adaptée aux
températures élevées.

Séparez le panier de la cuve en utilisant

le bouton de déverrouillage du panier et
renversez-le pour que les aliments tombent
sans risque de brdlure. (Figure 1)

Note : il n’est pas nécessaire d’attendre un
certain délai pour réutiliser la friteuse a air
juste apres la cuisson de certains aliments.

Aprés l'utilisation de I’appareil :
Débrancher I'appareil de la prise secteur.
Nettoyer I'appareil.

Sécurité thermique :

L'appareil dispose d’un dispositif thermique
de sdreté qui protége I'appareil de toute
surchauffe.

Si 'appareil se déconnecte tout seul et que
vous ne parvenez pas a le reconnecter,
débranchez-le et attendez environ 15 minutes
avant de le rebrancher. S’il ne fonctionne
toujours pas, faites appel a I'un des services
d’assistance technique agréés.

NETTOYAGE

Débrancher I'appareil du secteur et attendre
son refroidissement complet avant de le
nettoyer.

Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide
imprégné de quelques gouttes de détergent et
le laisser sécher.

Ne pas utiliser de solvants ni de produits au
pH acide ou basique tels qu’eau de Javel, ni
de produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.
Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou dans
tout autre liquide, ni le passer sous un robinet.
Il est recommandé de nettoyer I'appareil
régulierement et de retirer tous les restes
d’aliments.

Si 'appareil n’est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader
et affecter de fagon inexorable la durée de vie
de I'appareil et le rendre dangereux.

Aucune des parties de cet appareil n’est
adaptée a un nettoyage au lave-vaisselle.
Avant son montage et stockage, veiller a bien
sécher toutes les piéces.

TABLEAU DE CONSEIL

Vous trouverez ici des temps de cuisson en
fonction des aliments.

NOTE : Noter que ces paramétres sont
purement indicatifs. Les aliments peuvent étre
d’origine, de taille, de forme et de marques
différentes, par conséquent, nous ne pouvons
donc pas garantir les meilleurs parametres
pour chaque aliment spécifique.
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Quantité (g) | Temps Température Mélanger Autres
(min) (°C) informations
Pommes de
terre
400-700 9-16 200 Mélanger
Frites fines
surgelées
400-700 11-20 200 Mélanger
Frites épaisses
surgelées
400-800 16-20 200 Mélanger Ajouter une
Frites maison demie cuillere
(8x8 mm) d’huile
Quartiers de 400-800 18-22 180 Mélanger Ajouter une
pommes de terre demie cuillere
maison d’huile
Cubes de 300-750 12-18 180 Mélanger Ajouter une
pommes de terre demie cuillere
maison d’huile
Roti 250 15-18 180 Mélanger
Pommes de 500 15-18 200 Mélanger
terre gratinées
Viande et
volailles
Bifteck 100-500 8-12 180
Cotes de porc 100-500 10-14 180
Hamburgers 100-500 7-14 180
Rouleaux de 100-500 13-15 180
saucisse
Cuisses de 100-500 18-22 180
poulet
Blanc de poulet | 100-500 10-15 180
Collations
Rouleaux de 100-400 8-10 200 Mélanger Utiliser des
printemps préparations
pour four
Nuggets de 100-500 6-10 200 Mélanger Utiliser des
poulet surgelés préparations
pour four
Batonnets de 100-400 6-10 200 Utiliser des
poisson surgelés préparations
pour four
Batonnets de
fromage panés | 100-400 8-10 180 Utiliser des
surgelés préparations
pour four
Légumes farcis | 100-400 10 160
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Réchauffage Utiliser un moule
a patisserie
Gateau 300 20-25 160 Utiliser un moule
a patisserie/plat
de cuisson
Quiche 400 20-22 180 Utiliser un moule
a patisserie
Muffins 300 15-18 200 Utiliser un moule
a patisserie/plat
de cuisson
Probléme Cause possible Solution

La FRITEUSE AAIR

L’appareil n’est pas
branché.

Brancher I'appareil a une prise de terre.

ne fonctionne pas.

La minuterie n’est pas
réglée.

Pour allumer I'appareil, verser la minuterie
sur le temps de préparation requis.

Les aliments frits

La quantité de nourriture
placée dans le panier est
excessive.

Mettre moins d’ingrédients dans le panier.
Les petites quantités sont plus faciles a
secouer et permettent une friture uniforme.

dans la FRITEUSE
A AIR ne sont pas
complétement cuits.

La température
sélectionnée est trop
basse.

Establezca la temperatura hasta la posicion
necesaria.

Réglage de la température : voir le guide de
cuisson.

La friture n'est pas
uniforme.

Certains ingrédients
doivent étre agités a
la moitié du temps de
préparation.

Lorsque les aliments sont superposés (par
exemple, des frites), ils doivent étre remués a
la moitié du temps de préparation.

Les frites ne sont
pas croustillantes.

Mauvais type d’aliment
utilisé.

Consulter la méthode de préparation des
aliments du fabricant.

La casserole/
panier ne peut pas

Panier surchargé.

Ne pas remplir le panier au-dessus de
l'indication MAX.

étre inséré(e) dans
I'appareil.

Le panier n’est pas placé
correctement dans la
casserole.

Appuyer sur le panier dans la casserole
jusqu’a entendrez un déclic.

De la fumée blanche
sort de 'appareil.

Des ingrédients riches
en huile sont en cours de
préparation.

De I'huile a été ajoutée a
la préparation.

Ne pas utiliser d’aliments riches en huile ou
ne pas ajouter d’huile plus que strictement
nécessaire.

Cette friteuse utilise une technologie qui
nécessite peu ou pas d’huile.

La casserole contient
encore des traces de
graisse de I'utilisation
précédente.

La fumée blanche est causée par la graisse
qui chauffe dans la casserole.
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(Tradugao do original instrugdes)

DESCRIGAO

A Painel de controlo digital e tatil
1 Botéo de ligado/ inicio/ pausa
2 Indicadores luminosos de
funcionamento
3 Botdo de Menu M
4 Boté&o de regulacédo da
temperatura
5 Botédo de tempo
Saida de ar
Cabo de alimentacao e ficha
Recipiente externo
Cuba de fritura
Protecéo do botao de abertura do
cesto
Bot&o de abertura do cesto
Pega do cesto

Mmoo ®
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Caso o seu modelo de aparelho nao disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS

Antes de cada utilizagao, desenrole
completamente o cabo de alimentagéo do
aparelho.

Nao utilize o aparelho se os acessorios ndo
estiverem devidamente montados.

Nao utilize o aparelho se os acessorios ou
consumiveis montados apresentarem defeitos.
Substitua-os imediatamente.

Nao utilize o aparelho se estiver vazio.

Nao utilize o aparelho se o temporizador nao
funcionar corretamente.

N&o mova o aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

Para manter o tratamento antiaderente em
bom estado, ndo utilize utensilios metalicos ou
objectos de corte sobre o mesmo.

Nao force a capacidade de trabalho do
aparelho.

Respeite a indicagédo do nivel MAX.

Desligue o aparelho da corrente quando

ndo estiver a ser utilizado e antes de iniciar
qualquer operagéao de limpeza.

Guarde o aparelho fora do alcance das
criangas e de pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,

ou que tenham falta de experiéncia e
conhecimento

Nao guarde nem desloque o aparelho se
ainda estiver quente.

Nunca deixe o aparelho ligado e sem
vigilancia. Além disso, poupara energia e
prolongara a vida do aparelho.

Utilize apenas utensilios apropriados para
suportar altas temperaturas.

Colocar o terméstato na posigdo de minimo
(MIN) ndo garante que o aparelho fique
totalmente desligado.

Para orientagado, na tabela em anexo sao
indicadas uma série de receitas que incluem
a temperatura de confegéo e o tempo de
funcionamento do aparelho.

MODO DE UTILIZAGAO

NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.
Durante a primeira utilizagao, é normal que o
aparelho emita um ligeiro odor a plastico.

UTILIZACAO:

Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

Ligue a ficha do aparelho a uma tomada
elétrica com ligagéo a terra.

O botéo de ligado no painel de controlo
acende-se.

Abra a cuba e coloque os ingredientes que
deseja fritar, assar ou cozinhar dentro do
cesto.

Torne a colocar a cuba no aparelho.

Nota: Nunca utilize a cuba sem ter o cesto
colocado no seu interior.

Nota: Manipule sempre a cuba através da asa
do cesto. N&o Ihe toque se estiver quente.
Prima o bot&o de ligar no painel de controlo,
vera que o painel de controlo se ilumina * O
painel de controlo ira mostrar 15 minutos e
180° como predefini¢cdo de fabrica.

Temperatura e tempo
Podera modificar a temperatura e o tempo
premindo os simbolos +/-.
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Programas predefinidos

Este aparelho possui 9 programas
predefinidos.

Para selecionar o programa, prima o botao de
menu pode passar de um programa para outro
premindo este botao.

*Se o desejar, pode também modificar os
parametros da temperatura e do tempo dos
programas predefinidos.

Uma vez selecionado o programa, prima

o botao de arranque para comegar a
aquecer. Vera que as luzes indicadoras de
funcionamento se iluminam e ficam a piscar.
Se aguardar cerca de 5 segundos num dos
menus, o aparelho comega a funcionar.

Para modificar os parametros durante

o decorrer da receita, pause primeiro o
funcionamento, modifique-os e reinicie.

Para iniciar o aguecimento, prima o botao
NOTA: Durante a operacao de fritura,

pode premir o botdo de pausa para parar o
aparelho, o temporizador para e mostra o
tempo restante. Prima novamente este botéo
para continuar a operagao de fritura.

A fritadeira emite um aviso sonoro de alerta
quando termina o tempo de fritura.

Verifique se os alimentos estdo prontos.

Se ainda nao estiverem, s6 tem de voltar

a colocar o cesto dentro do aparelho e
programar o temporizador para mais alguns
minutos.

Uma vez terminado o tempo de fritura,

retire completamente a cuba do aparelho. O
aparelho é automaticamente desativado.
ATENCAO: a cuba e o cesto, assim como os
alimentos, estardo BASTANTE QUENTES.
Apoie o cesto numa superficie apta a suportar
altas temperaturas.

Separe o cesto da cuba através do botao
libertador do cesto e vire-o para retirar os
alimentos sem risco de se queimar. (Fig. 1)
Nota: ndo é necessario esperar para voltar

a utilizar a fritadeira logo ap6s cozinhar
determinados alimentos.

Uma vez concluida a utilizagado do
aparelho:

Desligue o aparelho da corrente elétrica.
Limpe o aparelho.

Protetor térmico de seguranca:

O aparelho dispde de um dispositivo térmico
de segurancga que o protege de qualquer
sobreaquecimento.

Se o aparelho se desligar sozinho e néo se
voltar a ligar, desligue-o da corrente e aguarde
15 minutos antes de o ligar novamente. Se
continuar sem funcionar, dirija-se a um dos
Servicos de Assisténcia Técnica autorizados.

LIMPEZA

Desligue o aparelho da corrente elétrica e
deixe-o arrefecer antes de iniciar qualquer
operagéao de limpeza.

Limpe o aparelho com um pano humido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

Nao utilize solventes, produtos com um fator
pH é&cido ou basico como lixivia, nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

Recomenda-se limpar o aparelho
regularmente e retirar todos os restos de
alimentos.

Se o aparelho néo for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragéo da vida do aparelho e
conduzir a uma situacao de perigo.

Nenhuma das pegas deste aparelho pode ir a
maquina de lavar loiga.

Em seguida, seque bem todas as pegas antes
de as montar e guardar.

TABELA DE RECOMENDAGOES

Pode guiar-se por aqui para confecionar os
diferentes tipos de alimentos.

NOTA: Tenha em consideragéo que estes
parametros sdo apenas indicativos. Os
alimentos podem ser de origem, tamanho,
forma e marcas diferentes, pelo que nao
podemos garantir os melhores parametros
para alimentos especificos.
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Quantidade Tempo Temperatura (°C) | Mexer Outra
(9) (min) informacao
Batatas
400-700 9-16 200 Mexer
Batatas fritas
congeladas
finas
400-700 11-20 200 Mexer
Batatas fritas
congeladas
grossas
400-800 16-20 200 Mexer Adicionar %2
Batatas fritas colher de dleo
em rodelas (8x8
mm)
Batatas caseiras | 400-800 18-22 180 Mexer Adicionar %2
em gomos colher de dleo
Batatas fritas 300-750 12-18 180 Mexer Adicionar %2
em gomos colher de dleo
Grill 250 15-18 180 Mexer
Batatas 500 15-18 200 Mexer
gratinadas
Carne e frango
Bife 100-500 8-12 180
Costeletas de 100-500 10-14 180
porco
Hambdrguer 100-500 7-14 180
Salsichas 100-500 13-15 180
Coxas de frango | 100-500 18-22 180
Peito de frango | 100-500 10-15 180
Snacks
Crepes chineses | 100-400 8-10 200 Mexer Usar
preparados
para forno
Nuggets 100-500 6-10 200 Mexer Usar
de frango preparados
congelados para forno
Douraditos
de peixe 100-400 6-10 200 Usar
congelados preparados
para forno
Douraditos
gom cobertura 100-400 8-10 180 Usar
e queijo
congelados preparados

para forno
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Legumes 100-400 10 160
recheados
Cozer Usar forma
para forno
Tarte 300 20-25 160 Usar forma/
tabuleiro para
forno
Quiche 400 20-22 180 Usar forma
para forno
Muffins 300 15-18 200 Usar forma/
tabuleiro para
forno
Problema Causa possivel Solucéo
O aparelho néo esta ligado a Ligue o aparelho a uma tomada com ligagdo a terra.
OAIR FRYER néo corrente elétrica.
funciona. 0 temporizador ndo esta Para ligar o aparelho, ponha o temporizador até ao
configurado. tempo de preparagao requerido.

Os alimentos fritos na AIR
FRYER né&o estdo bem
cozinhados

A quantidade de alimentos
colocada na cuba ¢ excessiva.

Coloque uma menor quantidade de ingredientes na
cuba.

Quantidades mais pequenas podem ser melhor
agitadas e fritam uniformemente.

A temperatura selecionada é
demasiado baixa.

Rode o comando regulador da temperatura até a
posicao necessaria.
Ajuste da temperatura: consulte 0 guia de confegao.

Os alimentos estao fritos
de maneira desigual.

Certos ingredientes devem ser
agitados a meio do tempo de
preparagéo.

Quando os alimentos se encontram uns em cima
dos outros (por exemplo, batatas fritas) tém de ser
agitados a meio do tempo de preparacéo.

Os fritos ndo ficam
crocantes.

Tipo alimento utilizado é
incorreto.

Consulte o modo de preparagéo dos alimentos na
embalagem do fabricante.

Né&o se pode deslizar
a fritadeira/cuba no
aparelho.

Cuba sobrecarregada.

Na&o encha a cuba acima da indicagdo de MAX.

A cuba ndo esta colocada
corretamente na fritadeira.

Empurre a cuba dentro da fritadeira até ouvir um
clique

Sai fumo branco do
aparelho.

Estdo a ser preparados
ingredientes com alto contetido
em gordura.

Adicionou-se 6leo na
preparagéo.

Néo utilize alimentos com alto conteudo em gordura
nem adicione mais 6leo do que o estritamente
necessario.

Esta fritadeira utiliza uma tecnologia que requer
pouco ou nenhum 6leo.

A fritadeira ainda contém
residuos de gordura da
utilizagdo anterior.

O fumo branco é provocado pela gordura aquecida
na fritadeira.
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(Traduzione delle istruzioni originali)

DESCRIZIONE

A Pannello di controllo digitale e tattile
1 Pulsante di accensione/
avvio/pausa
2 Spie indicatrici di
funzionamento

3 Pulsante menu M
4 Pulsante di regolazione della
temperatura
5 Pulsante di cambio del tempo
Uscita dell’aria
Cavo di alimentazione e spina
Recipiente esterno
Cestello per friggere
Protezione del pulsante di apertura
del cestello
Pulsante di apertura del cestello
Impugnatura del cestello

Mmoo
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Nel caso in cui il modello del Suo apparecchio
non sia dotato degli accessori anteriormente
elencati, pud acquistarli separatamente presso
i punti di assistenza tecnica autorizzati.

PRECAUZIONI D’USO

Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente
il cavo dell’apparecchio.

Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
non sono correttamente montati.

Non utilizzare I'apparecchio se gli

accessori presentano dei difetti. Sostituirli
immediatamente.

Non avviare mai I'apparecchio a vuoto.

Non utilizzare I'apparecchio se il timer non
funziona correttamente.

Non muovere I'apparecchio durante 'uso

Per conservare in buono stato il trattamento
antiaderente, non utilizzare utensili metallici o
appuntiti.

Non forzare la capacita di lavoro
dell’apparecchio.

Rispettare I'indicazione del livello MAX.
Scollegare la spina dalla presa di corrente
quando I'apparecchio non & in uso e prima di
eseguire qualsiasi operazione di pulizia.
Conservare questo apparecchio fuori dalla
portata dei bambini e/o di persone con limitate
capacita fisiche, sensoriali o mentali o con

mancanza di esperienza e conoscenza

Non riporre, né trasportare I'apparecchio
quando € ancora caldo.

Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla
rete elettrica e senza controllo. Si otterra un
risparmio energetico e si prolunghera la vita
dell’apparecchio stesso.

Utilizzare solamente utensili in grado di
sostenere alte temperature.

Regolare la temperatura sulla posizione di
minimo (MIN) non garantisce la sconnessione
permanente dell’apparecchio.
Orientativamente, nella tabella allegata sono
indicate una serie di ricette che comprendono
la temperatura di cottura e il tempo di
funzionamento dell’apparecchio.

MODO D’'USO

PRIMA DELL’USO:

Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

Previamente al primo utilizzo dell’apparecchio,
si consiglia di pulire tutte le parti a contatto
con gli alimenti, come indicato nella sezione
dedicata alla pulizia.

Durante il primo utilizzo &€ normale che
I'apparecchio emetta un leggero odore di
plastica.

USO:

Srotolare completamente il cavo prima di
attaccare la spina.

Inserire la spina dell’apparecchio in una presa
di corrente con collegamento a terra.

Il pulsante di accensione del pannello di
controllo si illuminera.

Aprire il cestello e inserire gli ingredienti da
friggere, arrostire o cuocere.

Riposizionare il secchiello nellapparecchio.
Nota: Non usare mai la vaschetta se non &
presente il cestello.

Nota: Maneggiare sempre il secchiello
mediante il cestello e la sua impugnatura. Non
toccarla quando € calda.

Premere il pulsante di accensione del pannello
di controllo e quest’ultimo si illuminera * Il
pannello di controllo mostrera 15 minuti e 180°
come programma predefinito.

Temperatura e tempo
La temperatura e il tempo si modificano
premendo i simboli +/-.
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Programmi predefiniti

Questo apparecchio possiede 9 programmi
predefiniti.

Per selezionare il programma, premere il
pulsante menu e si potra passare da un
programma all’altro.

* Se si desidera, si possono modificare
anche i parametri di temperatura e tempo dei
programmi predefiniti.

Dopo aver selezionato il programma, premere
il pulsante di inizio per cominciare a
scaldare Le spie indicatrici di funzionamento si
illuminano e lampeggiano.

Attendere 5 secondi in un menu e
I'apparecchio inizia a funzionare.

Per modificare i parametri durante la cottura
della ricetta, mettere prima in pausa,
modificare e riavviare.

Per iniziare il riscaldamento premere il
pulsante.

NOTA: Durante I'operazione di cottura, si pud
premere il pulsante pausa per arrestare
I'apparecchio: il temporizzatore si fermera

e mostrera il tempo rimanente. Premere
nuovamente questo pulsante per proseguire
I'operazione di cottura.

Quando termina il tempo di cottura, la
friggitrice emette un suono di avviso.
Verificare che gli alimenti siano cotti.

Se non lo fossero, reinserire il recipiente
nell'apparecchio e impostare il temporizzatore
aggiungendo alcuni minuti.

Quando termini il tempo di cottura, estrarre
completamente la vaschetta dall’apparecchio.
I'apparecchio si disattiva automaticamente
ATTENZIONE: sia la vaschetta che il cestello,
nonché gli alimenti, saranno MOLTO caldi.

Appogagiare il cestello su una superficie idonea
a sopportare alte temperature.

Separare il cestello dalla vaschetta mediante

il pulsante per rilasciare il cestello e
capovolgerlo per estrarre gli alimenti senza
rischi di scottature. (Fig. 1

Nota: non € necessario attendere per
riutilizzare la friggitrice ad aria subito dopo la
cottura di alcuni alimenti.

Una volta concluso I'utilizzo
dell’apparecchio:

Scollegare I'apparecchio dalla rete.
Pulire 'apparecchio.

Protettore termico di sicurezza:
L'apparecchio possiede un dispositivo termico
di sicurezza che lo protegge da qualsiasi
surriscaldamento.

Se 'apparecchio si sconnette da solo e non si
riconnette, scollegarlo dalla presa e attendere
circa 15 minuti prima di connetterlo di nuovo.
Se ancora non funziona, rivolgersi ad un
centro d’assistenza tecnica autorizzato.

PULIZIA

Scollegare la spina dalla rete elettrica e
aspettare che I'apparecchio si raffreddi, prima
di eseguirne la pulizia.

Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico, come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

Si raccomanda di pulire 'apparecchio
periodicamente e di rimuovere tutti i residui di
cibo.

La mancata pulizia periodica dell’apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

Nessuna delle parti che compongono

questo apparato € adatta per il lavaggio in
lavastoviglie.

Prima di montare e riporre I'apparecchio,
asciugare bene tutti i pezzi.

TABELLA DI RACCOMANDAZIONI

Qui ci si puo orientare per la cottura di vari
alimenti.

NOTA: Tenere presente che questi parametri
sono meramente indicativi. Gli alimenti
possono essere di origine, dimensioni, forme
e marche diverse, pertanto non possiamo
garantire i migliori parametri per alimenti
specifici.
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Quantita | Tempo (min) | Temperatura (°C) | Mescolare Altre

(9) informazioni
Patate

400-700 |9-16 200 Mescolare
Patate fritte
surgelate
sottili

400-700 11-20 200 Mescolare
Patate fritte
surgelate
grosse

400-800 | 16-20 200 Mescolare Aggiungere
Patate fritte Y2 cucchiaio
fatte in d'olio
casa (8x8
mm)
Spicchidi  |400-800 |18-22 180 Mescolare Aggiungere
patate fatti Ve c_ucchiaio
in casa d'olio
Cubettidi |300-750 |12-18 180 Mescolare Aggiungere
patate fatti Y2 cucchiaio
in casa dolio
Arrosto 250 15-18 180 Mescolare
Patate 500 15-18 200 Mescolare
gratinate
Carne e
pollo
Bistecca 100-500 |8-12 180
Braciole di |100-500 |10-14 180
maiale
Hamburger | 100-500 |7-14 180
Involtinidi | 100-500 | 13-15 180
salsiccia
Cosce di 100-500 |18-22 180
pollo
Petto di 100-500 |[10-15 180
pollo
Snack
Involtini 100-400 |8-10 200 Mescolare Utilizzare
primavera preparati per

forno

Nugget 100-500 |6-10 200 Mescolare Utilizzare
di pollo preparati per
congelati forno
Bastoncini | 100-400 |6-10 200 Utilizzare
di pesce preparati per

surgelati

forno
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Bastoncini

di pesc?_ 100-400 |8-10 180 Utilizzare

impanati ti

surgelati ?gfnri)ara ' per

Verdure 100-400 |10 160

ripiene

Cottura al Utilizzare lo

forno stampo da
forno

Torta 300 20-25 160 Utilizzare uno
stampo/piatto
da forno

Quiche 400 20-22 180 Utilizzare lo
stampo da
forno

Muffin 300 15-18 200 Utilizzare uno
stampo/piatto

da forno
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Problema

Possibile causa

Soluzione

I AIR FRYER non
funziona.

L'apparecchio non
¢ collegato alla rete
elettrica.

Collegare I'apparecchio a una presa con
presa a terra.

Il temporizzatore non &
configurato.

Per accendere I'apparecchio, girare il
temporizzatore sul tempo di preparazione
necessario.

Gli alimenti fritti nella
AIR FRYER non sono
completamente cotti.

La quantita di alimenti nel
cestello & eccessiva.

Inserire una minor quantita di ingredienti
nel cestello.

Minori quantita si smuovono meglio e si
friggono uniformemente.

La temperatura
selezionata € troppo
bassa.

Stabilire la temperatura nella posizione
necessaria.

Regolare la temperatura: consultare la
guida per la cottura.

Gli alimenti non friggono
uniformemente.

Alcuni ingredienti devono
essere smossi a meta del
tempo di cottura.

Quando gli alimenti sono uno sopra 'altro
(ad esempio, le patate fritte), bisogna
smuoverli alla meta del tempo di cottura.

| fritti non sono
croccanti.

Si sta usando un tipo di
alimento non corretto.

Consultare la modalita di preparazione
degli alimenti, fornita dal produttore.

Non & possibile
far scorrere la
padella/cestello
nell’apparecchio.

cestello sovraccarico.

Non riempire il cestello oltre I'indicazione
MAX.

Il cestino non

€ posizionato
correttamente nella
padella.

Premere il cestello nella padella fino a
sentire un clic.

L’apparecchio emette
un fumo bianco.

Si stanno preparando
ingredienti con un alto
contenuto d’olio.

E stato aggiunto olio alla
preparazione.

Non utilizzare alimenti con alti contenuti
d’olio né aggiungere piu olio di quello
strettamente necessario.

Questa friggitrice utilizza una tecnologia
che richiede poco olio o non ne richiede.

Nella padella ci sono
resti di grasso di
precedenti cotture.

Il fumo bianco é causato dal grasso che
si scalda nella padella.
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CA

(Traducci¢ de les instruccions

originals)
DESCRIPCIO
A Tauler de control digital i tactil

1 Botd d’engegada/ inici/ pausa
2 Llums indicadors d’ funciona-
ment

3 Boté de menu M
4 Boto6 de temperatura
5 Bot6 de canvi de temps

Sortida d’aire

Cable d’alimentacio i endoll
Recipient exterior

Cistella de fregir

Proteccio del boté d’obertura de la
cistella

Boté d’obertura de la cistella
Nansa de la cistella

Mmoo ®

o

En el cas que el model del vostre aparell no
disposi dels accessoris descrits anteriorment,
aquests també poden adquirir-se per separat
als Serveis d’Assisténcia Tecnica.

UTILITZACIO | CURA

Abans de cada Us, esteneu completament el
cable d’alimentacio de I'aparell.

No feu servir I'aparell si els accessoris no
estan acoblats correctament.

No feu servir I'aparell si els accessoris
acoblats tenen defectes. Procediu a substituir-
los immediatament.

No feu servir I'aparell buit.

No feu servir I'aparell si el temporitzador no
funciona correctament.

No moveu ni desplaceu I'aparell mentre estigui
en funcionament.

Per conservar el tractament antiadherent en
bon estat, no hi feu servir estris metal-lics o
punxants.

No forceu la capacitat de treball de I'aparell.
Respecteu el nivell MAX.

Desconnecteu I'aparell de la xarxa si no el feu
servir i abans de qualsevol operaci6 de neteja.
Manteniu I'aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones amb capacitats fisiques, sensorials
o mentals reduides o falta d’experiéncia i
coneixement.

No deseu ni transporteu I'aparell si encara
esta calent.

No deixeu mai I'aparell connectat i sense
vigilancia. A més, estalviareu energia i
perllongareu la vida de I'aparell.

Feu servir unicament estris apropiats per a

soportar temperatures altes.

Posar el comandament del termostat a

la posicié de minim (MIN) no garanteix la
desconnexioé permanent de I'aparell..

Com a orientacio en la taula annexa
s’indiquen una serie de receptes que inclouen
la temperatura de coccié i el temps de
funcionament de I'aparell.

INSTRUCCIONS D’US

NOTES PREVIES A L’US:

Assegureu-vos que heu retirat tot el material
d’embalatge del producte.

Abans de fer servir el producte per primer cop,
netegeu les parts en contacte amb aliments tal
com es descriu a I'apartat de neteja.

Durant el primer Us és normal que 'aparell
desprengui una lleugera olor de plastic.

us:

Esteneu completament el cable abans
d’endollar-lo.

Endolleu 'aparell a una presa de corrent
connectada a terra.

El bot6é d’engegada del tauler de control
s’il-luminara.

Obriu la cistella i poseu-hi els ingredients que
voleu fregir, rostir o cuinar.

Torneu a introduir la cubeta en I'aparell.

Nota: No feu servir mai la cubeta sense la
cistella al seu interior.

Nota: Manipuleu sempre la cubeta mitjancant
la cistella i la nansa. No 'agafeu si esta
calenta.

Premeu el bot6 d’engegada del tauler de
control i veureu que el tauler de control
s’il-luminara * El tauler de control mostrara 15
minuts i 180 ° com a programa predefinit.

Temperatura i temps
Podreu modificar la temperatura i el temps
prement els simbols +/-..

Programes predefinits

Aquest aparell té 9 programes predefinits.

Per seleccionar el programa, premeu el boté
de menu podreu passar d’'un programa a l'altre
prement aquest boté.

*Si voleu també podeu modificar els
parametres de temperatura i temps dels
programes predefinits.

Un cop hagiu seleccionat el programa

premeu el botd, d’inici per comengar a
escalfar: els llums indicadors de funcionament
s’il-luminaran i parpellejaran.

Si espereu durant 5 segons en un menu,
I'aparell comencgara a funcionar.

Per modificar els parametres durant el
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transcurs de la recepta, pauseu primer,
modifiqueu i repreneu.

Per iniciar I'escalfament premeu el botd
NOTA: Durant I'operacié de coccid, podeu
pressionar el bot6 de pausa per aturar
I'aparell. El temporitzador s’aturara i mostrara
el temps restant. Premeu aquest boté de nou
per continuar I'operacié de coccid.

La fregidora emet un so d’alerta quan acaba el
temps de coccid.

Comproveu si els aliments estan a punt.

Si no ho estan, introduiu de nou el recipient en
I'aparell i programeu el temporitzador durant
uns minuts més.

Un cop acabi el temps de coccio, traieu tota la
part de la cubeta fora de I'aparell. 'aparell es
desactivara automaticament

ATENCIO: tant la cubeta i la cistella com els
aliments estaran MOLT calents.

Deixeu la cistella en una superficie apta per
suportar temperatures altes.

Separeu la cistella de la cubeta fent servir el
boté alliberador de la cistella i tombeu-lo per
treure els aliments sense risc de cremar-se.
(Figura 1)

Nota: no cal esperar per tornar a utilitzar la
fregidora per aire directament després de
cuinar determinats aliments.

Un cop finalitzat I’us de I’aparell:
Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.
Netegeu 'aparell.

Protector térmic de seguretat:

L’aparell disposa d’un dispositiu térmic de
seguretat que protegeix I'aparell de qualsevol
sobreescalfament.

Si I'aparell es desconnecta per si mateix i no
torna a connectar-se, procedir a desconnectar
de la xarxa, esperar uns 15 minuts abans de
tornar a connectar-lo. Si encara no funciona,
acudir a un dels serveis d’assisténcia técnica
autoritzats.

NETEJA

Desendolleu I'aparell de la xarxa i deixeu-

lo refredar abans de dur a terme qualsevol
operacio de neteja.

Netegeu I'aparell amb un drap humit
impregnant amb unes gotes de detergent i
després eixugueu-lo.

No feu servir dissolvents ni productes amb
un factor pH acid o basic com el lleixiu ni
productes abrasius per netejar I'aparell.

No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre
liquid, ni el poseu sota I'aixeta.

Es recomana netejar I'aparell regularment i
treure-hi totes les restes d’aliments.

Si I'aparell no es manté en bon estat de
neteja, la superficie pot degradar-se i afectar
de manera inexorable la durada de la vida de
I'aparell i provocar una situacio perillosa.

Cap de les parts d’aquest aparell és apta per a
la neteja al rentaplats.

A continuacio, eixugueu totes les peces abans
de muntar-lo i desar-lo.

TAULA DE RECOMANACIONS

Aqui podeu orientar-vos per a les coccions de
diversos aliments.

NOTA: Tingueu en compte que aquests
parametres sén merament indicatius. Els
aliments poden ser d’origen, mida, forma i
marques diferents, motiu pel qual no podem
garantir els millors parametres per a aliments
especifics.
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Quantitat (g) | Temps Temperatura Barrejar Altra
(min) (°C) informacioé
Patates
400-700 9-16 200 Barrejar
Patates fregides
congelades fines
400-700 11-20 200 Barrejar
Patates fregides
congelades
gruixudes
400-800 16-20 200 Barrejar Afegiu-hi 72
Patates fregides cullerada d’oli
casolanes
(8x8mm)
Grills de patata 400-800 18-22 180 Barrejar Afegiu-hi V2
casolans cullerada d’oli
Daus de patata 300-750 12-18 180 Barrejar Afegiu-hi V2
casolans cullerada d’oli
Roti 250 15-18 180 Barrejar
Patates 500 15-18 200 Barrejar
gratinades
Carn i pollastre
Bistec 100-500 8-12 180
Costelles de porc | 100-500 10-14 180
Hamburguesa 100-500 7-14 180
Rotllets de 100-500 13-15 180
salsitxa
Cuixes de 100-500 18-22 180
pollastre
Pit de pollastre 100-500 10-15 180
Snacks
Rotllets de 100-400 8-10 200 Barrejar Fer servir
primavera preparats per
a forn
Nuggets de 100-500 6-10 200 Barrejar Fer servir
pollastre preparats per
congelats a forn
Palets de peix 100-400 6-10 200 Fer servir
congelats preparats per
a forn
Bastonets
de f%rmatgte 100-400 8-10 180 Fer servir
arrebossats
preparats per
congelats a forn
Verdures farcides | 100-400 10 160
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Enfornat Fer servir
motlle de forn

Pastis 300 20-25 160 Fer servir
motlle/plat per
a forn

Quiche 400 20-22 180 Fer servir
motlle de forn

Muffins 300 15-18 200 Fer servir
motlle/plat per
a forn

Problema Causa possible Solucié

L’AIR FRYER no
funciona.

L’aparell no esta endollat.

Connecteu I'aparell a un endoll amb presa
de terra.

El temporitzador no esta
configurat.

Per engegar I'aparell, poseu el temporitzador
fins al temps de preparacioé requerit.

Els aliments fregits
a 'AIR FRYER no
estan ben fets.

La quantitat d’aliments
col-locada a la cistella és
excessiva.

Poseu menys quantitat d’'ingredients a la
cistella.

Les quantitats petites s’agiten millor i es
fregeixen uniformement.

La temperatura
seleccionada és massa
baixa.

Gireu el comandament regulador de la
temperatura fins a la posicié necessaria.
Ajust de temperatura: consulteu la guia de
€OCCi0.

Els aliments es
fregeixen de manera
desigual.

Hi ha ingredients que cal
agitar a meitat del temps
de preparacio.

En el cas dels aliments que es troben uns a
sobre dels altres (per exemple, les patates
fregides), cal agitar-los a meitat del temps de
preparacio.

Els fregits no surten
cruixents.

Tipus d’aliment incorrecte
utilitzat.

Consulteu el mode de preparacié dels
aliments del fabricant.

No es pot lliscar
la paella/cistella a
'aparell.

Cistella massa carregada.

No ompliu la cistella per sobre de la indicacio
MAX.

La cistella no esta
col-locada correctament a
la paella.

Premeu la cistella a la paella fins que hi
escolteu un clic

Surt fum blanc de
I'aparell.

S’hi estan preparant
ingredients amb alt
contingut d’oli.

S’ha afegit oli a la
preparacio.

No hi feu servir aliments amb un contingut
alt d’oli ni hi afegiu més oli de I'estrictament
necessari.

Aquesta fregidora fa servir una tecnologia
que requereix poc oli o gens.

La paella encara conté
restes de greix de I'ls
anterior.

El fum blanc el provoca el greix que s’escalfa
a la paella.
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E (Ubersetzung der
Originalanleitung)

BESCHREIBUNG

A Digitaler und taktiler Bildschirm
1 Ein-/Start-/Pausentaste
2 Betriebsleuchten
3 Meni-Taste M
4 Taste Temperatur
5 Zeitschalter
Luftaustritt
Stromkabel und Stecker
AuReres Gefal
Frittierkorb
Schutz des Offnungsknopfes des
Korbes
Offnungstaste des Korbes
Frittierkorbgriff

MmO O®
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Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit
dem oben angefiihrten Zubehdr ausgestattet
ist, kdnnen Sie die Teile auch einzeln beim
Technischen Kundendienst erwerben.

GEBRAUCH UND PFLEGE

Vor jedem Gebrauch des Gerats das
Stromkabel vollstandig abwickeln.

Gerat nicht benutzen, wenn Zubehor oder
Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.

Gerat nicht benlitzen, wenn die Zubehorteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.
Das Gerat sollte in leerem Zustand, also ohne
Inhalt, nicht ben(itzt werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der Timer
nicht korrekt funktioniert.

Das Gerat nicht bewegen, wahrend es in
Betrieb ist.

Um die antihaftbehandelte Oberflache nicht zu
beschadigen, keine metallischen oder spitzen
Kochutensilien verwenden.

Betriebskapazitat des Gerats nicht
Uberbeanspruchen.

Beachten Sie die MAX Fullmenge

Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen
Sie das Geréat abkihlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen.

Das Gerat auRRerhalb der Reichweite

von Kindern und/oder Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten bzw. Personen
ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse

aufbewahren.

Das Gerat nicht wegraumen, wenn es noch
heil} ist.

Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen
und ohne Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch
Energie und verlangern die Gebrauchsdauer
des Gerates.

Verwenden Sie nur Kiichenutensilien, die fur
hohe Temperaturen ausgelegt sind.

Die vollstandige Abschaltung des Gerats
wird , nicht dadurch garantiert, dass der
Temperaturregler auf der niedrigsten Position
(MIN) steht.

In der beigefligten Tabelle finden Sie eine
Reihe von Rezepten mit Angaben zu
Temperatur und Dauer der Zubereitung.

BENUTZUNGSHINWEISE

VOR DER BENUTZUNG:

Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

Vor der Erstanwendung missen die
Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln in
Kontakt geraten, so wie im Absatz Reinigung
beschrieben, gereinigt werden.

Bei der ersten Benutzung ist es normal, dass
das Gerat einen leichten Kunststoffgeruch
abgibt.

VERWENDUNG:

Vor Anschluss das Kabel vollig ausrollen.
Stecken Sie das Gerat in eine geerdete
Steckdose ein.

Die Ein-Taste der Bedientafel wird rot.

Offnen Sie den Korb und geben Sie die
Zutaten, die Sie frittieren, braten oder kochen
wollen, in den Korb.

Setzen Sie den Behélter wieder in das Gerat
ein.

Anmerkung: Benutzen Sie den Behalter nie
ohne den eingesetzten Frittierkorb.
Anmerkung: Handhaben Sie den Behalter
immer mithilfe des Frittierkorbs und dessen
Griffs. Nicht anfassen, solange er heif} ist.
Driicken Sie die Ein-Taste auf der Bedientafel,
die Tafel leuchtet dann weiss. *Die Bedientafel
zeigt 15 Minuten und 180 °C als vordefiniertes
Programm an.

Temperatur und Zeit
Sie kénnen Temperatur und Zeit andern,
indem Sie auf der Taste die Symbole +/-
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auswahlen.

Vordefinierte Programme

Das Gerat verfugt Gber 9 vordefinierte
Programme.

Um das Programm auszuwahlen, driicken Sie
die Menu- Taste, Sie kdnnen durch Driicken
dieser Taste zwischen den Programmen
wechseln.

*Wenn Sie dies wiinschen, kdnnen Sie

auch die Temperatur- und Zeitparameter der
vordefinierten Programme abandern.

Wenn Sie das Programm ausgewahlt haben,
driicken Sie die Starttaste, um mit dem
Erwarmen zu beginnen. Sie werden sehen,
dass die Betriebsleuchten aufleuchten und
blinken.

Wenn Sie 5 Minuten in einem Menl warten,
beginnt das Gerat seinen Betrieb.

Um die Parameter wahrend des Kochvorgangs
abzuéndern, unterbrechen Sie zunachst,
modifizeren Sie und nehmen Sie den Vorgang
wieder auf.

Um das Aufwarmen zu starten, driicken Sie
die Taste.

HINWEIS: Wahrend des Kochvorganges
konnen Sie die Pause-Taste driicken um
das Gerat anzuhalten, der Timer stoppt und
zeigt die verbleibende Zeit an. Driicken Sie
diese Taste erneut, um mit dem Kochvorgang
fortzufahren.

Die Fritteuse gibt am Ende der
Zubereitungszeit ein Warnsignal ab.

Priifen Sie, ob die Lebensmittel fertig sind.

Ist dies nicht der Fall, setzen Sie den Behalter
einfach wieder in das Gerat ein und stellen Sie
den Timer fur noch einige Minuten ein.

Wenn die Zubereitungszeit abgelaufen ist,
entnehmen Sie den kompletten Behalter

aus dem Gerat. Das Gerat schaltet sich
automatisch ab.

WARNUNG: Sowohl der Behalter, als auch der
Korb werden SEHR heil3.

Stellen Sie den Frittierkorb auf eine geeignete,
hitzebestandige Unterlage.

Trennen Sie mit der Entriegelungstaste den
Korb von dem Behalter und kippen Sie ihn, um
die Lebensmittel ohne Verbrennungsgefahr zu
entnehmen. (Fig. 1)

Hinweis: Sie missen nicht warten, bis Sie die
Fritteuse direkt nach dem Braten bestimmter
Lebensmittel wieder verwenden.

Nach der Benutzung des Gerits:

Den Stecker aus der Netzdose ziehen.
Reinigen Sie das Gerat.

Warmeschutzschalter:

Das Gerat ist mit einem Warmeschutzschalter
ausgestattet, wodurch es gegen Uberhitzung
geschiitzt ist.

Schaltet sich das Gerat von selbst aus

und nicht wieder ein, unterbrechen Sie die
Stromzufuhr, warten Sie 15 Minuten und
schalten es wieder ein.

REINIGUNG

Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen
Sie das Gerat abkiihlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen.

Reinigen Sie das Gerat mit einem

feuchten Tuch, auf das Sie einige Tropfen
Reinigungsmittel geben und trocknen Sie es
danach ab.

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats
weder Lose- oder Scheuermittel, noch
Produkte mit einem sauren oder basischen
pH-Wert wie z.B. Lauge.

Das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten tauchen und nicht unter den
Wasserhahn halten.

Es wird empfohlen, Speisereste regelmaiig
vom Gerat zu entfernen.

Wenn das Gerat nicht in einen sauberen
Zustand gehalten wird, kann sich der Zustand
seiner Oberflache verschlechtern, seine
Lebenszeit negativ beeinflusst und gefahrliche
Situationen verursacht werden.

Kein Teil dieses Geréts ist zum Reinigen in der
Spulmaschine geeignet.

Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerat montieren und aufbewahren.

TABELLE MIT EMPFEHLUNGEN

Hier finden Sie Orientierungswerte fur die
Zubereitung verschiedener Lebensmittel.
BEMERKUNG: Bitte beachten Sie, dass diese
Parameter nur Richtwerte sind. Lebensmittel
kénnen unterschiedlicher Herkunft, GroRe,
Form und Marke sein. Daher kdnnen wir nicht
die besten Parameter fir alle Lebensmittel
angeben.
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Anzahl Zeit Temperatur | Mischen |Weitere Informationen
(9) (min) | (°C)
Kartoffeln
400-700 |9-16 200 Mischen
Gefrorene diinne
Pommes Frites
400-700 |11-20 |200 Mischen
Gefrorene dicke
Pommes Frites
400-800 |16-20 |200 Mischen 1/2 Loffel Ol dazu
Hausgemachte geben
Pommes (8x8 mm)
Hausgemachte 400-800 |18-22 (180 Mischen 1/2 Léffel Ol dazu
Kartoffelspalten geben
Hausgemachte 300-750 |12-18 |[180 Mischen 1/2 Loffel Ol dazu
Kartoffelwurfel geben
Roti 250 15-18 [180 Mischen
Uberbackene 500 15-18 | 200 Mischen
Bratkartoffeln
Fleisch und Gefliigel
Steak 100-500 |8-12 180
Schweinekoteletts 100-500 |10-14 |180
Hamburger 100-500 |7-14 180
Wourstrollen 100-500 |13-15 |180
Hahnchenschenkel |100-500 |18-22 |180
Hahnchenbrust 100-500 |10-15 |[180
Snacks
Frahlingsrollen 100-400 |8-10 200 Mischen Ofenzubereitungen
verwenden
Gefrorene 100-500 |6-10 200 Mischen Ofenzubereitungen
Hahnchen-Nuggets verwenden
Gefrorene 100-400 |6-10 200 Ofenzubereitungen
Fischstéabchen verwenden
Gefrorene panierte
Kasestangen 100-400 |[8-10 |180 Ofenzubereitungen
verwenden
Geflilltes Gemuse 100-400 |10 160
Aufbacken Backform verwenden
Kuchen 300 20-25 | 160 Backform/ofenfeste
Form verwenden
Quiche 400 20-22 | 180 Backform verwenden
Muffins 300 15-18 | 200 Backform/ofenfeste

Form verwenden
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Problem

Mogliche Ursache

Lésung

Der AIR FRYER
funktioniert nicht.

Das Gerét ist nicht
angeschlossen.

SchliefRen Sie das Gerat an eine Steckdose
mit Erdungsanschluss an.

Der Timer ist nicht
eingestellt.

Um das Gerat einzuschalten, drehen Sie den
Timer auf die gewuinschte Einschaltzeit..

Die im Air FRYER
frittierten Speisen
sind nicht fertig
zubereitet.

Die Menge der in den
Behalter eingelegten
Lebensmittel ist zu groR.

Legen Sie weniger Zutaten in den Behalter.
Kleinere Mengen lassen sich besser
schutteln und gleichmaRig braten.

Die gewahlte Temperatur
ist zu niedrig.

Drehen Sie den Temperaturregler auf die
erforderliche Position.
Temperatureinstellung: siehe Kochanleitung.

Die Lebensmittel
werden
ungleichmalig
gebraten.

Bestimmte Zutaten
sollten nach der Halfte
der Zubereitungszeit
geschdttelt werden.

Wenn Lebensmittel Gbereinander liegen (z. B.
Pommes frites), missen sie nach der Halfte
der Zubereitungszeit geschttelt werden.

Das Gebratene wird
nicht knusprig.

Falsche Art der
verwendeten
Lebensmittel.

Beachten Sie die Zubereitungshinweise des
Herstellers.

Die Pfanne/der
Behalter kann

nicht in das Gerat
geschoben werden.

Behalter Ubervoll.

Flllen Sie den Behalter nicht Gber die MAX-
Anzeige.

Der Behalter ist nicht
richtig in der Pfanne
platziert.

Driicken Sie den Behalter in die Pfanne, bis
Sie ein Klicken horen

Es tritt weilRer Rauch
aus dem Gerat aus.

Es werden Zutaten
mit hohem Fettgehalt
zubereitet. .
Dem Rezept wurde Ol
zugegeben.

Verwenden Sie keine Lebensmittel mit hohem
Fettgehalt und fligen Sie nicht mehr Ol als
nétig hinzu.

Diese Fritteuse verwendet eine Technologie,
die wenig oder gar kein Ol benétigt.

Die Pfanne enthalt
noch Fettspuren vom
vorherigen Gebrauch.

Der weif3e Rauch wird durch das Fett
verursacht, das in der Pfanne erhitzt wird.
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(Vertaling van de oorspronkelijke
instructie)

BESCHRIJVING
A Digitaal aanraakscherm voor
bediening

1 Aan- / start- / pauzeknop
2 Controlelampjes werking
3 Menuknop M
4 Knop temperatuurregeling
5 Knop voor wijziging tijd
Luchtuitvoer
Voedingskabel en stekker
Externe kom
Frituurmand
Beveiliging van de knop voor het
openen van de mand
Knop voor openen mand
Handgreep van de frituurmand

mTmoOO®

I

Mocht het model van uw apparaat niet
beschikken over de hierboven beschreven
accessoires dan zijn deze ook apart
verkrijgbaar bij de Technische Service.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

Rol voor gebruik de voedingskabel van het
apparaat volledig af.

Gebruik het apparaat niet wanneer de
accessoires niet correct aangesloten zijn.
Gebruik het apparaat niet als de
aangekoppelde accessoires beschadigd zijn.
Vervang ze onmiddellijk.

Zet het apparaat niet aan als het leeg is.
Gebruik het apparaat niet wanneer de timer
niet goed werkt.

Beweeg of verplaats het apparaat niet terwijl
het in gebruik is.

Bewerk het apparaat niet met metalen of
scherpe voorwerpen om de anti-aanbaklaag
niet te beschadigen.

Overschrijd de maximale capaciteit van het
apparaat niet.

Respecteer de MAX niveau-aanduiding.

Haal de stekker uit het stopcontact wanneer
het apparaat niet in gebruik is en voordat u het
reinigt.

Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke beperkingen, of met een gebrek
aan ervaring en kennis

Transporteer het apparaat niet als het nog

warm is.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht aan
staan. U bespaart hierdoor energie en verlengt
tevens de levensduur van het apparaat.
Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is
voor hoge temperaturen.

Wanneer men de thermostaat op de minimum
stand (MIN) zet, garandeert dit niet dat het
apparaat permanent uitgeschakeld is.

De bijgevoegde tabel geeft ter informatie een
aantal recepten met kooktijd en werkingsduur
van het apparaat.

GEBRUIKSAANWIJZING

OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET
GEBRUIK:

Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in
aanraking kunnen komen, zoals aangegeven
in het onderdeel Reiniging.

Tijdens het eerste gebruik kan het apparaat
een beetje naar plastic ruiken; dit is normaal.

GEBRUIK:

Rol de kabel helemaal af alvorens de stekker
in het stopcontact te steken.

Steek de stekker in een geaard stopcontact.
De aan-knop van het bedieningspaneel licht
op.

Open de mand en plaats de ingrediénten die u
wilt frituren, bakken of koken in de mand.
Plaats de frituurbak opnieuw in het apparaat.
Opmerking: Gebruik de frituurbak nooit zonder
dat de mand erin zit.

Opmerking: Manipuleer de frituurbak alleen via
de mand en haar handgreep. Raak haar niet
aan als zij heet is.

Druk op de aan-knop op het bedieningspaneel,
waarna het bedieningspaneel oplicht.

* Het bedieningspaneel toont het
standaardprogramma van 15 minuten en 180
°C.

Temperatuur en tijd
U kunt de temperatuur en de tijd instellen met
de bijbehorende knop en de symbolen +/-

Standaard programma’s
Dit apparaat beschikt over 9
standaardprogramma’s.
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Kies het gewenste programma door op de
menu knop te drukken; elke druk op de knop
verandert het programma.

*Indien gewenst, kunt de temperatuur en tijd
van de standaard programma’s wijzigen.

Druk na selectie van het programma op de
startknop om te starten met opwarmen. De
controlelampjes van werking lichten op en
knipperen.

Wanneer men 5 seconden wacht bij een
menukeuze, begint het apparaat te werken.
Om de parameters tijdens een programma te
wijzigen, druk op pauze, wijzig de parameters,
en hervat.

Om het opwarmen te starten, druk op de knop
OPMERKING: Tijdens het koken kan men op
pauze drukken om het apparaat te stoppen,
waarna de timer zal stilstaan en de resterende
tijld weergeven. Druk nogmaals op deze knop
om het koken te hervatten.

De friteuse geeft een geluidssignaal wanneer
de kooktijd afgelopen is.

Controleer dat de ingrediénten gereed zijn.
Als dit niet het geval is, kunt u de bak weer

in het apparaat plaatsen en een paar extra
minuten instellen met de timer.

Haal de frituurbak geheel uit het apparaat

na afloop van de kooktijd. Het apparaat gaat
automatisch uit

LET OP: zowel de bak, de mand, als de
ingrediénten zijn ERG heet.

Plaats de mand op een oppervlak dat tegen
hoge temperaturen kan.

Verwijder de mand uit de bak met de knop om
de mand los te laten en keer haar om, zodat u
de producten uit de mand kunt halen zonder u
te verbranden. (Fig. 1)

Opmerking: het is niet nodig te wachten
voordat u de friteuse opnieuw gebruikt nadat u
er bepaalde ingrediénten mee bereid heeft.

Na gebruik van het apparaat:
Trek de stekker uit het stopcontact.
Reinig het apparaat.

Thermische beveiliging:

Dit apparaat beschikt over een thermische
beveiliging die het apparaat tegen
oververhitting beveiligt.

Wanneer het apparaat vanzelf uitgaat en

niet opnieuw aangaat, trek de stekker uit het
stopcontact en wacht 15 minuten alvorens

de stekker weer in het stopcontact te steken.
Indien het apparaat dan nog steeds niet werkt,

neem contact op met een erkende technische
dienst.

REINIGING

Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.
Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basische pH zoals bleekwater,
noch schuurmiddelen, om het apparaat schoon
te maken.

Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder

de kraan.

Het is raadzaam het apparaat geregeld schoon
te maken en alle voedselresten te verwijderen.
Indien het apparaat niet goed
schoongehouden wordt, kan het oppervlak
beschadigd en de levensduur van het apparaat
verkort worden, en kan er een gevaarlijke
situatie ontstaan.

De onderdelen van dit apparaat kunnen niet in
de vaatwasser gereinigd worden.

Droog alle onderdelen goed af alvorens

het apparaat opnieuw te monteren en op te
bergen.

TABEL MET SUGGESTIES

Hier vindt u aanwijzingen voor het bereiden
van diverse producten.

OPMERKING: Houd er rekening mee dat
deze instellingen slechts richtwaarden zijn.
De ingrediénten kunnen verschillen van
oorsprong, formaat, vorm, en handelsmerk,
zodat we niet kunnen garanderen dat deze
instellingen optimaal zijn voor specifieke
ingrediénten.
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Hoeveelheid Tijd Temperatuur Mengen Andere
(9) (min) (°C) informatie
Aardappelen
400-700 9-16 200 Mengen
Ingevroren fijne
patat friet
400-700 11-20 | 200 Mengen
Ingevroren grove
patat friet
400-800 16 -20 | 200 Mengen 2 eetlepel olie
Zelfgemaakte patat toevoegen
friet (8x8 mm)
Zelfgemaakte 400 -800 18-22 | 180 Mengen > eetlepel olie
aardappelpartjes toevoegen
Zelfgemaakte 300 -750 12-18 | 180 Mengen 2 eetlepel olie
aardappelblokjes toevoegen
Roti 250 15-18 |180 Mengen
Gegratineerde 500 15-18 | 200 Mengen
aardappelen
Vlees en kip
Biefstuk 100 -500 8-12 180
Varkenskotelet 100 -500 10-14 |180
Hamburger 100 -500 7-14 180
Worstrollen 100 -500 13-15 |180
Drumsticks 100 -500 18-22 |180
Kippenborst 100 -500 10-15 | 180
Snacks
Loempia’s 100 -400 8-10 200 Mengen Geschikt voor
de oven
Ingevroren 100-500 6-10 200 Mengen Geschikt voor
kipnuggets de oven
Ingevroren vissticks | 100-400 6-10 200 Geschikt voor
de oven
Ingevroren
gepaneerde 100 -400 8-10 180 Geschikt voor
kaassticks de oven
Gevulde groenten | 100 -400 10 160
Bereid in de oven Gebruik een
ovenschotel
Gebak 300 20-25 [160 Gebruik een
ovenschotel/
ovenbord
Quiche 400 20-22 (180 Gebruik een

ovenschotel
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Muffins 300 15-18 | 200 Gebruik een
ovenschotel/
ovenbord

Probleem Mogelijke oorzaak | Oplossing

De stekker van het | Steek de stekker in een stopcontact met randaarde.

De AIR FRYER | apparaat zit niet in

werkt niet. het stopcontact.

De timer is niet Zet het apparaat aan door de timer naar de gewenste
ingesteld. kooktijd te Neem.

Men heeft teveel Plaats minder producten in de mand.

producten in de Wanneer de mand minder vol is kunnen de producten

De in de mand geplaatst. beter opgeschud en uniform gefrituurd worden.

AIR FRYER

gefrituurde

g:’gtd #gltg;;g? De ingestelde Zet de thermostaatknop in de gewenste stand.

gaar. temperatuur is te Regel de temperatuur bij: zie kooksuggesties.

laag.

De producten
worden
ongelijkmatig
gefrituurd.

Bepaalde producten
moeten halverwege
opgeschud worden.

Wanneer de producten op elkaar liggen (bijvoorbeeld,
patat friet), moeten ze halverwege opgeschud worden.

De gefrituurde
producten zijn
niet knapperig.

Men heeft
ongeschikte
producten gebruikt.

Raadpleeg de instructies voor bereiding van de
fabrikant.

De bak/
mand kan
niet bewogen
worden in het
apparaat.

De mand is te vol
geladen.

Vul de mand niet hoger dan het MAX niveau.

De mand is niet
correct in de bak
geplaatst.

Druk de mand in de bak totdat u een klik hoort

Er komt witte
rook uit het
apparaat.

De producten
hebben een hoog
oliegehalte.

Men heeft olie
toegevoegd.

Gebruik geen producten met een hoog oliegehalte en
voeg niet meer olie toe dan strikt noodzakelijk.

Deze friteuse werkt met een techniek die geen of
weinig olie vereist.

De bak bevat nog
vetresten van de
vorige keer.

De witte rook wordt veroorzaakt door verhitte olie in
de bak.
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E (Traducerea instructiunilor originale)

DESCRIERE

A Panou de control tactil si digital
1 Buton ON/Start/Pauza
2 Indicatoare luminoase pentru
incalzire si functionare.
3 Buton meniu
4 Setarea temperaturii
5 Setarea timpului
lesire aer
Cablu de alimentare si mufa
Tigaie exterioara
Cos pentru prajit
Protectie buton deschidere cos
Buton deschidere cos
Manerul cosului

IOTMOO®

Daca modelul aparatului dvs. nu are
accesoriile descrise mai sus, acestea pot
fi achizitionate si separat de la serviciul de
asistenta tehnica.

UTILIZARE $I INGRIJIRE:

Desfasurati complet cablul de alimentare al
aparatului Tnainte de fiecare utilizare.

Nu utilizati aparatul daca piesele sau
accesoriile nu sunt montate in mod
corespunzator.

Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate
acestuia sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.
Nu folositi aparatul daca este gol.

Nu utilizati aparatul daca butonul
temporizatorului nu functioneaza
corespunzator.

Nu miscati aparatul in timpul utilizarii.
Pentru a mentine tratamentul antiaderent in
stare buna, nu utilizati ustensile metalice sau
ascutite.

Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.
Respectati nivelul MAX.

Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare atunci cand nu il utilizati si inainte
de a-l curata.

Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie
la indemana copiilor si/sau a persoanelor
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse, ori care nu au experienta sau
cunostintele necesare.

Nu depozitati si nici nu transportati aparatul

daca este inca fierbinte.

Nu lasati niciodata aparatul conectat si
nesupravegheat daca se afla in functiune.
Astfel se economiseste energie si se
prelungeste durata de viata a aparatului.
Utilizati numai ustensile adecvate, care rezista
la temperaturi mari.

Résuciti butonul termostatului la setarea
minima (MIN). Acest lucru nu inseamna ca
este oprit permanent.

Ca referinta, In tabelul anexat veti gasi
recomandari privind temperatura si timpul
necesar pentru gatitul catorva feluri de
mancare.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE:

Verificati daca ati scos tot ambalajul
produsului.

Inainte de prima utilizare, curatati
componentele care vor intra in contact cu
alimentele in maniera prezentata in sectiunea
despre curatare.

UTILIZARE:

Desfasurati complet cablul inainte de a-I
introduce n priza.

Conectati aparatul la o retea electrica cu
impamantare.

Butonul ON al panoului de control se va
aprinde in culoarea rosie.

Deschideti cosul si asezati ingredientele pe
care doriti sa le praijiti, sa le frigeti sau sa le
gatiti in cos.

Introduceti tigaia inapoi in aparat.

Nota: Nu folositi niciodata tigaia fara cosul din
interior.

Notéa: Manevrati intotdeauna tigaia prin
intermediul cosului si manerului acestuia. Nu
atingeti daca este fierbinte.

Apasati butonul ON de pe panoul de control,
panoul de control se va aprinde in culoarea
alba.

*Panoul de control va afisa programul
prestabilit de 15 minute si 180 °C.

Temperatura si timp
Puteti schimba timpul si temperatura utilizand
simbolurile +/-.

Programe prestabilite
Acest aparat are 9 programe prestabilite
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Pentru a selecta programul, apasati butonul de
meniu, puteti trece de la un program la altul,
apasand acest buton.

*Daca doriti, puteti modifica, de asemenea,
setarile de temperatura si timp pentru
programele prestabilite.

Dupa ce programul a fost selectat, apasati
butonul de pornire pentru a incepe incalzirea.
Veti observa ca indicatorul luminos pentru
functionare va lumina intermitent.

Daca asteptati cinci secunde in timp ce
sunteti intr-un meniu, dispozitivul va incepe sa
functioneze.

Pentru a modifica orice setare in timpul
prepararii, mai intai intrerupeti, modificati si
apoi reluati.

Pentru a porni incélzirea, apasati butonul
pornit.

NOTA: In faza de preparare, puteti apasa
butonul de pauza pentru a opri aparatul,
temporizatorul se va opri si va afisa timpul
ramas. Apasati din nou acest buton pentru a
relua faza de preparare.

Friteuza va emite un semnal sonor atunci cand
timpul de preparare s-a incheiat.

Verificati ca mancarea sa fie gatita.

Tn caz contrar, nu trebuie decat s& puneti
recipientul din nou in friteuza si sa programati
temporizatorul pentru inca cateva minute de
preparare.

Dupa ce prepararea s-a incheiat, scoateti
complet tigaia din aparat. Aparatul se va opri
automat.

ATENTIE: atét tigaia si cosul, cat si mancarea,
vor fi FOARTE fierbinti.

Asezati tigaia pe o suprafata care sa reziste la
temperaturi mari.

Separati cosul de tigaie cu ajutorul butonului
de eliberare a cosului si apoi rasturnati
mancarea, fara niciun risc sa va ardeti (Figura
1)

Nota: Nu este necesar sa asteptati pentru

a reutiliza friteuza cu aer imediat dupa
prepararea anumitor alimente.

Dupa ce ati terminat de utilizat aparatul:
Scoateti aparatul din reteaua de alimentare.
Curatati aparatul.

Protector termic de siguranta:

Aparatul are un dispozitiv de siguranta care
previne supraincalzirea sa.

Daca aparatul se opreste singur si nu
porneste din nou, deconectati-l de la reteaua

de alimentare si asteptati aproximativ 15
minute Thainte de a-I reconecta. Dacé acesta
nu porneste din nou, duceti-I la unul dintre
serviciile de asistenta tehnica autorizate.

CURATARE

Scoateti din priza aparatul si |asati-l sa se
raceasca inainte de a efectua orice operatiune
de curatare.

Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi uscati-I.

Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid
sau bazic, precum inalbitori sau produse
abrazive, pentru curatarea aparatului.

Nu introduceti niciodata aparatul in apa sau
orice alt lichid, nu amplasati aparatul sub
robinet.

Este recomandabil sa curatati aparatul in mod
regulat si sa indepartati resturile de alimente.
Daca aparatul nu este pastrat curat, suprafata
acestuia se poate deteriora, ceea ce va reduce
inevitabil durata de viata utila a aparatului, si ar
compromite siguranta in utilizare.

Niciuna dintre piesele acestui aparat nu este
potrivita pentru masina de spalat vase

Apoi uscati toate componentele, inainte de a le
imbina si a depozita aparatul.

TABEL DE RECOMANDARI

Tabelul de mai jos contine setéri comune care
va pot fi de folos.

Nota: aceste setari sunt doar orientative.
Produsele alimentare pot varia in functie de
origine, dimensiune, forma si marca, astfel
incat nu putem garanta cele mai bune setari
pentru un anumit aliment.
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Cantitatea de | Timp Temperatura Agitare Informatii
alimente (g) | (min) (°C) suplimentare
Cartofi si cartofi
prajiti
Cartofi prajiti 400-700 9-16 200 Agitare
congelati subtiri
Cartofi pai grosi si | 400-700 11-20 200 Agitare
congelati
400-800 16-20 200 Agitare Se adauga 1/2
Cartofi prajiti de lingura de ulei
casa (8x8 mm)
400-800 18-22 180 Agitare Se adauga 1/2
Cartofi wedges de lingura de ulei
casa
300-750 12-18 180 Agitare Se adauga 1/2
Cartofi cubulete lingura de ulei
de casa
Lipie 250 15-18 180 Agitare
Cartofi gratinati 500 15-18 200 Agitare
Carne si carne de
pasare
Friptura 100-500 8-12 180
Cotlet de porc 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Carnati 100-500 13-15 180
Ciocanele 100-500 18-22 180
Piept de pui 100-500 10-15 180
Gustari
Rulouri de 100-400 8-10 200 Agitare Utilizati cuptorul
primavara gata pentru gatit
Aripioare de pui 100-500 6-10 200 Agitare Utilizati cuptorul
congelate gata pentru gatit
Crochete de peste | 100-400 6-10 200 Utilizati cuptorul
congelate gata pentru gatit
Paine congelata
maéruntita 100-400 8-10 180 Utilizati cuptorul
gustari din branza gata pentru gatit
Legume umplute | 100-400 10 160
Coacere Folositi forma
de copt
Prajituri 300 20-25 160 Folositi o forma

de copt/un vas
pentru cuptor
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Quiche 400 20-22 180 Folositi forma
de copt
Briose 300 15-18 200 Folositi o forma
de copt/un vas
pentru cuptor
Problema Cauze posibile Solutia
Aparatul nu este Introduceti stecherul intr-o priza de perete cu
conectat. impamantare.
FRITEUZA CU AER Rotiti temporizatorului la timpul de gétit dorit
nu functioneaza. Nu ati setat pentru a porni aparatul
temporizatorul.

Alimentele prajite cu
FRITEUZA CU AER
nu sunt gata.

Cantitatea de alimente
din cos este prea mare.

Puneti loturi mai mici de alimente in cos.
Loturile mai mici prajite se misca uniform.

Temperatura setata este
prea scazuta.

Rotiti butonul de control al temperaturii la
valoarea dorita.

Setarea temperaturii - consultati ghidul de
gatit pentru referinta.

Alimentele sunt
prajite Tn mod
neuniform in
FRITEUZA CU AER.

Anumite tipuri de alimente
trebuie sa fie agitate la
jumatatea timpului de

gatire.

Alimentele care stau la suprafata sau una
peste alta (de exemplu, cartofii prajiti) trebuie
sa fie scuturate la jumatatea timpului de
gatire.

Gustarile prajite

nu sunt crocante
atunci cand ies din
FRITEUZA CU AER.

Tipul de aliment utilizat
este incorect.

Consultati instructiunile de gatit ale
producatorilor alimentari.

Nu pot glisa tigaia/
cosul Tn aparat.

Cos supraincarcat.

Umpleti cosul astfel incat sa nu depaseasca
indicatia MAX.

Cosul nu este asezat
corect in tigaie.

Tmpingeti cosul n jos in tigaie pana cand
auziti un clic.

lese fum alb din
aparat.

Au fost utilizate alimente
cu un continut ridicat de
ulei.

S-a adaugat ulei in
alimente.

Nu utilizati grupuri de alimente cu continut
ridicat de ulei si nu adaugati ulei suplimentar
care nu este necesar.

O friteuza cu aer utilizeaza tehnologia in care
uleiul este la un nivel scazut sau nu este
necesar.

Tigaia contine inca
reziduuri de grasime de la
utilizarea anterioara.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se
incalzeste in tigaie. Asigurati-va ca ati curatat
corect tigaia dupa fiecare utilizare.
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(Ttumaczenie oryginalnych instrukcje)

OPIS

A Panel sterowania cyfrowy i dotykowy

1 Przycisk ON / rozpoczecie /
pauza
2 Kontrolki wskaznikow
dziatania
3 Przycisk menu M
4 Przycisk regulaciji
temperatury
5 Przycisk zmiany czasu
Wylot powietrza
Kabel zasilajgcy i wtyczka
Pojemnik zewnetrzny
Kosz do smazenia
Zabezpieczenie przycisku
otwierania koszyk
Przycisk otwierania Koszyk
Uchwyt koszyka

MTmMmOoOO®@

e

W przypadku, jesli model Panstwa urzgdzenia
nie posiada opisanych powyzej akcesoriéw,
te mozna réwniez naby¢ osobno w
Autoryzowanym Serwisie Technicznym.

UZYWANIE | KONSERWACJA

Przed kazdym uzyciem, rozwingé¢ catkowicie
przewdd zasilania urzadzenia.

Nie uzywac¢ urzgdzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sg odpowiednio dopasowane.

Nie stosowa¢ urzadzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

Nie uzywac¢ urzgdzenia, kiedy jest ono puste,
to znaczy kiedy nic w nim nie ma.

Nie uzywac urzadzenia, jesli czasomierz nie
dziata prawidtowo.

Nie rusza¢ urzgdzenia w czasie jego dziatania.
Aby zachowa¢ wtasciwosci patelni
zapobiegajgce przywieraniu, nie uzywac do
jej mycia srodkéw zracych ani czyscikow
metalowych.

Nie przecigza¢ urzadzenia ponad
dopuszczalne normy wydajnosci pracy.
Respektowac¢ poziom MAX.

Wytgcza¢ urzgdzenie z pradu, jesli nie jest
ono uzywane i przed przystgpieniem do
jakiegokolwiek czyszczenia.

Przechowywa¢ urzgdzenie w miejsce
niedostepnym dla dzieci i/lub oséb o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
dotykowych lub mentalnych oraz nie
posiadajgcych doswiadczenia lub znajomosci
tego typu urzadzen.

Nie chowac ani tez nie transportowac
urzadzenia jesli jest jeszcze gorace.

Nie pozostawia¢ nigdy urzadzenia
podtgczonego i bez nadzoru. W ten sposéb
mozna zaoszczedzi¢ energie i przedtuzy¢
okres uzytkowania urzadzenia.

Uzywa¢ narzedzi odpornych na wysokie
temperatury.

Ustawienie temperatury w pozycji minimalnej
(MIN) nie gwarantuje, ze urzgdzenie zostanie
na state wytgczone.

Jako wskazowka, w dotgczonej tabeli
wskazane jest seria przepisow, ktore
zawierajg temperature gotowania i czas pracy
urzadzenia..

INSTRUKCJA OBSLUGI

UWAGI PRZED UZYCIEM:

Upewnic¢ sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢
wszystkie czesci urzadzenia, ktére mogg mie¢
kontakt z pokarmami, postepujac zgodnie z
instrukcja.

Podczas pierwszego uzycia normalnym jest,
ze urzgdzenie wydziela lekki zapach plastiku.

UZYCIA:

Rozwing¢ catkowicie kabel przed
podtgczeniem do gniazdka elektrycznego.
Podtaczy¢ urzadzenie do gniazdka
elektrycznego posiadajgcego uziemienie.
Przycisk ON panelu sterowania zaswieci sie.
Otworzy¢ koszyk i potozy¢ sktadniki, ktére
pragniemy smazy¢ , piec lub gotowac¢ w
koszyku

Ponownie wiozy¢ tace do urzadzenia.
Uwaga: Nigdy nie nalezy uzywac tacy bez
kosza wewnatrz.

Uwaga: Tace nalezy zawsze obstugiwaé
poprzez kosz i jego uchwyt.. Nie brac jej, gdy
jest goraca.

Nacisng¢ przycisk ON/OFF na panelu
sterowania, zauwazymy, ze panel sterowania
zaswieci sie na biato * Panel sterowania
wyswietli 15 minut i 180° jako wstepnie
zdefiniowany program. .
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Temperatura i czas
Mozna zmieni¢ temperature i czaswybierajgc
symbole +/-.

Programy wstepnie zdefiniowane

To urzadzenie posiada 9 programéw wstepnie
zdefiniowanych.

Aby wybraé program, nacisng¢ przycisk z
menu bedzie mozna przechodzi¢ z jednego
programu do drugiego naciskajac.

* Jesli tego chcemy, mozna réwniez
modyfikowa¢ parametry temperatury i czasu
programow wstepnie zdefiniowanych.

Po wybraniu programu nalezy nacisng¢
przycisk start, aby rozpoczaé podgrzewanie.
Lampki kontrolne beda sie Swieci¢ i migac.
Jesli w danym menu poczekamy 5 sekund,
urzgdzenie zacznie dziatac.

Aby zmodyfikowaé parametry w trakcie
wykonywania przepisu, najpierw wtgczy¢
pauze, dokona¢ zmiany i powrdcic.

Aby rozpocza¢ podgrzewanie nacisngc
przycisk

UWAGA: W czasie wykonywania operacji
gotowania, mozna nacisng¢ przycisk pauzy

, aby zatrzymacé urzgdzenie. Nacisngé¢
ponownie ten przycisk, aby kontynuowac
proces gotowania.

Frytownica emituje sygnat ostrzegawczy, kiedy
konczy sie czas gotowania.

Sprawdzi¢, czy potrawy sg juz gotowe.

Jesli nie sg jeszcze gotowe, nalezy ponownie
wiozy¢ pojemnik do urzadzenia i ustawic
czasomierz jeszcze na pare minut.

Gdy zakonczy sie czas gotowania, wyjgc

catg czes¢ tacy poza urzadzenie. Urzgdzenie
wytgczy sie automatycznie.

UWAGA: taca i koszyk, jak tez i zywnos$¢, beda
BARDZO gorace..

Potozy¢ koszyk na powierzchni, ktdra jest
zdolna wytrzymywac¢ wysokie temperatury.
Oddzieli¢ koszyk od tacy uzywajac przycisku
zwalniajgcego kosz i wysypac z niego zywnosc¢
bez ryzyka oparzenia sie. (Fig. 1)

Uwaga: nie musimy czekac¢ na ponowne
uzycie frytownicy powietrznej bezposrednio po
ugotowaniu niektérych potraw.

Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia:
Odtaczy¢ urzgdzenie od sieci elektrycznej.
Wyczysci¢ urzadzenie.

Ochrona przed przegrzaniem:

Urzadzenie posiada termiczny system
bezpieczenstwa, ktéry chroni je przed
przegrzaniem.

Jesli urzadzenie sig samo wytacza i nie wigcza
sie ponownie, nalezy je odtgczy¢ od pradu,
odczeka¢ okoto 15 minut przed ponownym
podtgczeniem go. Jesli nadal nie dziata,
skontaktowac sie z jednym z autoryzowanych
serwiséw technicznych.

CZYSZCZENIE

Odtaczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢

az do ochtodzenia przed przystgpieniem do
jakiegokolwiek czyszczenia.

Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatkag
zmoczong kilkoma kroplami ptynu i nastepnie
osuszyc.

Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia
rozpuszczalnikow, ani produktow z czynnikiem
pH takich jak chlor, ani innych $rodkow
zracych.

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wkfada¢ pod kran.

Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia
i usuwanie z niego pozostatosci produktéw
zywnosciowych.

Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w
stanie czystosci, jego powierzchnia moze sie
zniszczyC€ i skroci¢ zywotnos¢ urzadzenia i
doprowadzi¢ do niebezpiecznych sytuaciji.
Zaden element tego urzgdzenia nie nadaje sie
do mycia w zmywarce.

Wysuszy¢ wszystkie elementy przed
ponownym montazem.

TABELA REKOMENDACJI

Tutaj mozesz sie zorientowa¢ odnosnie
gotowania réznych potraw.

UWAGA: Nalezy mie¢ na uwadze, ze te
parametry majg jedynie charakter orientacyjny.
Zywno$é moze by¢ innego pochodzenia,
wielkosci, ksztattu i marki, wiec nie mozemy
zagwarantowac najlepszych parametrow dla
okreslonej zywnosci.
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llos¢ (g) Czas (min) | Temperatura Mieszac Inne informacje
(°C)

Ziemniaki

400-700 9-16 200 Miesza¢
Cienkie mrozone
frytki

400-700 11-20 200 Mieszac
Grube mrozone
frytki

400-800 16-20 200 Miesza¢ Dodac¢ %2 tyzki
Domowe frytki oleju
(8x8 mm)
Domowe kliny 400-800 18-22 180 Mieszaé Dodac¢ %2 tyzki
ziemniaczane oleju
Domowe kostki | 300-750 12-18 180 Miesza¢ Dodac Y2 tyzki
ziemniaczane oleju
Roti (placek 250 15-18 180 Miesza¢
indyjski)
Zapiekanka 500 15-18 200 Mieszac
ziemniaczana
Mieso i kurczak
Stek 100-500 8-12 180
Kotlety 100-500 10-14 180
wieprzowe
Hamburger 100-500 7-14 180
Roladki z 100-500 13-15 180
kietbasg
Udka z kurczaka | 100-500 18-22 180
Piers$ z kurczaka | 100-500 10-15 180
Przekaski
Roladki 100-400 8-10 200 Mieszac Uzy¢ mieszanek
wiosenne do pieczenia
Nuggets z 100-500 6-10 200 Mieszac¢ Uzy¢ mieszanek
mrozonego do pieczenia
kurczaka
Mrozone 100-400 6-10 200 Uzy¢ mieszanek
paluszki rybne do pieczenia
Mrozone
paluszki serowe | 100-400 8-10 180 Uzy¢ mieszanek
W panierceé do pieczenia
Faszerowane 100-400 10 160

warzywa
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Pieczenie Uzy¢ formy do
pieczenia
Ciasto 300 20-25 160 Uzy¢ formy
do pieczenia/
naczynia
zaroodpornego
Quiche 400 20-22 180 Uzy¢ formy do
pieczenia
Muffins 300 15-18 200 Uzy¢ formy
do pieczenia/
naczynia
zaroodpornego
Problem Mozliwe przyczyny Rozwiagzanie
Urzadzenie nie jest Podtgczy¢ urzadzenie do gniazdka z
AIR FRYER nie podtgczone. uziemieniem.
dziata. Czasomierz nie jest Aby wiaczyé urzadzenie, nalezy uruchomié
ustawiony. czasomierz do momentu osiggniecia

wymaganego czasu przygotowania.

Potrawy smazone w
AIR FRYER nie sgw

Zostata umieszczona zbyt
duza ilo$¢ produktéw w
koszyku.

Nalezy umiesci¢ mniejszg ilo$¢ produktéw w
koszyku,

Mniejsze ilosci tatwiej sig potrzgsa i smazg
sie rownomiernie;j.

petni ugotowane.

Wybrana temperatura jest
zbyt niska.

Ustawi¢ zgdang temperature.
Ustawienie temperatury: skonsultowac z
Przewodnikiem gotowania

Potrawy smaza
sie w sposoéb nie
réwnomierny.

Niektorymi produktami
powinno sie potrzagsngc¢
w potowie czasu ich
przygotowywania.

Kiedy produkty jedne na drugich (np. Frytki)
nalezy nimi potrzgsng w potowie czasu ich
przygotowywania.

Smazone potrawy
nie wychodzag
chrupigce.

Nieodpowiedni czas
smazenia.

Sprawdzi¢ sposob przygotowania produktéw
(potraw) wskazany przez ich producenta.

Patelnia/kosz nie

Przetadowany kosz.

Nie przetadowywac kosza powyzej
maksymalnego poziomu.

moga przesuwac sie
W urzadzeniu.

Kosz nie jest
umieszczony prawidtowo
w patelni.

Docisng kosz w patelni az ustyszy sie
klikniecie.

Z urzadzenia
wydobywa sie biaty
dym.

Przygotowywane sg
sktadniki z wysokag
zawartoscig oleju.

Do ich przygotowania
zostat dodany ole;j.

Nie uzywac potraw bogatych w olej ani

nie dodawac wiecej oleju, niz jest to
bezwzglednie konieczne.

Ta frytownica wykorzystuje technologie,
ktéra wymaga niewielkiej ilosci oleju lub nie
wymaga go wcale.

Patelnia zawiera jeszcze
resztki ttuszczu z
poprzedniego uzycia.

Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem
sie tluszczu na patelni.
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(MeTd@paon TTPWTOTUTTWY 0dNYIWV)

NEPIFPA®H

A [Mivakag eEAEyxou wn@Iokog Kal agrg
1 KoupTri evepyotroinong /
évapéng / malong Asitoupyiag
2 DdwreIvég evdeitelg
AeiToupyiog
3 1KoupTri yevou M
4 KoupTri TTpocapHoyng
Beppokpaaciag
5 KoupTri aAAayng xpdvou

‘E€odog aépa

Tpo@odoTiké KaAwdio kal Trpila

Egwrtepikd doxeio

KaAd8i Tnyaviopatog

[MpooTacia Tou KOUNTTIOU AVOiyPaTOg

ToU KaAaBiou

KoupTri avoiyparog Tou kaAaBiou

XepoUAI Tou kKaAaBiou

Mmoo ®

I

> TTEPITITWOT TTOU TO HOVTEAO TNG CUOCKEUN
ogag dev dlaBéTel Ta EEAPTANATA TTOU
TTEPIYPAPOVTaI TTAPATIAVW, AUTE Ta EEAPTAPATO
MTTOPEITE VO T OTTOKTACETE HEUOVWHEVA ATTO
TIG YTTNPECTIEG TEXVIKNG GUVOPOMNG.

XPHZH KAI ZYNTHPHZH

Mpiv atré k&b xprion, SETUAICTE TEAEiwG TO
KOAWBIO TPoYod0oaiag TNG CUOKEUNRG.

Mn xpnGCIMOTIOIEITE TN CUCKEUR Qv

Ta §aPTAPATA TNG eV gival cwaTd
ouvapuoAoynuéva.

Mn xpnoIPOTIOIEITE TN CUCKEUR, €AV Ta
€CoPTAATA TTOU T oUVOOEUOUV TTapoucialouv
eAaTTWpaTa. OPOVTIOTE VO TA AVTIKOTAGTACETE
APEOWG.

Mn xpnoigoTroigiTal Tn ouokeun Adeia.

Mn xpnoIYOTIOIEITE TN GUCKEUN Qv dev
A€ITOUpYEi CWOTA O XPOVODIOKOTITNG.

Mn JETAKIVEITE | HETAPEPETE TN CUOKEUN EVW
AeIToupyei.

Ma va diatnpnBei N avTIKOAANTIKA eTTegepyaaia
o€ KOAR KatdoTaon, Pn XPnNoIYOTIOIEITE ETTAVW
NG METAAAIKG 1) aIXuNPG QVTIKEIMEVQ.

Mnv lopiCeTe TN duvaTdTNTA TNG CUCKEUNG Va
OOUAEUEL.

Na Tnpeite 10 6pI0 TNG 0TABUNG MAX.
ATTOOUVOEETE TN OUCKEUN aTTé TO PEUA,

étav dev TN XPNOIYOTIOIEITE KABWG KAl TTPIV

TTPAYHATOTTIOICETE OTTOIAdNTTOTE dIadIKaCia
KaBapiopou.

AlaTnpARoTE TNV TTAPoUCa CUCKEUR HaKPI&
atré Ta Taidid f/Kal Ta ATOUA JE PEIWUEVES
OWHMATIKEG, a1I0ONTNPIOKEG A BIOVONTIKEG
IKAVOTNTEG 1) ME EAAEIYN EUTTEIPIOG I YVWOEWV
Mn @UAGOOETE OUTE VO UETOQEPETE T CUOKEUN
600 gival akéua LeaTn.

Mnv a@rveTe TTOTE OUVOEDEPEVN TN GUOKEUN
Kal Xwpig emtApnon. 'ETol Ba e€oikovounoeTe
€TTIONG evEPYEIa Kal Ba eTMPNKUVETE TN (WA TNG
OUOKEUNG.

Na xpnoipotroigite pévo KatdAAnAa okeln TTou
UTTOPOUV Va avTEXOUV UWNAEG BEPUOKPATIEG.
H ToTr00£TNON TOU BIAKATITN TOU BEPUOTTATN
oTn B¢on «eAaxiotn Beppokpaaia» (MIN),

Oev dlac@ahidel Tn poéviun atroolvdeon NG
OUOKEUNG.

EVOEIKTIKG, OTOV OUVNUPEVO TTIVOKO
TEPIAAPBAVOVTAI OPKETEG GUVTAYEG OTIG OTTOIEG
ava@épeTal n BepUoKpaTia YnoiyaTog Kai o
XPOVOG AeIToupyiag TNG GUOKEUNG.

TPOMNOZ AEITOYPI'IAZ

Mapatnproeig TTpIvV Th Xpron:

BeBaiwBeite 611 £xeTe a@aipéael OAa Ta UAIKA
OUOKEUAOiag TOU TTPOIOVTOG.

[pIv XpNOIUOTTOINCETE TO TTPOIGV YIA TTPWTN
@opd, kKaBapioTe Ta Pépn TTOU £PYOVTal O
ETTAQNA HE TPOPINA OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV
TTAPAypPaQo yia TNV KabapidTnTa.

Katd TNV TTpwTn Xprnon cival @uaioAoyiké n
OUOKEUT Va PUpidel EAAQPWG TTAAOTIKO.

XPHZH:

=€eTUNIETE TEAEIWG TO KAAWDIO TTPIV CUVOETETE
TN OUOKEUN OTO PeUA.

ZUVOEDTETN CUOKEUN UE TO peUPa, BACovTag
TNV o€ Jia Tpida pe yeiwan.

To KOUWTTi EVEPYOTTOINONG TOU TTiVOKA EAEYXOU
Ba avayel

Avoi¢Te TO KOAGO! ka1l BAATE Ta TPOPIUA

TTOU BEAETE va TNYOAVIOETE, va WHOETE 1) va
HayeIpEWETE OTO KAAGO!.

BdAte TTaAI TOV KABO OTN CUOKEUN.

Znueiwan: Pn XPNOIUOTTOIEITE TTOTE TOV KGO0
XWPIG To KAAGB! péoa Tou.

Znueiwon: va XeIpifeaTe TTAVTA TOV KAS0 HECTW
Tou KaAaBI0U Kal Tou XeEPOUAIOU Tou. Mnv Tov
TAveTal av gival Kautog.

MaTroTe TO KOUWTTI yIa va avAWEl O TTIVAKAG
eAéyxou, Ba deite 611 0 TTivakag eAEyxou

Ba avayel og doTrpo xpwpa. * O Tivakag
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eAéyxou Ba deiger 15 Aetrtd kan 180 °C wg
TTPOKABOPIOUEVO TTPOYPAMA.

OgpHOKPATIA KAl XPOVOT

Mrropeite va aAAGEeTe TN Bepuokpacia Kal Tov
XPOVO, ETTIAEYOVTAG TO KOUUTTI PE Ta GUMROAT
+/-

MpokaBopiopeva TTPOYPAHATA

AuTr n ouokeun €xel 9 TTpokabopiouéva
TTpoypaupaTa.

MNa va emAEEeTE TO TTPOYPOAPMA, TTATACTE TO
KOUWTTI TOU JeVOU Ba PTTOPEITE va TTEPVATE OTTO
TO éva TTPOYPAPHa GTO GAAO, TTATWVTAG AUTO
TO KOUTTI.

*Av BEAETE, PUTTOPEITE VO OANGEETE TIG
TTAPAUETPOUG TNG BEPUOKPATiag Kal

TOU XPOVOU TWwV TTPOKAB0PIoUEVWV
TTPOYPOUHATWY.

MeTd TNV €1mIAOYA TOU TTPOYPAUKATOG TTATAOTE
TO KOUUTTI évapéng Asitoupyiag yia va apyioel
va Beppaiveral. Oa SeiTe OTI O PWTEIVEG
evdeiteig Aeitoupyiag Ba avawouv kai Ba
apxioouv va avaBooBrivouv.

Av TapapeiveTe 5 deutepOAETITA O€ éva PevoU,
n ouokeun Ba apxioel va AeiItoupyei.

MNa va aAAGEeTe TIG TTAPAUETPOUG KATA TN
OIGpKeIa EKTEAEONG TNG CUVTAYAG, TTOTAOTE
TTalon apyIKa, AAAGETE, KAl ETTAVEKKIVIOTE.
MNa va gekivoel n Bépuavon, TESTE TO KOUUTTI.
>HMEIQXH: Katd mn Sidpkeia TG Agitoupyiag
YnoiyaTog, UTTOPEITE VA TTOTHOETE TO KOUUTTH
TNG Talong yia va OTAPATACETE TN CUCKEUT, O
XPOVOJBIOKOTITNG Ba oTapaTAoel Kol Ba deixvel
TOV evaTtropeivavta xpovo. MatioTe autd 10
KOUNTTI Kail TTAAI yia va guvexioel n Asitoupyia
ynaoiyarog.

H @piTéCa ekTTEUTTEI X0 TTPOEIDOTTOINONG OTAV
OAOKANPWVETAI 0 XPOVOG HAYEIPEPATOG.
AokipdoTe av gival £Tolgo To aynTo.

Av dev gival, {avagioaydyeTe amrAwg ToV

KG30 OTn CUCKEUT Kal TIPOYPAUUOTIOTE TOV
XPOVOJBIOKOTITN YIO MEPIKA AETTTA OKOMN.
A@oU oAokAnpwbei 0 xpdvog wnaiuatog,
ByaATe 6A0 TO TUAPA TOU KABOU EKTOG TNG
OUOKeUNG. H ouokeun atrevepyoTrolgital
auTopara.

MPOXOXH: 1600 0 kK&d0g Kal To KaA&dl, 600
Kal Ta TpO@Iua, Ba gival MOAY feoTa.
AKOUUTIOTE TO KOAGBI O€ Hia TTIPAVEIT TTOU
va PTTopEi va avTegel upnAég BepuoKkpaaies.
XwpioTe T0 KAAGOI aTré Tov KAdOo
XPNOILUOTTOIWVTAG TO KOUMTTI atTeAeUBEPWONG
TOU KaAQBI0U Kol avaTPEWTE TO VI VO BYAAETE

Ta QayNTA XWPIG va KIVOUVEUOETE VA KAEITE.
(Fig. 1)

Znueiwaon: Oev XPEIAETAl VA TTIEPIPEVETE YIA

va {avayxpnoIUOTIOINCETE T PPITECA AEPOG
AUECOWG PETA TO PAYEIPEUA OPITUEVWV TPOPWIV.

A@oU oAokAnpwBOei n XpAon TNG CUOKEUNG:
ATTOOUVOEDETE TN GUCKEUN aTTd TO PeUA.
KaBapioTe Tn cuokeun.

OepMIKA TTPOCTACIO OO PAAEiag:

H ouokeur| d1a0€Tel Beppikn dIATaEN aoPaAEiag
TTOU TTPOCTATEUEI TN GUOKEUN a1 TUXOV
uTTEPBEPUavVON.

Av n OUOKEUR OTTOOUVOEETAI JOVN TNG KOl

dev avaouvdieTal, ByAATe Tn ammé Tnv Tpida,
TrEPIMEVETE TTEPITTOU 15 AETTTA, KOI SavOaBAAETE
TN oTnv Tpida. Av TTGAI dev AeiToupyei,
atreuBuvBeiTe o€ €EOUTIOOOTNUEVO KATAOTNUO
TEXVIKAG £GUTTNPETNONG TTEAQTWV.

KAGAPIOTHTA

ATTOOUVOEETE TN CUOKEUN ATTO TO PEUUa Kal
APAOTE TN VA KPUWOEI TTPIV TTPAYHATOTTOINCETE
otroladrtroTe dladikacia kabapiopou.
KaBapioTe Tn cuokeun Ue éva uypd

Travi, Bpeypévo pe PEPIKEG OTAYOVEG
ATTOPPUTTAVTIKOU KAl JETA OTEYVWOTE TN.

Mn xpnoipoTroigital SIOAUTIKG oUTE TTPOidVTa
pe 6¢ivo A aAkaAikd TTapdyovta pH, éTwg

n XAwpivn, oUTe AEIQVTIKA TTPOIGVTA YIa TOV
KOoBapIopd TNG GUOKEUNG.

Mnv eyBatTiCeTe TTOTE TN CUOKEUN O€ VEPO

1) Ao uypd, ouTe va Tn BadeTe KATW aTTé TN
Bpuon.

>0G TTPOoTEIVOUPE VO KaBapideTe TAKTIKA TN
OUOKEUN KOl Va a@aipeite OAa Ta UTTOAEIaTA
TPOPIHWV.

Av n ouokeun dev BpiokeTal o€ KAAR
katdoTaan kabapidTNTAG, N EMPAVEIR TNG
MTTOPEI Va XaAdoel Kal auTtd va £TTNPEATEI
avatroé@eukTa T didpkela (WAG TNG
OUOKEUNG Kal va 0dnyroel o€ KatadoTaon
ETMIKIVOUVOTNTAG.

Kavéva atré Ta gépn auTrg TNG OUOKEUNG BEV
MTTOPEI va TTAEVETAI O€ TTAUVTHPIO TTIATWY
Y1eyvWOTE OAA Ta £EapTANATA TTIPIV
OUVOPHUOAOYAOETE Kal QUAGEETE TN CUCKEUN.

MINAKAZ ME ZYZTAZEIZ

Edw ptropeite va apeTe pia 19€a yia Toug
XPOVOUG YNaiHaATOg TWV dIAPOPWY GayNTWV.
YHMEIQZXZH: A&BeTe utdWn OTI AUTEG OI
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TTAPAUETPOI €ival ATTAWG EVOEIKTIKEG. O TPOPEG
MTTOpPEI va €x0UV dIaQOPETIKN) TTPOEAEUDT,
MEYEBOG, OXNUA KOl EUTTOPIKG GAUA, Kal yia
auTo dev UTTOPOUNE VO SIOCQAAITOUE TIG
BEATIOTEG TTAPAPETPOUG VIO GUYKEKPIUEVEG
TPOPEG.



Downloaded by: pd-oliana on 06-09-2022 09:50 CEST

Moodémta | Xpdvog | @epuokpacia | Avauign | ANeG TTAnpogopieg
)] (min) (°C)
Matdreg
400-700 9-16 200 Avauign
Tnyavitég
TTATATEG AETITEG
KOTEWUYHEVEG
400-700 11-20 200 Avauign
Katewuypéveg
XOVTPEG TNyavVNTEG
TTATATEG
400-800 16-20 200 Avauign | NpooBéate V2
TnyaviTég TTaTdreg KOUTaAId AGdI
OTmTIKEG (8X8 mm)
Kudwvdreg 400-800 18-22 180 Avauign | MNpooBéarte V2
OTTITIKEG TTATATEG KouTaAId AGdI
STTITIKEG TTATATEG 300-750 12-18 180 Avauign | MNpooBéoTte V2
o€ KUBoug KOUTOAIG AGOI
Ywpi poT 250 15-18 180 Avauign
Mardreg oykpavtév | 500 15-18 200 Avapuign
Kpéag kai
TTOUAEPIKA
Mtrpi{dAa 100-500 8-12 180
Xolpivr) uTrpICoAa 100-500 10-14 180
MmmieTékia 100-500 7-14 180
Aoukavikotmtékia | 100-500 13-15 180
MrrouTtakia 100-500 18-22 180
KOTOTTOUAO
Ddrepolya 100-500 10-15 180
2VOKG
AvoIEIATIKO POAG 100-400 8-10 200 Avauign | Xprion
TTAPOAOKEUAOUATWY
yla Tov goUpvo
Katewuypéveg 100-500 6-10 200 Avauign | Xpron
KOTOMUTTOUKIEG TTAPOOKEUATHATWY
yla ToV @oUpvo
Kartewuypéva oTik | 100-400 6-10 200 Xpnon
wapiou TTAPOOKEUATHATWY
yla TOV @oUpvo
Kartewuypéva
Tavapiopéva oTiK | 100-400 8-10 180 Xpnon
Tupiou TTAPOOKEUAOUATWY
yid TOV QOUpPVO
[epioTd Aaxavikd 100-400 10 160

WYnté @oupvou

Xprion okeUoug yia
TOV PoUpVvo
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Aukd 300 20-25 160 Xpron okeloug yia
TOV QOUPVO/TTIATOU
yia ToV @oUpvo

Kig 400 20-22 180 XpnAon okeloug yia
TOV (pOoUpPVO

Mdaeoivg 300 15-18 200 XpnAon okeloug yia
TOV QOUPVO/TTIATOU
yia ToV @oUpvo

MpdéBANua MeavnA aitia Auon

H ouokeun) AIR
FRYER oev
A€ITOoUpVYEi.

H ouokeur) dev €xel
ouvdeBei oTO pevpa.

>UVOEDTE TN CUOKEUR O€ Mia TTpida PE yeiwon.

O XpovodIaKOTITNG BV
£XEI PUBUIOTEI.

o va evepyoTTOINGTE Tr) CUCKEUNR, VO EXETE
TOV XPOVOJIOKOTITN MEXPI TOV ETMOUPNTO XPOVO
HOYEIPEPATOG.

Ta Tnyavitd @ayntd
™G AIR FRYER &¢gv
£XOUV Yivel TTARPWG.

H mmoadTnTa TpoPipwyv
TTOU €x€l TOTTOOETNOET
oTO KaAdoi givai
uTTEPBOAIKG PEYAAN.

ToTroBeTAOTE PIKPOTEPN TTOCOTNTA CUCTOTIKWYV
aTO KaAdOI.

O1 pIKPAOTEPEG TTOOOTNTEG AVOKIVOUVTQI
KOAUTEPQ Kal ThyavifovTal opoIdpop®a.

H emmAeypévn
Bepuokpaacia gival
UTTEPPBOAIKG XOMNAR.

ZTPEYTE TO KOUNTTI pUBUIONG TNG BeppoKkpaaiag
MéXp!l TNV €mOuPNTA Béon.

MpooapuodoTe TN BepUoKkpacia: CUPBOUAEUTEITE
TOV 00NYO POYEIPEPATOG.

Ta Tpdé@Iua
Tnyavi¢ovtal ye
TPOTTO AVOUOIOYEVH.

Opiopéva cuoTaTikG
TIPETTEI VO avaKIvoUvTal
oTa PIod Tou Xpovou
HOaYEIPEPATOG.

Otav 10 TPpO@INA BpiokovTal TO £va ETTAVW
0TO GAAO (yia TTapAdElyua, TNYAVITEG TTATATEG)
TIPETTEI VO QVOKIVNBOUV OTa YIoG TOU XPOVOU
HOYEIPEPATOG.

Ta tnyavita dev
Byaivouv Tpayava.

Eo@aApévog TUTTO0G
XPNOIUOTTOIOUUEVOU
TPOYiyou.

>upPBouleuTeite TOV TPOTTO PAYEIPEPATOG TTOU
TTPOTEIVEI O TTAPACKEUACTAG YIa T TPOPINA.

Aev utTopei va
yNioTproEl TO
TNYGVI/KaAGO! oTn
OUOKEUN).

YTTEPPOPTWHEVO KAAGOI.

Mn yepigeTe TO KAAGO! eTTAVW ATTO TNV EvOEIgN
MAX.

To KaAdB dev eival
TOTTOBETNUEVO OWOTA
OTO TNYAVI.

MatAoTe To KAAGB! 0TO TNYAVI PHEXPI Va
OKOUOETE KAIK.

Byaivel aotrpog
KaTTVOG a1 TN
OUOKEUN.

MayeipetovTal
OUOTOTIKA PE UWNAR
TTEPIEKTIKOTNTA O€ AGDI.
MpooTédnke AGdI

Katd Tn S1dpKela Tou
HOYEIPEPATOG.

Mn XPNOIKOTTOIEITE TPOPIUA PE UWNAR
TTEPIEKTIKOTNTA 0€ AGdI OUTE VO TTPOOHETETE
emMITTAE0oV AGdI a1 TO ATTOAUTWG OTTOPAITNTO.
AuTA N PPITECa XPNOIUOTIOIET pIa TEXVOAOYia
TTou aTraiTei Aiyo 1) kaBoAou AGdI.

To TNyavi TrepIEXE!
QKON UTTOAEippaTa
NiTToug qTrc'J mv
TTponyoupevn Xxpnon.

O doTTpog KaTvog KAvEl To AiTTog va
CeoTaiveTal 0TO TNyAvI.
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(MpeBoa Ha opuruHanHuTe

MHCTPYKLWN)
OMNUCAHUE
A KoHTponHo Tabno - umdgposo u ¢
[oKOoCBaHe
1 ByToH 3a Bknto4YeHo/
nsknodeHo/naysa

2 CBEeTIMHHW UHAMKaTOpy 3a
paboTeH pexunm.

3 ByToH ,meH0“ M
4 ByTOH 3a HacTpovika Ha
Temneparypara
5 ByToH 3a npomsiHa Ha
BpeEMeTo
M3xopn 3a Bb3gyxa
3axpaHBall, kaben v wencen ¢
BbHLUEH KoHTenHep
KowwHnyka 3a nbpxeHe

3alumTa Ha ByToHa 3a oTBapsiHe Ha
KOLLHMYKaTa

G ByToH 3a oTBapsiHe Ha KOLLHMYKaTa
H [pbXKa Ha KOLHMYKaTa

Mmoo

Ako Bawmat mogen ypea He € OKOMMNIeKToBaH
C HAKOW OT ropeonncaHuTe npuHaanexXHocTu,
Te Morat aa 6baat 3aKyneHu oTaernHo B
cepBuU3nNTe 3a TEXHUYECKO 06CJ'Iy)KBaHe.

PABOTA C YPEOA N NOAOPBXKA

Mpeamn ynotpeba passuiiTe HaMbHO
3axpaHBalums kaben Ha ypeaa.

He n3nonseaiiTe ypeaa npu HenpaBUHO
NocTaBeHW NpUCTaBKu.

He n3nonseaiiTe ypeaa ako npukavyeHuTe KbM
Hero npuctaskmu ca gedekTHn. HesabasHo rm
3ameHerte.

He nsnonseanTte ypena, korato € npaseH.

He n3nonseaiiTe ypeaa B cnyyavTe, Korato
paboTun HenanpasHO.

He gBwkeTe 1 He NnpemecTBanTe ypeaa,
[oKaTo ce HaMupa B paboTeH pexuM.

3a Aa Moxe NpoTMBO3anenBaLmsaT crnon aa
ce CcbXxpaHu B 4OBPO CbCTOSIHME, MOMNS He
n3nonasante MeTanHu Unu ocTpu npubopw.
He HagBuwaBsavite paboOTHUAT KanauuTeT Ha
ypena.

He nanvBaviTe TeYHOCT Hag YepTaTa 3a
MakcumanHo Hueo MAX.

M3kntoyBanTe ypeaa, korato He ro u3nonssare,
UINn KoraTo ce rotBuTe ga ro novncTtuTe.
CbxpaHsBanTe ypega ganed ot gocera Ha
Aeua n/vnmn xopa ¢ HamaneHun uanyecku,
CEH30PHU UNN YMCTBEHN Bb3MOXXHOCTU, NN
Takusa 6e3 onuT 1 No3HaHWs 3a bopaseHe C
Hero.

He cbxpaHsBaiiTe n He npeHacanTe ypeaa,
aKo He e N3CTUHan HanbIHo.

B HukakbB crnyyanm He ocTassiTe 6e3
HabnogeHve ypeaa, AOKaToO € BKITHOYEH.

Mo TO31 HauuH Le cnecTuTe eHeprusa u e
YOBIDKUTE XMBOTA Ha en.ypeaa.

Vanonseante e4AMHCTBEHO YCTONYMBY Ha
BMCOKa Temneparypa npnéopu.

[NocTaBsaHeTO Ha TepmMmocTaTta B MUHMMarHo
nonoxenue (,MIN“ ) He o3Ha4aBa, Ye ypeobT
€ U3KITH4YeH.

OpueHTUPOBBYHO, Ha TabnuuaTa ce nocoysat
HAKOJSTKO peLenTu, BKMoYBaLln TeMmnepaTtypara
3a NpUroTBsiHE Ha XxpaHaTta 1 BpeMeTo 3a
paboTa Ha ypeaa.

HAYUH HA YNOTPEBA

3ABENEXKW NPEAU YNOTPEBA:

YBepeTe ce, Ye U3LANO CTe OTCTpaHUm
onakoBkaTa Ha ypepaa.

Mpenu na nsnonseare en. ypeaa 3a nbpseu
MbT, NOYNCTETE BCUYKM YaCTU, HAMUPALLM

ce B ONWP C XpaHUTENHWUTE NPOAYKTU, KaTo
cnegpate ykasaHusaTa B pasgen “Noyncresane”.
EctecTBeHo e no Bpeme Ha nbpeata ynorpeba
ypeabT Aa usnycka fnek Myupuc Ha nrnacrmaca.

YNOTPEBA:

Mpeom ynotpeba passuiite HambIHO
3axpaHBalLus kaben Ha ypeaa.

BknitoyBaiiTe ypena B 3a3eMeH KOHTaKT.
ByTOHBT 3a BKIMHOYEHO HA KOHTPOSIHOTO Tabno
LLie CBETHE.

OTBOpETE KOLHMYKaTa 1 NocTaBeTe B Hest
NpoayKTUTE, KOUTO XenaeTe Aa NbpxuTe, Aa
neyeTe Unu a rotBUTE.

[MocTaBeTe OTHOBO kodhMyKaTa B ypeaa.
Benexka: Mons, HuKkora He U3nona3sante
KohmykaTa 6€3 noctaBeHa B HESl KOLLUHWUYKA.
Benexka: Monsa na 6opaBuTe ¢ koduykata
nocpeacTBOM KOLUHMYKAaTa U ApbXKaTta W.
Monsi He s xBalLaiiTe, ako e 3arpsita.
HaTtucHete GyToHa 3a ,BKMOYEHO" Ha
KOHTpONHoTo Tabno. LLe 3abenexute, ye

TO cBeTBa.* KOHTponHoTo Tabno noka3sa
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15 muHyTn 1 180 °C kaTo nporpama no
noapasbvpaHe.

Temnepartypa u Bpeme

MoxeTe fa NnpoMeHsiTe TemnepatypaTa u
BpemeTo,kaTo ¢ OyToHa n3bepeTte cumBonute
o

MNpenBapuTenHo 3agageHy nporpamm
YpeabT pasnonara ¢ 9 npeaBaputenHo
3afjafieHn nporpamu.

3a n3bop Ha nporpamara, HaTucHeTe ByToHa
,MeH“.OT eHa nporpama Ha apyra MoxeTe
[a ce NpexBbp NOCPeACTBOM TO3U GYTOH.
*CbLLO Taka Npu XenaHve CbLlo MOXeTe Aa
N3MeHWTe NapameTpuTe Ha TemnepaTypa

1 BpEME Ha NnpeaBapuTENHO 3aafeHnTe
nporpamu.

Cnep n3bopa Ha cboTBeTHaTa nporpama
HaTucHeTe BYTOH C Lien 3ano4BaHe

Ha 3arpsiBaHeTo. LLlle 3abenexwute, ye
VHOVKATOPHUTE CBETIIMHU 33 paboTeH pexnm
LLle CBETHAT U e 3anoYyHaT Aa npumurear.
AKO M34akaTe B MEHIOTO 5 CEKYHAM ypeabT Lie
3ano4yHe aa pabotu.

3a npomsiHa Ha napameTpuTe No Bpeme Ha
peuenTaTa, MbpBO HanpaeeTe naysa, cneq
KOETO ' MPOMEHETE 1 3afeicTBalTe ypeaa
OTHOBO.

3a 3anoyBaHe Ha 3arpsiBaHeTO, HaTUCHeTe
OyTOH.

BEJIEXKA: No Bpeme Ha pexuma Ha rotBeHe
MOXeTe Aa HaTucHeTe ByToHa ,nay3a“, upes
KOeTo Lue crnpeTe ypeaa. TemnopusatopbT
cnvpa 1 nocoysa octaealloTo Bpeme. OTHOBO
HaTucHeTe To3n ByTOH, 3a Ja NpoabImKUTE
npoueca Ha rotBeHe.

KoraTo BpemeTo 3a npuroTesiHe Ha
XPaHUTESTHUTE MPOAYKTU U3Teve,
(OPUTIOPHUKBT M3daBa NpeaynpeanTeneH 3BykK,
YBepeTe ce, Ye NpoayKTUTE ca NPUroTBEHN.
AKo He ca, camo crefBa a Bkapare

OTHOBO Cb/ia B ypeaa v Aa nporpamupare
TeMnopusaTopa 3a HAKOJIKO MUHYTU NoBevye.
Cnep npuvknoyBaHe npoueca Ha NpuUrotesiHe
Ha NpoayKTuTe, U3BagdeTe U3LANo KodurykaTta
oT ypena. YpeabT cnvpa aBTOMaTUYHO.
BHUMAHWE: MNpwn n3BaxgaHeTo KakTo
KogprukaTa, Taka ¥ KOLUHMYKaTa, a CbLo

N XpaHUTENHUTE NPOAYKTU e Gbaat
N3KITIOYNTENTHO ropeLLm.

MocTaBeTe KOLIHMYKaTa Ha Nnoaxoasiua,
cnoco6Ha fia n3gbpxa BUCOKM TeMnepaTypu,
NMOBBPXHOCT.

OTpeneTe KOLWHMYKaTa OT koduykata
nocpeacTeom ocBoboxagaBalums 6yToH,
cnep koeTo 51 06bpHeTe HaobpaTHO, 3a Aa
n3nagHaT XpaHUTenHUTe NPoaykTn 6e3 puck
ot usrapsHe. (Fig. 1)

Benexka: He e HeobxoaMMO Aa u3yakearte,
3a Aa 13nons3earte OTHOBO Bb3AYLLUHUS
(PPUTIOPHUK BeaHara crnep npuroTBAHETO Ha
onpeeneHy XpaHuTenHu NpoayKTy.

Cnep npukniouBaHe Ha paboTtaTa ¢ ypeaa
M3knioyeTe ypeda oT 3axpaHBallata Mpexa.
MouncreTe ypena.

Tepmo3sawuTa npu nperpsisaHe:

YpenbT e cHabeH CbC 3alUTEH MEXAHU3BM,
npeanassaly ro oT BCAKAKbB BUA, MperpsiBaHe.
AKO ypenbT ce U3KMHYM aBTOMATUYHO U He
ce BKITH04M NMOBTOPHO, U3BajeTe Liencena ot
€I1. KOHTaKT, n34yakanTe okono 15 MUHYTU 1 ro
BKJTIOYETE OTHOBO. AKO 1 Toraea He paboTu,
06bpHETE Ce KbM 0TOPU3MPaH CepBU3 3a
TEXHUYECKO 06CNyKBaHe.

NOYUCTBAHE

Mpeau nouncTeaHe, U3KoYeTe ypeaa ot
3axpaHBalllaTta Mpexa 1 ro octaseTe Aa
N3CTUHE.

MouncTeTe ypeda C BraxHa Kbpra, HanoeHa ¢
HAKOMKO Karku MyeLL npenapart, creg KoeTto ro
noAcyLueTe.

3a nouncTBaHeTo Ha ypeda He usnonaeaiite
pasTBOPUTENW U NpenapaTh C KUCEenuHeH

1M ocHoBeH pH dhakTop, kato GenvHa u
abpasnBHY NPOAYKTU.

He noTansiite ypeaa BbB Boda Unm apyra
TEYHOCT, U He ro nocTasanTe noj Tevalla
Boda.

MpenopbYnTENHO € Aa noyucrearte ern.

ypefa pefoBHO M HaMb/IHO fa OTCTpaHsBaTe
ocTaTbLWTe OT XpaHa.

YpeawT crneasa da ce noaabpxka uYncT. B
NPOTUBEH Cryyait MOBbPXHOCTTa My MOXe Ja
ce nospeau, 1 ToBa Aa cbkpaTh 6e3Bb3BPaTHO
eKcnrioaTaunoHHUSA My KMBOT, @ CbLLO U Aa
CTaHe npu4KnHa 3a Bb3HMKBaHE Ha onacHo
MosoXKeHue.

He ce gonycka KoATo 1 a e YyacT OT To3u ypea
fa 6bae uamvBaHa B CbAOMUANHA MaLLHA.
Cnep ToBa, nofcyLueTe 4o6pe BCUYKM YacTu,
nocTtaeeTe M oGpaTHO U CbXpaHeTe ypeaa.

TABJIMUA C NPENOPBKU

B HacTosilwaTta Tabnuua Moxe Aa nonyyuTe
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npeacTaBa 3a NPUroTBSIHETO HA Pa3NUYHK
BWOBE XPAHUTENHM NPOJYKTU.

BEJNIEXXKA: VimanTe npegsua, ye

Te3n napameTpu Ca OPUEHTUPOBBYHN.
XpaHuTenHnTe NpoaykTn mMorat aa 6vaart ¢
pasnuyHN Npou3xoad, pasmep, hopmMa 1 Mapka,
nopagu KoeTo He MOXeM [ia rapaHTupame,
Han-0obpuTe NnapameTpu 3a onpegenexHn
XPaHUTENHW NPOAYKTU.
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KonuyecTtBo Bpewme Temnepatypa |Cwmecete |[Opyra
(9) (MUWH) (°C) MHopmaums
Kaptodu
400-700 9-16 200 CwmeceTe
TbHKOHapA3aHu
3amMpaseHu
NbPXEHN KapTodhu
[ebenonapsizaHn | 400-700 11-20 200 CwmeceTte
3amMpaseHu
MbpXEeHU kKapTodhu
[omawHu nbpxeHun | 400-800 16-20 200 CwmeceTte |[llpubasete %2
kapTodm (8x8 Mm) NBXWUYKM ONNO
Pesenn npomawHu | 400-800 18-22 180 CwmeceTte |[pubGasete %2
KapTodun ITBXWYKMU ONno
Ky6uyeTta gomawwHu |300-750 12-18 180 Cwmecete |lMpubasete Y2
KapTodun TBXWUYKM Onno
Potun 250 15-18 180 CwmeceTe
KapTtodum orpeteH | 500 15-18 200 Cmecete
Meco oT gomalluHu
XUBOTHU U
NUELLKO MECO
BudTek 100-500 8-12 180
CeuHcku nbpxonu | 100-500 10-14 180
Xambyprepwu 100-500 7-14 180
Ponua ot 100-500 13-15 180
KpeHBUpLIN
Munewkn 6ytyeta |100-500 18-22 180
Munewkn repan 100-500 10-15 180
Bbpau 3akycku
MponeTtHu ponua 100-400 8-10 200 Cmecete | WM3nonssaHe
Ha roToBu
XpaHu 3a
neyeHe Ha
dypHa
3ampaseHu
NUNeLKn Kbcose 100-500 6-10 200 CmeceTte |M3nonsBaHe
Ha roToBu
XpaHu 3a
neyeHe Ha
dypHa
Pu6Hu 3ampasernn | 100-400 6-10 200 M3nonseaHe
npbYMLn Ha roToBu
XpaHu 3a
neyeHe Ha

®ypHa
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KawkaBaneHnn

naHupaHn 100-400 8-10 180 MsnonssaHe

3ampaseHu Ha rOTOBU

nprarum XpaHu 3a
neyeHe Ha
dypHa

MbnHeHn 100-400 10 160

3ef1eHYyLm

OnwnyaHe M3nonasaHe
Ha dhopma 3a
®ypHa

Cnagkuw 300 20-25 160 M3nonssaHe
Ha cbopma/
YMHUS 3a
dypHa

Kuww 400 20-22 180 M3nonssaHe
Ha cdhopma 3a
dypHa

KekcyeTa 300 15-18 200 M3nonssaHe
Ha cdopma/
YMHUS 3a

pypHa
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Mpobnem

Bb3amoxHa npuunHa

PaspelueHue Ha npobnema

PPUTIOPHUKBLT He
paboTn.

YpeabT He € BKITHOYEH KbM
MpexaTa.

CBbpkeTe ypeaa B 3a3eMeH KOHTaKT.

TemnopusaTopbT He e
HaCTPOEeH.

3a [a BkIouuTe ypeaa, 3aBbpTreTe
Temnopwu3aaTtopa fjo HeoGX0AUMOTO 3a
MPUroTBsiHE BpeMe.

MbpxxeHnTe npoaykTH
BbB (OpUTIOPHUKA
He ca HanbIHO

KonnyectBoTo noctaBeHn
B KOLWHMYKaTa NPOAYKTN €
npekaneHo ronamo.

MocTaBeTe B KOLIHMYKaTa Mo-Masnko
KONMMYECTBO MPOAYKTU.

Mo-MarnkuTe KonuyecTsa ca no-necHn
3a pasknaliyaHe 1 ce U3nbpxear rno-
paBHOMEpPHO.

N3NbPXKEHN.
M3bparaTta Temnepatypa e | 3aBbpTeTe KOHTpOnepa Ha TemnepartypaTa
npekaneHo Hucka. 10 HYXXHOTO MOSOXeHWe.
Harnacete Temnepatypara. 3a uenra
HanpaBeTe CnpaBKa C HapbyHUKa 3a
roTBeHe.
MpogykTute Hskoun npogyktn cneasa KoraTto egHun npoayktv ce Hamupar Hag
ce nanbpxsar fa ce pasknawiat no ApYrn - HaNpuMep, NbpXeHn kapTodu - Te
HepaBHOMEPHO. cpepaTta Ha BpemeTo 3a crnepBa fa ce pasknaliaT no cpeparta Ha

npuroTeaHe.

BpPEMETO 3a NpuroTedaHe.

MbpxxeHnTe kapTodu
He 13nuaar Xpynkasu.

M3nonaeaHu ca
HenpaBWUHN NPOAYKTU.

HanpaBeTte crnpaBka 3a HauuHa
Ha NPUroTBAHE Ha NPOAYKTU Ha
npoussoguTend.

TuraHbT/KOWHMYKaTa
He MoXe Aa ce
npunnb3He B ypeaa.

KowHunykaTa e
npeTtoBapeHa.

He nbnHeTe KolHMYKaTa, HaaAXBbPAAKA
o3HayeHneto MAX.

KolHnykaTa He e
npaBuiHO NocTaBeHa B
TUraHa.

HaTtucHeTe KolwHMYKaTa, oKaTo vyeTte
n3uipakBsaHe.

OT ypena na3nusa 6sn
nyLiek.

MpuroteaTe NpoaykT ¢
BWCOKO CbAbpXaHue Ha
onwo.

KbMm npogykTtute e
npubaBeHo onuo.

He n3nonseanTte npoayKT ¢ BUCOKO
cbabpaHue Ha onvo. He pgobassainte
noBeye 0nmo OT HeobXoAMMOTO.
DPUTIOPHUKBT N3MON3Ba TEXHOMOIUS,
M3ncKBaLla Masiko Uiv HUKaKBO ONNO.

TuraHbT BCe oLle
CcbAbpxa ocTaTbUm OT
Ma3HWHa OT NpeauwHaTa
ynoTpeba.

nyUJeK'bT € npeaun3BuKaH OT 3arpatarta B
TUraHa MasHuHa.
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(Preklad originalniho navodu)

POPIS

A Digitalni ovladaci panel a tlacitka
1 Tlagitko ON/start/pauza
2 Kontrolka zahfivani a provozu
3 Tlacitko nabidky
4 Nastaveni teploty
5 Nastaveni ¢asu
Odvod vzduchu
Napajeci kabel a zastrCka
Vnéjsi panev
Fritovaci ko$
Ochrana tlacitka pro uvolnéni koSe
Tlacgitko pro uvolnéni kose
Rukojet koSe

ITOTMMOO®@

Pokud model vaseho pfistroje vySe popsané
pfisluSenstvi nezahrnuje, muze byt také
zakoupeno oddélené pres technicky asistencni
sluzbu.

POUZIVANI A PECE O PRISTROJ:

Pfed kazdym pouzitim pIné rozvifite napajeci
kabel.

Nepouzivejte pfistroj, pokud neni pfislusenstvi
spravné namontovano.

Nepouzivejte pfistroj pokud je pfislusenstvi k
nému pfipojené vadné. Okamzité je/ji vymérite.
Nepouzivejte spotfebi¢, pokud je prazdny.
Nepouzivejte spotfebi¢, pokud spinac
Casovace nefunguje spravné.

PFi pouzivani pfistrojem nepohybuijte.

Abyste udrzeli nepfilnavou Upravu v dobrém
stavu, nepouzivejte kovové nebo Spicaté
nadobi.

Nepretézujte pracovni kapacitu pfistroje.
Respektujte ukazatele MAX.

PFistroj odpojte z elektrické sité, kdyz ho
nepouzivate a pfed zahajenim jakéhokoli
cisténi.

Tento pfistroj skladujte mimo dosah déti

a/ nebo osob s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi

Ci osob, které nebyly obeznameny s jeho
pouzivanim.

Neukladejte ani nepfepravujte pfistroj, pokud
je stale horky.

Nikdy nenechavejte pfistroj pfipojeny a bez
dozoru, pokud se nepouziva. To Setfi energii a
prodluzuje Zivotnost spotfebice.

Pouzivejte pouze nadobi, které je odolné vici
vysokym teplotam.

Otocenim ovladace termostat nastavte na
minimum (MIN). To neznamena, Ze je pfistroj
trvale vypnuty.

Jako referenci naleznete v pfilozené tabulce
doporuceni ohledné teploty a ¢asu vareni pro
nékolik jidel.

NAVOD K POUZITI

PRED POUZITiM:

Ujistéte se, ze byl odstranén veskery obalovy
material produktu.

PFed prvnim pouzitim produktu vycistéte

¢asti, které budou v kontaktu s potravinami
zplsobem popsanym v ¢asti vénované cisténi.

POUZITI:

Pfed tim, neZ kabel zapojite do zasuvky, zcela
jej rozvirte.

PFipojte spotfebi¢ k uzemnéné sitové zasuvce.
Tlacitko ON na ovladacim panelu se rozsviti.
Otevrete fritovaci ko$ a vlozte do néj potraviny,
které chcete smazit, opékat nebo vaifit.

Vlozte panev zpét do spotfebice.

Poznamka: Nikdy nepouzivejte panev, pokud
neni uvnitf kos.

Poznamka: S panvi manipulujte vzdy pomoci
koSe a jeho rukojeti. Nedotykejte se ji, pokud
je horka.

Stisknéte tlacitko ON na ovladacim panelu,
ovladaci panel se rozsviti.

*Na ovladacim panelu se zobrazi
prednastaveny program 15 minut a 180°C.

Teplota a ¢as
Pomoci symboll +/- mizete zménit ¢as a
teplotu.

Prednastavené programy

Tento spotfebi¢ ma 9 pfednastavenych
program(

Chcete-li vybrat program, stisknéte tlacitko
nabidky. Stisknutim tohoto tlacitka muzete
pfepinat z jednoho programu na druhy.
*Pokud chcete, muzete také zménit nastaveni
teploty a ¢asu pro pfednastavené programy.
Jakmile je program zvolen, stisknéte tlacitko
start pro spusténi ohfevu.

Uvidite, Ze se kontrolka provozu rozsviti a
zacne blikat.

Pokud v nabidce zlistanete 5 sekund, pfistroj
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zahdji ¢innost

Chcete-li béhem vareni zménit jakékoli
nastaveni, nejprve vafeni pozastavte, upravte
nastaveni a poté pokracujte.

Chcete-li zahajit ohfev, stisknéte tlacitko ON
POZNAMKA: B&hem faze vafeni mizete
stisknutim tlacitka pauzy spotfebi¢ zastavit,
Casovac se také zastavi a zobrazi zbyvajici
€as. DalSim stisknutim tohoto tlagitka obnovite
fazi vareni.

Fritéza pipne, jakmile doba vareni uplyne.
Zkontrolujte, zda je jidlo uvarené.

Pokud tomu tak neni, staci vratit nadobu zpét
do fritézy a naprogramovat ¢asovac, aby se
jidlo vafilo jesté nékolik minut.

Po dokon¢&eni vafeni vyjméte celou ¢ast
panve ze spotfebice. Spotfebic¢ se automaticky
vypne.

POZOR: panev i kos, stejné jako jidlo, budou
VELMI horké.

Umistéte panev na povrch, ktery odola
vysokym teplotam.

Oddélte kos$ od panve pomoci tlacitka pro
uvolnéni koSe a poté jidlo vyklopte bez rizika
popaleni (obrazek 1)

Poznamka: Ihned po uvareni ur€itych potravin,
neni nutné pred opétovnym pouzitim fritézy
Cekat.

Po dokonceni prace s pristrojem:
Zafizeni odpojte od napajeni.
Pristroj vyCistéte

Tepelna ochrana

Pristroj ma bezpecnostni zafizeni, které chrani
pristroj pfed prehratim.

Pokud se pfistroj sam vypne a znovu se
nezapne, odpojte jej ze sité a pockejte
priblizné 15 minut, nez jej znovu pfipojite.
Pokud se znovu nezapne, odneste jej do
nekterého z autorizovanych servisu.

CISTENI

Odpoijte pfistroj od elektrické sité a nechte jej
vychladnout pfed zahajenim jakéhokoli ¢isténi.
Zafizeni vyCistéte vihkou utérkou s nékolika
kapkami Cisticiho prostfedku a poté vysuste.
Pro Cidténi pristroje nepouzivejte rozpoustédla
nebo produkty s velmi kyselym nebo
zasaditym pH faktorem, jako napf. bélidlo nebo
abrazivni produkty.

PFistroj neponofujte do vody ani jiné kapaliny,
neumistujte pod tekouci vodu.

Doporucuje se spotiebi¢ pravidelné Cistit a

odstranit vSechny zbytky potravin.

Nebudete-li spotfebi¢ udrzovat v Cistoté,
kvalita jeho povrchu se maze zhorsit, coz
nevyhnutelné zkrati Zivotnost spotfebice a jeho
pouzivani bude nebezpecné.

Zadna z &asti tohoto spotiebiée neni vhodna
do my¢ky nadobi

VSechny dily pfed jejich poskladanim
dohromady a skladovanim jesté utfete.

Tabulka doporuceni

V nize uvedené tabulce naleznete bézna
nastaveni, ktera pro vas mohou byt vhodna.
Poznamka: Tato nastaveni jsou pouze
orientacni. Potraviny se mohou liSit pdvodem,
velikosti, tvarem a znackou, takze nemuzeme
zarucit nejlepsi nastaveni pro konkrétni
potravinu.
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MnozZstvi Cas (min) | Teplota Protfepat | DalSi informace
potravin (g) (°C)
Brambory a
hranolky
Tenké mrazené 400-700 9-16 200 Protrepat
hranolky
Tlusté mrazené 400-700 11-20 200 Protrepat
hranolky
Domaci hranolky | 400-800 16-20 200 Protfepat Pridejte 1/2 1zice
(8 x 8 mm) oleje
400-800 18-22 180 Protrepat Pridejte 1/2 Izice
Brambory oleje
nakrajené na
mesicky
300-750 12-18 180 Protrepat Pridejte 1/2 Izice
Brambory oleje
nakrajené na
kosticky
Indicky chléb roti 250 15-18 180 Protfepat
Gratinované 500 15-18 200 Protrepat
brambory
Maso a dribez
Steak 100-500 8-12 180
Veprové kotlety 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Parkové rolky 100-500 13-15 180
Kufeci palicky 100-500 18-22 180
Kufeci prsa 100-500 10-15 180
Malé obcerstveni
Jarni rolky 100-400 8-10 200 Protfepat Pouzijte polotovar
Mrazené kureci 100-500 6-10 200 Protrepat Pouzijte polotovar
nugetky
Mrazené rybi prsty | 100-400 6-10 200 Pouzijte polotovar
Mrazené obalené
ve strouhance 100-400 8-10 180 Pouzijte polotovar
Syrové svacinky
PInéna zelenina 100-400 10 160
Peceni Pouzijte formu na
peceni
Dort 300 20-25 160 Pouzijte formu na
peceni / pekac
Quiche 400 20-22 180 Pouzijte formu na
peceni
Muffiny 300 15-18 200 Pouzijte formu na

peceni / pekac
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Problém

Mozna pficina

Horkovzdu$na fritéza
nefunguje.

Spotfebi¢ neni zapojen.

Vlozte sitovou zastréku do uzemnéné
zasuvky ve zdi.

Nenastavili jste Casovac.

Otocte knoflik ¢asovace na pozadovanou
dobu pfipravy pro zapnuti pfistroje.

Pokrmy nejsou

Mnozstvi potravin v kosi
je prilis velké.

Vkladejte mensi davky potravin do koSe.
Mensi davky jsou smazené rovnomeérnéji.

hotové.
Nastavte teplotu na pozadovanou hodnotu.
Nastavena teplota je pfilis | Nastaveni teploty - viz tabulka s
nizka. doporu¢enym Casem vareni.
Pokrmy jsou Nékteré pokrmy je tfeba | Potraviny, které lezi na vrcholu nebo pres
smazené protiepat po uply’nuti sebe (napf’. hranolky) potfe@yji byt protfepany
nerovnomarns. poloviny doby pfipravy. po uplynuti poloviny doby pfipravy.

SmazZené pokrmy
nejsou kfupavé.

Pouzili jste nespravny typ
potravin.

Viz pokyny k vareni od vyrobcl potravin.

Nelze zasunout
nadobu / ko$ do
fritézy.

Kos je pfeplnény.

Nenapliujte kos nad znacku MAX.

Ko$ neni spravné vliozen
do nadoby.

Zatlacte ko$ dolu do nadoby, dokud
neuslysite cvaknuti.

Z fritézy jde bily
kouf.

Byly pouzity potraviny s
vysokym obsahem oleje.
K potravinam byl pfidan
olej.

Nepouzivejte typ potravin s vysokym
obsahem oleje ani nepfidavejte dalsi olej,
pokud to neni nutné.

Fritéza pouziva technologii, ktera nevyzaduje
zadné nebo malé mnozstvi oleje.

V nadobé jsou stale
zbytky tuku z pfedchoziho
pouziti.

Bily kouf je zpusoben zahfivanim tuku v
nadobé. Ujistéte se, Ze jste nadobu po
kazdém pouziti fadné vycistili.
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ES) GARANTIA Y ASISTENCIA
TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y
proteccion de la garantia legal de conformidad
con la legislacion vigente. Para hacer valer sus
derechos o intereses debe acudir a cualquiera
de nuestros servicios de asistencia técnica
oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://solac.com

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el
teléfono que aparece al final de este manual.
Puede descargar este manual de instrucciones
y sus actualizaciones en http://solac.com

EN) WARRANTY AND TECHNICAL
ASSISTANCE

This product enjoys the recognition and
protection of the legal guarantee in accordance
with current legislation. To enforce your rights
or interests you must go to any of our official
technical assistance services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://solac.com

You can also request related information by
contacting us by phone.

You can download this instruction manual and its
updates at http://solac.com

FR) GARANTIE ET ASSISTANCE
TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous
pouvez accéder au lien suivant : http://solac.com
Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce  manuel
d’instructions et ses mises a jour sur http://solac.
com

PT) GARANTIA E ASSISTENCIA
TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e
protecéo da garantia legal em conformidade com
a legislacdo em vigor. Para fazer valer os seus
direitos ou interesses, deve recorrer sempre aos

nossos servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais proximo de si através
do seguinte website: http://solac.com

Também pode solicitar informagodes
relacionadas, pondo-se em contacto connosco.
Pode fazer o download deste manual de
instrugdes e suas atualizagbes em http://solac.
com

IT) GARAZIA E ASSISTENZA
TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita
con la legislazione vigente. Per far valere i suoi
diritti o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi
dei nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.
Pud trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://solac.com

Inoltre, puod richiedere informazioni mettendosi
in contatto con noi.

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://solac.com

CA) GARANTIA I ASSISTENCIA
TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement
i proteccié de la garantia legal de conformitat
amb la legislacioé vigent. Per fer valer els vostres
drets o interessos heu d’acudir a qualsevol dels
nostres serveis d’assisténcia técnica oficials.
Podreu trobar el més proper accedint
al seglient enllag web: http://solac.com
També podeu demanar informacioé relacionada
posant-vos en contacte amb nosaltres pel
telefon que apareix al final d’aquest manual.
Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les vostres actualitzacions a http://solac.com

DE) GARANTIE UND TECHNISCHER
SERVICE

Dieses Produkt ist von der gesetzlichen
Garantie gemass der geltenden Gesetzgebung
geschitzt. Um lhre Rechte und Interessen
geltend zu machen, missen Sie eines unserer
offiziellen Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein
Servicezentrum in lhrer Nahe: http://solac.com
Sie konnen auch Informationen anfordern,
indem Sie sich mit uns in Verbindung setzen.
Sie kénnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://solac.com



Downloaded by: pd-oliana on 06-09-2022 09:50 CEST

NL) GARANTIE EN TECHNISCHE
ONDERSTEUNING

Dit  product valt onder de legale
garantievoorwaarden zoals bepaald in de
actuele wetgeving. Om een beroep te doen
op uw rechten of aanspraken kunt u contact
opnemen met onze officiéle technische service.
U kunt de dichtstbijzijnde technische service
vinden op de website: http://solac.com

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
solac.com

RO) GARANTIE SI ASISTENTA TEH-
NICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea si pro-
tectia garantiei legale in conformitate cu legislatia in
vigoare. Pentru a va exercita drepturile sau interese-
le, trebuie s& va adresati unuia dintre serviciile noas-
tre oficiale de asistenta tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta teh-
nica accesand urmatorul link web: http://solac.com
De asemenea, puteti solicita informatii conexe, con-
tactand-ne (consultati ultima pagina a manualului).
Puteti descarca acest manual de instructiuni si actu-
alizarile sale http://solac.com .

PL) GWARANCJA | SERWIS
TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony
prawng gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W celu wyegzekwowania swoich
prawa lub interesow, nalezy uda¢ sie do
dowolnego z naszych oficjalnych ustug pomocy
technicznej.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajgc z
ponizszego linku: http://solac.com
Mozna réwniez poprosi¢ o
kontaktujgc sie z nami.

Mozna tez pobraé niniejszg instrukcje obstugi i
jej aktualizacje http://solac.com

BG) TAPAHUMA U TEXHUYECKA
nomolty

HacTosiwmaT npogyKT MMa 3akoHHa rapaHuus,
B CbOTBETCTBME C [ENCTBALLOTO 3aKoHoAaTer-
cTBO. 3a ga ynpaxHuTe npasaTa Cu Ha noTpe-
OuTen crnegBa Ja Ce HacouuTe KbM HSKOW OT
HalnTe OTOpU3MpaHu CepBU3MN.

Han-6nusknsa o Bac cepBun3 MmoxeTe fa oTkpue-
Te Ha cregHus nuHK: http://solac.com

informacje,

Cobllo Taka, MoxeTe Aa noTbpcute MHopma-
Lusi, CBbP3BaNKK Ce C Hac (BMXKTe Ha nocrnegHa-
Ta CTpaHuLa Ha HapbYHuKKa).

HapbyHuKa C ykasaHusi U HEroBUTE OCbBPEME-
HSBaHUS MOXETe [a cBanuTte Ha cneaHus hitp:/
solac.com

EL) EITYHZH
YMNOZTHPI=H

To TTapov TTpoidv avayvwpideTal Kai
TIPOCTATEUETAI OTTO TN VOUIUN £yyUnon
OUPMOPPWAONG TTPOG TNV I0XUoUCa VouoBeaia.
Ma va diekdIkAoETE Ta SIKAIWPATA A
OUP@EPOVTA Oag TTPETTEl VO aTTeuBUVOEiTE o€
OTTOIOOATIOTE ATTO TA ETTICNUA YPAPEIQ HaG
TEXVIKAG UTTOOTAPIENG.

Ma va Bpeite 10 MO KOVTIVO O€ €04G, AvaTpEETE
oTnv IoTooeAida: http://solac.com

Mrmropeite €tmiong va {nTroeTe TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG padi pag.

Mropeite va «kaTeRAoeTe» aTTd TO SIABIKTUO
TO TTAPOV EYXEIPIBIO 0BNYIWV KAl TIG OXETIKEG
EVNUEPWOEIG Tou aTo http://solac.com

CZ) ZARUKA A TECHNICKA
PODPORA

Tento produkt ma uznani a ochranu pravni
zaruky v souladu s platnymi pravnimi predpisy.
Chcete-li uplatnit vase prava nebo zajmy, musite
navstivit néktery z nasich oficidlnich servisu
technické podpory.

KAl TEXNIKH

http://solac.com

Muzete si také vyzadat souvisejici informace, a
to tak, Ze nas kontaktujete.

Tento navod k obsluze a jeho aktualizace si
muZzete stdhnout na adrese http://solac.com

4,38 s Luwal) g hanal) (AR

el (g Blanll s ol e VU giiall 138 Jany
) <l gia allal 328U Culay pdall e 5 3 53l
sl dnalye clle Cay Gallias

Al A sacUisal) cilaadl B35S e (e S e
S dsall Gaob e @AY e ) el Sl
Ul g sall L
http://solac.com(f_laill Ladlall Caua)
Gaob oo Al Al Al glaall bl @liSay WS
gl e Ly Jlasy)
&M&&}\MQ&.\M "dﬁjﬁ(m, LJASAA“ - 9
gsd

http://solac.com



Downloaded by: pd-oliana on 06-09-2022 09:50 CEST

AR) ARGENTINA - SOUTH AMERICA LT) LITUANIA - EUROPE

Av. del Libertador 1298,(B1638BEY) Strazdo g. 70A LT-48460
Vicente Lépez (Pcia.Buenos Aires) Kaunas
541153685223 8-37 759025

S IR e MAR) MARRUECOS - AFRICA

265,0kolovrasten Pat, Mladost 4 1766

SOFIA Ouff

35929211120 uha
Casablanca

DZ) ARGELIA - AFRICA (+212)52289.40 21
46, Ave MAX MARCHAND
v ME) MONTENEGRO - EUROPE

213041532020 Rastovac bb, 81400
- Niksic
ES) ESPANA - EUROPE +382 40 217 055

Avda. Los Olmos, 1

Edificio D IV, Oficina 142 MXN) MEXICO - AMERICA

4 Rue Lot Smara

01013 Vitoria-Gasteiz Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael C.P.
90201.2539 06470 — Delegacion Cuauhtémoc
atencioncliente@solac.com Ciudad de México

FR) FRANCIA - EUROPE (+52) 55 55468162
ZALes Bas Musats, 18 NL) HOLANDA - EUROPE

Les Bas Musats 89100 Wartelstraat 2, 8223 EH
Malay-le-Grand Lelystad
0386839090

0320-237930

HU) HUNGRIA - EUROPE

. , PER) PERU - AMERICA
Késmark utca 11-13 1158 . .
BUDAPEST Calle los Negocios 428, Surquillo

+36 13704519 Lima
(511) 421 6047

IND) INDIA - ASIA
PT) PORTUGAL - EUROPE

C-175, Sector-63, Noida,

Gautam Budh Nagar - 201301 Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B 1600-677 Lisboa
Delhi +351 210966324
(+91) 120 4016200

SA) SOUTHAFRICA - AFRICA
LB) LIBANO - MIDDLE EAST Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora Road,

Imasdounian Building 701064 Zalka, Croydon, Kempton Park, 1619
Beirut Johannesburg
961 1887 501 (+27) 011 392 5652
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sOlac

www.solac.com
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