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E (Instrucciones originales)

FA1800
FREIDORA DE AIRE

DESCRIPCION

A. Panel de control digital
1. Encendido/apagado
2. Inicio/pausa
3. Seleccién de programa predefinido
3.1 Programa de pizza
3.2 Programa de postres
3.3 Programa de verduras
3.4 Programa de patatas congeladas
3.5 Programa de patatas frescas
3.6 Programa de pescado
3.7 Programa de marisco
3.8 Programa de Zmuslos de pollo
3.9 Programa de costillas
3.10 Programa de alitas de pollo
4. Funcion de inicio retardado
5. Precalentamiento
6. Ajuste de temperatura
7. Pantalla digital
8. Ajuste de tiempo
B. Asa
C. Cubeta
D. Rejilla antiadherente
E. Entrada de aire
F. Salida de aire
G. Cable de alimentacién y enchufe

No mover o desplazar el aparato mientras
esté en funcionamiento.

Para conservar el tratamiento antiadherente
en buen estado, no utilizar sobre el utensilios
metalicos o punzantes.

No forzar la capacidad de trabajo del apara-
to.

Desenchufar el aparato de la red cuando no
se use y antes de realizar cualquier opera-
cion de limpieza.

Guardar este aparato fuera del alcance de
los nifios y/o personas con capacidades fisi-
cas, sensoriales o mentales reducidas o falta
de experiencia y conocimiento

No guardar ni transportar el aparato si toda-
via esta caliente.

No dejar nunca el aparato conectado y sin
vigilancia. Ademas, ahorrara energia y pro-
longara la vida del aparato.

Utilizar solamente utensilios apropiados para
soportar altas temperaturas.

Como orientacion, en la tabla anexa se in-
dican una serie de recetas que incluyen la
temperatura de coccion y el tiempo de fun-
cionamiento del aparato.

El producto contiene elementos electrénicos
y elementos calefactores. No lo introduzca
en agua ni lo lave con agua.

No cubra la entrada ni la salida de aire duran-
te el funcionamiento. No toque el interior del
producto para evitar quemaduras.

No dafie, tire con fuerza ni retuerza el cable
de alimentacion, no lo utilice para transportar
cargas pesadas ni lo transforme, para evitar
descargas eléctricas, incendios y otros acci-
dentes. Si el cable de alimentacién esta da-

- En caso de que su modelo de aparato no

disponga de los accesorios descritos ante-
riormente, éstos también pueden adquirirse
por separado en los Servicios de Asistencia
Técnica.

UTILIZACION Y CUIDADOS:

Antes de cada uso, extender completamente
el cable de alimentacion del aparato.

No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

No usar el aparato si los accesorios acopla-
dos a él presentan defectos. Proceda a susti-
tuirlos inmediatamente.

No utilizar el aparato vacio.

No usar el aparato si el temporizador no fun-
ciona correctamente.

fado, debe ser sustituido por el fabricante,
su agente de servicio o personas con cualifi-
cacion similar con el fin de evitar un peligro.

- Separe el producto unos 30 cm de distancia
de la pared o de los muebles para evitar que
se dafien.

MODO DE EMPLEO

NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el mate-
rial de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos
tal como se describe en el apartado de Lim-
pieza.



- El aire a alta temperatura saldra por la salida
(F) durante el proceso de trabajo del produc-
to.

uUso:

- Desenrolle completamente el cable antes de
enchufar.

- Enchufe el aparato a la red eléctrica.

NOTA: Manipule la cubeta utilizando su asa. No

toque la cubeta cuando esté caliente.

- Coloque los ingredientes que desea freir
dentro de la cubeta (C).

- Introduzca la cubeta dentro de la freidora.

- Pulse el botén de encendido/apagado (1)
para activar el aparato.

- Ajuste la temperatura (6) y el tiempo (8) uti-
lizando los iconos correspondientes ya que
la temperatura y el tiempo iniciales seran de
200°C y 8 minutos, o seleccione uno de los
10 modos preestablecidos mediante el boton
Modo (3)

- Una vez hecho esto, pulse el botén inicio/
pausa (2) y el aparato comenzara a funcio-
nar.

- Para un mejor resultado, puede seleccionar
el programa precalentamiento (5), que por
defecto es de 5 minutos a 80°C. Cuando el
tiempo de precalentamiento llegue a su fin,
comenzard la temperatura y el tiempo prees-
tablecidos.

- Si detiene el proceso mientras esta seleccio-
nado cualquier modo preestablecido, el apa-
rato pasara a modo de espera después de 1
minuto. Esto también se aplica a la pausa en
mitad del proceso de coccion.

NOTA: Si el producto esta encendido y retira la

cubeta, este permanecera apagado hasta que

vuelva a colocarla.

NOTA: tenga en cuenta que si el aparato esta frio

debera afiadir de 3 a 5 minutos al tiempo de coc-

cion si no se ha utilizado el ajuste de precalenta-
miento.

NOTA: si desea agitar los ingredientes, saque la

cubeta del aparato por el asa y agitela cuando se

hayan alcanzado 2/3 del tiempo de coccion.

- La freidora emitira un pitido cuando el tiempo
de coccién haya finalizado.

- Una vez finalizado, saque la cubeta fuera del
aparato. Este se apagara automaticamente.

- Si los alimentos no se cocinan como se de-
sea, vuelva a encenderlo durante un par de
minutos.

ATENCION: La cubeta y los alimentos estaran

muy CALIENTES.

- Coloque la cubeta sobre una superficie plana
capaz de soportar altas temperaturas.

FUNCION DE INICIO RETARDADO

- Si desea programar el tiempo de coccién
para que el aparato empiece a trabajar mas
tarde, puede pulsar el icono de inicio retarda-
do (4) y programarlo hasta con 12 horas de
retraso. Puede pulsar este icono antes o des-
pués de elegir el programa preestablecido.

- Una vez configurado, presione inicio para
empezar el proceso (2).

- Una vez finalizado el tiempo, se iniciara el
proceso de coccion.

TIEMPO Y TEMPERATURA
- Puede cambiar la hora y la temperatura utili-
zando los simbolos A /Y (6, 8).

PROGRAMAS PREESTABLECIDOS

- Este aparato dispone de 10 programas pre-
establecidos.

- Para seleccionar un programa, pulse cual-
quiera de los botones de programa (3.1-
3.10).

- Si lo desea, también puede modificar los
ajustes de temperatura y tiempo de los pro-
gramas preestablecidos mediante los iconos
designados para ello (6, 8).

- Una vez seleccionado el programa deseado
(3), pulse el icono de inicio/pausa (2) para ini-
ciar el proceso de coccién. Vera que el tem-
porizador empieza a funcionar.

- Para modificar cualquier ajuste durante la
coccion, primero pause el proceso (2), mo-
difique el ajuste deseado (6, 8) y reanude el
mismo pulsando de nuevo inicio (2).

NOTA: Durante la fase de coccion, puede pulsar el

icono de inicio/pausa (2) para detener el aparato,

el temporizador también se detendra y mostrara el
tiempo restante. Pulse de nuevo este boton para
reanudar la fase de coccion.

- La freidora emitira un pitido cuando el tiempo
de coccion haya finalizado.

- Compruebe que los alimentos estén cocina-
dos.

- Si no lo estan, sélo tiene que volver a intro-
ducir la cubeta en la freidora y programar
el temporizador para que se cocine durante
unos minutos mas.



- Una vez finalizada la coccion, saque la cube- TABLA DE RECOMENDACIONES

ta del aparato. El aparato se apagara auto- - Aqui puede orientarse para las cocciones de
maticamente. diferentes alimentos.
NOTA: Estos ajustes son meramente indicativos.
UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARATO: . | os alimentos pueden variar en origen, tama-
- Desenchufar el aparato de la red eléctrica. fio, forma y marca, por lo que no podemos
- Dejar que se enfrie. garantizar los mejores ajustes para ningun

_ Limpiar el aparato. alimento especifico.

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD:

- El aparato dispone de un dispositivo térmico
de seguridad que protege el aparato de cual-
quier sobrecalentamiento.

- Si el aparato se desconecta por si mismo y
no vuelve a conectarse, proceder a desen-
chufarlo de la red, esperar unos 15 minutos
antes de volver a conectarlo, Si sigue sin fun-
cionar, acudir a uno de los servicios de asis-
tencia técnica autorizados.

LIMPIEZA

Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion
de limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio humedo im-
pregnado con unas gotas de detergente y
secarlo después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un
factor pH acido o basico como la lejia, ni pro-
ductos abrasivos, para la limpieza del apa-
rato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liqui-
do, ni ponerlo bajo el grifo.

- Se recomienda limpiar el aparato regular-
mente y retirar todos los restos de alimentos.

- Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse
y afectar de forma inexorable la duracién de
la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.

- Ninguna de las partes de este aparato es
apta para su limpieza en el lavavajillas.

- La posicién de escurrido/secado de las pie-
zas lavables debe permitir el escurrido del
agua con facilidad.

- A continuacion, secar todas las piezas antes
de su montaje y guardado.



GUIA DE COCINA

Cantidad Tiempo | Temperatura | Agitar | Informacién
(min-max) (g) | (min) (°C) adicional

Patatas fritas

Patatas finas 300-1500 9-16 200 Si

congeladas

Patatas gruesas congeladas | 300-1500 11-20 200 Sl

Patatas caseras (5x8mm) 300-1500 16-10 200 Sl Anadir 1/2 cda
aceite

Patatas caseras en gajos. 300-1500 18-22 180 Si Afadir 1/2 cda
aceite

Patatas caseras en dados. 300-1500 12-18 180 Si Anadir 1/2 cda
aceite

Patatas rosti 250 15-18 180 Sl

Patatas gratinadas 500 15-18 200 Si

Carnes y aves

Filete 100-500 8-12 180

Costilla de cerdo 100-500 10-14 180

Hamburguesa 100-500 7-14 180

Rollos de salchicha 100-500 13-15 180

Muslos 100-500 18-22 1810

Pechuga de pollo 100-500 10-15 180

Aperitivos

Rollitos primavera 100-400 8-10 200 Si

Nuggets de pollo congelados | 100-500 6-10 200 Si

Varitas de pescado 100-400 6-10 200

congelado

Aperitivos de queso 100-400 8-10 180

empanado congelado

Verdura rellena 100-400 10 160

Hornear

Bizcocho 300 20-25 160 Use molde para
horno




Quiche 400 20-25 180 - Use molde
para horno
Muffins 300 15-18 200 - Use molde
para horno
Snacks dulces 400 20 160
SOLUCION DE PROBLEMAS
Problema Causa posible Soluciéon

EIAIR FRYER no
funciona

El aparato no esta en- chufado.

Conecte al aparato a un enchufe con
toma de tierra.

El temporizador no esta configurado.

Para encender el aparato, actue
sobre el temporizador hasta obtener
el tiempo de preparacion requerido.

Los alimentos fritos
en laAIR FRYER
no estan totalmente
hechos.

La cantidad de alimentos colocada en
la cubeta es excesiva.

Coloque una menor cantidad de
ingredientes en la cubeta.

Las cantidades menores se sacuden
mejor, y frien mas uniformemente.

La temperatura seleccionada es
demasiado baja.

Aumente la temperatura hasta llegar
a la posicién adecuada.

Ajuste de temperatura: consulte la
guia de coccion.

Los alimentos se
frien de manera
desigual.

Ciertos ingredientes se deben sacudir
a mitad del tiempo de preparacion.

Cuando los alimentos se encuentran
unos encima de otros (por ejemplo,
patatas fritas) se tienen que agitar a
mitad del tiempo de preparacion.

Los fritos no salen
crujientes.

Tipo de alimento incorrecto utilizado.

Consulte el modo de preparacion de
los alimentos del fabricante.

Sale humo blanco
del aparato.

Se estan preparando ingredientes con
alto contenido de aceite.

Se ha afiadido aceite a la prepara-
cion.

No utilice alimentos con alto conteni-
do de aceite ni agregue mas aceite
del estrictamente necesario.

Esta freidora utiliza una tecnologia
que requiere poco o ningun aceite.

La sartén todavia contiene restos de
grasa del uso anterior.

El humo blanco lo provoca la grasa
que se calienta en la cubeta.

No se puede desli-
zar la cubeta en el
aparato

Cubeta sobrecargada.

No llene la cuebta por encima de la
indicacién mencionada en la guia de
cocina.




m (Original instructions)

FA1800
AIR FRYER

DESCRIPTION

A. Digital control panel

1. Power ON/OFF

2. Start/Pause

3. Pre-set mode selection
3.1 Pizza program
3.2 Dessert program
3.3 Vegetable program
3.4 Frozen fries program
3.5 Fresh fries program
3.6 Fish program
3.7 Seafood program
3.8 Chicken drumsticks program
3.9 Rib program
3.10 Chicken wings program

4. Delayed start function

5. Preheating

6. Temperature adjustment

7. Digital display

8. Time adjustment

B. Handle

C. Pot

D. Non-stick tray

E. Airinlet

F. Air outlet

G. Power cable and plug

- If the model of your appliance does not have
the accessories described above, they can
also be bought separately from the Technical
Assistance Service.

USE AND CARE:

Fully extend the appliance’s power cable be-
fore each use.

- Do not use the appliance if the parts or ac-
cessories are not properly fitted.

- Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them
immediately.

- Do not use the appliance when empty.

- Do not use the appliance if the timer switch
does not work properly.

- Do not move the appliance while in use.

To keep the non-stick treatment in good con-
dition, do not use metal or pointed utensils
on it.

Do not force the appliance’s work capacity.
Disconnect the appliance from the mains
when not in use and before undertaking any
cleaning task.

Store this appliance out of reach of children
and/or persons with physical, sensory or
reduced mental or lack of experience and
knowledge.

Do not store or transport the appliance if it
is still hot.

Never leave the appliance connected and
unattended if is not in use. This saves energy
and prolongs the life of the appliance.

Use only utensils appropriate to support high
temperatures.

As a reference, in the annexed table you will
find a recommendation on the cooking tem-
perature and time for several meals.

The product contains electronic elements
and heating elements. Do not put it in water
or wash by water.

Do not cover the air inlet and outlet on the
operating process. Do not touch inside of the
product, avoid scald.

Do not damage, strongly pull or twist the
power cord, use it carry heavy loads, or trans-
form it, to avoid electric shock, fire and other
accidents. If the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Please place the produce 30 cm away the
wall or furniture to avoid damage to wall or
furniture.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE:

Make sure that the entire product’s packa-
ging has been removed.

Before using the product for the first time,
clean the parts that will come into contact
with food in the manner described in the clea-
ning section.

High temperature air will flow out through the
outlet (F) during the product working process.

USE:

Unroll the cable completely before plugging
itin.



- Connect the appliance to the mains.

Note: Manipulate the pot using its handle. Don’t

touch the pot when it’s hot.

- Put the ingredients you want to fry inside the
pot (C).

- Introduce the pot inside the fryer.

- Press the on/off button (1) to switch on the
appliance.

- Set the temperature (6) and time (8) using the
corresponding icons as the initial temperatu-
re and time will be 200°C and 8 minutes, or
select one of the 10 preset modes using the
Mode button (3).

- Once this is done, press the start/pause but-
ton (2) and the appliance will start operating.

- For a better result, you can select the prehea-
ting mode (5), which by default is 5 minutes at
80°C. When the time of preheating reaches
its end, the pre-set temperature and time will
begin.

- Press the start/pause button to start the coo-
king (2). If you leave it while any preset mode
selected, it will turn off into stand-by mode af-
ter 1 minute. This also applies into pausing in
the middle of the cooking process.

Note: If the product is switched on and you pull off

the pot, it will be off until you put it back in.

Note: Have in mind that if the appliance is cool you

should add 3-5 minutes to the cooking time if the

preheating setting hasn’t been used.

Note: If you want to shake the ingredients, pull the

pot out of the appliance by the handle and shake it

after 2/3 of cooking time has been reached.

- The fryer will beep when the cooking time has
elapsed.

- When finished, remove the pot from the
appliance. The appliance will automatically
switch off.

- If the food is not cooked as desired, switch it
on again for couple minutes.

CAUTION: Pot and food will be very HOT.

- Place the pot on a flat surface capable of
withstanding high temperatures.

TIME AND TEMPERATURE

- You can change the time and temperature by
using the A /¥'symbols (6, 8).

DELAYED START FUNCTION

- If you desire to program the cooking time so
that the appliance starts working later, you
can press the delayed start function icon (4)

and program it with up to 12 hours delay. You
can press this icon before or after choosing
the pre-set mode.

- Once set, press the start icon (2) to begin the
process.

- After the time comes to its end, the cooking
process will start.

PRE-SET PROGRAMS

- This appliance has 10 pre-set programs.

- To select a program, press any of the pro-
gram buttons (3.1-3.10).

- If you wish you can also change the tempe-
rature and time settings for the pre-set pro-
grams using the according icons (6, 8).

- Once the desired program has been selected
(3), press the start/pause icon (2) to start the
cooking process. You will see that the timer
will start running.

- To change any settings while cooking, first

- Pause the process (2), modify the desired
setting (6, 8) and then resume the process by
pressing start again (2).

NOTE: During the cooking phase, you can press

the start/pause icon (2) to stop the appliance, the

timer will also stop and display whatever time re-
mains. Press this button again to resume the coo-
king phase.

- The fryer will beep when the cooking time has

- finished.

- Check to see that the food is cooked.

- If it is not, you only have to put the contai-
ner back in the fryer and program the timer to
cook for a few more minutes.

- Once cooking has finished, take the whole
pot part out of the appliance. The appliance
will switch itself off automatically.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE
APPLIANCE:

- Unplug the appliance from the mains.
- Let to cool down.

- Clean the appliance as it is explained on the
cleaning section.

SAFETY THERMAL PROTECTOR:

- The appliance has a safety device, which
protects the appliance from overheating.

- If the appliance turns itself off and does not
switch itself on again, disconnect it from the
mains supply, and wait for approximately 15
minutes before reconnecting. If the machine
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does not start again seek authorised techni-
cal assistance.

EANING

Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any clea-
ning task.

Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.
Do not use solvents, or products with an acid
or base pH such as bleach, or abrasive pro-
ducts, for cleaning the appliance.

Never submerge the appliance in water or
any other liquid or place it under running wa-
ter.

Itis advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

If the appliance is not in good condition
of cleanliness, its surface may degrade
and inexorably affect the duration of the
appliance’s useful life and could become un-
safe to use.

None of the parts are suitable for cleaning in
the dishwasher.

The draining/drying position of the articles
washable in the sink must allow the water to
drain away easily.

Then dry all parts before its assembly and
storage.

RECOMENDATION TABLE

Here you can find our recommendation on
the time and temperature for frying different
meals.

NOTE: These settings are indicative only.

Foods may vary in origin, size, shape and
brand, so we cannot guarantee the best set-
tings for any specific food.



COOKING GUIDE

Food Amount | Time Temperature | Shake | Extra
(min-max)(g) | (min) | (°C) information
Potatoes & fries
Thin frozen fries 300-1500 9-16 200 Yes
Thick frozen fries 300-1500 11-20 200 Yes
Home-made fries (5x8mm) 300-1500 16-10 200 Yes Add 1/2 tbsp oil
Home-made potato wedges | 300-1500 18-22 180 Yes Add 1/2 tbsp oil
Home-made potato cubes 300-1500 12-18 180 Yes Add 1/2 tbsp oil
Rosti 250 15-18 180 Yes
Potato gratin 500 15-18 200 Yes
Meat & Poultry
Steak 100-500 8-12 180
Pork chops 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Sausage roll 100-500 13-15 180
Drumsticks 100-500 18-22 1810
Chicken breast 100-500 10-15 180
Snacks
Spring rolls 100-400 8-10 200 Yes
Frozen chicken nuggets 100-500 6-10 200 Yes
Frozen fish fingers 100-400 6-10 200
Cheese snacks 100-400 8-10 180
Stuffed vegetables 100-400 10 160
Baking
Cake 300 20-25 160 Use baking tin/
oven dish
Quiche 400 20-25 180 Use baking tin




Muffins 300 15-18 200 Use baking tin/
oven dish
Sweet snacks 400 20 160
TROUBLESHOOTING
Problem Possible cause Solution

The AIR FRYER
does not work.

The appliance is not plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall
socket.

You have not set the Timer.

Press the according button to the
required cooking time to switch on
the appliance.

The foods fried with
the AIR FRYER are
not done.

The quantity of food in the pot is too
much.

Put smaller batches of food in the
pot. Smaller batches are fried more
evenly.

The set temperature is too low.

Press the temperature buttons until
you reach the desired temperature.
Temperature setting - refer to the
cooking guide for reference.

The food is fried
unevenly in the AIR
FRYER.

Certain food types need to be shaken
halfway through the cooking time.

Food that lie on top of or across each
other (e.g. fries) need to be shaken
halfway through the cooking time.

Fried snacks are not
crispy when they
come out of the AIR
FRYER.

Incorrect food type used.

Refer food manufactures cooking
instructions.

White smoke
comes out from the
appliance.

Food with high oil content has been
used.

Qil has been added to the food.

Do not use food groups with high oil
content or add extra oil that is not
required.

An air fryer uses technology where
low or no oil is required.

The pot still contains grease residues
from previous use.

White smoke is caused by grease
heating up in the pot.

Make sure you clean the pot co-
rrectly after each use.




E (Traduit des instructions originales)

FA1800
FRITEUSE A AIR

DESCRIPTION

A. Panneau de commande tactile

1. Marche/Arrét

2. Marche/Pause

3. Sélection du programme prédéfini

3.1 Programme pizza

3.2 Programme desserts

3.3 Programme légumes

3.4 Programme frites surgelées
3.5 Programme frites

3.6 Programme poisson

3.7 Programme fruits de mer

3.8 Programmes ailes de poulet
3.9 Programme cbtelettes

3.10 Programmes ailes de poulet

4. Fonction départ différé
5. Préchauffage

6. Régler la température
7. Ecran numérique

8. Réglage du temps

B. Poignée

C. Cuve

D. Grille antiadhésive

E. Entrée d’air

F. Sortie d’air

G. Cordon d’alimentation et fiche

Dans le cas ou votre modéle ne disposerait
pas des accessoires décrits antérieurement,
ceux-ci peuvent s’acquérir séparément au-
pres des services d’assistance technique.

UTILISATION ET ENTRETIEN :

Avant chaque utilisation, dérouler compléte-
ment le cable électrique de I'appareil.

Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires
ne sont pas correctement assemblés.

Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires
présentent des défauts. Le cas échéant, les
remplacer immédiatement.

Ne pas utiliser I'appareil a vide.

Ne pas utiliser I'appareil si la minuterie ne
fonctionne pas correctement.

Ne pas faire bouger I'appareil en cours de
fonctionnement.

- Pour conserver le traitement anti-adhésif en
bon état, ne pas utiliser d'ustensiles métalli-
ques ou pointus.

- Ne pas forcer la capacité de travail de
I'appareil.

- Débrancher l'appareil du secteur quand il
n’est pas utilisé et avant de procéder a toute
opération de nettoyage.

- Conserver cet appareil hors de portée des
enfants ou des personnes avec capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances

- Ne pas transporter I'appareil s’il est encore
chaud.

- Ne jamais laisser I'appareil branché sans
surveillance. Vous réduirez par la méme oc-
casion la consommation d’énergie et prolon-
gerez la durée de vie de I'appareil.

- Utiliser uniquement des ustensiles congus
pour supporter des températures élevées.

- A titre d’orientation, le tableau en annexe
fournit la température de cuisson et la durée
de fonctionnement de I'appareil.

- Le produit contient des éléments électroni-
ques et des éléments chauffants. Ne pas le
mettre dans I'eau et ne pas le laver a I'eau.

- Ne pas couvrir I'entrée et la sortie d’air pen-
dant le fonctionnement. Ne pas toucher
I'intérieur du produit pour éviter les bralures.

- Ne pas endommager, tirer fort ou tordre le
cordon d’alimentation, et ne pas [utiliser
pour transporter de lourdes charges. Ne pas
le transformer afin d’éviter les chocs électri-
ques, les incendies et autres accidents. Si le
cordon d’alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son agent de
service ou un personnel qualifié pour éviter
toute situation dangereuse.

- Merci de positionner I'appareil a 30 cm du
mur ou des meubles pour éviter tout dom-
mage.

MODE D’EMPLOI

CONSIGNES PREALABLES :

- S’assurer d’avoir retiré tout le matériel
d’emballage du produit.

- Avant la premiere utilisation, laver le panier
et la cuve a I'eau et au détergent, bien rincer
afin d’éliminer les restes de détergent et en-
suite, sécher.

- De l'air a haute température sera évacué par
la sortie (F) durant le fonctionnement.



UTILISATION :

- Dérouler complétement le cable avant de le
brancher.

- Brancher I'appareil au secteur.

Remarque : Manipuler le panier en utilisant sa

poignée. Ne pas toucher le panier lorsque celui-ci

est chaud.

- Placer les ingrédients a frire dans le panier.

- Insérer le panier dans la friteuse.

- Appuyer sur le bouton de marche (1) et le
maintenir enfoncé pour démarrer I'appareil.

- Régler la température (6) et I'heure (8) a
'aide des icones correspondantes sachant
que la température et I'heure initiales sont
de 200 °C et 8 minutes, ou sélectionner I'un
des 10 modes prédéfinis a I'aide du bouton
Mode (3)

- Puis appuyer sur le bouton marche/pause (2)
pour mettre I'appareil en marche.

- Pour un meilleur résultat, il est possible de
sélectionner le programme de préchauffage
(5), qui par défaut est de 5 minutes a 80 °C.
Lorsque le temps de préchauffage arrive a
son terme, la température et le temps préré-
glés démarrent.

- En cas darrét de processus alors qu'un
mode prédéfini est sélectionné, I'appareil se
mettra en mode veille dans un délai de 1 mi-
nute. Ceci s’applique également a la pause
au milieu du processus de cuisson.

Remarque : Si I'appareil est allumé et que le pa-

nier est retiré, I'appareil restera éteint jusqu’a ce

que le panier soit remis en place.

Remarque : Noter que si I'appareil est froid, il sera

nécessaire d’ajouter 3 a 5 minutes au temps de

cuisson si le réglage de préchauffage n’a pas été
utilisé.

Remarque : S'il est souhaité secouer les ingré-

dients, sortir le panier de I'appareil en utilisant la

poignée et le secouer lorsque les 2/3 du temps de
cuisson sont atteints.

- La friteuse émettra un bip lorsque la cuisson
sera terminée.

- Une fois terminée, sortir le panier de
'appareil. L'appareil s’éteindra automatique-
ment.

- Si les aliments ne sont pas cuits a souhait, ra-
llumer 'appareil pendant quelques minutes.

ATTENTION : Le panier et les aliments seront trés

CHAUDS.

- Placer le panier sur une surface plane capa-
ble de résister a des températures élevées.

FONCTION DE DEMARRAGE DIFFERE

- S'’il est souhaité programmer le temps de
cuisson pour que l'appareil démarre plus
tard, toucher I'icéne de démarrage différé (4)
et programmer le démarrage différé jusqu’a
12 heures. |l est possible d’appuyer sur cette
icone avant ou aprées avoir choisi le program-
me prédéfini.

- Une fois configuré, appuyer sur démarrage
pour lancer le processus (2).

- Une fois le temps écoulé, I'appareil s’arréte.

DUREE ET TEMPERATURE

- Il est possible de modifier I'heure et la tem-
pérature a I'aide des symboles A/W¥(6, 8).

PROGRAMMES PRECONFIGURES

- Cet appareil dispose de 10 programmes pré-
définis.

- Pour sélectionner un programme, appuyer
sur I'un des boutons de programme (3.1-
3.10).

- Le cas échéant, il est également possible
de modifier les réglages de température et
d’heure des programmes prédéfinis en utili-
sant les icones prévues a cet effet (6, 8).

- Une fois le programme souhaité (3) sélec-
tionné, appuyer sur l'icobne de démarrage/
pause (2) pour démarrer le processus de
cuisson. La minuterie se mettra en marche.

- Pour modifier n'importe quel réglage pendant
la cuisson, mettre d’abord le processus en
pause (2), modifier le réglage souhaité (6,
8) et le relancer en appuyant a nouveau sur
démarrage (2).

REMARQUE : Durant la cuisson, il est possible

d’appuyer sur I'icbne marche/arrét (2) pour arréter

I'appareil. La minuterie s’arrétera et affichera le

temps restant. Appuyer a nouveau sur ce bouton

pour reprendre la phase de cuisson.

- La friteuse émettra un bip lorsque la cuisson
sera terminée.

- Vérifier que les aliments soient cuits correc-
tement.

- Dans le cas contraire, replacer tout simple-
ment les aliments dans le panier et régler la
minuterie sur quelques minutes de plus.

- Une fois la cuisson terminée, retirer tout le
panier de I'appareil. L'appareil s’éteindra au-
tomatiquement.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL :
- Débrancher I'appareil de la prise secteur.



Laissez-le refroidir.
Nettoyer I'appareil.

SECURITE THERMIQUE :

NE

L'appareil dispose d’'un dispositif thermique
de slreté qui protége I'appareil de toute sur-
chauffe.

Si 'appareil se déconnecte tout seul et que
Vous ne parvenez pas a le reconnecter, dé-
branchez-le et attendez environ 15 minutes
avant de le rebrancher. S’il ne fonctionne
toujours pas, faites appel a 'un des services
d’assistance technique agréés.

TTOYAGE

Débrancher I'appareil du secteur et atten-
dre son refroidissement complet avant de le
nettoyer.

Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide
imprégné de quelques gouttes de détergent
et le laisser sécher.

Ne pas utiliser de solvants ni de produits au
pH acide ou basique tels qu’eau de Javel, ni
de produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.
Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou
dans tout autre liquide, ni le passer sous un
robinet.

Il est recommandé de nettoyer I'appareil
régulierement et de retirer tous les restes
d’aliments.

Si I'appareil n’est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader
et affecter de fagon inexorable la durée de vie
de I'appareil et le rendre dangereux.

Aucune des parties de cet appareil n'est
adaptée a un nettoyage au lave-vaisselle.

La position de vidange/séchage des parties
lavables doit permettre une évacuation facile
de l'eau.

Avant son montage et stockage, veiller a bien
sécher toutes les pieces.

TABLEAU DE CONSEIL

Vous trouverez ici des temps de cuisson en
fonction des aliments.

NOTE : Ces parameétres sont purement indicatifs.

Les aliments peuvent étre d’origine, de tai-
lle, de forme et de marques différentes, par
conséquent, nous ne pouvons donc pas ga-
rantir les meilleurs parameétres pour chaque
aliment spécifique.



MINUTERIE DE CUISINE

Quantité Temps | Température | Secouer | Information
(min-max) (g) | (min) (°C) supplémentaire

Frites

Frites fines surgelées 300-1500 9-16 200 Oui

Frites épaisses surgelées | 300-1500 11-20 200 Oui

Pommes de terre maison | 300-1500 16-10 200 Oui Ajouter 1/2

(5%x8mm) cuillere a soupe
d’huile

Pommes de terre maison | 300-1500 18-22 180 Oui Ajouter 1/2

en quartiers cuillere a soupe
d’huile

Pommes de terre maison | 300-1500 12-18 180 Oui Ajouter 1/2

en dés cuillere a soupe
d’huile

Pommes de terre roties 250 15-18 180 Oui

Pommes de terre grati- 500 15-18 200 Oui

nées

Viande et volailles

Filet 100-500 8-12 180

Cote de porc 100-500 10-14 180

Hamburgers 100-500 7-14 180

Rouleaux de saucisse 100-500 13-15 180

Cuisses de poulet 100-500 18-22 1810

Blanc de poulet 100-500 10-15 180

Apéritifs

Rouleaux de printemps 100-400 8-10 200 Oui

Nuggets de poulet sur- 100-500 6-10 200 Oui

gelés

Batonnets de poisson 100-400 6-10 200

surgelés

Snacks au fromage pa- 100-400 8-10 180

nées surgelés

Légumes farcis 100-400 10 160

Cuire au four




Brioche 300 20-25 160 Utiliser un mou-
le a four.
Quiche 400 20-25 180 Utiliser un mou-
le a four.
Muffins 300 15-18 200 Utiliser un mou-
le a four.
Snacks sucrés 400 20 160

RESOLUTION DE PROBLEMES

Probléme

Cause possible

Solution

La FRITEUSE A
AIR ne fonctionne
pas.

L’appareil n’est pas branché.

Brancher I'appareil a une prise de
terre

La minuterie n’est pas réglée.

Pour allumer I'appareil, régler la
minuterie sur le temps de prépara-
tion requis.

Les aliments frits
dans la FRITEUSE
A AIR ne sont pas
complétement cuits.

La quantité de nourriture placée dans
le panier est excessive.

Mettre moins d’ingrédients dans le
panier.

Les petites quantités sont plus
faciles a secouer et permettent une
friture uniforme.

La température sélectionnée est trop
basse.

Augmenter la température jusqu’a
atteindre la position appropriée.
Réglage de la température : voir le
guide de cuisson

La friture n’est pas
uniforme.

Certains ingrédients doivent étre
agités a la moitié du temps de prépa-
ration.

Lorsque les aliments sont super-
posés (par exemple, des frites), ils
doivent étre remués a la moitié du
temps de préparation.

Les frites ne sont
pas croustillantes.

Mauvais type d'aliment utilisé.

Consulter la méthode de préparation
des aliments du fabricant.

De la fumée
blanche sort de
I'appareil.

Des ingrédients riches en huile sont
en cours de préparation.

De 'huile a été ajoutée a la prépara-
tion.

Ne pas utiliser d’aliments riches en
huile ou ne pas ajouter d’huile plus
que strictement nécessaire.

Cette friteuse utilise une technologie
qui nécessite peu ou pas d’huile.

La casserole contient encore des
traces de graisse de I'utilisation
précédente.

La fumée blanche est causée par la
graisse qui chauffe dans la cuve.

Le panier ne peut
pas étre inséré dans
I'appareil.

Panier surchargé.

Ne pas remplir le panier au-dela de
I'indication mentionnée dans le guide
de cuisson.




(Traduzido das instrugdes originais)

FA1800
FRITADEIRA DE AR QUENTE

DESCRIPTION

A. Painel de controlo digital

1. Ligar/desligar

2. Inicio/ pausa

3. Selegao de programa predefinido
3.1 Programa para pizza
3.2 Programa para sobremesas
3.3 Programa para legumes
3.4 Programa para batatas congeladas
3.5 Programa para batatas frescas
3.6 Programa para peixe
3.7 Programa para marisco
3.8 Programa para coxas de frango
3.9 Programa para costeletas
3.10 Programa para asinhas de frango

4. Fungao de inicio retardado

5. Preaquecimento

6. Ajuste da temperatura

7. Ecra digital

8. Ajuste do tempo

B. Pega

C. Cesto

D. Grelha antiaderente

E. Entrada de ar

F. Saida de ar

G. Cabo de alimentagao e ficha

- Caso o seu modelo de aparelho nédo dispon-
ha dos acessorios descritos anteriormente,
pode adquiri-los separadamente nos Ser-

vigos de Assisténcia Técnica.

UTILIZA(}AO E CUIDADOS:

Antes de cada utilizagéo, desenrole comple-
tamente o cabo de alimentagéo do aparelho.

- Nao utilize o aparelho se os acessorios néo

estiverem devidamente montados.

- Nao utilize o aparelho se os acessoérios ou
consumiveis montados apresentarem defei-

tos. Substitua-os imediatamente.
- Nao utilize o aparelho se estiver vazio.

- Nao utilize o aparelho se o temporizador néo

funcionar corretamente.

- N&o mova o aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

- Para manter o tratamento antiaderente em
bom estado, n&o utilize utensilios metalicos
ou objectos de corte sobre 0 mesmo.

- Nao force a capacidade de trabalho do apa-
relho.

- Desligue o aparelho da corrente quando néo
estiver a ser utilizado e antes de iniciar qual-
quer operagao de limpeza.

- Guarde o aparelho fora do alcance das
criangas e de pessoas com capacidades fisi-
cas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou que
tenham falta de experiéncia e conhecimento

- N&o guarde nem desloque o aparelho se ain-
da estiver quente.

- Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilan-
cia. Além disso, poupara energia e prolonga-
ra a vida do aparelho.

- Utilize apenas utensilios apropriados para
suportar altas temperaturas.

- Para orientacdo, na tabela em anexo séo in-
dicadas uma série de receitas que incluem a
temperatura de confegao e o tempo de fun-
cionamento do aparelho.

- O produto contém elementos eletronicos e
elementos de aquecimento. Ndo o coloque
dentro de agua nem o lave com agua.

- Nao cobrir a entrada e saida de ar durante
o processo de funcionamento. Nao toque o
interior do produto para evitar queimaduras.

- Nao danifique, nem puxe com forga ou tor-
¢a o cabo de alimentagdo, nem o utilize para
transportar cargas pesadas, nem o transfor-
me, para evitar descargas elétricas, incén-
dios e outros acidentes. Se o cabo de alimen-
tacao estiver danificado, deve ser substituido
pelo fabricante, ou pelo seu representante
ou por pessoal qualificado, a fim de evitar si-
tuagbes de perigo.

- Coloque o produto a 30 cm de distancia da
parede ou dos moveis para evitar que figuem
danificados.

MODO DE UTILIZACAO

NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

- Certifique-se de que retirou todo o material
de embalagem do produto.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimen-
tos tal como se descreve no capitulo de lim-
peza.



- O ar a altas temperaturas saira pela (F) aber-
tura durante o processo de funcionamento do
produto.

UTILIZAGAO:

- Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

- Ligue o aparelho a corrente elétrica.

Nota: Manuseie sempre o cesto pela pega. Nao

toque no cesto enquanto este estiver quente.

- Coloque os ingredientes que deseja fritar
dentro do cesto.

- Introduza o cesto dentro da fritadeira.

- Prima o bot&o de ligar/desligar (1) para ativar
o aparelho.

- Ajuste a temperatura (6) e o tempo (8) utili-
zando os icones correspondentes, ja que a
temperatura e o tempo iniciais predefinidos
sdo de 200 °C e 8 minutos, ou selecione
um dos 10 modos predefinidos com o botao
Modo (3)

- Em seguida, prima o botdo de inicio/pausa
(2) e o aparelho comeca a funcionar.

- Para melhores resultados, pode selecionar
o programa de preaquecimento (5), que é,
por defeito, de 5 minutos a 80 °C. Quando
o tempo de preaquecimento chegar ao fim,
passara a temperatura e tempo predefinidos.

- Se o processo é parado a enquanto esta a
decorrer, para qualquer modo predefinido,
o aparelho passa ao modo de espera apos
1 minuto. Isto também se aplica a pausa a
meio do processo de fritura dos alimentos.

Nota: Se o aparelho estiver ligado e o cesto € reti-

rado, fica desligado até que se coloque novamen-

te o cesto.

Nota: Se o aparelho estiver frio, devera acrescen-

tar entre 3 a 5 minutos ao tempo de fritura se ndo

utilizou o ajuste de preaquecimento.

Nota: Se deseja mexer os ingredientes, retire o

cesto do aparelho pela pega e sacuda-o quando

tiverem passado 2/3 do tempo de fritura.

- A fritadeira emitird um apito quando termina
o tempo de fritura.

- Una vez terminado, retire o cesto do apa-
relho. O aparelho desligar-se-a automatica-
mente.

- Se os alimentos nédo estdo ainda ao seu gos-
to, volte a liga-lo por mais um par de minutos.

ATENCAO: O cesto e os alimentos estardo bas-

tante QUENTES.

- Coloque o cesto sobre uma superficie plana
capaz de suportar altas temperaturas.

FUNGAO DE INiCIO RETARDADO

- Se desejar programar o tempo de fritura para
que o aparelho comece a trabalhar mais
tarde, prima o” icone de inicio retardado (4)
e programe-o para até 12 horas de atraso.
Pode premir este icone antes ou depois de
selecionar o programa predefinido.

- Uma vez configurado, prima o botao de inicio
para iniciar o processo (2).

- Uma vez finalizado o tempo, teré inicio o pro-
cesso de fritura.

TEMPO E TEMPERATURA

- Pode alterar a hora e a temperatura utilizan-
do os simbolos A /¥ (6, 8).

PROGRAMAS PREDEFINIDOS

- Este aparelho possui 10 programas predefi-
nidos.

- Para selecionar um programa, prima qual-
quer um dos botdes de programa (3.1-3.10).

- Se o desejar, pode também modificar os
ajustes da temperatura e do tempo dos pro-
gramas predefinidos através dos icones para
tal designados (6,8).

- Uma vez selecionado o programa desejado
(3), prima o icone de inicio/pausa (2) para
iniciar o processo de fritura. Vera que o tem-
porizador comega a funcionar.

- Se desejar modificar qualquer ajuste durante
a fritura, primeiro pause o processo (2), mo-
difique o ajuste desejado (6, 8) e reinicie o
processo premindo novamente o botdo de
inicio (2).

NOTA: Durante a operacao de fritura, pode premir

o botéo de inicio/ pausa (2), para parar o aparelho,

o temporizador ira parar e mostrar o tempo res-

tante. Prima novamente este botdo para reiniciar

o funcionamento.

- Afritadeira emitira um apito quando termina o
tempo do aquecimento.

- Verifique se os alimentos estdo prontos.

- Se ainda néo estiverem, s6 tem de voltar a
colocar o cesto dentro do aparelho e progra-
mar o temporizador para mais alguns minu-
tos.

- Uma vez terminada a fritura, retire o cesto do
aparelho. O aparelho desliga-se automatica-
mente.



UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO APA-
RELHO:

- Desligue o aparelho da corrente elétrica.

- Deixe que arrefeca.

- Limpe o aparelho.

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA:

- O aparelho dispde de um dispositivo térmico
de seguranca que o protege de qualquer so-
breaquecimento.

- Se o aparelho se desligar sozinho e ndo se
voltar a ligar, desligue-o da corrente e aguar-
de 15 minutos antes de o ligar novamente.
Se continuar sem funcionar, dirija-se a um
dos Servigos de Assisténcia Técnica autori-
zados.

LIMPEZA

Desligue o aparelho da corrente elétrica e
deixe-o arrefecer antes de iniciar qualquer
operacgao de limpeza.

- Limpe o aparelho com um pano humido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

- Nao utilize solventes, produtos com um fator
pH acido ou basico como lixivia, nem produ-
tos abrasivos para a limpeza do aparelho.

- Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

- Recomenda-se limpar o aparelho regular-
mente e retirar todos os restos de alimentos.

- Se o aparelho néo for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de for-
ma irreversivel a duragéo da vida do aparel-
ho e conduzir a uma situagéo de perigo.

- Nenhuma das pecas deste aparelho pode ir a
maquina de lavar loiga.

- A posicdo de escorrimento/secagem das
pecas lavaveis deve permitir o escorrimento
da agua com facilidade.

- Em seguida, seque bem todas as pegas an-
tes de as montar e guardar.

TABELA DE RECOMENDAGOES

- Pode guiar-se por aqui para cozinhar os dife-
rentes tipos de alimentos.

NOTA: Estes ajustes sdo meramente indicativos.

- Os alimentos podem ser de origem, taman-
ho, forma e marcas diferentes, pelo que néo
podemos garantir os melhores parametros
para alimentos especificos.



GUIA CULINARIO

Quantidade Tempo | Temperatura | Agitar Informacéao
(min-max) (g) | (min) (°C) adicional

Batatas fritas

Batatas finas congeladas 300-1500 9-16 200 Sim

Batatas grossas congeladas | 300-1500 11-20 200 Sim

Batatas fritas em rodelas 300-1500 16-10 200 Sim Adicionar 1/2

(5x8 mm) c/c de dleo

Batatas caseiras em palitos | 300-1500 18-22 180 Sim Adicionar 1/2
c/c de dleo

Batatas caseiras em cubos 300-1500 12-18 180 Sim Adicionar 1/2
c/c de dleo

Batatas assadas 250 15-18 180 Sim

Batatas gratinadas 500 15-18 200 Sim

Carnes e aves

Filetes 100-500 8-12 180

Costeletas de porco 100-500 10-14 180

Hamburguer 100-500 7-14 180

Salchichas 100-500 13-15 180

Coxas 100-500 18-22 1810

Peito de frango 100-500 10-15 180

Aperitivos

Crepes chineses 100-400 8-10 200 Sim

Nuggets de frango 100-500 6-10 200 Sim

congelados

Douraditos de peixe conge- | 100-400 6-10 200

lados

Aperitivos de queijo panados | 100-400 8-10 180

congelados

Legumes recheados 100-400 10 160

Cozer

Bolachas 300 20-25 160 Utilize uma
forma para

forno.




Quiche 400 20-25 180 Utilize uma
forma para
forno.

Muffins 300 15-18 200 Utilize uma
forma para
forno.

Snacks doces 400 20 160

RESOLUGAO DE PROBLEMAS
Problema Causa possivel Solugao

O AIR FRYER néo
funciona.

O aparelho ndo esta ligado a corrente
elétrica.

Ligue o aparelho a uma tomada com
ligagao a terra.

O temporizador ndo esté configurado.

Para ligar o aparelho, gire o tempori-
zador até obter o tempo de prepa-
ragao requerido.

Os alimentos fritos
na AIR FRYER nao
estdo bem cozin-
hados

A quantidade de alimentos colocada
no cesto é excessiva.

Cologue uma menor quantidade de
ingredientes no cesto.

Quantidades mais pequenas podem
ser melhor agitadas e fritam mais
uniformemente.

A temperatura selecionada é dema-
siado baixa.

Aumente a temperatura até chegar a
posicao adequada.

Ajuste da temperatura: consulte o
guia de confegao.

Os alimentos estao
fritos de maneira
desigual.

Certos ingredientes devem ser agita-
dos a meio do tempo de preparagao.

Quando os alimentos se encontram
uns em cima dos outros (por exem-
plo, batatas fritas) tém de ser agita-
dos a meio do tempo de preparagao.

Os fritos ndo ficam
crocantes.

O tipo alimento utilizado é incorreto.

Consulte o modo de preparagéao
dos alimentos na embalagem do
fabricante.

Sai fumo branco do
aparelho.

Estéo a ser preparados ingredientes
com alto conteudo em gordura.

Adicionou-se 6leo na preparacao.

N&o utilize alimentos com alto
conteudo em gordura nem adicione
mais 6leo do que o estritamente
necessario.

Esta fritadeira utiliza uma tecnologia
que requer pouco ou nenhum o6leo.

A fritadeira ainda contém residuos de
gordura da utilizagéo anterior.

O fumo branco é provocado pela
gordura aquecida na cuba.

N&o se consegue
deslizar o cesto no
aparelho.

Cesto com excesso de carga.

N&o encha o cesto acima da marca
indicada no guia culinario.




IT (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FA1800
FRIGGITRICE AD ARIAE

DESCRIZIONE

A. Pannello di controllo digitale

1. Accensione/Spegnimento

2. Avvio/pausa

3. Selezione del programma predefinito
3.1 Programma per pizza
3.2 Programma per dolci
3.3 Programma per verdure
3.4 Programma per patate congelate
3.5 Programma per patate fresche
3.6 Programma per pesce
3.7 Programma per frutti di mare
3.8 Programma per cosce di pollo
3.9 Programma per costolette
3.10 Programma per ali di pollo

4. Funzione avvio ritardato

5. Preriscaldamento

6. Regolazione della temperatura

7. Schermo digitale

8. Regolazione del tempo

B. Manico

C. Secchiello

D. Griglia antiaderente

E. Ingresso dell’aria

F. Uscita dell’aria

G. Cavo di alimentazione e spina

- Nel caso in cui il modello del Suo apparecchio

non sia dotato degli accessori anteriormente
elencati, puo acquistarli separatamente pres-
so i punti di assistenza tecnica autorizzati.

PRECAUZIONI D’USO:

Prima di ogni utilizzo, svolgere completamen-
te il cavo dell’apparecchio.

Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
non sono correttamente montati.

Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
presentano dei difetti. Sostituirli immediata-
mente.

Non avviare mai I'apparecchio a vuoto.

Non utilizzare I'apparecchio se il timer non
funziona correttamente.

Non muovere I'apparecchio durante I'uso

Per conservare in buono stato il trattamento
antiaderente, non utilizzare utensili metallici
0 appuntiti.

Non forzare Ila
dell’'apparecchio.
Scollegare la spina dalla presa di corrente
quando I'apparecchio non & in uso e prima di
eseguire qualsiasi operazione di pulizia.
Conservare questo apparecchio fuori dalla
portata dei bambini e/o di persone con limita-
te capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o con
mancanza di esperienza e conoscenza

Non riporre, né trasportare I'apparecchio
quando & ancora caldo.

Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla
rete elettrica e senza controllo. Si otterra un
risparmio energetico e si prolunghera la vita
dell’'apparecchio stesso.

Utilizzare solamente utensili in grado di sos-
tenere alte temperature.

Orientativamente, nella tabella allegata sono
indicate una serie di ricette che comprendono
la temperatura di cottura e il tempo di funzio-
namento dell’apparecchio.

Il prodotto contiene elementi elettronici ed
elementi di riscaldamento. Non immergerlo
né lavarlo con acqua.

Non coprire I'entrata e I'uscita dell’aria duran-
te il funzionamento. Non toccare I'interno del
prodotto per evitare scottature.

Non danneggiare, tirare con forza o ritorce-
re il cavo di alimentazione, né utilizzarlo per
trasportare carichi pesanti o modificarlo, al
fine di evitare scariche elettriche, incendi e
altri incidenti. Se il cavo di alimentazione &
danneggiato deve essere sostituito dal fab-
bricante, da un agente del servizio di assis-
tenza o da personale similare e qualificato
per evitare qualsiasi pericolo.

Posizionare il prodotto a 30 cm di distanza
dalla parete o dai mobili per evitare che si
danneggino.

capacita di lavoro

MODALITA D’USO

PRIMA DELL’'USO:

Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto
il materiale di imballaggio.

Previamente al primo utilizzo
dell'apparecchio, si consiglia di pulire tutte le
parti a contatto con gli alimenti, come indicato
nella sezione dedicata alla pulizia.



- Durante il funzionamento del prodotto, I'aria
ad alta temperatura uscira dalla relativa us-
cita (F).

Uso:

- Srotolare completamente il cavo prima di
attaccare la spina.

- Collegare 'apparecchio alla rete elettrica.

Nota: Muovere il secchiello afferrandolo dal suo

manico. Non toccare il secchiello quando & caldo.

- Inserire gli ingredienti che si desiderano fri-
ggere nel secchiello (C).

- Inserire il secchiello nella friggitrice.

- Premere il pulsante di accensione/spegni-
mento (1) per attivare I'apparecchio.

- Regolare la temperatura (6) e il tempo (8)
mediante le relative icone, giacché la tem-
peratura e il tempo iniziali saranno di 200 °C
e 8 minuti, oppure selezionare una delle 10
modalita predefinite tramite il pulsante Moda-
lita (3).

- Dopodiché, premere il pulsante avvio/pausa
(2) e 'apparecchio iniziera a funzionare.

- Per un miglior risultato, & possibile seleziona-
re il programma di preriscaldamento (5), che
per difetto € di 5 minuti a 80 °C. Quando |l
tempo di preriscaldamento arrivi alla fine, si
avviano la temperatura e il tempo prestabiliti.

- Se si arresta il processo mentre si sta se-
lezionando una modalita predefinita, dopo un
1 minuto I'apparecchio passa alla modalita di
attesa. Cio vale anche per la pausa a mezza
cottura.

Nota: Se il prodotto & acceso e si rimuove il sec-

chiello, rimarra spento finché non si riposizioni il

secchiello stesso.

Nota: bisogna considerare che, se I'apparecchio

fosse freddo, si dovranno aggiungere da 3 a

5 minuti al tempo di cottura, se non si utilizza

limpostazione di preriscaldamento.

Nota: se si desiderano mescolare gli ingredienti,

estrarre il secchiello dall’apparecchio afferrandolo

dal manico e mescolare quando si siano raggiunti

i 2/3 del tempo di cottura.

- Al termine del tempo di cottura, la friggitrice
emette un segnale acustico.

- Una volta terminata la cottura, estrarre il sec-
chiello dall’apparecchio, che si spegnera au-
tomaticamente.

- Se gli alimenti non si cucinano come deside-
rato, riaccendere I'apparecchio per circa due
minuti.

ATTENZIONE: Il secchiello e gli alimenti saranno

molto CALDI.

- Posizionare il secchiello su una superficie
piana, adatta a sopportare alte temperature.

FUNZIONE AVVIO RITARDATO

- Se si desidera programmare il tempo di co-
ttura affinché I'apparecchio si avvii piu tardi,
premere licona di avvio ritardato (4) e pro-
grammare fino a 12 ore di ritardo. Si pud pre-
mere questa icona prima o dopo aver scelto il
programma predefinito.

- Dopo averlo configurato, premere avvio per
iniziare il processo (2).

- Quando si esaurisce il tempo comincia il pro-
cesso di cottura.

TEMPO E TEMPERATURA
- E possibile modificare l'ora e la temperatura
mediante i simboli A/W (6, 8)

PROGRAMMI PREDEFINITI

- Questo apparecchio possiede 10 programmi
predefiniti.

- Per selezionare un programma, premere
qualsiasi pulsante programma (3.1-3.10).

- Se si desidera, & possibile cambiare anche le
impostazioni della temperatura e del tempo
dei programmi predefiniti, utilizzando le ap-
posite icone (6, 8).

- Dopo aver selezionato il programma deside-
rato (3), premere sull’icona di avvio/pausa (2)
per avviare il processo di cottura. Il temporiz-
zatore inizia a funzionare.

- Per modificare qualsiasi impostazione duran-
te la cottura, per prima cosa mettere in pau-
sa il processo (2), modificare I'impostazione
desiderata (6, 8) e poi riavviarlo premendo
nuovamente avvio (2).

NOTA: Durante la fase di cottura si pudé premere

I'icona avvio/pausa (2) per arrestare I'apparecchio:

si fermera anche il temporizzatore e mostrera il

tempo rimanente. Premere nuovamente questo

pulsante per riavviare la fase di cottura.

- Al termine del tempo di cottura, la friggitrice
emette un segnale acustico.

- Verificare che gli alimenti siano cotti.

- Se cosi non fosse, basta reinserire il secchie-
llo nella friggitrice e impostare il temporizza-
tore aggiungendo alcuni minuti di cottura.

- Al termine della cottura estrarre comple-
tamente il secchiello dall'apparecchio.
L'apparecchio si spegne automaticamente.



UNA VOLTA CONCLUSO L’UTILIZZO
DELL’APPARECCHIO:

Scollegare I'apparecchio dalla rete.
Lasciare che si raffreddi.
Pulire 'apparecchio.

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA:

PU

L’apparecchio possiede un dispositivo termi-
co di sicurezza che lo protegge da qualsiasi
surriscaldamento.

Se I'apparecchio si sconnette da solo e non
si riconnette, scollegarlo dalla presa e atten-
dere circa 15 minuti prima di connetterlo di
nuovo. Se ancora non funziona, rivolgersi ad
un centro d’assistenza tecnica autorizzato.

LIZIA

Scollegare la spina dalla rete elettrica e as-
pettare che I'apparecchio si raffreddi, prima
di eseguirne la pulizia.

Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

Per la pulizia non impiegare solventi o pro-
dotti a pH acido o basico, come la candeggi-
na, né prodotti abrasivi.

Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

Si raccomanda di pulire I'apparecchio perio-
dicamente e di rimuovere tutti i residui di cibo.
La mancata pulizia periodica dell’apparecchio
pud provocare il deterioramento delle super-
fici, compromettendone la durata operativa e
la sicurezza.

Nessuna delle parti che compongono questo
apparato & adatta per il lavaggio in lavasto-
viglie.

La posizione di gocciolamento e asciugatura
dei pezzi lavabili deve permettere un facile
gocciolamento.

Prima di montare e riporre I'apparecchio, as-
ciugare bene tutti i pezzi.

TABELLA DI RACCOMANDAZIONI

Qui ci si pud orientare per la cottura di vari
alimenti.

NOTA: Queste impostazioni sono puramente indi-
cative.

Gli alimenti possono essere di origine, di-
mensioni, forme e marche diverse, pertanto
non possiamo garantire i migliori parametri
per alimenti specifici.



GUIDA PER LA COTTURA

Quantita (min- | Tempo | Temperatura | Agitare | Ulteriori
max) (g) (min) (°C) informazioni

Patate fritte

Patate fine congelate 300-1500 9-16 200 Si

Patate grosse congelate 300-1500 11-20 200 Si

Patate fatte in casa (5x8 300-1500 16-10 200 Si Aggiungere

mm) 1/2 cucchiaino
d’olio

Patate a spicchi fatte in casa | 300-1500 18-22 180 Si Aggiungere
1/2 cucchiaino
d’olio

Patate a dadini fatte in casa | 300-1500 12-18 180 Si Aggiungere
1/2 cucchiaino
d’olio

Patate arrosto 250 15-18 180 Si

Patate gratinate 500 15-18 200 Si

Carni e volatili

Filetto 100-500 8-12 180

Costolette di maiale 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Involtini di salsiccia 100-500 13-15 180

Cosce 100-500 18-22 1810

Petto di pollo 100-500 10-15 180

Aperitivi

Involtini primavera 100-400 8-10 200 Si

Nugget di pollo congelati 100-500 6-10 200 Si

Bastoncini di pesce surgelati | 100-400 6-10 200

Aperitivi al formaggio impa- 100-400 8-10 180

nati congelati

Verdure ripiene 100-400 10 160

Cuocere al forno




Torta

300 20-25 160

Utilizzare uno
stampo da
forno

Quiche

400 20-25 180

Utilizzare uno
stampo da
forno

Muffins

300 15-18 | 200

Utilizzare uno
stampo da
forno

Snack dolci

400 20 160

SOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema Possibile causa Soluzione
IAIR FRYER non L’apparecchio non & collegato alla Collegare I'apparecchio a una presa
funziona. rete elettrica. con presa a terra.

Il temporizzatore non € configurato.

Per accendere I'apparecchio, preme-
re il pulsante del temporizzatore fino

ad ottenere il tempo di preparazione

necessario.

Gli alimenti fritti
nella AIR FRYER
non sono completa-
mente cotti.

La quantita di alimenti nel secchiello &
eccessiva.

Inserire una minor quantita di ingre-
dienti nel secchiello.

Minori quantita si smuovono meglio e
si friggono uniformemente.

La temperatura selezionata & troppo
bassa.

Aumentare la temperatura fino ad
arrivare alla posizione adeguata.
Regolare la temperatura: consultare
la guida per la cottura.

Gli alimenti non
friggono uniforme-
mente.

Alcuni ingredienti devono essere
smossi a meta del tempo di cottura.

Quando gli alimenti sono uno sopra
I'altro (ad esempio, le patate fritte),
bisogna smuoverli alla meta del
tempo di cottura.

| fritti non sono
croccanti.

Si sta usando un tipo di alimento non
corretto.

Consultare la modalita di prepa-
razione degli alimenti, fornita dal
produttore.

L’apparecchio emet-
te un fumo bianco.

Si stanno preparando ingredienti con
un alto contenuto d’olio.

E stato aggiunto olio alla preparazio-
ne.

Non utilizzare alimenti con alti con-
tenuti d’olio né aggiungere piu olio di
quello strettamente necessario.
Questa friggitrice utilizza una tecno-
logia che richiede poco olio o non ne
richiede.

Nella padella ci sono resti di grasso di
precedenti cotture.

Il fumo bianco & causato dal grasso
che si scalda nel secchiello.

Non é possibile far
scorrere il secchiello
nell'apparecchio

Secchiello troppo carico

Non riempire il secchiello oltre
l'indicazione citata nella guida per
cucinare.




(Traduit a partir de les instruccions originals)

FA1800
FREGIDORA D’AIRE

DESCRIPCIO

A. Tauler de control digital

1. Engegada/Apagada

2. Inici/ Pausa

3. Seleccio de programa predefinit
3.1 Programa de pizza
3.2 Programa de postres
3.3 Programa de verdures

3.4 Programa de patates congelades

3.5 Programa de patates fresques
3.6 Programa de peix
3.7 Programa de marisc
3.8 Programa de cuixes de pollastre
3.9 Programa de costelles
3.10 Programa d’aletes de pollastre
4. Funcio d’inici retardat
5. Preescalfament
6. Ajust de temperatura
7. Pantalla digital
8. Ajust de temps
B. Nansa
C. Cubeta
D. Reixeta antiadherent
E. Entrada d’aire
F. Sortida d’aire
G. Cable d’alimentacio i endoll

- En el cas que el model del vostre aparell

no disposi dels accessoris descrits anterior-
ment, aquests també poden adquirir-se per
separat als Serveis d’Assisténcia Tecnica.

UTILITZACIO | CURA:

Abans de cada Us, esteneu completament el
cable d’alimentacio de I'aparell.

No feu servir I'aparell si els accessoris no es-
tan acoblats correctament.

No feu servir I'aparell si els accessoris aco-
blats tenen defectes. Procediu a substituir-
los immediatament.

No feu servir 'aparell buit.

No feu servir I'aparell si el temporitzador no
funciona correctament.

No moveu ni desplaceu I'aparell mentre esti-

gui en funcionament.

Per conservar el tractament antiadherent en
bon estat, no hi feu servir estris metal-lics o
punxants.

No forceu la capacitat de treball de I'aparell.
Desconnecteu I'aparell de la xarxa si no el
feu servir i abans de qualsevol operacio de
neteja.

Manteniu l'aparell fora de I'abast dels nens
i/o persones amb capacitats fisiques, senso-
rials o0 mentals reduides o falta d’experiéncia
i coneixement.

No deseu ni transporteu I'aparell si encara
esta calent.

No deixeu mai I'aparell connectat i sense vi-
gilancia. A més, estalviareu energia i perllon-
gareu la vida de l'aparell.

Feu servir Unicament estris apropiats per a
suportar temperatures altes.

Com a orientaci6 en la taula annexa
s’indiquen una série de receptes que in-
clouen la temperatura de cocci6 i el temps de
funcionament de I'aparell.

El producte conté elements electronics i ele-
ments de calefaccio. No el poseu en aigua ni
el renteu amb aigua.

No cobriu I'entrada ni la sortida d’aire du-
rant el procés de funcionament. No toqueu
l'interior del producte per evitar cremades.
No feu malbé, estireu amb forga ni retorceu
el cable d’alimentacid, ni el feu servir per a
transportar carregues pesades, ni el trans-
formeu, per tal d’evitar descarregues eléc-
triques, incendis i altres accidents. Si el ca-
ble d’alimentacié esta fet malbé, ha de ser
substituit pel fabricant, per 'agent de servei o
per personal amb qualificacié similar, per tal
d’evitar un perill.

Col-loqueu el producte a 30 cm de distancia
de la paret o dels mobles per evitar que es
facin malbé.

INSTRUCCIONS D’US

NOTES PREVIES A L’US:

Assegureu-vos que heu retirat tot el material
d’embalatge del producte.

Abans de fer servir el producte per primer
cop, netegeu les parts en contacte amb ali-
ments tal com es descriu a I'apartat de ne-
teja.

L'aire a alta temperatura sortira per la sorti-
da (F) durant el procés de funcionament del
producte.



Us:

- Esteneu completament el
d’endollar-lo.

- Connecteu 'aparell a la xarxa eléctrica.

Nota: Manipuleu la cubeta fent-ne servir la nansa.

No toqueu la cubeta quan estigui calenta.

- Col-loqueu els ingredients que voleu fregir
dins de la cubeta (C).

- Introduiu la cubeta dins de la fregidora.

- Premeu el botdé d’engegada/apagada (1) per
activar I'aparell.

- Ajusteu la temperatura (6) i el temps (8) fent
servir les icones corresponents, ja que la
temperatura i el temps inicials sén de 200 °C
i 8 minuts, o seleccioneu un dels 10 modes
preestablerts mitjangant el boté Mode (3)

- Un cop fet, premeu el boto inici/pausa (2) i
I'aparell comengara a funcionar.

- Per obteniu un millor resultat, podeu selec-
cionar el programa preescalfament (5) que,
per defecte, és de 5 minuts a 80 °C. En aca-
bar el temps de preescalfament, comengaran
la temperatura i el temps preestablerts.

- Si atureu el procés mentre hi ha seleccionat
algun mode preestablert, I'aparell passara a
mode d’espera al cap d’1 minut. Aixd també
s’aplica a la pausa a la meitat del procés de
coccio.

Nota: Si el producte esta encés i en traieu la cube-

ta, romandra apagat fins que torneu a col-locar-la.

Nota: tingueu en compte que si I'aparell esta fred

haureu d’afegir de 3 a 5 minuts al temps de coccié

si no heu fet servir I'ajust de preescalfament.

Nota: si voleu sacsejar els ingredients, traieu la

cubeta de l'aparell per la nansa i sacsegeu-la

quan s’hagin assolit 2/3 del temps de coccid.

- La fregidora emetra un xiulet quan el temps
de coccio hagi finalitzat.

- En acabar, traieu la cubeta fora de I'aparell.
Aquest s’apagara automaticament.

- Si els aliments no es cuinen com voleu, tor-
neu a engegar-lo durant un parell de minuts.

ATENCIO: La cubeta i els aliments estaran molt

CALENTS.

- Col-loqueu la cubeta sobre una superficie
plana que pugui suportar temperatures altes.

cable abans

FUNCIO D’INICI RETARDAT

- Si voleu programar el temps de coccié per-
qué l'aparell comenci a treballar més tard,
podeu prémer la icona d’inici retardat (4) i
programar-la fins a 12 hores de retard. Po-
deu prémer aquesta icona abans o després
d’escollir el programa preestablert.

- Un cop configurat, premeu inici per comengar
el procés (2).

- Quan hagi acabat el temps, s’iniciara el pro-
cés de coccio.

TEMPS | TEMPERATURA

- Podeu canviar 'hora i la temperatura fent
servir els simbols A/ (6, 8).

PROGRAMES PREDEFINITS

- Aquest aparell t¢ 10 programes predefinits.

- Per seleccionar un programa, premeu qual-
sevol dels botons de programa (3.1-3.10).

- Si voleu, també podeu modificar els ajusta-
ments de temperatura i temps dels progra-
mes preestablerts mitjangant les icones de-
signades a I'efecte (6, 8).

- Un cop seleccionat el programa desitjat (3),
premeu la icona d’inici/pausa (2) per iniciar el
procés de coccid. Veureu que el temporitza-
dor comenca a funcionar.

- Per modificar qualsevol ajustament durant
la coccio, pauseu el procés (2), modifiqueu
I'ajustament desitjat (6, 8) i repreneu-lo tor-
nant a prémer inici (2).

NOTA: Durant la fase de coccid, podeu prémer la

icona d’inici/pausa (2) per aturar I'aparell. El tem-

poritzador també s’aturara i mostrara el temps res-
tant. Torneu a prémer aquest boto per reprendre la
fase de coccié.

- La fregidora emetra un xiulet quan el temps
de cocci6 hagi finalitzat.

- Comproveu que els aliments estan cuinats.

- Si no ho estan, només heu de tornar a in-
troduir la cubeta a la fregidora i programar
el temporitzador perqué es cuini durant uns
minuts més.

- Un cop acabada la coccid, traieu la cubeta de
I'aparell. 'aparell s’apagara automaticament.

UN COP FINALITZAT L’US DE L’APARELL:

- Desendolleu 'aparell de la xarxa eléctrica.
- Deixeu que es refredi.

- Netegeu I'aparell.



PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT:

NE

L’aparell disposa d’un dispositiu termic de se-
guretat que protegeix I'aparell de qualsevol
sobreescalfament.

Si I'aparell es desconnecta per si mateix i no
torna a connectar-se, procedir a desconnec-
tar de la xarxa, esperar uns 15 minuts abans
de tornar a connectar-lo. Si encara no fun-
ciona, acudir a un dels serveis d’assisténcia
técnica autoritzats.

TEJA

Desendolleu I'aparell de la xarxa i deixeu-lo
refredar abans de dur a terme qualsevol ope-
racié de neteja.

Netegeu 'aparell amb un drap humit impreg-
nant amb unes gotes de detergent i després
eixugueu-lo.

No feu servir dissolvents ni productes amb un
factor pH acid o basic com el lleixiu ni produc-
tes abrasius per netejar I'aparell.

No submergiu I'aparell en aigua ni en cap al-
tre liquid, ni el poseu sota l'aixeta.

Es recomana netejar I'aparell regularment i
treure-hi totes les restes d’aliments.

Si I'aparell no es manté en bon estat de ne-
teja, la superficie pot degradar-se i afectar de
manera inexorable la durada de la vida de
I'aparell i provocar una situacio perillosa.
Cap de les parts d’aquest aparell és apta per
a la neteja al rentaplats.

La posicié d’escorregut/assecat de les pe-
ces rentables ha de permetre I'escorregut de
I'aigua amb facilitat.

A continuacio, eixugueu totes les peces
abans de muntar-lo i desar-lo.

TAULA DE RECOMANACIONS

Aqui podeu orientar-vos per a les coccions
de diversos aliments.

NOTA: Aquests ajustos sén merament indicatius.

Els aliments poden variar I'origen, la mida, la
forma i la marca, per aix6 no podem garan-
tir els millors ajustaments per a cap aliment
especific.



GUIA DE CUINA

Quantitat Temps | Temperatura | Agitar Informacio
(min-max) (g) | (min) (°C) addicional

Patates fregides

Patates fines congelades 300-1500 9-16 200 Si

Patates gruixudes 300-1500 11-20 200 Si

congelades

Patates casolanes (5x8mm) | 300-1500 16-10 200 Si Afegiu-hi 1/2
cullerada d’oli

Patates casolanes a grills 300-1500 18-22 180 Si Afegiu-hi 1/2
cullerada d’oli

Patates casolanes a daus 300-1500 12-18 180 Si Afegiu-hi 1/2
cullerada d’oli

Patates rosti 250 15-18 180 Si

Patates gratinades 500 15-18 200 Si

Carns i aus

Filet 100-500 8-12 180

Costella de porc 100-500 10-14 180

Hamburguesa 100-500 7-14 180

Rotlles de salsitxes 100-500 13-15 180

Cuixes 100-500 18-22 1810

Pit de pollastre 100-500 10-15 180

Aperitius

Rotllets de primavera 100-400 8-10 200 Si

Nuggets de pollastre 100-500 6-10 200 Si

congelats

Palets de peix congelats 100-400 6-10 200

Aperitius de formatge arre- 100-400 8-10 180

bossat congelat

Verdures farcides 100-400 10 160

Coure al forn

Pa de pessic 300 20-25 160 Feu servir un
motlle per a
forn.




Quiche 400 20-25 180 Feu servir un
motlle per a
forn.

Muffins 300 15-18 200 Feu servir un
motlle per a
forn.

Snacks dolgos 400 20 160

SOLUCIO DE PROBLEMES

Problema Causa possible Solucié
L’AIR FRYER no L’aparell no esta endollat. Connecteu I'aparell a un endoll amb
funciona. presa de terra.

El temporitzador no esta configurat.

Per engegar I'aparell, actueu sobre
el temporitzador fins obtenir el temps
de preparacio requerit.

Els aliments fregits
al'’AIR FRYER no
estan ben fets.

La quantitat d’aliments col-locada a la
cubeta és excessiva.

Poseu menys quantitat d’'ingredients
a la cubeta.

Les quantitats petites s’agiten millor i
es fregeixen més uniformement.

La temperatura seleccionada és
massa baixa.

Augmenteu la temperatura fins que
assoleixi la posicié adequada.
Ajust de temperatura: consulteu la
guia de coccio.

Els aliments es fre-
geixen de manera
desigual.

Hi ha ingredients que cal agitar a
meitat del temps de preparacio.

En el cas dels aliments que es
troben uns a sobre dels altres (per
exemple, les patates fregides), cal
agitar-los a meitat del temps de
preparacio.

Els fregits no surten
cruixents.

Tipus d’aliment incorrecte utilitzat.

Consulteu el mode de preparacio
dels aliments del fabricant.

Surt fum blanc de
I'aparell.

S’hi estan preparant ingredients amb
alt contingut d’oli.

S’ha afegit oli a la preparacié.

No hi feu servir aliments amb un
contingut alt d’oli ni hi afegiu més oli
de I'estrictament necessari.

Aquesta fregidora fa servir una tec-
nologia que requereix poc oli o gens.

La paella encara conté restes de greix
de I's anterior.

El fum blanc el provoca el greix que
s’escalfa a la cubeta.

No es pot lliscar la
cubeta a 'aparell

Cubeta sobrecarregada.

No ompliu la cubeta per sobre de
la indicacié esmentada a la guia de
cuina.




E (Ubersetzung aus den urspriinglichen
anweisungen)

FA1800
HEISSLUFTFRITTEUSE

BESCHREIBUNG

A. Digitale Bedienertafel

1. Ein/Aus

2. Start/ Pause

3. Auswahl eines vordefinierten Programms
3.1 Pizza-Programm
3.2 Programm flir Nachspeisen
3.3 Gemuseprogramm
3.4 Programm fur Tiefklhlkartoffeln
3.5 Programm fUr Frischkartoffeln
3.6 Fischprogramm
3.7 Programm Meeresfriichte
3.8 Programm Hahnchenschenkel
3.9 Programm Rippchen
3.10 Programm Huhnerfltugel

4. Funktion fur verzogerten Start

5. Vorwarmen

6. Temperatureinstellungen

7. Digitalanzeige

8. Zeiteinstellung

B. Griff

C. Wanne

D. Antihaft-Gitter

E. Lufteinlass

F. Luftaustritt

G. Stromkabel und Stecker

- Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit

dem oben angefiihrten Zubehor ausgestattet
ist, kbnnen Sie die Teile auch einzeln beim
Technischen Kundendienst erwerben.

BENUTZUNG UND PFLEGE:

Vor jedem Gebrauch des Gerats das
Stromkabel vollstandig abwickeln.

Gerat nicht benutzen, wenn Zubehdr oder Er-
satzteile nicht richtig befestigt sind.

Gerat nicht benlitzen, wenn die Zubehbrteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.
Das Gerat sollte in leerem Zustand, also
ohne Inhalt, nicht beniitzt werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der Ti-
mer nicht korrekt funktioniert.

Das Gerat nicht bewegen, wahrend es in Be-

trieb ist.

Um die antihaftbehandelte Oberflache nicht
zu beschadigen, keine metallischen oder
spitzen Kochutensilien verwenden.
Betriebskapazitdt des Gerats nicht Uber-
beanspruchen.

Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen
Sie das Gerat abkilhlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen.

Das Gerat auflerhalb der Reichweite von
Kindern und/oder Personen mit einges-
chrankten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten bzw. Personen ohne
ausreichende Erfahrung und Kenntnisse au-
fbewahren.

Das Gerat nicht wegrdumen, wenn es noch
heild ist.

Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen
und ohne Aufsicht lassen. Sie sparen da-
durch Energie und verlangern die Gebrau-
chsdauer des Geréates.

Verwenden Sie nur Kichenutensilien, die fir
hohe Temperaturen ausgelegt sind.

In der beigefligten Tabelle finden Sie eine
Reihe von Rezepten mit Angaben zu Tempe-
ratur und Dauer der Zubereitung.

Das Produkt enthalt Elektronik und Heizele-
mente. Legen Sie es nicht ins Wasser und
waschen Sie es nicht mit Wasser ab.
Decken Sie den Luftein- und -auslass
wahrend des Betriebs nicht ab. Berlihren Sie
nicht das Innere des Produkts, um Verbren-
nungen zu vermeiden.

Beschadigen Sie das Netzkabel nicht, ziehen
Sie nicht gewaltsam daran, verdrehen Sie
es nicht zum Tragen schwerer Lasten und
verandern Sie es nicht, um Stromschlage,
Feuer und andere Unfélle zu vermeiden.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es
durch den Hersteller, seinen Kundendienst
oder ahnlich qualifizierte Personen ersetzt
werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.
Stellen Sie das Gerat 30 cm von Wanden
oder Mdbeln entfernt auf, um Schaden zu
vermeiden.

BENUTZUNGSHINWEISE
VOR DER BENUTZUNG:

Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

Vor der Erstanwendung mussen die Einzel-
teile, die mit Nahrungsmitteln in Kontakt ge-



raten, so wie im Absatz Reinigung beschrie-
ben, gereinigt werden.

- Wahrend des Betriebs des Produkts wird Luft
mit hoher Temperatur aus dem Auslass ge-
blasen (F).

BENUTZUNG:

- Vor Anschluss das Kabel vollig ausrollen.

- SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz
an.

Bemerkung: Fassen Sie die Wanne an ihrem Giriff

an. Berlihren Sie die Wanne nicht, wenn sie heil}

ist.

- Geben Sie die zu bratenden Zutaten in die
Wanne (C).

- Setzen Sie die Wanne in die Fritteuse ein.

- Dricken Sie die Ein-/Ausschalttaste (1), um
das Gerat einzuschalten.

- Stellen Sie die Temperatur (6) und die Zeit
(8) mit den entsprechenden Symbolen ein,
da die Anfangstemperatur und -zeit 200 °C
und 8 Minuten betragen, oder wahlen Sie
einen der 10 voreingestellten Modi mit der
Modustaste (3).

- Dricken Sie dann die Start/Pause-Taste (2)
und das Gerat beginnt zu arbeiten.

- Fir ein optimales Ergebnis kénnen Sie das
Vorheizprogramm (5) wahlen, das standard-
mafRig 5 Minuten bei 80 °C betragt. Nach
Ablauf der Vorwarmzeit beginnt die vorein-
gestellte Temperatur und Zeit.

- Wenn Sie den Vorgang unterbrechen,
wahrend ein voreingestellter Modus aus-
gewahlt ist, schaltet das Gerat nach 1 Minute
in den Standby-Modus. Dies gilt auch fur die
Pause in der Mitte des Garvorgangs.

Bemerkung: Wenn das Produkt eingeschaltet ist

und Sie die Wanne entfernen, bleibt es ausges-

chaltet, bis Sie die Wanne wieder einsetzen.

Hinweis: Bitte beachten Sie, dass die Garzeit bei

kaltem Gerat um 3 bis 5 Minuten verlangert wer-

den muss, wenn die Vorwarmstufe nicht verwen-
det wurde.

Hinweis: Wenn Sie die Zutaten schiitteln moéchten,

nehmen Sie die Wanne am Griff aus dem Gerat

und schitteln Sie sie, wenn 2/3 der Garzeit errei-
cht sind.

- Die Fritteuse piept, wenn die Zubereitungs-
zeit abgelaufen ist.

- Wenn Sie fertig sind, nehmen Sie die Wanne
aus dem Gerat. Das Gerat schaltet sich au-
tomatisch aus.

- Wenn die Speisen nicht wie gewlnscht ga-

ren, schalten Sie das Gerat einige Minuten
lang erneut ein.

- VORSICHT: Die Wanne und die Lebensmittel
werden sehr HEISS sein.

- Stellen Sie die Wanne auf eine ebene Flache,
die hohen Temperaturen standhalten kann.

FUNKTION VERZOGERTER START

- Wenn Sie die Garzeit so programmieren mo-
chten, dass das Gerat erst spater in Betrieb
geht, kdnnen Sie das Symbol fiir die Startver-
zbgerung (4) driicken und eine Verzégerung
von bis zu 12 Stunden programmieren. Sie
kénnen dieses Symbol vor oder nach der
Auswahl des voreingestellten Programms
drlicken.

- Nach der Einstellung driicken Sie auf Start,
um den Vorgang zu starten (2).

- Sobald die Zeit abgelaufen ist, beginnt der
Garvorgang.

ZEIT UND TERMPERATUR
- Sie kénnen die Uhrzeit und die Temperatur
mit den Symbolen A /¥ (6, 8) andern.

VORDEFINIERTE PROGRAMME

- Dieses Gerat verfligt tber 10 voreingestellte
Programme.

- Um ein Programm auszuwahlen, driicken Sie
eine der Programmtasten (3.1-3.10).

- Falls gewiinscht, kdnnen Sie auch die Tem-
peratur- und Zeiteinstellungen der voreinges-
tellten Programme mit den entsprechenden
Symbolen (6, 8) &ndern.

- Wenn Sie das gewilinschte Programm (3)
ausgewahlt haben, driicken Sie auf das Sym-
bol Start/Pause (2), um den Garvorgang zu
starten. Sie werden sehen, dass der Timer zu
laufen beginnt.

- Um eine Einstellung wahrend des Garvor-
gangs zu andern, unterbrechen Sie zunachst
den Vorgang (2), andern Sie die gewiinschte
Einstellung (6, 8) und setzen Sie ihn durch
erneutes Druicken von Start (2) fort.

BEMERKUNG: Wahrend des Garvorgangs kon-

nen Sie das Start/Pause-Symbol (2) driicken, um

das Gerat zu stoppen; der Timer stoppt dann eb-
enfalls und zeigt die verbleibende Zeit an. Driicken

Sie diese Taste erneut, um die Garphase fortzu-

setzen.

- Die Fritteuse piept, wenn die Zubereitungs-
zeit abgelaufen ist.

- Vergewissern Sie sich, dass das Essen fertig



gegart ist.

- Wenn nicht, stellen Sie die Wanne einfach
wieder in die Fritteuse und stellen Sie den Ti-
mer ein, um noch ein paar Minuten zu garen.

- Nach Beendigung des Garvorgangs nehmen
Sie die Wanne aus dem Gerat. Das Gerat
schaltet sich automatisch ab.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:
- Den Stecker aus der Netzdose ziehen.
- Geréat abkiihlen lassen.

- Reinigen Sie das Gerat.

WARMESCHUTZSCHALTER:

- Das Gerat ist mit einem Warmeschutzschal-
ter ausgestattet, wodurch es gegen Uberhit-
zung geschutzt ist.

- Schaltet sich das Gerat von selbst aus und
nicht wieder ein, unterbrechen Sie die Strom-
zufuhr, warten Sie 15 Minuten und schalten
es wieder ein.

REINIGUNG

Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen
Sie das Geréat abkihlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungs-
mittel geben und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Geréts
weder Lose- oder Scheuermittel, noch Pro-
dukte mit einem sauren oder basischen pH-
Wert wie z.B. Lauge.

- Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flus-
sigkeiten tauchen und nicht unter den Was-
serhahn halten.

- Es wird empfohlen, Speisereste regelmafig
vom Gerat zu entfernen.

- Wenn das Gerat nicht in einen sauberen Zus-
tand gehalten wird, kann sich der Zustand
seiner Oberflache verschlechtern, seine Le-
benszeit negativ beeinflusst und gefahrliche
Situationen verursacht werden.

- Kein Teil dieses Gerats ist zum Reinigen in
der Spulmaschine geeignet.

- Die Lage der abwaschbaren Teile muss so
sein, dass das Wasser leicht abflieBen kann.

- Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerat montieren und aufbewahren.

TABELLE MIT EMPFEHLUNGEN

- Hier finden Sie Orientierungswerte fiir die Zu-
bereitung verschiedener Lebensmittel.

BEMERKUNG: Diese Einstellungen sind nur in-

dikativ.

- Lebensmittel kénnen in Bezug auf Herkunft,
GrolRe, Form und Marke variieren, so dass
wir keine Garantie fur die besten Einstellun-
gen fur ein bestimmtes Lebensmittel geben
kénnen.



BRATANLEITUNG

Anzahl Zeit Temperatur | Schitteln | Weiterfiihrende
(min-max) (g) | (min) (°C) Informationen
Pommes Frites
Dunne gefrorene Pommes 300-1500 9-16 200 Ja
Dicke gefrorene Pommes 300-1500 11-20 200 Ja
Hausgemachte Pommes 300-1500 16-10 200 Ja 1/2 Essléffel Ol
frites (5x8mm) hinzufigen
Hausgemachte Kartoffels- 300-1500 18-22 180 Ja 1/2 Essléffel Ol
tiicke hinzufligen
Hausgemachte Kartoffeln in | 300-1500 12-18 180 Ja 1/2 Essléffel Ol
Wifeln hinzufiigen
Rosti-Pommes 250 15-18 180 Ja
Uberbackene Bratkartoffeln | 500 15-18 200 Ja
Fleisch und Gefliigel
Filet 100-500 8-12 180
Schweinerippchen 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Wurst im Brétchen 100-500 13-15 180
Schenkel 100-500 18-22 1810
Hahnchenbrust 100-500 10-15 180
Vorspeisen
Frihlingsrollen 100-400 8-10 200 Ja
Gefrorene Hahnchen- 100-500 6-10 200 Ja
Nuggets
Gefrorene Fischstabchen 100-400 6-10 200
Tiefgeklhlte panierte Kase- | 100-400 8-10 180
Happchen
Geflilltes Gemise 100-400 10 160
Backen
Zwieback 300 20-25 160 Verwenden Sie

eine Backform.




Quiche 400 20-25 180 Verwenden Sie
eine Backform.
Muffins 300 15-18 200 Verwenden Sie
eine Backform.
SiRe Snacks 400 20 160
PROBLEMLOSUNG
Problem Mégliche Ursache Loésung

Der AIR FRYER
funktioniert nicht.

Das Gerét ist nicht angeschlossen.

SchlieRen Sie das Gerat an eine
Steckdose mit Erdungsanschluss an.

Der Timer ist nicht eingestellt.

Um das Gerét einzuschalten, betati-
gen Sie den Timer, bis die gewlns-
chte Zubereitungszeit erreicht ist.

Die im Air FRYER
frittierten Speisen
sind nicht fertig
zubereitet.

Die Menge der in der Wanne eingele-
gten Lebensmittel ist zu groR.

Legen Sie weniger Zutaten in die
Wanne.

Kleinere Mengen lassen sich besser
schutteln und gleichmaRig braten.

Die gewahlte Temperatur ist zu
niedrig.

Erhdéhen Sie die Temperatur auf die
richtige Einstellung.
Temperatureinstellung: siehe Zube-
reitungsanleitung.

Die Lebensmittel
werden unglei-
chmaRig gebraten.

Bestimmte Zutaten sollten nach der
Halfte der Zubereitungszeit geschiit-
telt werden.

Wenn Lebensmittel Gbereinander
liegen (z. B. Pommes frites), missen
sie nach der Halfte der Zubereitungs-
zeit geschiittelt werden.

Das Gebratene wird
nicht knusprig.

Falsche Art der verwendeten Lebens-
mittel.

Beachten Sie die Zubereitungshin-
weise des Herstellers.

Es tritt weiller
Rauch aus dem
Geréat aus.

Es werden Zutaten mit hohem Fettge-
halt zubereitet.

Dem Rezept wurde Ol zugegeben.

Verwenden Sie keine Lebensmittel
mit hohem Fettgehalt und fligen Sie
nicht mehr Ol als nétig hinzu.

Diese Fritteuse verwendet eine
Technologie, die wenig oder gar kein
Ol benétigt.

Die Pfanne enthalt noch Fettspuren
vom vorherigen Gebrauch.

Der weif3e Rauch wird durch das Fett
verursacht, das in der Wanne erhitzt
wird.

Die Wanne kann
nicht in das Gerat
geschoben werden

Wanne Uberladen.

Fillen Sie die Wanne nicht Uber die
in der Kochanleitung angegebene
Menge hinaus.




(Vertaald van de originele instructies)

FA1800
LUCHTFRITEUSE

BESCHRIJVING

A. Digitaal controlepaneel

1. Aan / uit

2. Start / Pauze

3. Selectie van standaard programma
3.1 Programma voor pizza
3.2 Programma voor toetjes
3.3 Programma voor groenten
3.4 Programma voor diepgevroren
aardappelen
3.5 Programma voor verse aardappelen
3.6 Programma voor vis
3.7 Programma voor schelpdieren
3.8 Programma voor drumsticks
3.9 Programma voor varkensribben
3.10 Programma voor kippenvleugels

4. Vertraagde start

5. Voorverwarming

6. Temperatuurinstelling

7. Digitaal display

8. Timer

B. Handgreep

C. Bak

D. Anti-aanbak rooster

E. Luchtaanvoer

F. Luchtafvoer

G. Voedingskabel en stekker

- Mocht het model van uw apparaat niet bes-
chikken over de hierboven beschreven ac-
cessoires dan zijn deze ook apart verkrijgba-
ar bij de Technische Service.

GEBRUIK EN ONDERHOUD:

Rol voor gebruik de voedingskabel van het
apparaat volledig af.

- Gebruik het apparaat niet wanneer de acces-
soires niet correct aangesloten zijn.

- Gebruik het apparaat niet als de aangekop-
pelde accessoires beschadigd zijn. Vervang
ze onmiddellijk.

- Zet het apparaat niet aan als het leeg is.

- Gebruik het apparaat niet wanneer de timer
niet goed werkt.

- Beweeg of verplaats het apparaat niet terwijl
het in gebruik is.

- Bewerk het apparaat niet met metalen of
scherpe voorwerpen om de anti-aanbaklaag
niet te beschadigen.

- Overschrijd de maximale capaciteit van het
apparaat niet.

- Haal de stekker uit het stopcontact wanneer
het apparaat niet in gebruik is en voordat u
het reinigt.

- Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke beperkingen, of met een ge-
brek aan ervaring en kennis

- Transporteer het apparaat niet als het nog
warm is.

- Laat het apparaat nooit zonder toezicht aan
staan. U bespaart hierdoor energie en ver-
lengt tevens de levensduur van het apparaat.

- Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is
voor hoge temperaturen.

- De bijgevoegde tabel geeft ter informatie een
aantal recepten met kooktijd en werkingsduur
van het apparaat.

- Dit product bevat elektronische en verwar-
mingselementen. Dompel het niet onder in
water en was het niet met water.

- Dek de luchtinvoer en -afvoer niet af wanneer
het apparaat in gebruik is. Raak het inwendi-
ge van het apparaat niet aan om brandwon-
den te voorkomen.

- Beschadig de voedingskabel niet, trek er
niet hard aan en verdraai hem niet, gebruik
hem niet om zware ladingen te verplaatsen
en maak geen gebruik van een transformator
om elektrische schokken, brand en andere
ongelukken te voorkomen. Wanneer de voe-
dingskabel beschadigd is, moet deze door de
fabrikant, zijn technische dienst of equivalent
gekwalificeerd personeel vervangen worden
om gevaar te vermijden.

- Plaats het product op 30 cm afstand van de
muur en meubels om schade te voorkomen.

GEBRUIKSAANWIJZING

OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET

GEBRUIK:

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal
van het product verwijderd is.

- Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in
aanraking kunnen komen, zoals aangegeven
in het onderdeel Reiniging.



- Er komt hete lucht uit de luchtuitgang (F) tij-
dens het gebruik van het apparaat.

GEBRUIK:

- Rol de kabel helemaal af alvorens de stekker
in het stopcontact te steken.

- Steek de stekker van het apparaat in het
stopcontact.

Opmerking: Manipuleer de frituurbak met het han-

dvat. Raak de frituurbak niet aan als ze warm is.

- Plaats de te frituren ingrediénten in de frituur-
bak (C).

- Plaats de frituurbak in de friteuse.

- Druk op de aan/uit knop (1) om het apparaat
te activeren.

- Stel de temperatuur (6) en de tijd (8) in met
de overeenkomstige pictogrammen, gege-
ven dat de aanvankelijke temperatuur en tijd
200°C en 8 minuten zijn, of selecteer een van
de 10 vooraf ingestelde programma’s met de
Functieknop (3)

- Druk vervolgens op de start/stop knop (2) zo-
dat het apparaat gaat werken.

- Activeer voor een optimaal resultaat het pro-
gramma voorverwarmen (5), dat standaard
op 5 minuten bij 80 °C staat. Wanneer de
voorverwarmingstijd afloopt, start de inges-
telde temperatuur en tijd.

- Wanneer u het proces stopt terwijl een stan-
daardprogramma geactiveerd is, gaat het
apparaat na 1 minuut in de stand-by stand.
Dit is ook van toepassing wanneer men pau-
zeert terwijl het kookproces in gang is.

Opmerking: Wanneer het apparaat aan staat en

men de frituurbak verwijdert, blijft het apparaat uit-

geschakeld totdat men de bak terugplaatst.

Opmerking: als het apparaat koud is, denk eraan

3 tot 5 minuten op te tellen bij de kooktijd als u

geen gebruik maakt van het voorverwarmingspro-

gramma.

Opmerking: als u de ingrediénten wilt opschudden,

verwijder de frituurbak uit het apparaat met het

handvat en schud hem wanneer 2/3 van de koo-
ktijd verstreken is.

- De friteuse maakt een pieptoon wanneer de
kooktijd afgelopen is.

- Haal de frituurbak uit het apparaat wanneer
de kooktijd is afgelopen. Het apparaat gaat
automatisch uit.

- Wanneer de ingrediénten niet voldoende ge-
kookt zijn, kunt u het apparaat nog eens een
paar minuten aanzetten.

LET OP: De frituurbak en de ingrediénten zijn

ZEER HEET.

- Plaats de bak op een vlak oppervlak dat hit-
tebestendig is.

VERTRAAGDE START

- Wanneer u het apparaat later wilt laten star-
ten, kunt u op het pictogram voor een ver-
traagde start (4) drukken en de vertraging
instellen tot maximaal 12 uur. U kunt op dit
pictrogram drukken voor- of nadat u een
standaard programma selecteert.

- Als u uw selectie gemaakt heeft, druk op start
om het proces te starten (2).

- Als de tijd verstreken is, start het kookproces.

TIJD EN TEMPERATUUR

- U kunt de tijd en de temperatuur instellen met
de symbolen A/ VY (6, 8).

STANDAARDPROGRAMMA’S

- Dit apparaat beschikt
standaardprogramma’s.

- Selecteer een programma door op een van
de programmaknoppen (3.1-3.10) te drukken.

- Indien gewenst kunt u de temperatuur en tij
van de standaardprogramma’s wijzigen met
de daarvoor bestemde pictogrammen (6, 8).

- Als het gewenste programma (3) eenmaal
is geselecteerd, druk op het pictogram start/
pauze (2) om het kookproces te starten. U
ziet dat de timer begint te lopen.

- Om een instelling te wijzigen tijdens het
koken, pauzeer het proces eerst (2), wijzig
dan de gewenste instelling (6, 8) en hervat
het proces door opnieuw op start te drukken
2).

OPMERKING: Tijdens het koken kunt u op het

pictogram start/pauze (2) drukken op het apparaat

te stoppen, daarbij stopt de timer ook en toont de
resterende tijd. Druk nogmaals op deze knop om
het kookproces te hervatten.

- De friteuse maakt een pieptoon wanneer de
kooktijd afgelopen is.

- Controleer dat de ingrediénten gaar zijn.

- Als dit niet het geval is, kunt u de mand weer
in de friteuse plaatsen en een paar extra mi-
nuten kooktijd instellen met de timer.

- Haal de frituurbak uit het apparaat wanneer
de kooktijd is verstreken. Het apparaat gaat
automatisch uit.

over 10



NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

Trek de stekker uit het stopcontact.
Laat hem afkoelen.
Reinig het apparaat.

THERMISCHE BEVEILIGING:

RE

Dit apparaat beschikt over een thermische
beveiliging die het apparaat tegen oververhit-
ting beveiligt.

Wanneer het apparaat vanzelf uitgaat en
niet opnieuw aangaat, trek de stekker uit het
stopcontact en wacht 15 minuten alvorens de
stekker weer in het stopcontact te steken. In-
dien het apparaat dan nog steeds niet werkt,
neem contact op met een erkende technis-
che dienst.

INIGING

Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.
Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

Gebruik geen oplosmiddelen of producten
met een zure of basische pH zoals bleekwa-
ter, noch schuurmiddelen, om het apparaat
schoon te maken.

Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder
de kraan.

Het is raadzaam het apparaat geregeld
schoon te maken en alle voedselresten te
verwijderen.

Indien het apparaat niet goed schoongehou-
den wordt, kan het oppervlak beschadigd
en de levensduur van het apparaat verkort
worden, en kan er een gevaarlijke situatie
ontstaan.

De onderdelen van dit apparaat kunnen niet
in de vaatwasser gereinigd worden.

Leg de gewassen onderdelen zodanig neer
dat het water makkelijk kan afdruipen.

Droog alle onderdelen goed af alvorens het
apparaat opnieuw te monteren en op te ber-
gen.

TABEL MET SUGGESTIES

Hier vindt u aanwijzingen voor het bereiden
van diverse producten.

OPMERKING: Deze instellingen zijn slechts indi-
catief.

De gebruikte producten kunnen verschillen
van oorsprong, formaat, vorm, en handels-
merk, zodat we niet kunnen garanderen dat
deze instellingen optimaal zijn voor specifie-
ke producten.



KOOKSUGGESTIES

Hoeveelheid Tijd Temperatuur | Schudden | Aanvullende
(min-max) (g) | (min) (°C) informatie

Patat friet

Ingevroren fijne patat friet 300-1500 9-16 200 Ja

Ingevroren grove patat friet 300-1500 11-20 200 Ja

Zelfgemaakte patat friet 300-1500 16-10 200 Ja 2 eetlepel

(5x8 mm) olie toe-
voegen

Huishoudelijke in partjes 300-1500 18-22 180 Ja 2 eetlepel

gesneden aardappels olie toe-
voegen

Zelfgemaakte in blokjes 300-1500 12-18 180 Ja > eetlepel

gesneden aardappels. olie toe-
voegen

Rosti 250 15-18 180 Ja

Gegratineerde aardappelen | 500 15-18 200 Ja

Viees en gevogelte

Filet 100-500 8-12 180

Varkensribben 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Worstrollen 100-500 13-15 180

Drumsticks 100-500 18-22 1810

Kippenborst 100-500 10-15 180

Aperitieven

Loempia’s 100-400 8-10 200 Ja

Ingevroren kipnuggets 100-500 6-10 200 Ja

Ingevroren vissticks 100-400 6-10 200

Ingevroren gepaneerde 100-400 8-10 180

kaashapjes

Gevulde groenten 100-400 10 160

In de oven bakken




Cake

300 20-25 160

Gebruik een
kom voor de
oven

Quiche

400 20-25 180

Gebruik een
kom voor de
oven

Muffins

300 15-18 | 200

Gebruik een
kom voor de
oven

Zoete snacks

400 20 160

STORINGEN VERHELPEN

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
De Air Fryer De stekker van het apparaat zit niet Steek de stekker in een stopcontact
werkt niet. in het IN. met randaarde..
De timer is niet ingesteld. Zet het apparaat aan door de timer
op de gewenste kooktijd in te stellen.
De in de AIR Men heeft teveel producten in de bak | Plaats minder producten in de bak.
FRYER gefrituurde | geplaatst. Bij kleinere hoeveelheden kunnen

producten zijn niet
helemaal gaar.

de producten beter opgeschud en
uniform gefrituurd worden.

De ingestelde temperatuur is te laag.

Verhoog de temperatuur tot de
gewenste waarde bereikt is.

Regel de temperatuur bij: zie kook-
suggesties.

De producten wor-
den ongelijkmatig
gefrituurd.

Bepaalde producten moeten hal-
verwege opgeschud worden.

Wanneer de producten op elkaar
liggen (bijvoorbeeld, patat friet),
moeten ze halverwege opgeschud
worden.

De gefrituurde
producten zijn niet
knapperig.

Men heeft ongeschikte producten
gebruikt.

Raadpleeg de instructies voor berei-
ding van de fabrikant.

Er komt witte rook
uit het apparaat.

De producten hebben een hoog
oliegehalte.

Men heeft olie toegevoegd.

Gebruik geen producten met een
hoog oliegehalte en voeg niet meer
olie toe dan strikt noodzakelijk.

Deze friteuse werkt met een techniek
die geen of weinig olie vereist.

De bak bevat nog vetresten van de
vorige keer.

De witte rook wordt veroorzaakt door
verhitte olie in de bak.

De bak kan niet in
het apparaat verpla-
atst worden.

De bak is te vol.

Vol de bak niet boven het maximum
zoals aangegeven in de kookgids.




(Translat din instructiunile originale)

FA1800
FRITEUZA CU AER

DESCRIERE
A. Panou de comanda
1. PORNIRE/OPRIRE alimentare
2. Start/Pauza
3. Selectarea modurilor presetate
3.1 Program pentru pizza
3.2 Program pentru desert
3.3 Program pentru legume
3.4 Program pentru cartofi pai congelati
3.5 Program pentru cartofi pai proaspeti
3.6 Program pentru peste
3.7 Program pentru fructe de mare
3.8 Program pentru ciocanele
3.9 Program pentru coaste
3.10 Program pentru aripioare de pui
. Functia de pornire intarziata
. Preincalzire
. Reglarea temperaturii
. Ecran cu afisaj digital
. Reglarea timpului
B. Maner
C. Vas
D. Tava neaderenta
E. Orificiu admisie aer
F. Orificiu evacuare aer
G. Cablu de alimentare si mufa

0o NOoO b

- Daca modelul aparatului dvs. nu are ac-
cesoriile descrise mai sus, acestea pot fi
achizitionate si separat de la serviciul de
asistenta tehnica.

UTILIZARE SI INGRIJIRE:

Desfasurati complet cablul de alimentare al
aparatulw inainte de fiecare utilizare.

- Nu utilizati aparatul daca piesele sau acce-
soriile nu sunt montate in mod corespunzator.

- Nu utilizati aparatul dacé accesoriile atasate
acestuia sunt defecte. Tnlocuiti-le imediat.

- Nu folositi aparatul daca este gol.

- Nu utilizati aparatul daca butonul temporiza-
torului nu functioneaza corespunzator.

- Nu miscati aparatul in timpul utilizarii.

- Pentru a mentine tratamentul antiaderent in
stare buna, nu utilizati ustensile metalice sau
ascutite.

- Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.

- Deconectati aparatul de la reteaua de ali-
mentare electrica atunci cand nu 1l utilizati
si Tnainte de a efectua orice operatie de
curatare.

- Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu
fie la Indemana copiilor si/sau a persoane-
lor cu capacitati fizice, senzoriale sau men-
tale reduse, ori care nu au experienta sau
cunostintele necesare.

- Nu depozitati si nici nu transportati aparatul
daca este inca fierbinte.

- Nu lasati niciodata aparatul conectat si ne-
supravegheat daca nu este utilizat. Astfel se
economiseste energie si se prelungeste du-
rata de viata a aparatului.

- Utilizati numai ustensile adecvate,
rezista la temperaturi mari.

- Ca referinta, in tabelul anexat veti gasi
recomandari privind temperatura si timpul
necesar pentru gatitul catorva feluri de man-
care.

- Produsul contine elemente electronice si ele-
mente de incalzire. Nu-l introduceti in apa si
nu-I spalati cu apa.

- Nu acoperiti intrarea si iesirea de aer in tim-
pul procesului de functionare. Nu atingeti in-
teriorul produsului, pentru a evita arsurile.

- Nu deteriorati, nu trageti sau rasuciti pu-
ternic cablul de alimentare, nu 1l utilizati
pentru a transporta incarcaturi grele si nu il
transformati, pentru a evita socurile electri-
ce, incendiile si alte accidente. Daca cablul
de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producator, de agentul de servi-
ce sau de persoane calificate in mod similar,
pentru a evita pericolul.

- Varugam sa plasati produsul la o distanta de
30 cm de perete sau de mobila pentru a evita
deteriorarea peretelui sau a mobilei.

care

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE:

- Verificati daca ati scos tot ambalajul produ-
sului.

- Tnainte de prima utilizare, cur&tati componen-
tele care vor intra in contact cu alimentele
in maniera prezentatd in sectiunea despre
curatare.



- Aerul la temperaturi ridicate va fi evacuat prin
gura de golire (F) in timpul procesului de lu-
cru al produsului.

UTILIZARE:

- Desfasurati complet cablul inainte de a-l in-
troduce in priza.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

Nota: Manipulati vasul folosind manerul. Nu

atingeti vasul atunci cand este fierbinte.

- Puneti ingredientele pe care doriti sa le prajiti
n vas (C).

- Introduceti vasul in interiorul friteuzei.

- Apasati butonul de pornire/oprire (1) pentru a
porni aparatul.

- Setati temperatura (6) si timpul (8) folosind
pictogramele corespunzatoare, deoarece
temperatura si timpul initiale vor fi de 200 °C
si 8 minute, sau selectati unul dintre cele 10
moduri presetate, cu ajutorul butonului pentru
moduri (3).

- Dupa ce ati facut acest lucru, apasati butonul
de start/pauza (2), iar aparatul va incepe sa
functioneze.

- Pentru un rezultat mai bun, puteti selecta mo-
dul de preincalzire (5), care, in mod implicit,
este de 5 minute la 80 °C. Cand se termina
timpul de preincalzire, vor incepe temperatu-
ra si timpul presetate.

- Apasati butonul de start/pauza pentru a ince-
pe gatitul (2). Daca nu faceti nimic in timp ce
este selectat orice mod presetat, gatitul se va
opri in modul stand-by dupa 1 minut. Acest
lucru se aplica si daca puneti pauza in timpul
procesului de gatire.

Nota: Daca produsul este pornit si scoateti vasul,

acesta va ramane oprit pana cand il puneti la loc.

Nota: Aveti in vedere ca, daca aparatul este

rece, trebuie sa adaugati 3-5 minute la timpul de

gatire, in cazul in care nu s-a folosit setarea de
preincalzire.

Nota: Daca doriti s& scuturati ingredientele, dupa

ce au trecut 2/3 din timpul de gatire, scoateti vasul

din aparat, tindnd de méner, si scuturati-I.

- Friteuza va emite un semnal sonor cand s-a
terminat timpul de gatire.

- La final, scoateti vasul din aparat. Aparatul se
va opri In mod automat.

- Daca mancarea nu este gatita asa cum doriti,
porniti-l din nou pentru cateva minute.

ATENTIE: Vasul si méancarea vor fi

FIERBINTI.

foarte

- Asezati vasul pe o suprafatd plata si
rezistenta la temperaturi ridicate.

ORA S| TEMPERATURA

- Puteti modifica timpul si temperatura cu aju-
torul simbolurilor A/W (6, 8).

FUNCTIA DE PORNIRE INTARZIATA

- Dacéa doriti s& programati timpul de gatire
astfel ca aparatul sa inceapa sa functioneze
mai tarziu, puteti apasa pictograma functiei
de pornire intarziata (4) si sa il programati cu
o intarziere de pana la 12 ore. Puteti apasa
aceasta pictograma inainte sau dupa alege-
rea modului presetat.

- Odata setat, apasati pictograma de pornire
(2) pentru a incepe procesul.

- Procesul de gatire incepe dupa ce se termina
timpul.

PROGRAME PRESTABILITE

- Acest aparat are 10 programe prestabilite.

- Pentru a selecta un program, apasati oricare
dintre butoanele de program (3.1-3.10).

- De asemenea, daca doriti, puteti sa modificati
setarile de temperatura si de timp pentru
programele presetate folosind pictogramele
corespunzatoare (6, 8).

- Dupa ce ati selectat programul dorit (3),
apasati pictograma de start/pauza (2) pentru
a incepe procesul de gatit. Cronometrul va
incepe sa functioneze.

- Pentru a schimba orice setari in timpul
gatitului, mai ntai

- Intrerupeti procesul (2), modificati setarea
dorita (6, 8), apoi reluati procesul apasand
din nou start (2).

NOTA: in timpul fazei de gétire, puteti apasa picto-

grama start/pauza (2) pentru a opri aparatul, tem-

porizatorul se va opri si el si va afisa timpul ramas.

Apasati din nou acest buton pentru a relua faza

de preparare.

- Friteuza va emite un semnal sonor atunci
cand timpul de preparare s-a incheiat.

- Verificati ca mancarea sa fie gatita.

- In caz contrar, nu trebuie decat sa puneti re-
cipientul din nou in friteuza si sa programati
temporizatorul pentru inca cateva minute de
preparare.

- Dupéa ce gatitul s-a incheiat, scoateti toata
partea vasului afara din aparat. Aparatul se
va opri automat.



DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARA-

TUL:

Scoateti aparatul din priza.

Lasati sa se raceasca.

Curatati aparatul asa cum se aratd in
sectiunea privind curatarea.

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA:

Ccu

Aparatul are un dispozitiv de siguranta care
previne supraincalzirea sa.

Daca aparatul se opreste singur si nu
porneste din nou, deconectati-I de la reteaua
de alimentare si asteptati aproximativ 15 mi-
nute Tnainte de a-l reconecta. Daca masina
nu porneste din nou, solicitati asistenta
tehnica autorizata.

RATAREA

Deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare electrica si lasati-l sa se raceasca inainte
de efectuarea oricarei operatii de curatare.
Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi stergeti-I.
Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid
sau bazic, precum Tinalbitori sau produse
abrazive, pentru curatarea aparatului.

Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau
n orice alt lichid si nu Iasati apa sa curga pe
acesta.

Este recomandabil sa curatati aparatul in
mod regulat si sa indepartati resturile de ali-
mente.

Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata
acestuia se poate deteriora, afectand in mod
inevitabil durata de functionare, devenind
nesigur pentru utilizare.

Nicio componentd a aparatului nu este
potrivita pentru curdtare in masina de spalat
vase.

Pozitia de scurgere/uscare a articolelor lava-
bile Tn chiuveta trebuie sa permita scurgerea
usoara a apei.

Apoi uscati toate piesele Tnainte de asambla-
re si depozitare.

TABEL CU RECOMANDARI

Aici puteti gasi recomandarile noastre pri-
vind timpul si temperatura necesare pentru
prajirea diverselor alimente.

NOTA: Aceste setéri sunt doar orientative.

Produsele alimentare pot varia in functie de
origine, dimensiune, forma si marca, astfel ca
nu putem garanta cele mai bune setari pentru
un anumit aliment.



GHID DE GATIRE

Cantitate Timp Temperatura | Agitare | Informatii supli-
alimente (min) (°C) mentare
(min-max)(g)

Cartofi si cartofi prajiti

Cartofi prajiti congelati subtiri | 300-1500 9-16 200 Da

Cartofi pai grosi si congelati | 300-1500 11-20 200 Da

Cartofi prajiti de casa (5%8 300-1500 16-10 200 Da Se adauga 1/2

mm) lingura de ulei

Cartofi wedges de casa 300-1500 18-22 180 Da Se adauga 1/2

lingura de ulei
Cartofi cubulete de casa 300-1500 12-18 180 Da Se adauga 1/2
lingura de ulei

Cartofi Rosti 250 15-18 180 Da

Cartofi gratinati 500 15-18 | 200 Da

Carne si carne de pasare

Friptura 100-500 8-12 180

Cotlet de porc 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Carnati 100-500 13-15 180

Ciocanele 100-500 18-22 1810

Piept de pui 100-500 10-15 180

Coacere

Rulouri de primavara 100-400 8-10 200 Da

Aripioare de pui congelate 100-500 6-10 200 Da

Crochete de peste congelate | 100-400 6-10 200

Paine congelata maruntita 100-400 8-10 180

Legume umplute 100-400 10 160

Coacere

Prajituri 300 20-25 160 Folositi o forma

de copt/un vas
pentru cuptor




nu functioneaza.

Quiche 400 20-25 180 Folositi o forma
de copt

Briose 300 15-18 200 Folositi o forma
de copt/un vas
pentru cuptor

Gustari dulci 400 20 160

DEPANARE
Problema Cauze posibile Solutia
FRITEUZA CU AER | Aparatul nu este conectat. Introduceti stecherul intr-o priza de

perete cu impamantare.

Nu ati setat temporizatorul.

Apasati butonul corespunzator
timpului de gatire necesar pentru a
porni aparatul.

Alimentele prajite cu
FRITEUZA CU AER
nu sunt gata.

Cantitatea de alimente din vas este
prea mare.

Puneti loturi mai mici de alimente in
vas. Loturile mai mici sunt prajite mai
uniform.

Temperatura setata este prea
scazuta.

Apasati butoanele de temperatura
pana cand ajungeti la temperatura
dorita.

Setarea temperaturii - consultati
ghidul de gatit pentru referinta.

Alimentele sunt
prajite Tn mod neu-
niform in FRITEUZA
CU AER.

Anumite tipuri de alimente trebuie sa
fie agitate la jumatatea timpului de
gatire.

Alimentele care stau la suprafata sau
una peste alta (de exemplu, cartofii
prajiti) trebuie sa fie scuturate la
jumatatea timpului de gatire.

Gustarile prajite nu
sunt crocante atunci
cand ies din FRI-
TEUZA CU AER.

Tipul de aliment utilizat este incorect.

Consultati instructiunile de gatit ale
producatorilor alimentari.

lese fum alb din
aparat.

Au fost utilizate alimente cu un
continut ridicat de ulei.

S-a adaugat ulei in alimente.

Nu utilizati grupuri de alimente cu
continut ridicat de ulei si nu adaugati
ulei suplimentar care nu este nece-
sar.

O friteuza cu aer utilizeaza tehno-
logia n care uleiul este la un nivel
scazut sau nu este necesar.

Vasul inca mai contine reziduuri de
grasime de la utilizarea anterioara.

Fumul alb este cauzat de incalzirea
grasimii in vas.Asigurati-va ca, dupa
fiecare utilizare, curatati corect vasul.

De bak kan niet in
het apparaat verpla-
atst worden.

De bak is te vol.

Vol de bak niet boven het maximum
zoals aangegeven in de kookgids.




(Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

FA1800
FRYTOWNICA POWIETRZNA

OPIS

A. Panel sterowania

1. ON/OFF

2. Start/ Pauza

3. Wybér programu ustawionego fabrycznie
3.1. Program - pizza
3.2 Program - desery
3.3 Program - warzywa
3.4 Program - mrozone ziemniaki
3.5 Program - $wieze ziemniaki
3.6 Program - ryba
3.7 Program - owoce morza
3.8 Program - udka kurczaka
3.9 Program - zeberka

3.10 Program - skrzydetka kurczaka

4. Funkcja op6znionego startu
5. Podgrzewanie

6. Ustawienie temperatury

7. Ekran cyfrowy

8. Ustawienie czasu

B. Uchwyt

C. Kuweta

D. Nieprzywierajacy ruszt

E. Wejscie powietrza

F. Wylot powietrza

G. Kabel zasilajgcy i wtyczka

- W przypadku, jeslimodel Panstwa urzgdzenia

nie posiada opisanych powyzej akcesoriow,
te mozna réwniez naby¢ osobno w Autory-
zowanym Serwisie Technicznym.

UZYWANIE | KONSERWACJA:

Przed kazdym uzyciem, rozwingé¢ catkowicie
przewdd zasilania urzadzenia.

Nie uzywac¢ urzadzenia jesli jego akcesoria
lub filtry nie sg odpowiednio dopasowane.
Nie uzywa¢ urzadzenia, jesli dotgczone do
niego akcesoria sg uszkodzone. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

Nie uzywac urzadzenia, kiedy jest ono puste,
to znaczy kiedy nic w nim nie ma.

Nie uzywacé urzadzenia, jesli czasomierz nie
dziata prawidtowo.

Nie rusza¢ urzadzenia w czasie jego
dziatania.

Aby  zachowa¢  wiasciwosci patelni
zapobiegajgce przywieraniu, nie uzywac¢ do
jej mycia srodkow zrgcych ani czyscikow me-
talowych.

Nie przecigza¢ urzadzenia ponad dopuszc-
zalne normy wydajnosci pracy.

Wytgczaé urzgdzenie z pradu, jesli nie jest
ono uzywane i przed przystgpieniem do ja-
kiegokolwiek czyszczenia.

Przechowywaé urzadzenie w miejsce
niedostepnym dla dzieci i/lub oséb o ogranic-
zonych zdolnosciach fizycznych, dotykowych
lub mentalnych oraz nie posiadajgcych
doswiadczenia lub znajomosci tego typu
urzgdzen.

Nie chowa¢ ani tez nie transportowac
urzadzenia jesli jest jeszcze gorgce.

Nie pozostawiac nigdy urzadzenia
podtgczonego i bez nadzoru. W ten sposéb
mozna zaoszczedzi¢ energie i przedtuzyé
okres uzytkowania urzadzenia.

Uzywac narzedzi odpornych na wysokie tem-
peratury.

Jako wskazowka, w dotgczonej tabeli wska-
zane jest seria przepiséw, ktére zawierajg
temperature gotowania i czas pracy
urzadzenia..

Produkt zawiera elementy elektroniczne i gr-
zewcze. Nie nalezy wkifada¢ go do wody ani
my¢ woda.

Podczas pracy urzadzenia nie nalezy
zakrywac¢ wlotu i wylotu powietrza. Nie nalezy
dotyka¢ wnetrza urzgdzenia, aby unikng¢
poparzen.

Aby unikngé porazenia prgdem, pozaru i
innych wypadkéw, nie wolno uszkadzac,
ciagna¢ na site ani skreca¢ przewodu
zasilajgcego, uzywa¢ go do przenoszenia
ciezkich fadunkéw ani przeksztatcac. Jesli
kabel zasilajgcy jest uszkodzony powinien
by¢ wymienia¢ przez producenta, jego oficjal-
ny serwis lub przez odpowiedni personel, aby
unikng¢ niebezpiecznych sytuaciji.

Aby zapobiec uszkodzeniom, produkt nalezy
umiesci¢ w odlegtosci 30 cm od Sciany lub
mebli.



SPOSOB UZYCIA

UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewnic¢ sig, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzgdzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢
wszystkie czesci urzadzenia, ktére moga
mie¢ kontakt z pokarmami, postepujac zgo-
dnie z instrukcja.

- Podczas pracy produktu z wylotu (F) bedzie
wydostawac sie powietrze o wysokiej tempe-
raturze.

SPOSOB UZYCIA:

- Rozwing¢ catkowicie kabel przed
podtgczeniem do gniazdka elektrycznego.

- Podtgczy¢ urzadzenie do pradu.

Uwaga: Obstugiwa¢ patelnie za pomoca jej

uchwytu. Nie nalezy dotyka¢ patelni, gdy jest

gorgca.

- Umiesci¢ sktadniki do smazenia wewnatrz
patelni (C).

- Wiozy¢ kuwete do frytkownicy.

- Nacisng¢ przycisk on/off (1), aby witgczy¢
urzadzenie.

- Ustawi¢ temperature (6) i czas (8) za pomoca
odpowiednich ikon, poniewaz poczatkowa
temperatura i czas bedg wynosi¢ 200 °C
i 8 minut, lub wybra¢ jeden z 10 zaprogra-
mowanych trybéw za pomocg przycisku
Mode (3).

- Po wykonaniu tej czynnosci nalezy nacisngé
przycisk start/pauza (2), a urzadzenie zacz-
nie pracowac.

- Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, mozna
wybra¢ program podgrzewania (5), ktory
domyslnie trwa 5 minut w temperaturze
80 °C. Gdy czas podgrzewania dobiegnie
konca, rozpocznie sie praca w ustawionej
temperaturze i czasie.

- Jesli zatrzymamy proces, gdy wybrany jest
dowolny tryb zaprogramowany, urzadzenie
przejdzie w tryb czuwania po 1 minucie. Do-
tyczy to réwniez pauzy w srodku procesu go-
towania.

Uwaga: Jesli urzadzenie jest wigczone i wyjaé

kuwete, pozostanie ono wytgczone do czasu wy-

miany kuwety.

Uwaga: Nalezy pamietac, ze jesli urzadzenie jest

zimne, nalezy doda¢ od 3 do 5 minut do czasu go-

towania, jesli nie byt uzywany tryb podgrzewania.

Uwaga: Jesli chcemy wstrzgsng¢ skfadnikami,
nalezy zdjg¢ patelnie z urzadzenia za uchwyt i
wstrzasna¢ nig po osiggnigciu 2/3 czasu gotowa-
nia.

- Frytownica wyemituje sygnat ostrzegawczy,
kiedy skonczy sie czas gotowania.

- Po zakonczeniu nalezy wyja¢é kuwete z
urzgdzenia. Urzgdzenie wytgczy sie automa-
tycznie.

- Jesli potrawy nie ugotujg sie tak jak trzeba,
wigcz go ponownie na kilka minut.

OSTRZEZENIE: Kuweta/kosz i potrawy bedg bar-

dzo GORACE.

- Umiesci¢ kuwete na ptaskiej powierzchni
zdolnej do wytrzymania wysokich temperatur.

FUNKCJA OPOZNIONEGO STARTU

- Jesli chcemy zaprogramowaé czas go-
towania tak, aby urzadzenie zaczeto
pracowac pdzniej, mozemy nacisng¢ ikone
opdznionego startu (4) i zaprogramowac go
z op6znieniem do 12 godzin. Ikone te¢ mozna
nacisng¢ przed lub po wybraniu ustawionego
fabrycznie programu.

- Po ustawieniu nacisna¢ start, aby rozpoczaé
proces (2).

- Po uptywie czasu rozpocznie sie proces go-
towania.

CZAS | TEMPERATURA

- Mozesz zmieni¢ czas i temperature za
pomoca symboli A/W (6, 8).

PROGRAMY USTAWIONE FABRYCZNIE

- To urzgdzenie posiada 10 programow
wstepnie zdefiniowanych fabrycznie.

- Aby wybra¢ program, nacisng¢ dowolny
przycisk programu (3.1-3.10).

- W razie potrzeby mozna réwniez zmienic
ustawienia temperatury i czasu zaprogra-
mowanych programéw za pomocg wyznac-
zonych ikon programoéw (6, 8).

- Po wybraniu Zzgdanego programu (3),
nacisng¢ ikone startu/pauzy (2), aby
rozpoczg¢ proces gotowania. Zauwazymy,
ze timer zaczyna dziata¢.

- Aby zmieni¢ dowolne ustawienie podczas
gotowania, nalezy najpierw wstrzymac pro-
ces (2), zmieni¢ zgdane ustawienie (6, 8) i
wznowi¢ naciskajgc ponownie start (2).

UWAGA: Podczas fazy gotowania mozna

nacisng¢ ikone start/pauza (2), aby zatrzymac

urzadzenie, timer réwniez sie zatrzyma i wyswietli



pozostaty czas. Nacisng¢ ten przycisk ponownie,

aby wznowic¢ fazg gotowania.

- Frytownica wyemituje sygnat ostrzegawczy,
kiedy skonczy sie czas gotowania.

- Sprawdzi€, czy potrawa jest ugotowana.

- Jesli nie jest, wystarczy umiesci¢ kuwete z
powrotem we frytownicy i ustawi¢ timer, aby
gotowac jeszcze przez kilka minut.

- Po zakonczeniu gotowania zdja¢ kuwete z
urzgdzenia. Urzadzenie wytgczy sie automa-
tycznie..

PO  ZAKONCZENIU
URZADZENIA:

- Wylaczy¢ z sieci elektrycznej.
- Pozostawi¢ do ostygnigcia.

- Wyczysci¢ urzadzenie.

KORZYSTANIA Z

OCHRONA PRZED PRZEGRZANIEM:

- Urzadzenie posiada termiczny system
bezpieczenstwa, ktéry chroni je przed prze-
grzaniem.

- Jesli urzadzenie sie samo wylgcza i nie
wigcza sie ponownie, nalezy je odtgczy¢ od
pradu, odczeka¢ okoto 15 minut przed po-
nownym podtgczeniem go. Jesli nadal nie
dziata, skontaktowac sie z jednym z autory-
zowanych serwisow technicznych.

CZYSZCZENIE

Odtaczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az
do ochtodzenia przed przystgpieniem do ja-
kiegokolwiek czyszczenia.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka
zmoczong kilkoma kroplami ptynu i nastepnie
osuszyc.

- Nie uzywa¢ do czyszczenia urzgdzenia ro-
zpuszczalnikéw, ani produktéw z czynni-
kiem pH takich jak chlor, ani innych $rodkéw
zracych.

- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktada¢ pod kran.

- Zaleca sig regularne czyszczenie urzadzenia
i usuwanie z niego pozostatosci produktow
zywnosciowych.

- Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w
odpowiednio dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze sig niszczy¢ i wptywaé w
sposob niedajgcy sie powstrzymac na okres
trwatosci urzadzenia oraz prowadzi¢ do nie-
bezpiecznych sytuaciji.

- Zaden element tego urzadzenia nie nadaje

sie do mycia w zmywarce.

- Pozycja do odsagczania/suszenia czesci
zmywalnych musi umozliwiac¢ tatwe odprowa-
dzanie wody.

- Wysuszy¢é wszystkie elementy przed po-
nownym montazem.

TABELA REKOMENDACJI

- Tutaj mozesz sie zorientowa¢ odnosnie go-
towania réznych potraw.

UWAGA: Te ustawienia maja jedynie charakter

orientacyjny.

- Zywno$é moze byé innego pochodzenia,
wielkosci, ksztattu i marki, wiec nie mozemy
zagwarantowac¢ najlepszych parametrow dla
okreslonej zywnosci.



PRZEWODNIK GOTOWANIA

llos¢ Czas Temperatura | Wstrzasng¢ | Dodatkowe
(min-maks) | (min) (°C) informacje
(9)
Frytki
Cienkie ziemniaki mrozone 300-1500 9-16 200 Tak
Grube ziemniaki mrozone 300-1500 11-20 200 Tak
Domowe ziemniaki (5x8 300-1500 16-10 200 Tak Dola¢ 1/2 tyzki
mm) oleju
Domowe frytki w plas- 300-1500 18-22 180 Tak Dola¢ 1/2 tyzki
terkach oleju
Domowe frytki w kostkach 300-1500 12-18 180 Tak Dola¢ 1/2 tyzki
oleju
Pieczone ziemniaki 250 15-18 180 Tak
Zapiekanka ziemniaczana 500 15-18 200 Tak
Mieso i drob
Filety 100-500 8-12 180
Zeberka wieprzowe 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Roladki z kietbasy 100-500 13-15 180
Udka 100-500 18-22 1810
Pier$ z kurczaka 100-500 10-15 180
Przystawki
Roladki wiosenne 100-400 8-10 200 Tak
Nuggets z mrozonego 100-500 6-10 200 Tak
kurczaka
Mrozone paluszki rybne 100-400 6-10 200
Serowe przekgski mrozone 100-400 8-10 180
panierowane
Nadziewane warzywa 100-400 10 160
Piec
Biszkopt 300 20-25 160 Uzy¢ formy do

pieczenia




Quiche 400 20-25 180 Uzy¢ formy do
pieczenia
Muffins 300 15-18 200 Uzy¢ formy do
pieczenia
Stodkie przekaski 400 20 160

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwe przyczyny Rozwigzanie
AIR FRYER nie Urzadzenie nie jest podtgczone. Podtagczy¢ urzadzenie do gniazdka z
dziata. uziemieniem.

Czasomierz nie jest ustawiony.

Aby wtaczy¢ urzadzenie, nalezy
uruchomic¢ czasomierz do momentu
osiggniecia wymaganego czasu
przygotowania.

Potrawy smazone w
AIR FRYER nie sg
w petni ugotowane.

llo$¢ produktéw umieszczonych w
kuwecie/koszu jest nadmierna.

Umies$¢ mniejszg ilos¢ sktadnikow w
kuwecie/koszu.

Mniejsze ilosci tatwiej sie potrzgsa i
smazg sie rownomiernie;j.

Wybrana temperatura jest zbyt niska.

Zwiekszy¢ temperature, az do
osiggniecia wiasciwej pozyciji.
Ustawienie temperatury:
skonsultowa¢ z przewodnikiem
gotowania

Potrawy smazg
sie w sposob nie
réwnomierny.

Niektérymi produktami powinno sie
potrzasng¢ w potowie czasu ich
przygotowywania.

Kiedy produkty jedne na drugich
(np. frytki) nalezy nimi potrzasng w
potowie czasu ich przygotowywania.

Smazone potrawy
nie wychodzg
chrupigce.

Nieodpowiedni czas smazenia.

Sprawdzi¢ sposob przygotowania
produktéw (potraw) wskazany przez
ich producenta.

Z urzadzenia
wydobywa si¢ biaty
dym.

Przygotowywane sg sktadniki z
wysokg zawartoscig oleju.

Do ich przygotowania zostat dodany
olej.

Nie uzywac potraw bogatych w olej
ani nie dodawac wiecej oleju, niz jest
to bezwzglednie konieczne.

Ta frytownica wykorzystuje
technologie, ktéra wymaga niewie-
Ikiej ilosci oleju lub nie wymaga go
wcale.

Patelnia zawiera jeszcze resztki
tluszczu z poprzedniego uzycia.

Biaty dym jest spowodowany
ttuszczem, ktory jest podgrzewany
na kuwecie.

Nie mozna
przesuwac kuwety
w urzadzeniu.

Przecigzona kuweta.

Nie nalezy napetnia¢ kuwety powyzej
wskazania podanego w instrukcji
gotowania.




(MpeBoa Ha U3BBLPLLEHUTE UHCTPYKLMN)

FA1800
Bb3AYLWEH ®PUTIOPHUK

ONMUCAHUE

A. Uudposo Tabno 3a ynpasneHve

1. BkntodeHo/ M3kntoveHo

2. Havano/laysa

3. N36op Ha npegBapuTenHo 3agageHa nnporpama
3.1 lMNporpama 3a nuua
3.2 MNporpama 3a geceptun
3.3 MNporpama 3a 3eneHyyum
3.4 MNporpama 3a 3ampaseHn kapTou
3.5 MNporpama 3a cBexu kapTogm
3.6 MNporpama 3a puba
3.7 lMNporpama “Mopcku gapose”
3.8 MNporpama 3a nuneLukn dytyeta
3.9 lMNporpama 3a pebbpua
3.10 Mporpama “lNMuneLuxu kpunua”

PyHkuUMs “3abaBeH cTapT”

MoarpsiBaHe

HacTpovika Ha Temneparypara

OvrutaneH ekpaH

HacTtpolika Ha BpemeTo

PbkoxBaTka

Jlerenye

PelueTtka ¢ nokputue cpeLly npunensaHe

Bxopg 3a Bb3gyxa

M3xopn 3a Bb3gyxa

. 3axpaHBaly kaben u wencen.

OMMUOW®N® O &

- B cnyyan, ye Bawwuat mogen ypen He e
OKOMIMIEKTOBAH C HSIKOM OT ropeonucaHute
npuHagnexHoctTn, Te MoraT pfga 6baar
3aKyneHu OTAenHo B cepBu3uTe  3a
TEXHUYecKo obcnyxBaHe.

YI'IOTPEBA N NoAAPBXKA:
Mpeon ynoTtpeba, pasBuiite HaMbAHO
3axpaHBalyms kaben Ha ypena.

- He wnsnonseante ypena npu HenpaBWiHO
NOCTaBEHM NPUCTaBKM.

- He nsnonsBaiTe ypeaa ako npukayeHnTe Kbm
Hero npuctasku ca aedekTHU. HesabaBHo rm
3ameHerTe.

- He nsnonsBanTe ypena, korato e npaseH.

- He nsnonaeainTte ypega B cnydaute, Korato
paboTu HensnpasHO.

He pBwxketre u He npemecTBaviTe ypena,
[oKaTo ce Hamupa B paboTeH pexum.

3a ga mMoxe npoTuBO3anenBalusaT crow ga
Cce CbXpaHu B A0OPO CbCTOSIHME, MONs He
n3nonasanTe MeTasnHu Unn ocTpu npubopu.
He HapgBuwaBavTe paboTHUAT KanaumuTeT Ha
ypena.

M3kntoyeTe ypena, korato He ro M3nonssare
UV NPeaun NoYnUcTBaHe.

CbxpaHsiBaiiTe ypega garnedy oT gocera Ha
deua wnvnu xopa ¢ HamaneHu uanyecku,
CEH30pHM UM YMCTBEHU Bb3MOXHOCTHU, UMK
Takusa 6e3 onuT 1 No3HaHusa 3a bopaseHe C
Hero.

He cbxpaHsiBaWTe u He npeHacsawTe ypeaa,
aKo He e U3CTUHamM HambIIHO.

B HukakbB cnyyam He ocrtaBsiTe 6e3
HabnogeHne ypeda, [oKaTo € BKIOYEH.
Mo TO3n HauWH e cnecTuTe eHeprus un e
YOBIDKMTE XMUBOTa Ha en.ypea.
Manonssante eOVHCTBEHO YCTOMYMBM Ha
BMCOKa TemnepaTtypa npubopw.
OpueHTUPOBBYHO, Ha  Tabnuuata ce
NnocoyBaT HSKOMKO peLenTn, BKIHOYBALLM
Temneparypara 3a NpuroTBsiHe Ha xpaHara u
BpemMeTo 3a pabota Ha ypeaa.

YpeobT cbabpxa €IEKTPOHHU n
HarpeBaTenHu enemeHtTu. Mons He 1o
NnocTaBsANTe BbB BOAA UMW rO MUITE C BOAA.
Mons, gokato ypeabT ce Hamupa B paboTeH
pexvM, He MOoKpuBaWTe BXxoda W M3xopn 3a
Bb3ayxa. C uen mn3bsarsaHe Ha u3rapsiHus,
MOMsi He [OKOCBaWTe BbTPELIHOCTTa Ha
ypena.

3a pga wmsberHete noxap, TOKOBW yAapu U
Opyrv Npon3LLECTBUSI, MOMS HE HapyLLaBanTe
uernocTTa Ha 3axpaHBalus kaben, He ro
onbBanTe CbC cuna. He ro nanonssante 3a
npeHacsiHe Ha TEXKN TOBapwu, He NPOMEHANTE
KoHdurypaumusta my. [pu  nospegeH
kaben, cblWMAT cnegBa ga ce NOAMEHU OT
nNpou3BoANTENs, OT OTOpPU3MpaHUs CepBu3
Wnu oT nuua ¢ nogobHa keanudukauus. Mo
TO3M HaYVH ce n3bareaT onacHU NONOXEHMS.
3a pa u3berHeTe noBpegn Ha mebenuTe,
nocraeete ypega Ha 30 cm pascTosiHue oT
TSAX.



HAYUH HA YINOTPEBA

BENEXKW NPEOU YNOTPEBA HA YPE[A:

- YBepeTe ce, 4e u3UANO CTe OTCTpaHuIn
onakoBKara Ha ypepaa.

- Mpean pa v3nonseate en. ypeda 3a Nbpeu
MbT, MNOYUCTETE BCWMYKM YacTW, HaMUpaLlm
ce B [JONUP C XPaHUTEMHUTE MpPOAYKTH,
KaTo cnegBate ykasaHuaTa B pasgen
“MouncTeane”.

- CUnHo HarpetTusT Bb3ayx M3nu3a oT usxopa
(F) no Bpeme Ha paboTa Ha ypeaa.

PABOTA C YPEQA:

- Mpean ynotpeba  passuiite
3axpaHBalLms kaben Ha ypena.

- BkritoyeTe ypefa B enektpuyeckara mpexa.

Benexka: lpu wusnonssBaHe Ha nereH4YeTo ro

OPbXTe 3a pbkoxBaTkaTa. He ce gonupante go

niereHyeTo, AoKaTo e ropeLy.

- [MocTaBeTe B  mereH4Yeto  CbCTaBKUTE,
npegHasHaveHnTe 3a NbpxeHe cbetasku (C).

- BkapawiTte nereH4eTo BbB hpUTIOpHUMKA.

- HatucHete GyToHa 3a Bkn./u3kn. (1), 3a ga
3afencrearte ypeaa.

- HacTponte Temneparypara (6) u Bpemeto (8)
KaTo U3nons3BaTe CbOTBETHUTE KapTUHKK, Tbin
KaTo HavyanHWTe Temnepartypa W Bpeme Lie
ca 200 °C n 8 muHyTH; nnun nsbepete eanH
oT 10-Te npeaBapuTENHO 3adafeHu pexnma
nocpencTsom 6yToH “Pexum’(3)

- Cnep ToBa HaTucHeTe ByToHa 3a cTapTt/naysa
(2). YpeobT we 3anoyHe ga pabotu.

- 3a pga nocturHeTe no-gobbp pesynTart, Moxe
ha wu3bepeTte nporpamata 3a 3arpsiBaHe
(5). Ta no nogpasbupaHe e 5 MUHYTU
npu Temnepatypa 80 °C. [llpu wusTnyaHe
Ha BpeEMETO 3a 3arpsiBaHe, Lle 3aroyHe
npeaBapuTErHO YCTaHOBEHUTE TeMMepaTypa
1 Bpeme.

- Ako, fokaTo n3bmpaTte HsKOW NpeaBapuUTENHO
YCTaHOBEH pEXUM CrnpeTe npoleca, crnej
1 MWHyTa ypedbT LWe MpPEMUHE B PEXUM
“nayakBaHe”. ToBa ce OTHaAcs CbLlO Taka
M 0o naysata Mo cpegaTta Ha mpoueca Ha
NPUroTBSIHE Ha NPOAYKTUTE.

Benexka: B cnyyan, 4ye nsternute nereH4eTo npu

BKITIOMEH ypen, TOW e WU3KMIYM 1 Lie ocTaHe B

TOBa CbCTOSIHME OO0 MOMEHTa, B KOWTO BbpHETE

nereHyeTo.

Benexka: mons umaiiTe npeaBuA, Ye ako ypeabT e

oxnafeH 1 He e buna n3non3saHa HacTpolikaTa Ha

3arpsiBaHeTo, crneasa fa fobasute mexay 3 1 5

MWHYTV KbM BPEMETO 3a MPUroTBSIHE Ha XpaHaTa.

HanbJ1HO

Benexka: ako>xenaerte Aa pasknatute CbCTaBKuTe,

n3BajeTe nereH4YeTo oT ypeaa, Karto ro gbpxure

3a pbKoxBaTKaTa W ro pasknarete, cnef Karto e

n3MmuHano 2/3 ot BpemMeTo 3a NpUroTBsHe.

- Korato BpemeTo 3a npuroTBsHe Ha
XpaHUTenHuTe nNpoayKTn n3rteve,
PPUTIOPHUKBT M34aBa M3CBMpPBaHE.

- Cnepn kaTo MpWKIOYU, U3BaJETE NereHYeTo
OT ypeda. YpeobT LWe ce U3KIo4YM
aBTOMaTUYHO.

- AKO npooykTUTE He ca ce MpuroTBuNx
CbMMacHO BaLLETO >XenaHue, BKMYETE o
OTHOBO 3a OKOMO ABE MUHYTW.

BHMMAHWE! JlereHyeTo 1  XpaHuUTenHuTe

npoaykTu ca usknountenHo NOPELLN!

- [MocTaBeTe nereHYeTOo BbPXY MOBBLPXHOCT,
KOSITO ja € paBHa 1 rofjHa Aa noHacsl BUCOKM
Temneparypu.

®YHKLUUA “3ABABEHO BKINKOYBAHE”

- Ako xenaete fga nporpamvpate BpEMETO
3a NpUroTBsiHE Taka, Ye ypenbT Aa 3anoyHe
pabota Mo-KbCHO, MOXeTe [a HaTUCHeTe
KapTuWHKaTa 3a 3abaBeHO BkoYBaHe (4) u
ha ro nporpamuparte ga 3apabotun go 12
Yaca no-kbcHo. MoxeTe fja HaTUCHeTe Ta3n
KapTWHKa npeau unu crnep w3bupaHe Ha
npenBapuTenHo yctaHoBeHaTa nporpama.

- Cnen kato ro HacTpouTe, HaTuCHeTe
“Havano”, 3a ga 3agevcTeare npoueca (2).

- Cnepn kaTo BpeMeTo M3Teye, NpouechbT Ha
rOTBEHE LLie 3arnoyHe.

BPEME U TEMMEPATYPA
- MoxeTe na npomMeHunTe yaca "
TemnepartypaTa nocpeacTBOM CUMBONMUTE

AV, 8).

NPEABAPUTENHO 3AO0AOEHU NPOrPAMU

- YpeabT pasnonara ¢ 10 npeaBaputernHo
3ajafeHn nporpamu.

- 3a ga nsbepete HsAKost Nporpama, HaTucHeTe
KONTO M Aa e oT ByToHWTe Ha nporpamMara
(3.1-3.10).

- AKo xeraeTe, CblO Taka MoxeTe pAa
NPOMEHNTE HacTpOMKUTE 3a TemnepaTtypa
N BpemMe Ha npeaBapuTEnHO 3ajajeHuTe
nporpama. HanpaBeTe TOBa NOCPeACTBOM
onpefeneHnTe 3a ToBa KapTuHku (6,8).



- Cnen «kato cre wu3bpanu kenaHata
nporpama (3), HaTUCHeTe W306paKeHNETO
3a Havano/may3a (2), 3a [fga 3anoyvHeTe
npoueca Ha roteeHe. Llle 3abenexute, ye
TeMnopusaTtopbT 3anoysa Aa pabotu.

- 3a npomsiHa Ha HSAKOS OT HACTPOMKUTE Mo
BpPEMe Ha roTBeHeTO, MbPBO CnpeTe npoueca
(2), npomeHeTe xenaHata HacTpoiika (6, 8)
1 Bb30OHOBETE NpoLieca, OTHOBO HaTUCKalKM
“Havano” (2).

BEJIEXXKA: o Bpeme Ha rotBeHeTOo MoOxe Aa

HaTUCHeTe kapTUHKaTa 3a Hayano/nayasa (2), 3a ga

cnpete ypega. TemnopusaTopbT CbLUO e crpe

M LWe nokaxe ocTaBalloTo Bpeme. HatucHete

OTHOBO TO3M OYyTOH, 3a Aa Bb30OHOBUTE hasaTa

Ha roteBeHe.

- Korato BpemeTo 3a npurotBsHe Ha
XpaHuUTenHuTe npoayKTn n3rteuve,
PPUTIOPHUKBT N34aBa U3CBUPBAHE.

- YBeperTe ce, 4e NPOAYKTUTE Ca Ce CroTBUNW.

- Ako He ca ce croTBunu, camo crnegsa Aa
BKapaTe OTHOBO NlereH4YeTo BbB (PPUTIOPHMKA
W fa HacTpouTe Temropusatopa Taka, 4e
rOTBEHETO Aa MPOABIMKN HAKOMKO MUHYTK
noseve.

- Cnep npvknioyBaHe Ha roTBeHeTo, u3BageTe
nereHyeTo OT ypega. YpeabT cnuvpa
aBTOMaTUYHO.

CINEQ NPUKNKOYBAHE HA PABOTATA C
YPEOA

- M3krtoyeTe ypefa oT 3axpaHBallata Mpexa.
- OcTtaBeTe ypeaa fa ce oxnagu.

- MoumncteTe ypena.

TEPMO3ALUUTA NPU NPErPABAHE:

- YpeabT e cHabaeH CbC 3alUUTEH MEXaHU3bM,
npeanassall ro oT BCSKakbB BUZ NPerpsisaHe.

- AKO ypeabT Ce U3KIoYM aBTOMaTUYHO U He
ce BK/O4YM NOBTOPHO, M3BadeTe Liencena ot
er. KOHTaKT, n34yakamnTe okono 15 MUHYTU 1 ro
BKIHO4ETE OTHOBO. AKO 1 ToraBsa He paboTu,
o6bpHeTe ce KbM OTOpU3MpaH CcepBu3 3a
TEXHUYecKo obcnyxBaHe.

I'IO‘-IVICTBAHE

Mpegy nouncTBaHe, W3KMOYeTe ypeaa oOT
3axpaHBallaTa Mpexa W ro ocTaBeTe [Ja
U3CTUHE.

- TouncreTe ypeaa c BnaxHa Kbpra, HanoeHa
C HSIKOJKO Karlkv MUeLL Npenapar, crief KoeTo
ro nopcyLwere.

- 3a nouncTBaHETO Ha ypeaa He uanonssavite
pasTBOpUTENN W Mpenapatn C KUCENMHEH
unu ocHoBeH pH dakTop, kato GenvHa u
abpasvBHN NPOAYKTW.

- He notansinTe ypega BbB BOAa unv Apyra
TEYHOCT, U He ro MnocTaBaWTe MoA Teyalla
BOAa.

- MpenopbuutenHo e p[a nouucteate en.
ypeaa pefoBHO U HanMbIIHO Aa OTCTpaHsBaTe
ocTaTbLyWTe OT XpaHa.

- YpeobT cnegBa fga ce noadbpxa  uWCT.
B npotuBeH cnyyal MOBBPXHOCTTA My
MOXe [a ce noepeau, U ToBa Ja CbKpaTu
6e3BBb3BPaATHO eKCNNoaTaLMOHHUS My XUBOT,
a CblLUO ¥ fa CTaHe NpUYMHa 3@ Bb3HUKBaHE
Ha oMnacHO NosioXKeHue.

- He ce ponycka n3MuBaHeTO Ha YacTuTe Ha
TO3W ypea B CbAOMUSINHA MaLLMHa.

- MonoxeHveTo, Npyu OTTUYaHe /cylueHe Ha
noanexawmMTte Ha M3MMBaHe 4YacTu crneasa
fAa nossonsiea 6e3npensTCTBEHOTO OTTUYaHe
Ha BopaTa.

- Cnep ToBa noAcylleTe BCUYKM — 4acTw,
crnobeTe r'm OTHOBO M CbXpaHeTe ypeaa.

TABJIMLA C NMPEMNOPBKU

- B HacTosdwara tabnuua moxe ga nonyyure
npeactaBa 3a MPUrOTBAHETO Ha PasnUyHU
BVA0OBE XPaHWUTENHW MPOAYKTU.

BENEXKA: Tean HacTponkn ca OpUEHTUPOBBYHM.

- XpaHuTenHuTe npoaykTu morat ga ovaart
C pasnuyHuM npousxod, pasmep, dopma
N Mapka, nopagu KOeTo He MOxeM fa
rapaHTmpame, KoM ca  Ham-gobpute
HaCTPOMKN 3a BCEKW XpaHUTENEH NpoayKT
nooTAernHo.



YMbTBAHE 3A NPUITOTBAHE

IKonnyectBo | Bpeme | Temnepatypa | Pasknatete | JonbnHuTenHa
(MuH-maKk) (r) | (MuH) | (°C) MHdopMauns

MbpxeHn kapTodhun

DurHM 3amMpaseHn 300-1500 9-16 200 Oa

MbpXeHN kapTopu

[eGeno HapsizaHu 300-1500 11-20 | 200 Oa

3aMpaseHun MbpXKeHn

KapTochu

[omaluHun kapTocun 300-1500 16-10 | 200 Oa Lobagete 1/2

(5x8 mm) ronsama fbxuua
onvo

Kaptodu Ha peseHu 300-1500 18-22 | 180 Oa Lob6agete 1/2
ronsima nbxuua
onvio

JomauwHun kaptocm Ha | 300-1500 12-18 | 180 Oa LoGasete 1/2

KybueTa ronsima nbxuua
onvio

KapTtodwm poctn 250 15-18 | 180 Oa

KapTtodwm orpeteH 500 15-18 | 200 Oa

Munewwko meco n

apyru meca

dune 100-500 8-12 180

CBUHCKM pebbpua 100-500 10-14 | 180

Xambyprepu 100-500 7-14 180

Ponua ot kpeHsupwn | 100-500 13-15 | 180

BytyeTa 100-500 18-22 | 1810

Munewkn repan 100-500 10-15 | 180

Mpeasactus

MponeTHu ponua 100-400 8-10 200 Oa

3ampaseHu nuneLku 100-500 6-10 200 Oa

KbCOBE

3ampaseHu pubHu 100-400 6-10 200

npbYULM

AnepuTtuneu ot 100-400 8-10 180

naHvupaH 1 3aMmpaseH

Kalukaear.

[MbnHeHn 3eneHyyLm 100-400 10 160




Me4yeHe

Buwkotn 300 20-25 | 160 Manonaeawte
dopma 3a dypHa

Kunww 400 20-25 | 180 M3nonseante
dopma 3a pypHa

KekcuyeTa 300 15-18 | 200 M3nonasante
dopma 3a dypHa

Cnapku 3aKkycku 400 20 160

PA3PELUABAHE HA Bb3HUKHAIIN NMPOBNIEMU

MbPXXEHU BbB
pUTIOpHMKA He
ca ce U3MbpXunm

B NNEreH4YeT0o XpaHu e
npekaneHo ronamo.

MpoGnem Bb3moxHa npuynHa PaspelueHune Ha npobnema
YpenbT AIR FRYER | YpeabT He e nogkntodeH kbM | CBbpkeTe ypeaa B 3a3eMeH KOHTaKT.
He paboTn Mpexara.
TemnopusaTopbT He e 3a ga Bkno4uuTe ypeaa, usnonssante
HaCTPOEH. Temnopusatopa 3a a nonyduTe
HeobX04MMOTO 3a NPUroTBSIHE BPEME.
MpopykTuTe, KonunyectBoTo noctaBeHu [MocTaBeTe No-Manko KOMMYeCTBO CbCTaBKM

B NnereH4yeTo.

[Mo-mankunte konuyecTea ca No-necHu
3a pasknawlaHe n ce n3nbpxxeart no-

n3nu3at Xpynkasm.

HaMbITHO. paBHOMEPHO.
M3bpaHaTta Temneparypa e YBenu4yerte Temnepartyparta 4o AOCTUraHe 4o
npekaneHo Hucka. NoAXOASLLO MOMOXeHe.
Harnacete Temnepatypara. 3a uenta
HanpaBeTe crpaBka C HapbYHVKa 3a FOTBEHE.
MpoaykTute Hsikon npopykTv cneaea fa KoraTo egHn npoayKTu ce Hamupart Hag
ce n3nbpxsaT ce pasknaiiar no cpegata Ha | Apyru - HanpuMep, MbPXeHN kapTopu - Te
HepaBHOMEPHO. BPEMETO 3a NPUroTBSHE. cnepBa Aa ce pasknaiiart no cpegarta Ha
BPEMETO 3a MPUroTBsHE.
MbpxeHnTe M3nonssaHu ca HenpaBuUnHM HanpaBete cnpaBka 3a Ha4uMHa Ha
kapTodu He NpoayKTu. NpUroTBAHE Ha NPOAYKTW Ha MPOU3BOANTENS.

OT ypena na3nusa
65n nyLuek.

MpuroTesiTe NPOAYKTY C
BMCOKO CbAbpXXaH1e Ha 0fi1o.
KbM npogyktute e nprubaseHo
onuo.

He v3nonaeaiite NpogykT C BUCOKO
CbAbpXaHue Ha onvo. He noGassnTe noseve
01O OT HEOBXOAMMOTO.

OPUTIOPHUKBT U3MON3Ba TEXHOMOTUS,
M3nckBalla cbBceM Marko onuo, Unm
HeusucKeaLlla onuo.

TuraHbT BCe OLLE ChabpXa
oCTaTbUyM OT Ma3HUHa OT
npeguLiHaTa ynotpeba.

Benuar nyuwlek e npegn3BukKaH OT 3arpdarara
B KOCbVNKaTa Ma3HWHa.

JlereH4eTo He Moxe
[a ce BKkapa BbB
BbTPELUHOCTTa Ha
ypena.

[MpeToBapeHo nereHve.

Mons, He NbHeTe NereH4YeTo Haa
OTMEeTKaTa, yKa3aHa B Hapb4iHWKa 3a
roTBeHe.




(Metdppaon atrod TIG TTPWTATUTTEG 0dNYiEG)

FA1800
OPITEZA AEPOZ

NEPIrPA®H

A. Wnoeiakog trivakag eAEyyou

1. 'Evapén Aeimoupyiag / Mauon Aeitoupyiog

2. 'Evapén/Mauon

3. Emoyr mpokaBopiopévou TTpoypanpaTog
3.1 Mpdypappa yia mTiToa
3.2 Mpodypappa yia emdOPTTIa
3.3 Mpdypauua yia Aaxavika
3.4 MNpoypauua YIa KOTEWUYHEVES
TTATATEG
3.5 MNpodypauua yia QPETKES TTATATEG
3.6 Mpodypauua yia wapi
3.7 Mpoéypappa yia Bahacoiva
3.8 Mpodypappa yia urouTia KOTOTTOUAOU
3.9 MNpodypaupa yia TaidaKIa
3.10 Mpdypappua yia eTEPOUYEG
KOTOTTOUAOU

4. \erroupyia peTayevéoTepng évapéng

5. MpoBépuavaon

6. PUBuion Beppokpaaiag

7. Wnoiokr 066vn

8. Mpobépuavan

B. XepouUAi

C. Kadog

D. AvTiKoAANTIKA oxdpa

E. Eicodog aépa

F.'E¢odog aépa

G. Tpo®odoTikd KaAwdIo Kal TTpida

- 2e TIEPITITWON TIOU TO  MOVTEAO  TNngG
ouokeur) gag dev dlabétel Ta eCapTAMATA
TToU TTEpIypd@ovTal  TTopaTTdvw, autd Ta
€CapTAPOTA  UTTOPEITE VO  TA  OTTOKTHOETE
MEMOVWHEVA OTTO TIG UTTNPECIEG TEXVIKNAG
OUVOPOMAG.

XPHZH KAI ZYNTHPHZH:

Mpiv amé kGBe xpnaon, EeTuAi§Te TeAgiwg TO
KOAWBIO TPoYod0oaiag ThG CUOKEUNG.

- Mn  xpnoigomroieite T Ouokeun  av
Ta  €€apmiuatd Tng Oev  gival  owaoTd
ouvapuoAoynuéva.

Mn  xpnoigotroieite TN ouokeur,  €av
T efoptiyata TOU TN OUuvodEUOUV
Trapouciadouv ehattwparta. PpovrioTe va Ta
QVTIKOTAOTACETE AQUECWG.

Mn xpnoigoTroigital Tn cuokeun adegia.

Mn xpnoigotroleite T OuOKeur; av  Ogv
AeIToupyEi CWOTA O XPOVOBIAKOTITNG.

Mn YETAKIVEITE 1) HETAPEPETE TN CUOKEUR EVW
AeIToupyei.

MNa va diatnpnBei n avTikoAANTIKN eTTeEEpyaaia
0€ KOA KOTGOTOON, HN  XPNOIUOTIOIEITE
ETTAVW TNG METAAAIKA 1) aiXunpPd avTIKEIMEVA.
Mnv lopiceTe TN duUvVATOTNTA TNG CUCKEUNG VO
OOUAEeUEL.

ATroouvOEETE TN OUOKeuR ammd TO pPelpa,
o6tav dev Tn XPNOIUOTIOIEITE KABWG Kal TTpIV
TTPayuaToTroINoETE oTroladATToTE dladikaaia
KaBapiopou.

AloTnpAoTE TNV TTapoloa CUOKEUR HaKpPId
atrd Ta TaIdid f/kal Ta ATOHa PE PEIWMEVEG
OWWOTIKEG, aioBnTnpIokéG R dlavonTiKEG
IKAVOTNTEG i} PE EAAEIYN EPTTEIPIAG i} YVWOEWV
Mn @uAdooete 0UTE Vva HETOPEPETE TN
OguoKeur 600 gival akopa JeoTh.

Mnv a@rvete TTOTE oUVOEdEPEVN TN CUCKEUN
Kal Xwpig emtApnon. 'ETol Ba e§oikovounoeTe
€TTiIONG evépyela Kal Ba €TINNKUVETE TN {wh
TNG GUOKEUNG.

Na  xpnoigotroieite  poévo  Kat@AAnAa
OKeUN TTOU PTTOPOUV VA QVTEXOUV UWNAEG
Bepuokpaaies.

EvdelkTikd, oTOV  Ouvnuuévo  Trivaka
TTEPINAUBAVOVTOlI  OPKETEG OUVTAYEG  OTIG
OTT0iEG avapEPETAI N BEpPoKpaTia YnaipaTog
Kl 0 XPOVOG AeIToupyiag TNG CUOKEUNAG.

To poidv TrepIAapPBavel NAEKTPOVIKA aTOIXEI
Kal BeppavTikG aToixeia. Mn To ToTTobeTEiTE O€
VEPO OUTE va TO TIAEVETE PE VEPD.

Mnv koAUTTTETE TV €ic0d0 Kal Tnv €£odo
Tou aépa OTav PpiokeTal O€ KATAOTACN
Aeitoupyiag. Mnv  ayyifete TO €OWTEPIKO
TOU TIPOIOVTOG, YIa va ammoQUYETE TUXOV
gykaupara.



- Mnv TTpokoAeite {nuIEG, unv TPaPRdTe YE
ouvaun 1 TOOAOKWVETE TO TPOPODOOTIKO
KOAWdIO oUTE va TO XPNOIYOTIOIEITE yIa
va JETaQEPETE PBapid @opTia oUuTeE va TO
TPOTTOTIOIEITE, TTPOKEIMEVOU VO  OTTOQUYETE
NAeKTPOTTANGieG,  TTUpKayIEG  Kal  GAAa
atuxfipaTa. Av 70 TPOQPOJOTIKO KAAWDIO E£XEl
TaBel nuId, TTPETTEI VA TO QAVTIKOTAOTHOETE
oTTd TOV KOTAOKEUAOTH, TOV QVTITIPOOWTTO
TOU n dropga MPe TIOPEPPEPEIG 1010TNTEG,
TIPOKEIYEVOU va aTro@UyYETE va Ppedeite o€
Kivouvo.

- TomroBeTAOTE TO TTPOIGV O amméoTaon 30 cm
aTrd TOV TOiX0 A Ta ETTITTAQ yIa va pnv Toug
TTPOoKANBoUV {nuIEG.

TPOMNOZXZ AEITOYPIIAZ

MAPATHPHZEIZ MPIN TH XPHZH:

- BeBaiwBeite o011 éxeTe agaipéoel OAa Ta UAIKG
OUOKEUOOIag TOU TTPOIOVTOG.

- [pIv XPNOIYOTIOINCETE TO TTPOIGV YIA TTPWTN
@opd, kabapioTe Ta Pépn TTOU €pxovTal O€
ETTAQNA PE TPOPIUA OTTWG TTEPIYPAPETAl OTNV
TTApAypPaQo yia Tnv KabBapidTnTa.

- O aépag uwnAng Beppokpaaiag Ba Byer atmd
(F) Tnv €€odo 6Tav n oUCKeUN AEITOUPYEI.

XPHZH:

- =eTUNIETE TEAEIWG TO KAAWBIO TTPIV CUVOECETE
TN OUOKEUN OTO peUQ.

- SUVOECETE TN OUOKEUN OTO NAEKTPIKO OiKTUO.

Znueiwaon: XelpioTeite TOV KAS0, XPNOIPOTIOIWVTAG

™ AaBA Tou. Mnv ayyilete Tov KGdo OTav eival

CeaToG.

- TotroBeTACTE TA OUCTATIKA TTOU B€AeTE Vva
Tnyavioete péoa otov Kado (C).

- BdATe Tov KGdO péoa oTn QPITECQ.

- Mathote 10  KOUWTT  évapgng/mavong
Aeitoupyiag (1) yia va evepyotroinBei n
OUOKEUN.

- PuBpioTte Tn Beppokpaaia (6) kal Tov xpovo
(8), XPNOIKOTTOILVTAG TO AVTIGTOIXO EIKOVIdIA,
HIag Kal n apxIKr Beppokpaaia Kal 0 apxIKOg
XPovog Ba gival 200 °C kai 8 AeTTTd, i ETTIAEETE
éva até Toug 10 TTpokaBopiopévoug TPATTOUG
AeiToupyiag pe 1o koupTri Aeitoupyia (3)

- AQOU TO KAVETE QUTO, TTATACTE TO KOUWTTI
évapén/mavon Aeiroupyiag (2) kal n OUOKEUN
Ba apyioel va AeiToupyei.

- MNa  kaAUTEPO OTTOTEAEOUQ, MTTOPEITE  va
EMAEEETE TO TTPOYPApa TTPoBEpuavong (5),
TO OTT0iI0 WG TTPOETTIAOYI TTPORAETTEI 5 AeTTTA
aToug 80 °C. Otav o xpdvog TTpobépuavang
@Ta0el  oT0 TENOG, Ba  fekiviioouv N
TTpokaBopIouEVN BepUOKPaATia Kal XpOvog.

- Av otapatioere Tn Oladikacia evw EXE
ETTIAEYEl  OTTOIABATIOTE  TTPOKABOPIoHEVN
AeIToupyia, n cuokeun Ba PTTEl 0 KATAOTAON
avapovAg HeTd amd 1 Aemtd. Autd IoXUEl
€miong yia Tnv Tadon OTo MPECO NG
S1adIKagiag payelipEPaTog.

Inueiwon: Av n ouokeur eival avappévn Kai

agaipéoeTte Tov kKado, auTr) Ba TTapayueivel oBNoTA

MEXPI va EavaBdaAeTe Tov KAdO.

Znueiwon: va &Epete OTI av n ouoKeun eival kpua,

Ba TTpéTrel va TTpooBEaeTe 3 pe 5 AeTITd oTOV XpOVO

HayeIpEPOTOG, av Oev €XETE XPNOIUOTTOICEI TN

pUBuIoN TNG TTPOBEPUavOoNG.

Znueiwon: av BEAETE va aVOKATEWETE TO CUCTATIKA,

ByaATe Tov KGdO xpnoigotroiwvTag Tn AaBn Kai

avakivioTe Tov, 6Tav Ba €xouv oAokAnpwOei Ta 2/3

TOU XPOVOU PAYEIPEPOTOG.

- Otav o0 xpdévog  payelpéuaTtog  EXeEl
oAokANpwOei, Ba akoUoeTe éva oQUPIYUA.

- Ortav Ba €xel ohokAnpwoei, BydATte Tov KAdO
amd Tn ouokeurl. H ouokeury Ba ofRoel
autépara.

- Av Ta TPO®IPa Oev £XOUV HAYEIPEUTEI OTTWG
€MOUEITE, avAywTe KAl TTAAI T CUOKEUN YIa
€va 000 AeTTTd.

MPOZOXH: O ka&dog kai Ta Tpd@Iua Ba gival TTOAU

KAYTA.

- TotmroBeTOTE TOV KABO ETAVW Of OMAAR
EMQAVEIQ, N OTTOIA PTTOPET va AvTECEI UPNAEG
Bepuokpaacieg.

AEITOYPIIA METAFENEZTEPHZ ENAP=ZHZ

- Av BéAeTe va TTPOYPOUUOTIOETE TOV XPOVO
HaYEIPEPOTOG YIO VO OPXiOEl N OUOKEUN va
AeiToupyei kKatola aTIyur) apydTEPA, PTTOPEITE
va TTATHOETE TO EIKOVIOIO TNG YETAYEVEDTEPNG
€vapéng (4) kai va TNV TTPOYPANMATIOETE £WG
Kal 12 wpeg apyotepa. MTTopeiTe va TatioeTe
auTd TO €IKOVIBIO TTPOTOU R aPOU ETTIAECETE
KATTOIO TTPOKAB0PICUEVO TTPOYPANMAL.

- A@oU éxeTe KAVEl TN PUBUIOT, TTATAOTE Evapgn
yla va &ekivAoel n diadikacia (2).

- Apolu Trepdoel o Xpovog, Ba apxioer va
AeIToupyei N cuoKeun.



XPONOZ KAl GEPMOKPAZIA
- Mrropeite va aM\agete TRV wpa Kal TN

Beppokpaaia, XpNOIMOTTOIWVTAG Ta CUMBOAT
A/Y (6, 8).

NMPOKAOGOPIZMENA NMPOrPAMMATA

- Auti n ouokeun d1a6£Tel 10 TTpokaBopiopéva
TTPOypPAPHaTa.

- Mo va emAéete  éva  TTpOypapua,
TIATAOTE  OTTOIOOATIOTE ATTO  TA  KOUMTTIA
Tpoypaypatiopou (3.1-3.10).

- Av 1O €mBupeite, pTOPEITE €TTIONG VA
TPOTIOTTIOINCETE TIG pubuicelg Bepuokpaciog
Kal Xpovou TWV TTPOKOBOPICUEVWV
TTPOYPOUUATWY, HECW TWV EIBIKWY EIKOVIDIWY
yla auTtév Tov oKoTIO (6, 8).

- Ag@ou emAéCeTe TO €mBUPNTO TTPOYPOPHA
(3), marthoTe TO eIKovidlo €vapgng/Tavong
Aeimoupyiag (2) yia va apxioel n diadikacia
payelpépatog. Oa deite 6Tl 0 XPOVOBIOKOTITNG
Ba apxioel va AsIToupyei.

- Ma va oAMdaEete  omoladAToTe  PUBUIoN
KOTG TN OIGPKEID TOU HAYEIPENATOG, TTPWT
otapgatioTe TN Oladikagia (2), kavte TNV
alMayry Tou emBupeite (6, 8) koI apxioTe
gava Tn diadikagia, TTATWVTAG Kal TTAAI TNV
apxn (2).

>HMEIQZH: Katd tn didpKeia Tou PayeipéuaTog,

UTTOPEITE VO TIATAOETE TO EIKOVIDIO évapgng/ratong

Aermoupyiag (2) yia va OTAPaTACEl N GUOKEUN, O

XPOvodIakoTITNG Ba oTapathoel €miong, kal Oa

Oci€el Tov xpodvo Trou atropével. MatAoTe ek véou

QauTO TO KOUNTTI yia va EEKIVATEI Kal TTAAI TN @Aon

HOyEIPEUATOG.

- Otav 0 XpOvog  JOYEIPEPATOG  EXEl
oAokAnpwoei, Ba akouoeTe Eva o@UPIyua.

- AokiudoTe av 10 aynTo €XEI HAYEIPEUTEI.

- Av Ox1, TO HOVO TTOU €XETE VA KAVETE gival va
gavagioaydayete Tov KAdo aTn QPITE(a Kal va
TTPOYPOUMATIOTE TOV XPOVOBIOKOTITN yIa Va
MOYEIPEUTET HEPIKA QKON AETTTA.

- A@oU 10 payeipepa £xel OAOKANPwOED, ByAAeTe
Tov KGdo amd Tn ouckeur). H ocuokeuny Ba
opnoel autopara.

A®OY OAOKAHPQOEI
ZYZKEYHZ:

- ATTOOUVOETETE TN OUOKEUN OTTO TO PEUUA.
- AQNOTE TN VO KPUWOEL.
- KaBapioTe Tn cuoKeun.

H XPHZH THZ

OEPMIKH MPOZTAZIA AZOAAEIAL:

- H ouokeuy dioBétel  Bepuikn  didTagn
aopaAeiag TTou TTPOCTATEVEI T CUCKEUN OTTO
TUXOV UTTEPBEPUAVOT).

- Av n ouokeur) ammoouvoésTal uévn TG Kal
dev EavaouvdéeTal, ByaATe Tn ammd Tnv Tpida,
TIEPIPEVETE TTEPITTOU 15 AETTTA, KO EaVABAAETE
T omv Tpifa. Av TGN dev  AsiToupyei,
atreuBuvBeiTe € £E0UCIOBOTNUEVO KATAGTNHA
TEXVIKAG €EUTTNPETNONG TTEAQTWV.

KAGAPIOTHTA

- ATToOUVOEETE TN OUOKEUr  amd  TO
pelpa Kal A@ACTE TN VO KPUWOEl TIpIV
TIPayHATOTIOINCETE OTroladATTOTE dladikaaia
KaBapiouou.

- KaBapiote Tn ouokeury Me  éva  uypo

Travi, Ppeydévo  pE  PEPIKEG  OTAYOVEG
ATTOPPUTTAVTIKOU KOl HETA OTEYVWOTE TN.

- Mn xpnoipoTroigital SIOAUTIKG 0UTE TTPOIOVTO
pe 6&ivo | aAkaAikd Trapdyovta pH, 6TTwg
n xAwpivn, oUTe AclavTIKG TTPOIGVTA yIa ToV
KaBapIopd TNG GUOKEUNG.

- Mnv epBaTrTideTe TTOTE TN CUOKEUN O€ VEPO N
GA\o uypo, ouTe va Tn BAdeTe KATW AT TN
Bpuon.

- >0G TpoTeivoupe va KaBapifeTe TOKTIKA Tn
OUOKEUT Kal VO apaIpEiTe OAQ Ta UTTOAEIMpATO
TPOQPIUWV.

- Av n ouokeuy Oev PBpiokeTal Og  KaAn
KOTAoTOON KABapIdTNTag, n E€mM@AvEId NG
JTTOpEl va XaAdoel Kal autd va ETTNPEGOEI
avarméeeukta TN OIdpkela (WAG NG
OUOKEUNG Kal va odnynoel Og KOTAOTOON
ETTIKIVOUVOTNTAG.

- Kavéva atré Ta pépn autAg TNG CUOKEUNG Bev
JTTOpPEi va TTAEVETAI O€ TTAUVTHPIO TTIATWY

- H Béon OTPAYYION/OTEYVWHA TWV
€€apTNUATWY TTOU TTAEvOVTal TIPETTEl VA
€MTPETTEI TNV EUKOAN OTPAYYION TOU vEPOU

- 3TN OUVEXEIQ, OTEYVWOTE OAA TO €CAPTAMOTO
TIPIV TO OUVOPHOAOYNOETE Kal QUAAEETE N
OUOKEUN.

MINAKAZ ME XYXITAZEIZ

- Edw ptropeite va TTAPETE PIa 1B yIa TOUG
XPOVOUG WNoipaTog Twv d1a@opwy QaynTwy.

YHMEIQXH: Autég o1 puBpioeig eivalr atrAwg

EVOEIKTIKEG.

- Ta Tpé@IYa PTTOPET VO TTOIKIAOUV WG TTPOG TNV
TTpoéAeuan, péyebog, OXAMA Kal EUTIOPIKO
OAPa TOug, Kal yIa auTé Oev UTTOPOUME va
TIPOTEIVOUPE  gyyunuéva Tuxov BEATIOTEG



OAHIOZ MArEIPEMATOZ

Moodétnta Xpoévog | Oeppokpacia | Avakiveiote | MpdoBeTeg
(min-max)(g) | (min) (°C) TTANPOYOPIES
TnyavnTég TaATATEG
Matdreg AeTITéG 300-1500 9-16 200 Nai
KOTEWUYHEVEG
MatdTeg xovopég 300-1500 11-20 200 Nai
KOTEWUYHEVES
ZTITIKEG TTATATEG 300-1500 16-10 200 Nai MpooBéoTe 1/2
(5%8mm) KOUT. AGOI
JTITIKEG TTATATEG 300-1500 18-22 180 Nai MpoaBéoTe 1/2
KUBWVATEG KOUT. AGOI
STITIKEG TTOTATEG 300-1500 12-18 180 Nai MpooBéoTe 1/2
MOKPOOTEVEG KOUT. AGOI
Matareg poori 250 15-18 180 Nai
MaTtdreg oykpavTév 500 15-18 200 Nai
Kpéata kai
TTOUAEPIKA
PiAéTO 100-500 8-12 180
Xoipivd TTaiddkia 100-500 10-14 180
Mmm@TéKia 100-500 7-14 180
/\OUKQVIKOTTITEG 100-500 13-15 180
MTrouTdkI 100-500 18-22 1810
Prepouya 100-500 10-15 180
OpeKTIKA
AvolgidTika poAd 100-400 8-10 200 Nai
Kateyuypéveg 100-500 6-10 200 Nai
KOTOMUTTOUKIEG
Karewuyuéva oTiK 100-400 6-10 200
yapiou
Kartewuypéveg 100-400 8-10 180
TUPOKPOKETEG
[epioTd Aaxavika 100-400 10 160
YRoiuo oTtov
@oupvo
Kéik 300 20-25 160 Manonaeawite

dopma 3a dpypHa




Kig 400 20-25 180 XpnoIYOTToINOoTE
@Opua poupvou.
Méeoivg 300 15-18 200 XpNnoIKoTIoINoTE
POpua poupvou.
Aukd@ ovak 400 20 160

EMIAYZH MPOBAHMATQN

MpoRANua MeavA artia Auon

H ouokeun AIR H ouokeun dev €xel ouvdeBei | ZuvdEéoTe TN CUOKEUN O€ pia TTPIda PE yeiwon.

FRYER 0&¢ev oTo pedpa.

Aermoupyei. O XpovodIaKOTITNG BEV EXEI MNa va evepyoTToINOETE TN CUCKEUR), AAAGETE
puBuIOTE. TOV XPOVODIOKOTITN PEXPI VO QTACETE OTOV

€mMOUPNTO XPOVO AsiToupyiag.

Ta tnyavitd @aynté
™G AIR FRYER d¢ev
£xouvV yivel TTANpwG.

H 11006TNTO TPOYIHWY TTOU
€xel TOTTOBETNOEI OTOV KAdO
gival uTTEPBOAIKG PEYAAN.

ToTTOBETACTE PIKPOTEPN TTOTATNTA TPOPiUWV
oTOV KAdoO.

O1 pIkpATEPES TTOCOTNTEG AVAKIVOUVTAI
KOAUTEPQ Kal TNyaviovTal OPoIOopYa.

H emiAeypévn Bepuokpacia
gival uTTEPBOAIKG XOUNAR.

AugnoTe Tn BepPokpaacia PEXPI va QTACETE
0TnV KAat@AAnAn 6€on.

MpoocapudoTe TN Bepuokpaacia:
OUMPBOUAEUTEITE TOV 0BNYO PAYEIPEUATOG. .

Ta Tpé@Iua
TnyavidovTal pe
TPOTTO AVOUOIOYEVH.

Opiopéva CUOTATIKA TTPETTEI
va avakivouvTal aTa JIoE Tou
XPOVOU PayeIpEUATOG.

Ortav Ta TpéQIUa BpiokovTal TO £va ETTAVW
oTo GAAO (yIa TTapadelypa, TNyaviTég
TIATATEG) TTPETTEI VA avakivnOolv oTa pIod
TOU XPOVOU POYEIPEUATOG.

Ta tnyavita dev
Byaivouv Tpayavd.

Eo@aApévog TUTTOG
XPNOIUOTTOIOUPEVOU TPOPIlOU.

> UPPBOUAEUTEITE TOV TPOTTO PAYEIPEPATOG TTOU
TIPOTEIVEI O TTAPOACKEUAOTNG YIA TA TPOPIA.

Byaivel aoTtrpog
KOTTVOG atrd Tn
OUOKEUN.

MayeipedovTtal cuaTaTIKG PE
UWNAR TTEPIEKTIKOTNTA O€ AGDI.
MpooTéBnke AGdI KATd TN
OIGpPKEID TOU POYEIPEPATOG.

Mn XPNOIYOTIOIEITE TPOPIKA PE UWNAR
TIEPIEKTIKOTNTA O€ AGdI OUTE VA TTPOCOETETE
emITTAE0oV AGdI atTd TO ATTOAUTWG OTTAPAITNTO.
AUTH N @PITECO XPNOIMOTIOIET HIa TEXVOAOYia
TToU atraiTei Aiyo i kKaBdAou AGdI.

To Tnyavi TTEPIEXEI AKOUN
UTTOAEippaTa AiTroug atré Tnv

TTPONYOUUEVN XPAON.

O AeUKOG KATTVOG EKTTEUTTETON AOYW TOU
AiTToug TTOU BeppaiveTal OTOV KEBO.

Aev pTtropei va
YANoTpAoEl 0 KAd0G
OTn OUOKEUN.

YTrepo@opTWHEVOG KASOG.

Mn yepideTe TOV KABO ETTAVW ATTO TV
£€vdeIEn n otroia ava@épeTal oTov 0dnyod
HayEIPEPOTOG.




(Preklad z plivodniho navodu)

FA1800
HORKOVZDUSNA FRITEZA

POPIS

A. Digitalni ovladaci panel

1. Zapnuti/vypnuti napajeni

2. Spustit / Pozastavit

3. Vybér pfednastaveného rezimu

3.1 Pizza

3.2 Dezert

3.3 Zelenina

3.4 Mrazené hranolky
3.5 Cerstvé hranolky
3.6 Ryby

3.7 Morské plody

3.8 Kureci palicky
3.9 Zebirka

3.10 Kureci kfidélka

4. Funkce odloZzeného startu
5. Pfedehfivani

6. Nastaveni teploty

7. Digitalni displej

8. Nastaveni ¢asu

B. Rukojet

C. Hrnec

D.M

isa s nepfilnavym povrchem

E. Pfivod vzduchu
F. Odvod vzduchu
G. Napajeci kabel a zastréka

Pokud model vaSeho pfistroje vySe pop-
sané pfislusenstvi nezahrnuje, muize byt
také zakoupeno oddélené pfes technicky
asistencni sluzbu.

POUZiVANIi A PECE O

PR

ISTROJ:

Pfed kazdym pouzitim pIné rozvirite napajeci
kabel.

Nepouzivejte pfistroj, pokud
pfisluSenstvi spravné namontovano.
Nepouzivejte pfistroj pokud je pfislusenstvi
k nému pfipojené vadné. Okamzité jelji
vymeénite.

Nepouzivejte spotfebic, pokud je prazdny.
Nepouzivejte  spotfebi¢, pokud spinac
Casovace nefunguje spravné.

neni

PFi pouzivani pfistrojem nepohybuijte.
Abyste udrzeli nepfilnavou Upravu v dobrém
stavu, nepouzivejte kovové nebo Spi¢até na-
dobi.

Nepretézujte pracovni kapacitu pristroje.
Pristroj odpojte z elektrické sité, kdyz ho
nepouzivate a pred zahajenim jakéhokoli
cisténi.

Tento pfistroj skladujte mimo dosah déti a /
nebo osob s omezenymi fyzickymi, smyslo-
vymi nebo dusevnimi schopnostmi i osob,
které nebyly obeznameny s jeho pouzivanim.
Neukladejte ani nepfepravujte pfistroj, pokud
je stale horky.

Neni-li spotfebi€ v provozu, nikdy jej nene-
chavejte pfipojen a bez dozoru. To Setfi ener-
gii a prodluZuje Zivotnost spotfebice.
Pouzivejte pouze nadobi, které je odolné vici
vysokym teplotam.

Jako referenci naleznete v pfilozené tabulce
doporuceni ohledné teploty a ¢asu vareni pro
nekolik jidel.

Vyrobek obsahuje elektronické a topné prvky.
Neponofujte jej do vody ani nemyjte vodou.
Nezakryvejte vstup a vystup vzduchu. Nedo-
tykejte se vnitfku vyrobku, abyste se nespalili.
NeposSkozujte, silné netahejte ani nekrutte
napajeci kabel, nepouzivejte jej k prenaseni
tézkych nakladd ani do néj nezasahujte,
aby nedoslo k drazu elektrickym proudem,
pozaru a jinym nehodam. Pokud je napéjeci
kabel poSkozen, musi jej vyménit vyrobce,
jeho servisni zastupce nebo osoby s podo-
bnou kvalifikaci, aby se predeslo nebezpedi.
Umistéte vyrobek 30 cm od stény nebo na-
bytku, aby nedoSlo k poskozeni stény nebo
nabytku.

NAVOD K POUZITi
PRED POUZITIM:

Ujistéte se, Zze byl odstranén veskery obalovy
material produktu.

Pfed prvnim pouzitim produktu vycistéte
Casti, které budou v kontaktu s potravina-
mi zpusobem popsanym v ¢asti vénované
cisténi.

Béhem provozu pfistroje bude vystupem (F)
proudit vzduch o vysokeé teploté.



POUZITI:

- Pfed tim, nez kabel zapojite do zasuvky, zce-
la jej rozvinte.

- Pfipojte spotfebi¢ do sité.

Poznamka: Manipulujte s hrncem pomoci jeho

rukojeti. Nedotykejte se hrnce, kdyz je horky.

- Potraviny, které chcete smazit, vlozte do hr-
nce (C).

- Vlozte hrnec do fritézy.

- Spotrebi¢ zapnéte stisknutim tlacitka on/off
(1.

- Teplotu (6) a ¢as (8) nastavte pomoci odpovi-
dajicich ikon, protoZe pocatecni teplota a ¢as
bude 200 °C a 8 minut, nebo vyberte jeden z
10 pfednastavenych rezimd pomoci tlacitka
Mode (3).

- Jakmile to udélate, stisknéte tlacitko start/
pauza (2) a spotfebic se spusti.

- Pro lep$i vysledek vafeni mizete zvolit rezim
predehfivani (5), ktery je standardné 5 minut
pfi 80°C. Kdyz doba predehfivani dosahne
konce, spusti se prednastavena teplota a
Cas.

- Stisknéte tlacitko start/pauza pro spusténi
vareni (2). Pokud pfistroj ponechate v kliku,
kdyz je vybran jakykoli pfednastaveny rezim,
po 1 minuté se prfepne do pohotovostniho
rezimu. To plati i pro pauzu béhem vareni.

Poznamka: Pokud je pfistroj zapnuty a vy vytah-

nete hrnec, vypne se, dokud jej nevlozite zpét.

Poznamka: Méjte na paméti, ze pokud je spotfebic

studeny, méli byste k dobé& vareni pfidat 3-5 mi-

nut, pokud nepouzivate funkci predehfivani.

Poznamka: Pokud chcete potraviny protfepat,

po dosazeni 2/3 doby vareni hrnec vytahnéte z

pristroje za rukojet a zatfeste s nim.

- Fritéza po uplynuti doby vareni pipne.

- Po dokonc&eni vyjméte hrnec ze spotrebice.
Fritéza se automaticky vypne.

- Pokud jidlo neni uvafeno tak, jak chcete, zno-
vu fritézu na nékolik minut zapnéte.

UPOZORNENI: Hrnec a jidlo budou velmi HORKE.

- Postavte hrnec na rovnou plochu, ktera je
odolna vici vysokym teplotam.

CAS ATEPLOTA
- Pomoci symboli A/VY (6, 8) muzete zménit
Cas a teplotu.

FUNKCE ODLOZENEHO STARTU

- Pokud si prejete naprogramovat dobu vareni
tak, aby spotfebi¢ zacgal pracovat pozdéji,
mUzete stisknout ikonu funkce odloZzeného
startu (4) a naprogramovat jej s az 12hodi-
novym zpozdénim. Tuto ikonu muiZzete stisk-
nout pfed nebo po vybéru pfednastaveného
rezimu.

- Po nastaveni zahajte proces stisknutim ikony
start (2).

- Po uplynuti ¢asu se spusti proces vareni.

PREDNASTAVENE PROGRAMY

- Tento spotfebi€ ma 10 prednastavenych
programu.

- Chcete-li vybrat program, stisknéte libovolné
tlacitko programu (3.1-3.10).

- Pokud chcete, mizete také zménit nastaveni
teploty a ¢asu pro pfednastavené programy
pomoci pfislusnych ikon (6, 8).

- Jakmile zvolite pozadovany program (3),
stisknéte ikonu start/pauza (2) pro spusténi
procesu vareni. Uvidite, Ze se spusti Casovac.

- Chcete-li béhem vareni zménit jakékoli nas-
taveni, nejprve

- Pozastavte proces (2), upravte pozadované
nastaveni (6, 8) a poté pokracujte v procesu
opétovnym stisknutim ikony start (2).

POZNAMKA: Béhem faze vafeni muZete stis-

knutim ikony start/pauza (2) spotfebi¢ zastavit,

Casovac se také zastavi a zobrazi zbyvajici €as.

DalSim stisknutim tohoto tlacitka obnovite fazi

vareni.

- Fritéza pipne, jakmile doba vareni

- uplyne.

- Zkontrolujte, zda je jidlo uvarené.

- Pokud tomu tak neni, staci vratit nadobu zpét
do fritézy a naprogramovat ¢asovac, aby se
jidlo vafilo jesté nékolik minut.

- Po dokonéeni vareni vyjméte celou ¢ast hr-
nce ze spotfebice. Spotfebi¢ se automaticky
vypne.

PO DOKONCENI PRACE S PRISTROJEM:

- Zatizeni odpojte od napajeni.

- Nechte vychladnout.

- Spotfebi¢ vycistéte podle popisu v casti
cisténi.



TEPELNA OCHRANA:

- PFistroj ma bezpecnostni zafizeni, které
chrani pfistroj pfed prehratim.

- Pokud se pfistroj sam vypne, ale sam se
znovu nezapne, odpojte jej od sité a pred
opétovnym pfipojenim pockejte pfiblizné 15
minut. V pfipadé, Zze se pfistroj znovu ne-
zapne, vyhledejte autorizovanou technickou
pomoc.

CISTENI

- Odpojte pfistroj od elektrické sité a nechte
jej vychladnout pfed zahajenim jakéhokoli
cisténi.

- Zafizeni vyCistéte vihkou utérkou s nékolika
kapkami Cisticiho prostfedku a poté vysuste.

- Pro cisténi pfistroje nepouzivejte
rozpoustédla nebo produkty s velmi kyse-
lym nebo zasaditym pH faktorem, jako napf.
bélidlo nebo abrazivni produkty.

- PFistroj neponofujte do vody ani jiné kapaliny,
neumistujte pod tekouci vodu.

- Doporucuje se spotfebi¢ pravidelné Cistit a
odstranit vSechny zbytky potravin.

- V pfipadé, ze pristroj neni v dobrém sta-
vu Cistoty, jeho povrch se mlze zhorsit
a nevyhnutelné ovlivnit dobu Zivotnosti
spotfebi¢e a jeho pouzivani se mize stat
nebezpecnym.

- Zadny z dild neni vhodny pro myti v myé&ce.

- Vypoustéci/susici poloha ¢asti omyvatelnych
ve dfezu musi umoznovat snadny odtok vody.

- Poté pred montazi a skladovanim vSechny
Casti vysuste.

TABULKA VARENI

- Zde naleznete naSe doporu€eni ohledné
¢asu a teploty pro smazeni rdznych pokrm0.

POZNAMKA: Tato nastaveni jsou pouze

orientacni.

- Potraviny se mohou liSit pdvodem, velikosti,
tvarem a znackou, takZze nemuzeme zarudit
nejlepsi nastaveni pro konkrétni potravinu.



PRUVODCE VARENIM

Moodtnta Xpovog | Oeppokpacia | Avakiveiote | MpooBeTeg
(min-max)(g) | (min) (°C) TIANPOYOpIES

Brambory a hranolky

Tenké mrazené 300-1500 9-16 200 Ano

hranolky

Tlusté mrazené 300-1500 11-20 200 Ano

hranolky

Domaci hranolky (5 x | 300-1500 16-10 200 Ano PFidejte 1/2 1zice

8 mm) oleje

Brambory nakrajené 300-1500 18-22 180 Ano Ptidejte 1/2 Izice

na mésicky oleje

Brambory nakrajené 300-1500 12-18 180 Ano PFidejte 1/2 1zice

na kosticky oleje

Pecené brambory 250 15-18 180 Ano

Gratinované brambory | 500 15-18 200 Ano

Maso a dribez

Steak 100-500 8-12 180

Veprové kotlety 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Parkové rolky 100-500 13-15 180

Kufeci palicky 100-500 18-22 1810

Kufeci prsa 100-500 10-15 180

Malé obcerstveni

Jarni rolky 100-400 8-10 200 Ano

Mrazené kureci 100-500 6-10 200 Ano

nugetky

Mrazené rybi prsty 100-400 6-10 200

Syrové svacinky 100-400 8-10 180

PInéna zelenina 100-400 10 160

Peceni

Dort 300 20-25 160 Pouzijte formu na

peceni / pekac




Quiche 400 20-25 180 Pouzijte formu na
peceni / pekac
Muffiny 300 15-18 200 Pouzijte formu na
peceni / pekac
Sladké svacinky 400 20 160

ODSTRANOVANI POTIZi

Problém

Mozna pficina

Reseni

Horkovzdus$na frité-
za nefunguje.

Spotrebi€ neni zapojen.

Vlozte sitovou zastréku do uzemnéné zasu-
vky ve zdi.

Nenastavili jste Casovac.

Stisknutim pfislusného tlacitka na
pozadovanou dobu vareni zapnete spotfebic.

Pokrmy nejsou
hotové.

Mnozstvi potravin v hrnci je
prilis velké.

Do hrnce dejte menS$i davky potravin. MenSi
davky se smazi rovhomérnéji.

Nastavena teplota je pfilis
nizka.

Opakované stisknéte tlacitko pro nastaveni
teploty, dokud nedosahnete pozadované
teploty.

Nastaveni teploty - viz tabulka s
doporucenym €asem vareni.

Pokrmy jsou
smazené
nerovnomeérne.

Nékteré pokrmy je tfeba
protfepat po uplynuti poloviny
doby pfipravy.

Potraviny, které lezi na vrcholu nebo
pfes sebe (napf. hranolky) potfebuji byt
protfepany po uplynuti poloviny doby
pfipravy.

Smazené pokrmy
nejsou kfupavé.

Pouzili jste nespravny typ
potravin..

Viz pokyny k vareni od vyrobcl potravin.

Z fritézy jde bily
kour.

Byly pouzity potraviny s vyso-
kym obsahem oleje.
K potravinam byl pfidan ole;j.

Nepouzivejte typ potravin s vysokym obsa-
hem oleje ani nepfidavejte dalSi olej, pokud
to neni nutné.

Fritéza pouziva technologii, ktera nevyzaduje
Z24dné nebo malé mnozstvi oleje.

Hrnec stale obsahuje zbytky
mastnoty z pfedchoziho
pouziti.

Bily kouf vznika zahfivanim tuku v hrnci.
Ujistéte se, Ze hrnec po kazdém pouziti
spravné vycistite.
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ES) GARANTIA Y ASISTENCIA
TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y
proteccion de la garantia legal de conformidad
con la legislacion vigente. Para hacer valer sus
derechos o intereses debe acudir a cualquiera
de nuestros servicios de asistencia técnica
oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://solac.com

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el
teléfono que aparece al final de este manual.
Puede descargar este manual de instrucciones
y sus actualizaciones en http://solac.com

EN) WARRANTY AND TECHNICAL
ASSISTANCE

This product enjoys the recognition and
protection of the legal guarantee in accordance
with current legislation. To enforce your rights
or interests you must go to any of our official
technical assistance services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://solac.com

You can also request related information by
contacting us by phone.

You can download this instruction manual and its
updates at http://solac.com

FR) GARANTIE ET ASSISTANCE
TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous
pouvez accéder au lien suivant : http://solac.com
Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce  manuel
d’instructions et ses mises a jour sur http://solac.
com

PT) GARANTIA E ASSISTENCIA
TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e
protecéo da garantia legal em conformidade com
a legislacdo em vigor. Para fazer valer os seus
direitos ou interesses, deve recorrer sempre aos

nossos servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais proximo de si através
do seguinte website: http://solac.com

Também pode solicitar informagodes
relacionadas, pondo-se em contacto connosco.
Pode fazer o download deste manual de
instrugdes e suas atualizagbes em http://solac.
com

IT) GARAZIA E ASSISTENZA
TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita
con la legislazione vigente. Per far valere i suoi
diritti o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi
dei nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.
Pud trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://solac.com

Inoltre, puod richiedere informazioni mettendosi
in contatto con noi.

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://solac.com

CA) GARANTIA I ASSISTENCIA
TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement
i proteccié de la garantia legal de conformitat
amb la legislacioé vigent. Per fer valer els vostres
drets o interessos heu d’acudir a qualsevol dels
nostres serveis d’assisténcia técnica oficials.
Podreu trobar el més proper accedint
al seglient enllag web: http://solac.com
També podeu demanar informacioé relacionada
posant-vos en contacte amb nosaltres pel
telefon que apareix al final d’aquest manual.
Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les vostres actualitzacions a http://solac.com

DE) GARANTIE UND TECHNISCHER
SERVICE

Dieses Produkt ist von der gesetzlichen
Garantie gemass der geltenden Gesetzgebung
geschitzt. Um lhre Rechte und Interessen
geltend zu machen, missen Sie eines unserer
offiziellen Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein
Servicezentrum in lhrer Nahe: http://solac.com
Sie konnen auch Informationen anfordern,
indem Sie sich mit uns in Verbindung setzen.
Sie kénnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://solac.com



NL) GARANTIE EN TECHNISCHE
ONDERSTEUNING

Dit  product valt onder de legale
garantievoorwaarden zoals bepaald in de
actuele wetgeving. Om een beroep te doen
op uw rechten of aanspraken kunt u contact
opnemen met onze officiéle technische service.
U kunt de dichtstbijzijnde technische service
vinden op de website: http://solac.com

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
solac.com

RO) GARANTIE SI ASISTENTA TEH-
NICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea si pro-
tectia garantiei legale in conformitate cu legislatia in
vigoare. Pentru a va exercita drepturile sau interese-
le, trebuie s& va adresati unuia dintre serviciile noas-
tre oficiale de asistenta tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta teh-
nica accesand urmatorul link web: http://solac.com
De asemenea, puteti solicita informatii conexe, con-
tactand-ne (consultati ultima pagina a manualului).
Puteti descarca acest manual de instructiuni si actu-
alizarile sale http://solac.com .

PL) GWARANCJA | SERWIS
TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony
prawng gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W celu wyegzekwowania swoich
prawa lub interesow, nalezy uda¢ sie do
dowolnego z naszych oficjalnych ustug pomocy
technicznej.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajgc z
ponizszego linku: http://solac.com
Mozna réwniez poprosi¢ o
kontaktujgc sie z nami.

Mozna tez pobraé niniejszg instrukcje obstugi i
jej aktualizacje http://solac.com

BG) TAPAHUMA U TEXHUYECKA
nomolty

HacTosiwmaT npogyKT MMa 3akoHHa rapaHuus,
B CbOTBETCTBME C [ENCTBALLOTO 3aKoHoAaTer-
cTBO. 3a ga ynpaxHuTe npasaTa Cu Ha noTpe-
OuTen crnegBa Ja Ce HacouuTe KbM HSKOW OT
HalnTe OTOpU3MpaHu CepBU3MN.

Han-6nusknsa o Bac cepBun3 MmoxeTe fa oTkpue-
Te Ha cregHus nuHK: http://solac.com

informacje,

Cobllo Taka, MoxeTe Aa noTbpcute MHopma-
Lusi, CBbP3BaNKK Ce C Hac (BMXKTe Ha nocrnegHa-
Ta CTpaHuLa Ha HapbYHuKKa).

HapbyHuKa C ykasaHusi U HEroBUTE OCbBPEME-
HSBaHUS MOXETe [a cBanuTte Ha cneaHus hitp:/
solac.com

EL) EITYHZH
YMNOZTHPI=H

To TTapov TTpoidv avayvwpideTal Kai
TIPOCTATEUETAI OTTO TN VOUIUN £yyUnon
OUPMOPPWAONG TTPOG TNV I0XUoUCa VouoBeaia.
Ma va diekdIkAoETE Ta SIKAIWPATA A
OUP@EPOVTA Oag TTPETTEl VO aTTeuBUVOEiTE o€
OTTOIOOATIOTE ATTO TA ETTICNUA YPAPEIQ HaG
TEXVIKAG UTTOOTAPIENG.

Ma va Bpeite 10 MO KOVTIVO O€ €04G, AvaTpEETE
oTnv IoTooeAida: http://solac.com

Mrmropeite €tmiong va {nTroeTe TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG padi pag.

Mropeite va «kaTeRAoeTe» aTTd TO SIABIKTUO
TO TTAPOV EYXEIPIBIO OBNYIWV KAl TIG OXETIKEG
EVNUEPWOEIG TOU aTO http://solac.com

CZ) ZARUKA A TECHNICKA
PODPORA

Tento produkt ma uznani a ochranu pravni
zaruky v souladu s platnymi pravnimi predpisy.
Chcete-li uplatnit vase prava nebo zajmy, musite
navstivit néktery z nasich oficidlnich servisu
technické podpory.

KAl TEXNIKH

http://solac.com

Muzete si také vyzadat souvisejici informace, a
to tak, Ze nas kontaktujete.

Tento navod k obsluze a jeho aktualizace si
muZzete stdhnout na adrese http://solac.com
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AR) ARGENTINA - SOUTH AMERICA LT) LITUANIA - EUROPE

Av. del Libertador 1298,(B1638BEY) Strazdo g. 70A LT-48460
Vicente Lépez (Pcia.Buenos Aires) Kaunas
541153685223 8-37 759025

S LR e MAR) MARRUECOS - AFRICA

265,0kolovrasten Pat, Mladost 4 1766

SOFIA Ouff

35929211120 uha
Casablanca

DZ) ARGELIA - AFRICA (+212)52289.40 21
46, Ave MAX MARCHAND
v ME) MONTENEGRO - EUROPE

213041532020 Rastovac bb, 81400
- Niksic
ES) ESPANA - EUROPE +382 40 217 055

Avda. Los Olmos, 1

Edificio D IV, Oficina 142 MXN) MEXICO - AMERICA

4 Rue Lot Smara

01013 Vitoria-Gasteiz Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael C.P.
90201.253.9 06470 — Delegacion Cuauhtémoc
atencioncliente@solac.com Ciudad de México

FR) FRANCIA - EUROPE (+52) 55 55468162
ZALes Bas Musats, 18 NL) HOLANDA - EUROPE

Les Bas Musats 89100 Wartelstraat 2, 8223 EH
Malay-le-Grand Lelystad
0386839090

0320-237930

HU) HUNGRIA - EUROPE

. , PER) PERU - AMERICA
Késmark utca 11-13 1158 . .
BUDAPEST Calle los Negocios 428, Surquillo

+36 13704519 Lima
(511) 421 6047

IND) INDIA - ASIA
PT) PORTUGAL - EUROPE

C-175, Sector-63, Noida,

Gautam Budh Nagar - 201301 Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B 1600-677 Lisboa
Delhi +351 210966324
(+91) 120 4016200

SA) SOUTHAFRICA - AFRICA
LB) LIBANO - MIDDLE EAST Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora Road,

Imasdounian Building 701064 Zalka, Croydon, Kempton Park, 1619
Beirut Johannesburg
961 1887 501 (+27) 011 392 5652
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