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ESPANOL

Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidido por la
compra de un producto de la marca SOLAC.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con
el hecho de superar las mas estrictas normas de
calidad le comportaran total satisfaccion durante
mucho tiempo.

CONSEJOS Y
ADVERTENCIAS
DE SEGURIDAD

. Leer atentamente este folle-
to de instrucciones antes de
poner el aparato en marcha
y guardarlo para posteriores
consultas. La no observaciéon
y cumplimiento de estas ins-
trucciones pueden comportar
como resultado un accidente.

. Antes del primer uso, limpiar
todas las partes del producto
que puedan estar en contacto
con alimentos, procediendo tal
como se indica en el apartado
de limpieza.

. Este aparato no debe ser usa-
do por nifos. Mantener el apa-
rato y su conexién de red fuera
del alcance de los nifos.

. Este aparato pueden utilizarlo
personas con capacidades fi-
sicas, sensoriales o mentales
reducidas o falta de experien-
cia y conocimiento, si se les
ha dado la supervision o for-
macion apropiadas respecto al
uso del aparato de una manera
segura y comprenden los peli-
gros que implica.
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. Este aparato no es un juguete.
Los nifios deben estar bajo vi-
gilancia para asegurar que no
jueguen con el aparato.

- Las cuchillas estan afiladas vy
existe riesgo de corte, proce-
der con cautela y evitar el con-
tacto directo con el filo de las
mismas.

. Prestar especial atencion du-
rante el manejo de las cuchi-
llas, durante operaciones de
montaje y desmontaje, vaciado
de jarra y limpieza.

. Desconectar el aparato y des-
enchufar la alimentacion si se
deja desatendido y antes de
cambiar los accesorios o0 par-
tes proximas que se mueven
durante el uso, del montaje, del
desmontaje o de la limpieza.

. Tenga cuidado al verter liqui-
dos calientes dentro del proce-
sador de alimentos o batidora,
ya que pueden salir expulsa-
dos a cause de una repentina
emision de vapor.

. Si la conexién red esta dafa-
da, debe ser substituida, lle-
var el aparato a un Servicio de
Asistencia Técnica autorizado.
Con el fin de evitar un peligro,
no intente desmontarlo o repa-
rarlo por si mismo.

- Antes de conectar el aparato a la red, verificar
que el voltaje indicado en la placa de caracte-
risticas coincide con el voltaje de red.

- Conectar el aparato a una base de toma de co-



rriente que soporte como minimo 10 amperios.

- La clavija del aparato debe coincidir con la
base eléctrica de la toma de corriente. Nunca
modificar la clavija. No usar adaptadores de
clavija.

- Mantener el area de trabajo limpia y bien ilumi-
nada. Las areas desordenadas y oscuras son
propensas a que ocurran accidentes.

- Mantener alejados a nifios y curiosos mientras
maneje este aparato.

- No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la
clavija dafada.

- Si alguna de las envolventes del aparato se
rompe, desconectar inmediatamente el apara-
to de la red para evitar la posibilidad de sufrir
un choque eléctrico.

- No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefa-
les visibles de dafos, o si existe fuga.

- No utilizar el aparato con las manos o los pies
humedos, ni con los pies descalzos.

- No forzar el cable eléctrico de conexion. Nun-

ca usar el cable eléctrico para levantar, trans-

portar o desenchufar el aparato.

No enrollar el cable eléctrico de conexion alre-

dedor del aparato.

- No dejar que el cable eléctrico de conexién
quede atrapado o arrugado.

- No dejar el aparato en marcha reposando en-
cima de una superficie.

- Verificar el estado del cable eléctrico de cone-
xion. Los cables dafiados o enredados aumen-
tan el riesgo de choque eléctrico.

- El cable de alimentacion debe ser examinado

regularmente en busca de signos de dafio, y si

esta dafado, el aparato no tiene que usarse.

No utilizar ni guardar el aparato a la intempe-

rie.

- No tocar la clavija de conexién con las manos
mojadas.

- Tomar las medidas necesarias para evitar la
puesta en marcha no intencionada del apara-
to.

- No tocar las partes mdviles del aparato en
marcha.

- La temperatura de las superficies accesibles
puede ser elevada cuando el aparato esta en
funcionamiento.

UTILIZACION Y CUIDADOS

- No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

- No usar el aparato si los accesorios acoplados

a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

- No utilizar el aparato en vacio, o sea sin carga.

- No usar el aparato si su dispositivo de puesta
en marcha/paro no funciona.

- Respetar la indicacion de nivel MAX.

- No agregar un volumen de liquido caliente su-
perior a la mitad de la capacidad de la jarra, y
en todo caso si existen liquidos calientes en el
interior de la jarra, usar solamente la velocidad
mas lenta.

- Este aparato esta pensado unicamente para
un uso doméstico, no para uso profesional o
industrial

- Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifos y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento

- Mantener el aparato en buen estado. Com-
pruebe que las partes moviles no estén desali-
neadas o trabadas, que no haya piezas rotas u
otras condiciones que puedan afectar al buen
funcionamiento del aparato.

- Usar este aparato, sus accesorios y herra-
mientas de acuerdo con estas instrucciones,
teniendo en cuenta las condiciones de traba-
jo y el trabajo a realizar. Usar el aparato para
operaciones diferentes a las previstas podria
causar una situacion de peligro.

- No utilizar nunca liquidos que estén hirviendo.

- No utilizar el aparato sobre ninguna parte del
cuerpo de una persona o animal.

- No usar el aparato con alimentos congelados
o huesos.

- No utilizar el aparato con la cafia mas de 50
segundos seguidos, realizar pausas de 2 mi-
nutos.

- No utilizar el aparato con el accesorio picador
mas de 30 segundos seguidos, realizar pau-
sas de 2 minutos.

- Como orientacioén en la tabla anexa se indican
una serie de recetas, que incluyen la cantidad
de alimento a procesar y el tiempo de funcio-
namiento del aparato.

SERVICIO

- Toda utilizacién inadecuada, o en desacuerdo
con las instrucciones de uso, puede comportar
peligro, anulando la garantia y la responsabili-
dad del fabricante.



DESCRIPCION

A Mando regulador de velocidad

B Pulsadores

B1 Botdn marcha/paro

B2 Turbo

Cuerpo motor

Varilla

Vaso medidor

Picador (*)

F1 Grupo reductor del accesorio picador

F2 Set de cuchillas del picador

(*) Solo disponible en el modelo BA5605 PRO

1000 CHEF.

- Caso de que su modelo de aparato no dispon-
ga de los accesorios descritos anteriormente,
éstos también pueden adquirirse por separa-
do en los Servicios de Asistencia Técnica.

MODO DE EMPLEO

NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

- Preparar el aparato acorde a la funcién que
desee realizar:
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- Desenrollar completamente el cable antes de
enchufar.

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- Poner el aparato en marcha, accionando el
interruptor marcha/paro.

- Seleccionar la velocidad deseada.

- Trabajar el alimento que desee procesar.

CONTROL ELECTRONICO DE VELOCIDAD:

- Se puede controlar la velocidad del apara-
to, simplemente actuando sobre el mando
de control de velocidad (A). Esta funcién es
muy util ya que permite adaptar la velocidad
del aparato al tipo de trabajo que se precise
realizar.

FUNCION TURBO:

- El aparato dispone de una funcién Turbo. Ac-
tivando el pulsador de la funcion Turbo (B2)
se dispone de toda la potencia del motor, con-
siguiendo un acabado mas fino en la textura
final del producto.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARA-

TO:

- Parar el aparato, retirando la presion sobre el
botén marcha/paro.

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Limpiar el aparato

ACCESORIOS:

ACCESORIO VARILLA (FIG.1):

- Este accesorio sirve para la elaboracion de
salsas, sopas, mayonesa, batidos, comida
para bebés...

- Acoplar la varilla al cuerpo motor presionando
hasta oir clic (Fig.1.1).

- Introducir en la jarra los alimentos y poner el
aparato en marcha.

- Para liberar la varilla, pulsar los botones de ex-
pulsion (Fig.1.2).

ACCESORIO PICADOR (FIG.2):

- Este accesorio sirve para picar vegetales o
carnes ...

- Colocar las cuchillas e introducir los alimentos
a elaborar en el vaso picador. (Fig.2.1/2.2)

- Colocar la tapa reductora en el vaso picador
hasta que encaje (Fig.2.3).

- Unir el grupo reductor al cuerpo motor pre-
sionando hasta oir clic y poner en marcha el
aparato (Atencion: no poner en marcha el apa-
rato si el todo el conjunto no esta debidamente
asentado y acoplado). (Fig.2.4).

- Parar el aparato cuando el alimento adquiere
la textura deseada.

- Desacoplar el conjunto de la tapa, y presionar
los botones de expulsion para liberar el grupo
reductor.

- NOTA 1: no superar la mitad del vaso picador
cuando trabajemos con alimentos soélidos.

- NOTA 2: en el caso de trabajar con alimentos
liquidos, no superar los 300 ml.

LIMPIEZA

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo en-
friar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio hiumedo im-
pregnado con unas gotas de detergente y se-
carlo después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un
factor pH acido o basico como la lejia, ni pro-
ductos abrasivos, para la limpieza del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.



- Durante el proceso de limpieza hay que tener
especial cuidado con las cuchillas ya que es-
tédn muy afiladas.

- Se recomienda limpiar el aparato regularmen-
te y retirar todos los restos de alimentos.

- Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse
y afectar de forma inexorable la duracién de
la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.

- Las siguientes piezas son aptas para su
limpieza en agua caliente jabonosa o en el
lavavajillas (usando un programa suave de
lavado):

- Vaso medidor
- Vaso picador

- La posicién de escurrido/secado de las piezas
lavables en el lavavajillas o fregadero debe
permitir el escurrido del agua con facilidad.

- A continuacion, seque todas las piezas antes
de su montaje y guardado.

ANOMALIAS Y REPARACION

- En caso de averia llevar el aparato a un Ser-
vicio de Asistencia Técnica autorizado. No
intente desmontarlo o repararlo ya que puede
existir peligro.

PARA LAS VERSIONES EU DEL PRODUC-
TO Y/O EN EL CASO DE QUE EN SU PAIiS
APLIQUE:

ECOLOGIA Y RECICLABILIDAD DEL PRO-

DUCTO

- Los materiales que constituyen el envase de
este aparato, estan integrados en un sistema
de recogida, clasificacion y reciclado de los
mismos. Si desea deshacerse de ellos, puede
utilizar los contenedores publicos apropiados
para cada tipo de material.

- El producto estéa exento de concentraciones
de sustancias que se puedan considerar da-
fiinas para el medio ambiente.

Este simbolo significa que si desea des-

hacerse del producto, una vez transcu-
W= rrida la vida del mismo, debe depositar-
lo por los medios adecuados a manos de un
gestor de residuos autorizado para la recogida
selectiva de Residuos de Aparatos Eléctricos y
Electrénicos (RAEE).

Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/
EU de Baja Tensién, con la Directiva 2014/30/

EU de Compatibilidad Electromagnética, con la
Directiva 2011/65/EU sobre restricciones a la
utilizacién de determinadas sustancias peligro-
sas en aparatos eléctricos y electronicos y con
la Directiva 2009/125/EC sobre los requisitos de
disefio ecoldgico aplicable a los productos rela-
cionados con la energia.



Receta Accesorio Velocidad | Cantidad | Elaboracion Tiempo
recomendado

Salsa Varilla 4 250 ml Poner 1 huevo en la jarra, 30s
mahonesa sal, unas gotas de vinagre

o limon, llenar de aceite

hasta la parte indicada y

poner en marcha el aparato

sin moverlo hasta ligar el

aceite.
Salsa Varilla 3 600 ml Deshacer 30 gr. de man- 20s
bechamel tequilla en una cacerola

a fuego lento, afiada 100

gr. de harina 'y 30 gr. de

cebolla sofrita (previamente

troceada con el picador) e

ir afladiendo los 500 ml de

leche.
Puré de Varilla MAX 400 g Se pueden trocear actu- 30s
patatas ando directamente sobre

el alimento situado en la

misma cacerola.
Papilla Varilla MAX 3009 Trocear y poner en el recipi- | 25 s

ente 100 gr. de manzana,

100 gr. de platano, 50 gr. de

galletas y el zumo de una

naranja.
Picar Varilla TURBO 4049 Picar hasta la textura 10s
carne deseada.
Pan Picador MAX 80g Trocear el pan seco antes 50s
rallado (1~2cm) de ponerlo en el vaso y pic-

ar hasta la textura deseada.
Queso Picador MAX 100 g Trocear a tacos de 1 cm. 30s
rallado (1~2cm) y picar hasta la textura

deseada.
Picar Picador MAX 100 g Quitar la cascara y picar 20s
frutos hasta la textura deseada.
secos
Picar Picador MAX 250 g Trocear previamente a 10s
carne (1~2cm) tacos de 1 cm. Picar hasta

la textura deseada.




ENGLISH

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a SOLAC
brand product.

Thanks to its technology, design and operation
and the fact that it exceeds the strictest quality
standards, a fully satisfactory use and long prod-
uct life can be assured.

SAFETY ADVICE AND
WARNINGS

. Read these instructions care-
fully before switching on the
appliance and keep them for
future reference. Failure to fol-
low and observe these instruc-
tions could lead to an accident.

. Clean all the parts of the prod-
uct that will be in contact with
food, as indicated in the clean-
ing section, before use.

- This appliance shall not be
used by children. Keep the
appliance and its cord out of
reach of children.

- This appliance can be used by
people with reduced physical,
sensory or mental capabili-
ties or lack of experience and
knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appli-
ance in a safe way and under-
stand the hazards involved.

. This appliance is not a toy.
Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the appliance.

. Blades are sharp and could
cause harm, be careful and
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avoid direct contact with the
blades’ cutting edges.

. Pay special attention when
handling the blades, during as-
sembly and disassembly oper-
ations, emptying the bowl! and
during cleaning.

. Always switch off the appliance
and disconnect from supply
if it is left unattended and be-
fore changing accessories or
approaching parts that move
in use, assembling, disassem-
bling and cleaning.

- Be careful if hot liquid is poured
into the food processor or
blender as it can be ejected out
of the appliance due to a sud-
den steaming

. If the connection to the mains
has been damaged, it must be
replaced, take the appliance to
an authorised technical sup-
port service. Do not attempt to
disassemble or repair the ap-
pliance by yourself in order to
avoid a hazard.

- Ensure that the voltage indicated on the rating
label matches the mains voltage before plug-
ging in the appliance.

- Connect the appliance to a socket that can
supply @ minimum of 10 amperes.

- The appliance’s plug must fit into the mains
socket properly. Do not alter the plug. Do not
use plug adaptors.

- Keep the working area clean and well lit. Clut-
tered and dark areas invite accidents.

- Keep children and bystanders away when us-
ing this appliance.

- Do not use the appliance if the cable or plug
is damaged.

- If any of the appliance casings breaks, immedi-



ately disconnect the appliance from the mains
to prevent the possibility of an electric shock.

- Do not use the appliance if it has fallen on the
floor, if there are visible signs of damage or if
it has a leak.

- Do not use the appliance with damp hands or
feet, or when barefooted.

- Do not force the power cord. Never use the
power cord to lift up, carry or unplug the ap-
pliance.

- Do not wrap the power cord around the appli-
ance.

- Do not clip or crease the power cord.

- Check the state of the power cord. Damaged
or tangled cables increase the risk of electric
shock.

- Do not use or store the appliance outdoors.

- Do not touch the plug with wet hands.

- Take the necessary measures to avoid starting
the appliance involuntarily.

- Do not touch any of the appliance’s moving
parts while it is operating

USE AND CARE

- Do not use the appliance if its accessories are
not properly fitted.

- Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them im-
mediately.

- Do not use the appliance if it is empty.

- Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

- Respect the MAX level indicator.

- When using hot liquids do not fill the jug more
than half way. At all times, when mixing hot lig-
uids in the jug, select the slowest speed on the
speed selector.

- This appliance is for household use only, not
professional, industrial use.

- Store this appliance out of reach of children
and/or persons with physical, sensory or re-
duced mental or lack of experience and knowl-
edge.

- Keep the appliance in good condition. Check
that the moving parts are not misaligned or
jammed and make sure there are no broken
parts or anomalies that may prevent the appli-
ance from operating correctly.

- Use the appliance and its accessories and
tools in accordance with these instructions,
taking into account the working conditions and
the work to be performed. Use the appliance
for operations different from those intended
could result in a hazardous situation.

- Never use boiling liquids.

- Do not use the appliance on any part of the

body of a person or animal.

- Do not use the appliance with frozen goods or
those containing bones.

- Do not use the device with the stick-blender
more than 50 seconds at a time, pausing 2
minutes.

- Do not use the device with the chopper more
than 30 seconds at a time, pausing 2 minutes.

- As a reference in the annexed table appears
several recipes, that include the amount of
food to process, and the operating time of the
apparatus.

SERVICE

- Any misuse or failure to follow the instructions
for use renders the guarantee and the manu-
facturer’s liability null and void.

DESCRIPTION

A Speed control regulator

B Buttons

B1 ON/OFF

B2 Turbo

Motor body

Stick-blender accessory

Measuring cup

Chopper

F1 Globet adapter fitting

F2 Blades chopper set

(*) Only available in the model BA5605 PRO
1000 CHEF.

- If the model of your appliance does not have
the accessories described above, they can
also be bought separately from the Technical
Assistance Service.

INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE:

- Make sure that all products’ packaging has
been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

- Prepare the appliance according to the func-
tion you wish to use

USE:

- Unroll the cable completely before plugging it
in.

- Connect the appliance to the mains.

- Turn the appliance on, by using the on/off but-
ton.

- Select the desired speed.

- Work with the food you want to process.

ELECTRONIC SPEED CONTROL.:
- The speed of the appliance can be regulated
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by using the speed regulator control (A). This
function is very useful, as it makes it possible
to adapt the speed of the appliance to the type
of work that needs to be done.

TURBO FUNCTION:

- The appliance has a Turbo function. By acti-
vating the Turbo function (B2) all the power of
the motor becomes available, thus obtaining a
finer finish in the final texture of the product.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE AP-

PLIANCE:

- Stop the appliance by releasing the pressure
on the on/off button.

- Unplug the appliance from the mains.

- Clean the appliance.

ACCESSORIES:

STICK BLENDER ACCESSORY (FIG.1):

- This accessory is used for making sauces,
soups, mayonnaise, milkshakes, baby food ...

- Attach the stick to motor body by pressing until
you hear a click (Fig.1.1).

- Put the food to be prepared in the jar and
switch the appliance on.

- Detach the stick to motor body by pressing un-
til you hear a click (Fig.1.2).

CHOPPING ACCESSORY (FIG.2):

- This accessory is used to chop vegetables or
meat...

- Put blades set and and the food to be prepared
in the chopping container. (Fig.2.1/ 2.2).

- Put the globet adapter fitting in the chopper un-
til it clicks into place. (Fig.2.3).

- Attach the unit to the cover pressing until you
hear the click and switch the appliance on (be
careful: do not switch the appliance on if the
whole unit is not properly fitted and connected
together). (Fig.2.4).

- Stop the appliance when the food reaches the
desired texture.

- Detach the unit from the cover and press the
accessory release buttons to free the adapter
fitting .

- NOTE 1: not to exceed half of the chopper cup
when working with solid foods.

- NOTE 2: In the case of working with liquid
foods, do not exceed 300 ml.

CLEANING

- Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

- Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid
or base pH such as bleach, or abrasive prod-
ucts, for cleaning the appliance.

- Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.

- During the cleaning process, take special care
with the blades, as they are very sharp.

- It is advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

- If the appliance is not in good condition of
cleanliness, its surface may degrade and in-
exorably affect the duration of the appliance’s
useful life and could become unsafe to use.

- The following pieces may be washed in a dish-
washer (using a soft cleaning program):

- Measuring cup
- Chopper cup

- The draining/drying position of the articles
washable in the dishwasher or in the sink must
allow the water to drain away easily.

- Then dry all parts before its assembly and stor-
age.

ANOMALIES AND REPAIR

- Take the appliance to an authorised technical
support service if problems arise. Do not try to
dismantle or repair without assistance, as this
may be dangerous.

FOR EU PRODUCT VERSIONS AND/OR IN
THE CASE THAT IT IS REQUESTED IN YOUR
COUNTRY:

ECOLOGY AND RECYCLABILITY OF THE

PRODUCT

- The materials of which the packaging of this
appliance consists are included in a collection,
classification and recycling system. Should
you wish to dispose of them, use the appropri-
ate public containers for each type of material.

- The product does not contain concentrations
of substances that could be considered harm-
ful to the environment

This symbol means that in case you wish

to dispose of the product once its working
== |ife has ended, take it to an authorised
waste agent for the selective collection of waste
electrical and electronic equipment (WEEE)

This appliance complies with Directive 2014/35/
EU on Low Voltage, Directive 2014/30/EU
on Electromagnetic Compatibility, Directive
2011/65/EU on the restrictions of the use of
certain hazardous substances in electrical and
electronic equipment and Directive 2009/125/
EC on the ecodesign requirements for ener-
gy-related products



Recipe Recommended | Speed Quantity | Preparation Time
accessory

Mayon- Stick blender 4 250 ml Put 1 egg in the jug with 30s
naise a pinch of salt and some

drops of vinegar or lemon.

Add oil until the indicated

level. Turn the appliance on

without moving until the oil

binds.
Béchamel | Stick blender 3 600 ml Melt 30 gr. of butterinapan | 20 s
sauce on a slow heat. Add 100 gr.

of flour and 30 gr. of fried

onions (already cut up with

the slicer). Slowly add 500

ml of milk.
Mashed Stick blender MAX 400 g The potatoes can be sliced 30s
potato by activating the blender

directly in the saucepan

directly.
Baby food: | Stick blender MAX 300 g Cut up and place 100 gr. of | 25s
fruit and apple, 100 gr. of banana, 50
biscuit gr. of biscuits and the juice
mush of one orange in the jug
Minced Stick blender TURBO 4049 Chop the meat to the de- 10s
meat sired texture.
Bread- Chopper MAX 80 g (1~2 | Cut up the stale bread 50s
crumbs cm) before putting it in the jug.

Blend until the desired

texture is obtained.
Grated Chopper MAX 100 g Dice the cheese into 1 cm 30s
cheese (1~2 cm) | chunks and blend until the

desired texture is obtained.
Ground Chopper MAX 100 g Remove the shells and 20s
nuts grind until the desired tex-

ture is obtained
Minced Chopper MAX 250 g Previously chop into 1 cm 10s
meat (1~2 cm) | chunks Mince until the de-

sired texture is obtained




FRANGAIS

Cher Client,

Nous vous remercions d’avoir acheté un produit
SOLAC.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité,
outre sa parfaite conformité aux normes de qua-
lité les plus strictes, vous permettront d’en tirer
une longue et durable satisfaction.

CONSEILS ET
AVERTISSEMENTS
DE SECURITE

. Lire attentivement cette notice
d’instructions avant de mettre
'appareil en marche, et la con-
server pour la consulter ulté-
rieurement. Le non-respect de
ces instructions peut étre sour-
ce d’accident.

- Avant la premiére utilisation, la-
ver les parties en contact avec
les aliments comme indiqué a
la section nettoyage.

. Cet appareil n'est pas prévu
pour étre utilisé par des en-
fants. Tenir 'appareil et sa fiche
hors de portée des enfants.

. Cet appareil peut étre utilisé
par des personnes dont les ca-
pacités physiques, sensorielles
ou mentales sont réduites ou
des personnes dénuées d’ex-
périence concernant son utili-
sation, et ce, sous surveillance
ou apres avoir regu les instruc-
tions pour un maniement sar
de l'appareil et ayant compris
les risques possibles.

. Cet appareil n’est pas un jouet.
Les enfants doivent étre sur-
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veillés pour s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

-Les lames sont aiguisées et

vous pourriez vous blesser.
Agissez avec précaution en
évitant tout contact direct avec
son tranchant.

- Il faudra étre particuliérement

attentif lorsque vous manipule-
rez les lames lors du montage
/ démontage, au moment de
vider le bol et durant le netto-

yage.

- Arréter et débrancher 'appareil

du réseau électrique si vous
ne l'utilisez pas et avant toute
opération de nettoyage, d’ajus-
tage, recharge ou changement
d’accessoires

. Faire attention en versant des

liquides chauds dans le robot
culinaire ou dans le mixeur, car
ils pourraient étre expulsés sui-
te a une libération soudaine de
vapeur.

.Si la prise du secteur est

abimée, elle doit étre rempla-
cée, 'emmener a un Service
d’Assistance Technique agréé.
Ne pas tenter de procéder aux
réparations ou de démonter
'appareil; cela implique des
risques.

- Avant de raccorder I'appareil au secteur, s’as-

surer que le voltage indiqué sur la plaque sig-
nalétique correspond a celui du secteur.

- Raccorder I'appareil a une prise pourvue d’'une

fiche de terre et supportant au moins 10 am-



péres.

- La prise de courant de I'appareil doit coincider
avec la base de la prise de courant. Ne jamais
modifier la prise de courant. Ne pas utiliser
d’adaptateur de prise de courant.

- Veiller a maintenir votre espace de travail pro-
pre et bien éclairé. Les espaces encombrés et
sombres sont propices aux accidents.

- Tenir I'appareil hors de portée des enfants et
des curieux.

- Ne pas utiliser I'appareil si son cable électrique
ou sa prise est endommagé.

- Si une des enveloppes protectrices de I'appa-
reil se rompt, débrancher immédiatement
I'appareil du secteur pour éviter tout choc élec-
trique.

- Ne pas utiliser I'appareil s'il est tombé, ou en
présence de signes visibles de dommages ou
en cas de fuite.

- Ne pas utiliser I'appareil avec les mains ou les
pieds humides, ni les pieds nus.

- Ne pas forcer le cable électrique de connexion.
Ne jamais utiliser le cable électrique pour le-
ver, transporter ou débrancher I'appareil.

- Ne pas enrouler le cable électrique de conne-
xion autour de I'appareil.

- Eviter que le cable électrique de connexion ne
se coince ou ne s’emméle.

- Ne pas laisser I'appareil en marche couché sur
une surface.

- Vérifier I'état du cable électrique de connexion.
Les cables endommagés ou emmélés aug-
mentent le risque de choc électrique.

- Le cable d’alimentation doit étre examiné ré-
gulierement a la recherche de signes de do-
mmages, et s'il est endommagé, I'appareil ne
doit pas étre utilisé.

- Ne pas exposer I'appareil aux intempéries.

- Ne pas toucher la prise de raccordement avec
les mains mouillées.

- Prendre les précautions nécessaires pour
éviter de mettre en marche involontairement
I'appareil.

- Ne pas toucher les parties mobiles de I'appa-
reil en marche.

- Quand l'appareil est mis en marche, la tem-
pérature des surfaces accessibles peut étre
élevée.

UTILISATION ET PRECAUTIONS
- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne
sont pas diment accouplés.

- Ne pas utiliser I'appareil si les accessoires qui
lui sont assemblés présentent des défauts. Le
cas échéant, les remplacer immédiatement.

- Ne pas utiliser I'appareil a vide, c’est a dire
sans charge.

- Ne pas utiliser I'appareil si son dispositif de
mise en marche/arrét ne fonctionne pas.

- Respecter le niveau MAX.

- Le volume de liquide chaud que vous rajoute-
rez ne devra pas dépasser la moitié de la ca-
pacité du pichet ; et en tous cas, en présence
de liquide chaud dans le pichet, veiller a n’utili-
ser que la vitesse la plus lente.

- Cet appareil est uniguement destiné a un usa-
ge domestique et non professionnel ou indus-
triel.

- Conservez cet appareil hors de portée des
enfants ou des personnes avec capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances

- Maintenir I'appareil en bon état. Vérifier que
les parties mobiles ne sont pas désalignées ou
entravées, qu’il n'y a pas de pieces cassées
ou d’'autres conditions qui pourraient affecter
le bon fonctionnement de I'appareil.

- Utiliser cet appareil, ses accessoires et outils
conformément au mode d’emploi, en tenant
compte des conditions de travail et du travail
a réaliser. L'utilisation de I'appareil pour des
opérations autres que celles pour lesquelles il
a été congu pourrait impliquer des situations
dangereuses.

- N'utilisez jamais des liquides en ébullition.

- Ne pas utiliser I'appareil sur une partie du
corps d’'une personne ou d’un animal.

- Ne pas utiliser I'appareil avec des aliments sur-
gelés ou des os.

- L'accessoire fouet: Eviter d'utiliser I'appareil
pendant plus d’ 50 secondes d’affilée, pause
de 2 minutes.

- L'accessoire hacheur: Eviter d'utiliser 'appa-
reil pendant plus d’ 30 secondes d’affilée, pau-
se de 2 minutes.

- A titre indicatif sur le tableau en annexe, sont
indiquées une série de recettes qui précisent
les quantités a mettre d’aliments et le temps de
fonctionnement de 'appareil.

SERVICE
- Toute utilisation inappropriée ou non conforme
aux instructions d’utilisation annule la garantie



et la responsabilité du fabricant.

DESCRIPTION

A Commande de vitesse

B Boutons

B1 Interrupteur marche/arrét
B2 Turbo

C Corps moteur

D Fouet

E Verre doseur

F Robot hachoir (*)

F1 Groupe réducteur de I'accessoire de
hachage

F2 Jeu de lames du hachoir

(*) Uniguement disponible pour le modéle

BA5605 PRO 1000 CHEF.

- Dans le cas ou votre modele ne disposerait
pas des accessoires décrits antérieurement,
ceux-ci peuvent s’acquérir séparément auprés
des services d’assistance technique.

MODE D’EMPLOI

REMARQUES AVANT UTILISATION :

- Assurez-vous que vous avez retiré tout le ma-
tériel d’'emballage du produit.

- Avant la premiére utilisation, laver le panier et
la cuve a I'eau et au détergent, bien rincer afin
d’éliminer les restes de détergent et ensuite,
sécher.

- Préparer I'appareil conformément a la fonction
désirée :

UTILISATION :

- Dérouler complétement le cable avant de le
brancher.

- Brancher I'appareil au secteur.

- Mettre I'appareil en marche en actionnant le
bouton marche/arrét.

- Sélectionner la vitesse désirée.

- Travailler 'aliment désiré.

REGLAGE ELECTRONIQUE DE LA VITESSE :

- On peut maitriser la vitesse de I'appareil, en
agissant simplement sur la commande de con-
tréle de puissance (A). Cette fonction est tres
utile puisqu’elle permet d’adapter la vitesse de
I'appareil au type de travail que vous voulez
réaliser.

FONCTION TURBO :
L'appareil dispose d’une option Turbo. En
appuyant sur la touche Turbo (B2) le plein po-

tentiel du moteur est alors enclenché, ce qui
résulte en une texture finale optimale du pro-
duit.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL :

- Arréter I'appareil, en arrétant la pression du
bouton de marche/arrét.

- Débrancher I'appareil du secteur.

- Nettoyer de I'appareil

ACCESSOIRES :

ACCESSOIRE FOUET (FIG.1):

Cet accessoire s’utilise pour la préparation
de sauces, soupes, mayonnaise, milk-shake,
nourriture pour bébés...

- Monter le fouet sur le corps-moteur et appuyer
jusqu’a entendre un clic (Fig.1.1).

- Introduire les aliments dans le pichet et appu-
yer sur le bouton pour son élaboration.

- Pour libérer I'accessoire fouet appuyer sur les
touches d’éjection (Fig.1.2).

ACCESSOIRE DE HACHAGE (FIG.2):

- Cet accessoire sert a hacher Iégumes et vian-
des...

- Placer les lames et introduire les aliments a
préparer dans le bol de hachage. (Fig.2.1/2.2)

- Placer le couvercle réducteur sur le bol de ha-
chage jusqu’a ce qu’il s’emboite (Fig.2.3).

- Monter le groupe réducteur sur le corps-mo-
teur en appuyant pour entendre un clic et me-
ttre I'appareil en marche (attention : ne pas
mettre I'appareil en marche si 'ensemble n’est
pas correctement en place et fixé). (Fig.2.4).

- Arréter I'appareil lorsque I'aliment acquiere la
texture désirée.

- Retirer le couvercle, et appuyer sur les touches
d’éjection pour libérer le groupe réducteur.

- REMARQUE 1 : ne pas dépasser la moitié du
bol de hachage lorsqu’on travaille avec des ali-
ments solides.

- REMARQUE 2 : si vous travaillez avec des
aliments liquides, ne pas dépasser les 300 ml.

NETTOYAGE

- Débrancher l'appareil du secteur et attendre
son complet refroidissement avant de le net-
toyer.

- Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide im-
prégné de quelques gouttes de détergent et le
laisser sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH
acide ou basique tels que I'eau de Javel, ni de



produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

- Ne pas immerger 'appareil dans I'eau ou tout
autre liquide, ni le passer sous un robinet.

- Durant le processus de nettoyage, faire atten-
tion en particulier aux lames, celles-ci sont trés
coupantes.

- Il est recommandé de nettoyer I'appareil ré-
gulierement et de retirer tous les restes d’ali-
ments.

- Si I'appareil n’est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader
et affecter de fagon inexorable la durée de vie
de 'appareil et le rendre dangereux.

- Les piéces ci-dessous peuvent se laver a I'eau
chaude savonneuse ou au lave-vaisselle (en
mode délicat) :

- Verre doseur
- Bol de hachage

- Veiller a bien placer les pieces lavées au la-
ve-vaisselle ou a la main, en faisant en sorte
qu’elles puissent s’égoutter et se sécher co-
rrectement.

- Avant son montage et stockage, veiller a bien
sécher toute les piéces.

ANOMALIES ET REPARATION

- En cas de panne, remettre I'appareil a un ser-
vice d’assistance technique autorisé. Ne pas
tenter de procéder aux réparations ou de dé-
monter I'appareil; cela implique des risques.

POUR LES VERSIONS UE DU PRODUIT ET/
OU EN FONCTION DE LA LEGISLATION DU
PAYS D’INSTALLATION:

ECOLOGIE ET RECYCLAGE DU PRODUIT

- Les matériaux dont 'emballage de cet appa-
reil est constitué intégrent un programme de
collecte, de classification et de recyclage. Si
vous souhaitez vous défaire du produit, merci
de bien vouloir utiliser les conteneurs publics
appropriés a chaque type de matériau.

- Le produit ne contient pas de substances con-
centrées susceptibles d’étre considérées com-
me nuisibles a I'environnement.

Ce symbole signifie que si vous souhaitez

vous débarrasser de l'appareil, en fin de
= Vie utile, celui-ci devra étre consigné, en

prenant les mesures adaptées, a un centre
agréé de collecte sélective des déchets d’équi-
pements électriques et électroniques (DEEE).

Cet appareil est certifié conforme a la directive

2014/35/UE de basse tension, de méme qu’a la
directive 2014/30/UE en matiére de compatibili-
té électromagnétique, a la directive 2011/65/UE
relative a la limitation de I'utilisation de certaines
substances dangereuses dans les équipements
électriques et électroniques et a la directive
2009/125/CE sur les conditions de conception
écologique applicable aux produits en rapport
avec I'énergie.



Recette Accessoire Vitesse Quan- Elaboration Temps
recommandé tité
Sauce Fouet 4 250 ml Verser les ingrédients dans 30s
mayon- le bol : 1 ceuf, sel, quelques
naise gouttes de vinaigre ou de
citron, remplir d’huile jusqu’a
la partie indiquée et mettre
en marche l'appareil sans
le bouger jusqu’a ce que
I'huile se soit bien intégrée au
mélange
Sauce Fouet 3 600 ml Fondre 30 g de beurre dans 20s
béchamel une casserole a feu doux,
ajouter 100 g de farine et 30
g d’oignons préalablement
coupés a l'aide du hacheur et
passés a la poéle, puis ajout-
er petit a petit 500 ml de lait
Purée de | Fouet MAX 400 g Ecraser en agissant directe- 30s
pommes ment sur 'aliment qui se
de terre trouve dans la casserole
Bouillie Fouet MAX 300 g Couper en morceaux et 25s
verser dans le bol : 100 g de
pomme, 100 g de banane, 50
g de biscuits et le jus d’'une
orange
Viande Fouet TURBO 4049 Hacher jusqu’a obtention de 10s
hachée la texture voulue.
Chapelure | Robot hachoir MAX 80g Couper en morceaux le pain 50s
(1~2 sec avant de le mettre dans le
cm) bol et hacher jusqu’a obtenir
la texture voulue.
Fromage Robot hachoir MAX 100 g Couper en dés de 1 cm et 30s
rapé (1~2 hacher jusqu’a obtenir la
cm) texture voulue.
Fruits Robot hachoir MAX 100 g Eplucher et hacher jusqu’a 20s
secs obtenir la texture voulue.
hachés
Viande Robot hachoir MAX 250 g Couper en morceaux de 1 10s
hachée (1~2 cm au préalable. Hacher
cm) jusgu’a obtention de la texture

voulue.




DEUTSCH

Sehr geehrte Kundin/Sehr geehrter Kunde,
Vielen Dank fir Ihr Vertrauen in die Marke SO-
LAC.

Die Technologie, das Design und die Funktiona-
litat dieses Produkts, das die anspruchsvollsten
Qualitatsnormen erflllt, werden Sie Uber viele
Jahre zufriedenstellen.

RATSCHLAGE UND SICHER-
HEITSHINWEISE

.Lesen Sie die Gebrauch-
sanweisung sorgfaltig, bevor
Sie das Gerat einschalten und
bewahren Sie diese zum Na-
chschlagen zu einem spate-
ren Zeitpunkt auf. Werden die
Hinweise dieser Bedienung-
sanleitung nicht beachtet und
eingehalten, kann es zu Unfa-
llen kommen.

- Vor der Erstanwendung mus-

sen die Einzelteile, die mit
Nahrungsmitteln in Kontakt
geraten, so wie im Absatz Rei-
nigung beschrieben, gereinigt
werden.

. Kinder dirfen dieses Gerat ni-
cht benutzen. Das Gerat und
seinen Netzanschluss stets
aulerhalb der Reichweite von
Kindern halten.

- Dieses Gerat ist nicht geeig-
net fur die Verwendung durch
Personen mit eingeschrankter
Wahrnehmung oder vermin-
derten physischen oder geis-
tigen Fahigkeiten oder einem
Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen, sofern sie nicht
durch eine fir ihre Sicherheit

. Seien Sie vorsichtig,
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verantwortliche Person beauf-
sichtigt oder bei der Bedienung
angeleitet werden und die mo-
glichen Gefahren verstehen.

. Dieses Gerat ist kein Spiel-

zeug. Kinder mussen beaufsi-
chtigt werden, damit sie nicht
mit dem Gerat spielen.

. Die Messer sind sehr scharf

und koénnen Verletzungen
verursachen. Gehen Sie vorsi-
chtig mit ihnen um und vermei-
den Sie den direkten Kontakt
mit ihren Schneiden.

. Geben Sie besonders Acht,

wenn sie die Messer beim
Einsetzen und Abnehmen von
Bauteilen, Leeren der Schis-
sel und bei der Reinigung han-
tieren.

. Ziehen Sie den Stecker he-

raus und lassen Sie das Gerat
abkuhlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen

wenn
Sie heil’e Flussigkeiten in die
Kichenmaschine oder Mixer
giel®en, da diese eine plotzli-
che Freisetzung von Dampf
verursachen konnen.

. Wenn der Netzstecker bescha-

digt ist, muss er ausgetauscht
werden. Bringen Sie das Gerat
zu diesem Zweck zu einem
zugelassenen Kundendienst.
Um jegliche Gefahr auszus-
chlieen, versuchen Sie nicht



selbst, den Stecker abzumon-
tieren und zu reparieren.

- Vergewissern Sie sich, dass die Spannung auf
dem Typenschild mit der Netzspannung Ubere-
instimmt, bevor Sie den Apparat an das Strom-
netz anschlief3en.

- Das Gerat an ein Stromnetz mit mindestens 10
Ampere anschlief3en.

- Der Stecker des Gerats muss mit dem Stec-
kdosentyp des Stromanschlusses (bereins-
timmen. Der Geratestecker darf unter keinen
Umstanden modifiziert werden. Keine Adapter
fur den Stecker verwenden.

- Der Arbeitsplatz soll sauber und gut beleuch-
tet sein. In unordentlichen und dunklen Zonen
kann es zu Unféllen kommen.

- Das Gerat von Kindern und Neugierigen fern
halten, solange Sie es verwenden.

- Das Gerat darf nicht mit beschadigtem elektris-
chem Kabel oder Stecker verwendet werden.

- Sollte ein Teil der Gerateverkleidung beschadi-
gt sein, ist die Stromzufuhr umgehend zu un-
terbrechen, um das Risiko eines elektrischen
Schlags zu vermeiden.

- Das Gerat nicht benutzen, wenn es herunter-
gefallen ist, sichtbare Schaden aufweist oder
undicht ist.

- Das Gerat darf nicht mit nassen Handen oder
FlRen und auch nicht barfuly betatigt werden.
- Nicht mit Gewalt am elektrischen Anschluss-
kabel ziehen. Benutzen Sie das elektrische
Kabel nicht zum Anheben oder Transportieren
des Gerats. Den Stecker nicht am Kabel aus
der Dose ziehen.

- Kabel nicht um das Gerat rollen.

- Achten Sie darauf, dass das elektrische Kabel
nicht getreten oder zerknittert wird.

- Das Gerat nicht eingeschaltet lassen, wenn es
auf einer Flache abgestellt wird.

- Uberpriifen Sie das elektrische Verbindungs-
kabel. Beschadigte oder verwickelte Kabel er-
héhen das Risiko von elektrischen Schlagen.

- Das Netzkabel ist regelmaBig auf Schaden
zu priifen. Bei beschadigtem Kabel darf das
Gerat nicht verwendet werden.

- Das Gerat nicht im Freien benutzen oder au-
fbewahren.

- Berlihren Sie den Stecker nicht mit feuchten
Handen.

- Treffen Sie die erforderlichen MaRnahmen,
um ein unbeabsichtigtes Inbetriebsetzen des

Gerats zu verhindern.

- Bewegliche Teile des Gerats wahrend dem Be-
trieb nicht berthren.

- Die zuganglichen Oberflachen kénnen hohen
Temperaturen ausgesetzt werden, wahrend
das Gerat in Betrieb ist.

GEBRAUCH UND PFLEGE

- Gerat nicht benutzen, wenn Zubehor oder Er-
satzteile nicht richtig befestigt sind.

- Gerat nicht benitzen, wenn die Zubehorteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.

- Das Gerat sollte in leerem Zustand, also ohne
Inhalt, nicht beniitzt werden.

- Benltzen Sie das Gerat nicht, wenn der Ein-/
Ausschalter nicht funktioniert.

- Bitte beachten Sie die MAX-Fillmenge.

- Das Gefal nur bis zur Halfte seiner maximalen
Flllmenge mit heiRen Flussigkeiten beflllen.
HeilRe Flissigkeiten im Gefal® nur mit der nie-
drigsten Geschwindigkeit verarbeiten.

- Dieser Apparat dient ausschlieB3lich fiir Haus-
haltszwecke und ist fir professionellen oder
gewerblichen Gebrauch nicht geeignet.

- Das Geréat auRerhalb der Reichweite von Kin-
dern und/oder Personen mit eingeschrank-
ten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten bzw. Personen ohne ausreichen-
de Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

- Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Ste-
llen Sie sicher, dass die beweglichen Teile aus-
gerichtet und nicht verklemmt sind, und dass
keine beschadigten Teile oder andere Bedin-
gungen vorliegen, die den Betrieb des Gerats
behindern kénnen.

- Verwenden Sie dieses Gerat, seine Zube-
horteile und seine Werkzeuge gemaR diesen
Anleitungen und unter Bericksichtigung der
Arbeitsbedingungen und der zu verrichtenden
Arbeit. Der Gebrauch des Gerates flir andere
als die vorgesehenen Zwecke kann gefahrlich
sein.

- Niemals kochende Flissigkeiten verwenden.

- Das Gerat nicht auf einem Koperteil einer Per-
son oder einem Tier verwenden.

- Verwenden Sie das Gerat nicht mit tiefgefrore-
nen Lebensmitteln oder Knochen.

- Stab: Das Gerat sollte nicht langer als 50 Se-
kunden durchgangig, pause 2 Minuten.

- Mixbehalter: Das Gerat sollte nicht langer als
30 Sekunden durchgéangig, pause 2 Minuten.
Als Anhalt dient die nachstehende Tabelle, in



der verschiedene Speisen mit den zu verar-
beitenden Mengen und der Betriebsdauer des
Gerates aufgefuhrt sind.

SERVICE

- Unsachgemalie Verwendung bzw. Nichteinhal-
tung der Gebrauchsanweisung kann Gefahren
zur Folge haben und fiihrt zum Erléschen der
Garantieanspriiche sowie der Haftung des
Herstellers.

BESCHREIBUNG
A Geschwindigkeitsschalter
B Bedientasten
B1 An-/Aus-Taste
B2 Turbo
C Motorblock
D Stab
E Dosiergefa®
F Hackaufsatz (*)
F1 Untersetzungsaggregat Zerkleinerer
F2 Messereinheit Zerkleinerer
(*) Nur fir das BA5605 PRO 1000 CHEF
verfligbar
- Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit
dem oben angeflihrten Zubehdr ausgestattet
ist, kdnnen Sie die Teile auch einzeln beim Te-
chnischen Dienst erwerben.

BENUTZUNGSHINWEISE

VOR DER BENUTZUNG:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesam-
te Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung missen die Einzeltei-
le, die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten,
so wie im Absatz Reinigung beschrieben, ge-
reinigt werden.

- Das Gerat fur die von Ihnen bestimmte Funk-
tion vorbereiten.

BENUTZUNG:

- Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.

- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

- Stellen Sie das Gerat an, indem Sie den An-/
Ausschalter betatigen.

- Wahlen Sie die Geschwindigkeit Starke.

- Bearbeiten Sie das gewtlinschte Lebensmittel.

ELEKTRONISCHE GESCHWINDIGKEITS-

KONTROLLE:

- Die Geschwindigkeit des Gerats lasst sich ein-
fach mit dem Geschwindigkeitsschalter regeln

(A\). Diese Funktion ist duRerst nitzlich, da die
Geschwindigkeit an die entsprechende Arbeit
angepasst werden kann.

TURBO-FUNKTION:

Das Gerat verfliigt Uber eine Turbofunktion.
Bei Betatigen der Turbo-Taste (B) steht die ge-
samte Motorleistung zur Verfligung, um eine
feinere Textur des Produkts zu erzielen.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

- Das Gerat mithilfe des An-/Ausschalters abs-
tellen.

- Den Stecker aus der Netzdose ziehen

- Das Gerat saubern

ZUBEHOR:

MIXSTAB (FIG.1):

- Dieses Zubehorteil dient zur Zubereitung von
Saucen, Suppen, Mayonnaise, Mixgetranken,
Babyspeisen...

- Den Mixstab in den Motorblock einsetzen
und driicken, bis ein “Klick” zu vernehmen ist
(Fig.1.1).

- Den Mixstab in das GefaRl setzen und das
Gerat einschalten.

- Um den Mixstab herauszunehmen, betatigen
Sie die Auswurftasten (Fig.1.2).

HACKZUBEHOR (FIG.2):

- Dieses Zubehor dient zum Hacken von Gemii-
se oder Fleisch...

- Setzen Sie die Messer ein und geben dann die
zu verarbeitenden Lebensmittel in den Becher
des Zerkleinerers. (Fig.2.1/2.2)

- Den Deckel mit dem integrierten Unterset-
zungsaggregat auf den Behalter des Zerklei-
nerers setzen, bis er einrastet. (Fig.2.3).

- Das Untersetzungsaggregat mit Druck mit dem
Motor verbinden, bis ein Klick zu vernehmen
ist. Dann das Gerat einschalten. (Achtung:
Schalten Sie das Gerat nur ein, wenn alle Teile
korrekt sitzen und verbunden sind.) (Fig.2.4).

- Gerat abstellen, wenn die Lebensmittel die
gewlinschte Textur haben.

- Abdeckung l6sen und AusstoRtaste driicken,
um das Untersetzungsaggregat zu I6sen.

- ANMERKUNG 1: Beim Arbeiten mit festen Na-
hrungsmitteln darf der Behalter des Zerkleine-
rers nur bis zur Halfte gefillt werden.

- ANMERKUNG 2: Beim Arbeiten mit fliissigen
Lebensmitteln, darf der Behalter nur mit 300 ml
Flissigkeit gefiillt werden.



REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkihlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungs-
mittel geben und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats we-
der Lose- oder Scheuermittel noch Produkte
mit einem sauren oder basischen pH-Wert wie
z.B. Lauge.

- Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissi-
gkeiten tauchen und nicht unter den Wasser-
hahn halten.

- Bei der Reinigung muss besonders auf die
Schneideflachen geachtet werden, die beson-
ders scharf sind.

- Es wird empfohlen, Speisereste regelmaRig
vom Gerat zu entfernen.

- Halten Sie das Gerat nicht sauber, so kdnnten
sich der Zustand seiner Oberflache verschle-
chtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst
und geféhrliche Situationen verursacht wer-
den.

- Folgende Teile sind fir die Reinigung in war-
mem Seifenwasser oder in der Spilmaschine
(kurzes Spllprogramm) geeignet:

- Dosiergefaly
- Behalter Zerkleinerer

- Die Abtropf-/Abtrock-Position der im Ges-
chirrspliler oder Spulbecken spllbaren Teile
muss einen ungehinderten Wasserablauf er-
moglichen.

- Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerat montieren und aufbewahren.

STORUNGEN UND REPARATUR

- Bei Schaden und Stérungen bringen Sie das
Gerat zu einem zugelassenen Technischen
Kundendienst. Versuchen Sie nicht, das Geréat
selbst auseinanderzubauen und zu reparieren.
Das konnte Gefahren zur Folge haben.

FUR DIE EU-AUSFUHRUNGEN DES PRO-
DUKTS UND/ODER FUR LANDER, IN DE-
NEN DIESE VORSCHRIFTEN ANZUWENDEN
SIND:

OKOLOGIE UND RECYCLING DES PRO-

DUKTS

- Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials
dieses Gerats verwendeten Materialien sind im
Sammel-, Klassifizierungs- und Recyclingsys-

tem integriert. Wenn Sie es entsorgen moch-
ten, konnen Sie die offentlichen Container fiir
die einzelnen Materialarten verwenden.

- Das Produkt ist frei von umweltschadlichen
Konzentrationen von Substanzen.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das

Produkt, wenn Sie es am Ende seiner Le-
= hensdauer entsorgen wollen, in geeigneter
Weise bei einer zugelassenen Entsorgungss-
telle abzugeben ist, um die getrennte Sam-
mlung von Elektro- und Elektronikgerate-Abfall
(WEEE) sicherzustellen.

Dieses Gerat erfillt die Richtlinie 2014/35/EU
Uber Niederspannung, die Richtlinie 2014/30/
EU Uber elektromagnetische Vertraglichkeit, die
Richtlinie 2011/65/EU zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektro- und Elektronikgeraten und die Richtli-
nie 2009/125/EG uber die Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung energiebetriebener
Produkte.



Speise Empfohlenes Geschwin- | Anzahl | Zubereitung Zeit
Zubehor dig-
keitsstufe
Mayon- Schneebesen 4 250 ml 1 Ei, Salz und ein paar 30
naise Tropfen Essig oder Zitrone Sek.
in den Behalter geben und
ihn bis zur Anzeige mit Ol
flllen. Das Gerate anschalten
und es ohne zu bewegen so
lange laufen lassen, bis das
Ol emulgiert
Becha- Schneebesen 3 600 ml 30 g Butter in einem Topf bei | 20
mel-Sauce kleiner Flamme zerlaufen Sek.
lassen, 100 g Mehl und 30
g angebratene (mit dem
Zerkleinerer vorher gehackte)
Zwiebeln und nach und nach
500 ml Milch hinzugeben
Kartof- Schneebesen MAX 400g Die Kartoffeln kénnen direkt 30
felpliree im Kochtopf puriert werden Sek.
Brei Schneebesen MAX 300 g 100 g Apfel, 100 g Bananen, | 25
50 g Kekse zerkleinern und Sek.
zusammen mit dem Orangen-
saft in den Behalter geben
Fleisch Schneebesen TURBO 4049 Zerkleinern, bis die gewln- 10
schte Textur erreicht ist. Sek.
Panier- Zerkleinerer MAX 80g Trockenes Brot in Stiicke 50
mehl (1~2cm) | brechen, bevor Sie es in Sek.
den Becher geben, und bis
zum gewunschten Ergebnis
zerkleinern
Kase Zerkleinerer MAX 100 g Vorher in 1cm groRe Stlicke 30
reiben (1~2cm) | schneiden. Solange zerklein- | Sek.
ern, bis das gewlinschte
Ergebnis erreicht ist
Nusse Zerkleinerer MAX 100 g Nusse schalen und bis zum 20
hacken gewunschten Ergebnis Sek.
zerkleinern
Fleisch Zerkleinerer MAX 250¢g Zuvor in 1 cm grofe Wiirfel 10
(1~2cm) | schneiden. Zerkleinern, Sek.

bis die gewuinschte Textur
erreicht ist.




PORTUGUES

Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um eletrodoméstico
da marca SOLAC.

A sua tecnologia, design e funcionalidade, alia-
dos as mais rigorosas normas de qualidade, ga-
rantir-lhe-do uma total satisfagdo durante muito
tempo.

CONSELHOS E ADVERTEN-
CIAS DE SEGURANCA

. Leia atentamente este manual
de instrugdes antes de ligar o
aparelho e guarde-o para con-
sultas futuras. A ndo obser-
vancia e cumprimento destas
instrucdes pode resultar em
acidente.

. Antes da primeira utilizagao,
limpe todas as partes do apa-
relho que possam estar em
contacto com os alimentos,
procedendo como se indica no
capitulo de limpeza.

. Este aparelho nédo deve ser
usado por criangas. - Manten-
ha o aparelho e respetivo cabo
de alimentacao fora do alcan-
ce das criangas.

. Este aparelho pode ser utiliza-
do por pessoas com incapa-
cidades fisicas, sensoriais ou
mentais, ou por pessoas inex-
perientes, desde que o fagam
sob supervisdo ou tenham re-
cebido formacao sobre a uti-
lizagdo segura do aparelho e
compreendam 0s perigos que
este comporta.

. Este aparelho ndo € um brin-
quedo. As criangas devem ser

. Preste especial

PT

vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

. As laminas estao afiadas e po-

dem causar danos. Proceda
com cautela e evite o contacto
directo com o gume.

atencado ao
manipular as laminas durante
as operagdes de montagem e
desmontagem, ao esvaziar a
taca e durante a limpeza.

. Desligue o aparelho da rede

elétrica quando nao estiver a
utiliza-lo e antes de realizar
qualquer operacéao de limpeza,
ajuste, carregamento ou troca
de acessorios.

. Tenha cuidado ao verter liqui-

dos quentes dentro do proces-
sador de alimentos, ou varinha
magica, ja que podem saltar
por causa da emissao repenti-
na de calor.

. Se a ligagao a corrente estiver

danificada, devera ser subs-
tituida. Leve o aparelho a um
Servico de Assisténcia Técni-
ca autorizado. A fim de evitar o
perigo, ndo tente desmonta-lo
ou repara-lo sozinho.

- Antes de ligar o aparelho a corrente, verifique

se a tensao indicada na placa de carateristicas
corresponde a tensdo da rede.

- Ligue o aparelho a uma tomada elétrica com

ligacdo a terra e que suporte 10 amperes.

- A ficha do aparelho deve coincidir com a to-

mada de corrente elétrica. Nunca modifique a
ficha. Nao use adaptadores de ficha.

- Mantenha a area de trabalho limpa e bem

iluminada. As areas desordenadas e escuras



propiciam a ocorréncia de acidentes.

- Mantenha este aparelho fora do alcance das
criangas.

- Nao utilize o aparelho se tiver o cabo elétrico
ou a ficha danificados.

- Se algum dos revestimentos do aparelho se
partir, desligue imediatamente o aparelho da
corrente para evitar a possibilidade de sofrer
um choque elétrico.

- Nao utilize o aparelho se este caiu e se existi-
rem sinais visiveis de danos ou de fuga.

- Nao utilize o aparelho com as maos ou com
0s pés humidos, nem com os pés descalgos.

- Nao force o cabo elétrico. Nunca utilize o cabo
de alimentagdo para levantar, transportar ou
desligar o aparelho da corrente.

- N&o enrole o cabo no aparelho.

- Nao deixe que o cabo elétrico fiqgue preso ou
dobrado.

- Nao deixe o aparelho em funcionamento em
cima de uma superficie.

- Verifique o estado do cabo de elétrico. Os ca-
bos danificados ou entrelagados aumentam o
risco de choque elétrico.

- O cabo de alimentagédo deve ser examinado
regularmente quanto a danos e, se estiver da-
nificado, o aparelho ndo deve ser usado.

- Nao utilize nem guarde o aparelho ao ar livre.

- Nao toque na ficha de ligagdo com as maos
molhadas.

- Tome as medidas necessarias para evitar que
o aparelho se ligue acidentalmente.

- Nao toque nas partes moveis do aparelho
quando este estiver em funcionamento.

- Atemperatura das superficies acessiveis pode
aumentar quando o aparelho esta em funcio-
namento.

UTILIZACAO E CUIDADOS
- Nao utilize o aparelho se os acessorios nao
estiverem devidamente montados.

- Nao utilize o aparelho se os acessorios ou
consumiveis montados apresentarem defei-
tos. Substitua-os imediatamente.

- Nao utilizer o aparelho sem carga.

- N&o utilize o aparelho se o dispositivo de ligar/
desligar nao funcionar.

- Respeite a indicagao do nivel MAX.

- Nao adicione um volume de liquido quente
superior a metade da capacidade do copo e
sempre que houver liquidos quentes no inte-
rior do copo, utilize apenas a velocidade mais

lenta.

- Este aparelho foi concebido exclusivamente
para uso doméstico, ndo para uso profissional
ou industrial.

- Este aparelho ndo esta destinado a pessoas
(incluindo criangas) que apresentem capacida-
des fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou com falta de experiéncia e conhecimento

- Conserve o aparelho em bom estado. Verifi-
que se as partes moveis nao estao desalinha-
das ou bloqueadas, que ndo existem pecas
danificadas ou outras condigdes que possam
afetar o funcionamento correto do aparelho.

- Utilize este aparelho, os respetivos acessorios
e ferramentas de acordo com estas instrugoes,
tendo em conta as condigbes de trabalho e o
trabalho a realizar. A utilizagédo do aparelho
para operagdes diferentes das previstas pode
originar situacdes de perigo.

- NUNCA verta liquidos a ferver.

- N&o utilize o aparelho sobre nenhuma parte do
corpo de uma pessoa ou animal.

- Nao utilize o aparelho com alimentos congela-
dos ou 0ss0s.

- No utilice la unidad durante mas de 50 segun-
dos seguido con la Varinha; realizar pausas de
2 minutos.

- No utilice la unidad durante mas de 30 segun-
dos seguido con el accesorio picador; realizar
pausas de 2 minutos.

- Como orientagdo, na tabela anexa, indica-se
uma série de receitas que inclui a quantidade
de alimentos a processar e o tempo de funcio-
namento do aparelho.

SERVICO

- Qualquer utilizagdo inadequada ou em des-
acordo com as instrugdes de utilizagdo pode
ser perigosa e anula a garantia e a responsa-
bilidade do fabricante.

DESCRIPCAO
A Comando regulador da velocidade
B Botoes
B1 Botéo de ligar/desligar
B2 Turbo
C Corpo do motor
D Varinha
E Copo doseador
F Picadora (*)
F1 Grupo redutor do acessério da picadora
F2 Conjunto de laminas da picadora



(*) Apenas disponivel no modelo BA5605
PRO 1000 CHEF.

- Caso o seu modelo de aparelho néo disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.

MODO DE UTILIZAGAO

NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

- Assegure-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.

- Prepare o aparelho consoante a fungéo pre-
tendida:

UTILIZAGAO:

- Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

- Ligue o aparelho a rede elétrica.

- Coloque o aparelho em funcionamento, accio-
nando o botao de ligar/desligar.

- Selecione a velocidade desejada.

- Processe os alimentos conforme deseja.

CONTROLO ELETRONICO DA VELOCIDADE:

- Pode controlar-se a velocidade do aparel-
ho, simplesmente atuando sobre o comando
de controlo de velocidade (A). Esta funcéo é
muito Util pois permite adaptar a velocidade do
aparelho ao tipo de trabalho a realizar.

FUNGAO TURBO:

- O aparelho possui uma fungéo Turbo. Ativan-
do o botdo da fungéo Turbo (B2) passa-se a
dispor de toda a poténcia do motor, conseguin-
do-se um acabamento mais fino na textura fi-
nal do produto.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO

APARELHO:

- Pare o aparelho, largando o botédo de ligar/
desligar.

- Desligue o aparelho da corrente elétrica.

- Limpe o aparelho

ACESSORIOS:

ACESSORIO DA VARINHA (FIG.1):
Este acessorio serve para preparar molhos,
sopas, maionese, batidos, comida para bebé...
- Encaixe a varinha ao corpo do motor pressio-
nando até ouvir um “clique” (Fig.1.1).

- Introduza os alimentos no copo e coloque o
aparelho em funcionamento.

- Para libertar a varinha prema os botdes de
ejecao (Fig.1.2).

ACESSORIO DA PICADORA (FIG.2):

- Este acessorio serve para picar vegetais ou
carnes...

- Coloque as laminas e introduza os alimentos a
processar no copo da picadora. (Fig.2.1/2.2)

- Coloque a tampa redutora no copo da picado-
ra até que encaixe (Fig.2.3).

- Encaixe o grupo redutor ao corpo do motor
pressionando até ouvir um clique e ligue o
aparelho (Atencéo: nunca ligar o aparelho se
todo o conjunto ainda n&o estiver devidamente
colocado e acoplado). (Fig.2.4).

- Pare o aparelho quando o alimento adquirir a
textura desejada.

- Desmonte o conjunto da tampa e prema os
botbes de ejecao para libertar o grupo redutor .

- NOTA 1: ndo ultrapassar metade da capaci-
dade do copo da picadora quando processar
alimentos sdlidos.

- NOTA 2: no caso de processar alimentos liqui-
dos, ndo ultrapassar os 300 ml.

LIMPEZA

- Desligue o aparelho da corrente e deixe-o0
arrefecer antes de iniciar qualquer operagéo
de limpeza.

- Limpe o aparelho com um pano himido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

- Nao utilize solventes, produtos com um fator
pH acido ou basico como a lixivia, nem pro-
dutos abrasivos para a limpeza do aparelho.

- Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

- Durante o processo de limpeza deve ter espe-
cial cuidado com as laminas pois estdo muito
afiadas.

- Recomenda-se limpar o aparelho regularmen-
te e retirar todos os restos de alimentos.

- Se o aparelho ndo for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragéo da vida do aparelho e
conduzir a uma situagéo de perigo.

- As seguintes pegas podem ser lavadas em
agua quente com sabdo ou na maquina de
lavar louga (usando um programa suave de



lavagem):
- Copo doseador
- Copo da picadora
- A posicdo de escorrimento/secagem das
pegas lavaveis na maquina de lavar louga ou
no lava-lougas deve permitir o escorrimento da
agua com facilidade.
- Em seguida, seque todas as pecas antes de
monta-las e guarda-las.

ANOMALIAS E REPARACAO

- Em caso de avaria leve o aparelho a um Ser-
vigo de Assisténcia Técnica autorizado. Nao
tente desmontar ou reparar o aparelho, ja que
tal podera acarretar perigos.

PARA AS VERSOES EU DO PRODUTO E/OU
CASO APLICAVEL NO SEU PAIS:

ECOLOGIA E RECICLAGEM E DO PRODUTO

- Os materiais que constituem a embalagem
deste aparelho estdo integrados num siste-
ma de recolha, classificagéo e reciclagem. Se
desejar elimina-los, utilize os contentores de
reciclagem colocados a disposigao para cada
tipo de material.

- O produto esta isento de concentragdes de
substancias que podem ser consideradas no-
civas para o ambiente.

Este simbolo significa que se desejar des-

fazer-se do produto depois de terminada a
== sua vida Util, deve entrega-lo através dos
meios adequados ao cuidado de um gestor de
residuos autorizado para a recolha selectiva de
Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletréni-
cos (REEE).

Este aparelho cumpre a Diretiva 2014/35/UE de
Baixa Tenséao, a Diretiva 2014/30/UE de Com-
patibilidade Eletromagnética a Diretiva 2011/65/
UE sobre restricdes a utilizagéo de determina-
das substancias perigosas em aparelhos elétri-
cos e eletrénicos e a Diretiva 2009/125/CE so-
bre os requisitos de design ecoldgico aplicavel
aos produtos relacionados com a energia.



Receita Acessorio Velocidade | Quantidade | Preparagao Tempo
recomendado
Maionese | Varinha 4 250 ml Colocar 1 ovo no depésito, | 30 s
sal, algumas gotas de
vinagre ou lim&o, encher
com Oleo até a parte indi-
cada e colocar o aparelho
em funcionamento sem o
mover, até ligar o 6leo
Molho Varinha 3 600 ml Derreter 30 g de manteiga | 20 s
bechamel numa cagarola em lume
brando, adicionar 100 g de
farinha e 30 g de cebola
refogada (previamente
picada na picadora) e ir
adicionando 500 ml de
leite
Puré de Varinha MAX 400 g Pode esmagar as batatas 30s
batata diretamente sobre os ali-
mentos que se encontram
na mesma cagarola
Papas Varinha MAX 300g Picar e introduzir no 25s
recipiente 100 g de maga,
100 g de banana, 50 g de
bolacha e sumo de laranja
Picar Varinha TURBO 4049 Triturar até conseguir a 10s
carne textura pretendida.
Pao Picadora MAX 80g Cortar o pao seco antes 50s
ralado (1~2cm) de o colocar no copo e
pica-lo até obter a textura
desejada
Queijo Picadora MAX 100 g Cortarem cubosde1cm | 30s
ralado (1~2cm) e picar até obter a textura
desejada
Picar Picadora MAX 100 g Tirar a casca e picar até 20s
frutos obter a textura desejada
secos
Picar Picadora MAX 250 g Cortar previamente em 10s
carne (1~2cm) pedagos de 1 cm. Triturar

até conseguir a textura
pretendida.




ITALIANO

Egregio cliente,

La ringraziamo di aver comprato un prodotto de-
lla marca SOLAC.

La sua tecnologia, il suo design e la sua funzio-
nalita, oltre al fatto di aver superato le piu rigoro-
se norme di qualita, le assicureranno una totale
soddisfazione durante molto tempo.

CONSIGLI E AVVERTIMENTI
DI SICUREZZA

. Prima di utilizzare I'apparec-
chio, leggere attentamente le
istruzioni riportate nel presen-
te opuscolo e conservarlo per
future consultazioni. La man-
cata osservanza delle presenti
istruzioni pud essere causa di
incidenti.

. Prima del primo utilizzo de-
[’apparecchio, si consiglia di
pulire tutte le parti a contatto
con gli alimenti, come indicato
nella sezione dedicata alla pu-
lizia.

- L’apparecchio non deve essere
utilizzato da bambini. Mantene-
re I'apparecchio e le parti per il
collegamento alla rete elettrica
fuori dalla portata di bambini.

- Questo apparecchio € idoneo
per I'utilizzo da parte di persone
con capacita fisiche, sensoriali
o mentali ridotte o da persone
non familiari con la manipola-
zione dello stesso, purché sor-
vegliati o debitamente informa-
ti sull’utilizzo in sicurezza della
macchina e sui potenziali peri-
coli associati.

. Questo apparecchio non &

IT

un giocattolo. Assicurarsi che
i bambini non giochino con
I'apparecchio.

. Le lame dell’apparecchio sono

affilate e possono provocare
lesioni. Procedere con cautela
ed evitare il contatto diretto con
il filo delle lame.

. Prestar particolare attenzione

durante il maneggiamento de-
lle lame, le operazioni di mon-
taggio e smontaggio e lo svuo-
tamento del recipiente per la
pulizia.

. Spegnere et scollegare I'appa-

recchio dalla rete elettrica
quando non € in uso e prima
di effettuare qualsiasi opera-
zione di pulizia, assemblaggio
0 cambio di accessori

. Faccia attenzione al versare i

liquidi caldi nel robot da cucina
o nel frullatore, perché potre-
bbero essere espulsi a causa
di un’improvvisa emissione di
vapore.

. Se la connessione alla rete

elettrica € danneggiata, € ne-
cessario sostituirla, rivolgersi a
un Centro di Assistenza Tecni-
ca autorizzato. Non tentare di
smontare o riparare I'apparec-
chio.

- Prima di collegare I'apparecchio alla rete ele-

ttrica, verificare che il voltaggio indicato sulla
targhetta caratteristiche e il selettore di voltag-
gio corrispondano al voltaggio della rete.

- Collegare I'apparecchio a una presa di corren-

te che sopporti come minimo 10 ampere.



- Verificare che la presa sia adatta alla spina de-
I'apparecchio. Non apportare alcuna modifica
alla spina. Non usare adattatori..

- Mantenere I'area di lavoro pulita e ben illumi-
nata. E pit probabile che si verifichino incidenti
in aree non adeguatamente illuminate e ordi-
nate.

- Mantenere lontani bambini e altre persone du-
rante I'uso dell’'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio nel caso in cui il
cavo di alimentazione o la spina siano danne-
ggiati.

- In caso di rottura di una parte dell'involucro
esterno dell’apparecchio, scollegare immedia-
tamente la spina dalla presa di corrente al fine
di evitare eventuali scariche elettriche.

- Non usare I'apparecchio in seguito a cadute,
nel caso presenti danni visibili o in presenza di
qualsiasi perdita.

- Non utilizzare I'apparecchio con le mani o i pie-
di umidi, né a piedi scalzi.

- Non tirare il cavo elettrico. Non usarlo mai per
sollevare, trasportare o scollegare I'apparec-
chio.

- Non avvolgere il cavo di alimentazione attorno
all'apparecchio.

- Non lasciare che il cavo rimanga impigliato o
attorcigliato.

- Non lasciare I'apparecchio in funzione su una
superficie.

- Controllare lo stato del cavo di alimentazione:
| cavi danneggiati o attorcigliati aumentano il
rischio di scariche elettriche.

- Ispezionare regolarmente il cavo di alimenta-
zione per individuare segni di danneggiamen-
to, nel qual caso non € consentito I'utilizzo de-
I'apparecchio.

- Non usare o esporre I'apparecchio alle intem-
perie.

- Non toccare mai la spina con le mani bagnate.

- Adottare le misure di sicurezza necessarie per
evitare I'avvio involontario dell’apparecchio.

- Non toccare mai le parti in movimento quando
I'apparecchio € in funzione.

- Quando l'apparecchio & in funzione, la tem-
peratura delle superfici accessibili puo essere
elevata.

PRECAUZIONI D’USO

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
non sono accoppiati correttamente.

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori

presentano dei difetti. Proceda a sostituirli im-
mediatamente.

- Non avviare mai I'apparecchio a vuoto (senza
aver inserito gli alimenti).

- Non utilizzare I'apparecchio se il suo disposi-
tivo di accensione/spegnimento non & funzio-
nante.

- Rispettare I'indicazione del livello MAX.

- Non aggiungere un volume di liquido caldo su-
periore alla meta della capacita della caraffa
e ad ogni modo, se la caraffa contiene liquidi
caldi, usare solo la velocita piu lenta.

- Questo apparecchio e destinato unicamente
all'uso domestico, non professionale o indus-
triale.

- Conservare questo apparecchio fuori dalla
portata dei bambini e/o persone con problemi
fisici, mentali o di sensibilita o con mancanza
di esperienza e conoscenza
Mantenere I'apparecchio in buono stato. Verifi-
care che le parti mobili siano ben fissate e che
non rimangono incastrate, che non ci siano
pezzi rotti e che non si verifichino altre situa-
zioni che possano nuocere al buon funziona-
mento dell’apparecchio.

- Usare l'apparecchio, i suoi accessori e dli
utensili secondo queste istruzioni, tenendo in
considerazione le condizioni di lavoro e il la-
voro da svolgere. Utilizzare I'apparecchio per
operazioni diverse da quelle previste potrebbe
causare una situazione di pericolo.

- Non utilizzare mai liquidi/alimenti bollenti o tro-
ppo caldi.

- Non utilizzare I'apparecchio su nessuna parte
del corpo di persone o animali.

- Non utilizzare I'apparecchio con ossa o ali-
menti congelati.

- Non usare I'apparecchio per piu di 50 secondi
con accessorio bacchetta, pausa di 2 minuti.

- Non usare 'apparecchio per piu di 30 secondi
con accesorio frustra, pausa di 2 minuti.

- Nella tabella allegata vengono proposte delle
ricette a carattere orientativo, in cui vengono
indicati la quantita di alimenti ed i tempi di co-
ttura.

SERVIZIO

- Il produttore invalida la garanzia e declina ogni
responsabilita in caso di uso inappropriato de-
I'apparecchio o non conforme alle istruzioni
d’uso.



DESCRIZIONE

A Comando regolatore della velocita

B Pulsanti

B1 Interruttore accensione/spegnimento
B2  Turbo

C Corpo motore

D Gambo mixer

E Misurino dosatore

F  Tritatutto (*)

F1 Gruppo riduttore dell’accessorio tritatutto
F2 Set di lame del tritatutto

(*) Disponibile solo nel modello BA5605
PRO 1000 CHEF.

- Nel caso in cui il modello del Suo apparecchio
non sia dotato degli accessori anteriormente
elencati, pud acquistarli separatamente presso
i punti di assistenza tecnica autorizzati.

MODALITA D’USO

PRIMA DELL’USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Prima del primo utilizzo dell'apparecchio, si
consiglia di pulire tutte le parti a contatto con
gli alimenti, come indicato nella sezione dedi-
cata alla pulizia.

- Preparare I'apparecchio secondo la funzione
che si desidera realizzare:

- USO:

- Srotolare completamente il cavo prima di at-
taccare la spina.

- Collegare I'apparato alla rete elettrica.

- Avviare I'apparecchio azionando l'interruttore
accensione/spegnimento.

- Selezionare la velocita desiderata.

- Lavorare con gli alimenti che si desidera tra-
ttare.

CONTROLLO ELETTRONICO DELLA VELO-

CITA:

- Si pud controllare la velocita dell’apparecchio
con il comando di regolazione della potenza
(A). Questa funzione € molto utile, dato che
permette di adattare la velocita dell’apparec-
chio al tipo di lavoro che si desidera compiere.

FUNZIONE TURBO:

L'apparato dispone di una funzione Turbo.
Premendo il pulsante della funzione Turbo
(B2) si attivera tutta la potenza del motore, ot-
tenendo un prodotto finito con una consistenza
piu fine.

UNA VOLTA CONCLUSO L'UTILIZZO DE-

LL’APPARECCHIO:

- Arrestare I'apparecchio rilasciando il pulsante
ON/OFF.

- Scollegare I'apparecchio dalla rete.

- Pulire 'apparecchio

ACCESSORI:

ACCESSORIO BACCHETTA (FIG.1):

- Questo accessorio serve per I'elaborazione di
salse, minestre, maionese, frullati, pappe per
bambini...

- Accoppiare la frusta nel corpo motore e pre-
mere fino a sentire il “clic” (Fig.1.1).

- Introdurre gli alimenti nella brocca e avviare
I'apparecchio.

- Per estrarre la frusta premere i tasti di espul-
sione (Fig.1.2).

ACCESSORIO TRITATUTTO

- Indicato per tritare carne e verdura...

- Posizionare le lame e inserire gli alimenti da la-
vorare nella caraffa del tritatutto. (Fig.2.1/2.2)

- Posizionare il coperchio sulla caraffa del trita-
tutto e inserirlo completamente (Fig.2.3).

- Accoppiare il gruppo riduttore al corpo motore,
premendo fino a sentire un clic, ed azionare
I'apparecchio (Attenzione: non avviare I'appa-
recchio se tutto I'insieme non & perfettamente
accoppiato ed incastrato). (Fig.2.4).

- Quando l'alimento raggiunga la consistenza
desiderata, arrestare I'apparecchio.

- Separare il coperchio dallinsieme e premere
i pulsanti di espulsione per liberare il gruppo
riduttore.

- NOTA 1: quando si lavori con alimenti solidi,
non riempire oltre la meta della caraffa del tri-
tatutto.

- NOTA 2: se si lavora con alimenti liquidi, non
superare i 300 ml.

PULIZIA

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e as-
pettare che I'apparecchio si raffreddi prima di
eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

- Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

- Le lame dell'apparecchio sono particolarmen-



te affilate; durante la pulizia, maneggiare con
cura.

- Si raccomanda di pulire I'apparecchio periodi-
camente e di rimuovere tutti i residui di cibo.

- La mancata pulizia periodica dell’apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfi-
ci, compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

- | seguenti pezzi possono essere lavati con ac-
qua e detersivo o in lavastoviglie (usando un
programma li lavaggio leggero):

- Misurino dosatore
- Caraffa del tritatutto

- La posizione di gocciolamento e asciugatura
dei pezzi lavabili in lavastoviglie o nel lavandi-
no deve permettere un facile gocciolamento.

- Prima di montare e riporre I'apparecchio, as-
ciugare bene tutti i pezzi.

ANOMALIE E RIPARAZIONI

- In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro d’As-
sistenza Tecnica autorizzato. Non tentare di
smontare o riparare I'apparecchio: puo essere
pericoloso.

PER | PRODOTTI DELL'UNIONE EUROPEA
E/O NEL CASO IN CUI SIAPREVISTO DALLA
LEGISLAZIONE DEL SUO PAESE DI ORIGI-
NE:

PRODOTTO ECOLOGICO E RICICLABILE

- | materiali che costituiscono I'imballaggio di
questo apparecchio sono compresi in un sis-
tema di raccolta, classificazione e riciclaggio
degli stessi. Per lo smaltimento, utilizzare gli
appositi contenitori pubblici, adatti per ogni tipo
di materiale.

- Il prodotto non contiene concentrazioni di sos-
tanze considerate dannose per 'ambiente.

- Questo simbolo indica che, per smaltire
:g il prodotto al termine della sua durata uti-
=== |e, occorre depositarlo presso un ente di
smaltimento autorizzato alla raccolta differenzia-
ta di rifiuti di apparecchiature elettriche ed elet-
troniche (RAEE).

Questo apparecchio rispetta la Direttiva
2014/35/UE di Bassa Tensione, la Direttiva
2014/30/UE di Compatibilita Elettromagnetica,
la Direttiva 2011/65/UE sui limiti d’'impiego di de-
terminate sostanze pericolose negli apparecchi
elettrici ed elettronici e la Direttiva 2009/125/CE
riguardante I'Ecodesign dei prodotti che consu-
mano energia.



Ricetta Accessorio Velocita Quantita | Preparazione Tempo
consigliato
Salsa Gambo mixer | 4 250 ml Mettere nella brocca 1 uovo, 30 sec.
maionese sale, alcune gocce di aceto o
limone, riempire d’olio fino alla
parte indicata e avviare I'appar-
ecchio senza muoverlo fino ad
amalgamare l'olio
Bescia- Gambo mixer | 3 600 ml Sciogliere 30 g di burro in 20 sec.
mella una casseruola a fuoco lento,
aggiungere 100 g di farina e 30
g di cipolla soffritta (triturata in
precedenza con il tritatutto) e
aggiungere poco alla volta 500
ml di latte
Pure di Gambo mixer | MAX 400 g Possono essere triturate 30 sec.
patate lavorando I'alimento diretta-
mente nella stessa casseruola.
Pappa Gambo mixer | MAX 300 g Triturare e mettere nel recip- 25 sec.
iente 100 g di mele, 100 g di
banane, 50 g di biscotti e il
succo di un’arancia
Macinare | Gambo mixer | TURBO 40 g Tritare fino ad ottenere la con- | 10 sec.
carne sistenza desiderata.
Pangrat- | Tritatutto MAX 80g Spezzettare il pane secco 50 sec.
tato (1~2cm) | prima di metterlo nel bicchiere
e triturare fino ad ottenere la
consistenza desiderata.
Formag- | Tritatutto MAX 100 g Spezzettare adadidi 1 cme 30 sec.
gio grat- (1~2cm) | tritare fino ad ottenere la con-
tugiato sistenza desiderata.
Tritare Tritatutto MAX 100 g Togliere il guscio e triturare 20 sec.
frutti fino ad ottenere la consistenza
secchi desiderata.
Macinare | Tritatutto MAX 250 g Tagliare prima in cubetti di 1 10 sec.
carne (1~2cm) | cm. Tritare fino ad ottenere la
consistenza desiderata.




NEDERLANDS

Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een product
van het merk SOLAC.

De technologie, het ontwerp en de functionaliteit
van dit product, dat voldoet aan de meest strik-
te kwaliteitseisen, staan garant voor langdurige
tevredenheid.

VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN
EN WAARSCHUWINGEN

- Neem deze gebruiksaanwijzing
aandachtig door voordat u het
apparaat in gebruik neemt en
bewaar haar voor toekomstig
gebruik. Het niet opvolgen en
naleven van deze instructies
kan een ongeluk tot gevolg he-
bben.

- Voor het eerste gebruik moet u
alle delen van het apparaat die
met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen schoon-
maken, zoals aangegeven in
het hoofdstuk schoonmaken.

- Het apparaat mag niet door kin-
deren gebruikt worden. Houd
het apparaat en zijn aansluiting
op het lichtnet buiten het bereik
van kinderen.

. Dit apparaat mag gebruikt wor-
den door personen met ver-
minderde, fysieke, zintuiglijke
of mentale capaciteiten, of per-
sonen met weinig ervaring als
ze onder toezicht staan of ge-
noeg richtlijnen gekregen heb-
ben om het apparaat veilig te
kunnen hanteren en de risico’s
kennen.

. Dit apparaat is geen speel-

. Wees

NL

goed. Houd toezicht op kinde-
ren om er zeker van te zijn dat
ze niet met het apparaat spe-
len.

. De messen zijn scherp en kun-

nen letsel veroorzaken. Wees
voorzichtig en voorkom direct
contact met de scherpe kant
van de messen.

- Wees extra voorzichtig tijdens

het monteren en demonteren
van de messen aangezien
deze geslepen zijn en er risico
bestaat dat u zich snijdt.

. Haal de stekker van het toes-

tel uit het stopcontact wanneer
u het niet gebruikt en alvorens
accessoires of bewegende de-
len te vervangen, demonteren
of reinigen.

voorzichtig wanneer
men hete vloeistoffen in de
keukenrobot of mixer giet, om-
dat er stoomvorming kan optre-
den die de vloeistof laat explo-
deren.

- Als het netsnoer beschadigd

is, moet het worden vervan-
gen. Breng het apparaat naar
een erkende Technische servi-
ce. Probeer het apparaat niet
zelf te repareren om mogelijke
brand of kortsluiting te voorko-
men.

- Controleer dat de spanningsgegevens op het

typeplaatje overeenkomen met die van het
stroomnet alvorens het apparaat erop aan te
sluiten.



- Sluit het apparaat aan op een stopcontact van
minimaal 10 Ampére.

- De stekker van het apparaat moet geschikt zijn
voor het stopcontact. Wijzig de stekker niet.
Gebruik geen adapters.

- Zorg dat het werkblad zuiver en goed verlicht
is. Wanordelijke en donkere zones werken on-
gelukken in de hand.

- Houd kinderen en nieuwsgierigen uit de buurt
terwijl u dit apparaat gebruikt.

- Het apparaat niet gebruiken wanneer het
snoer of de stekker beschadigd is.

- Als één van de delen van de behuizing van het
apparaat kapot gaat, het apparaat onmiddellijk
uitschakelen om elektrische schokken te ver-
mijden.

- Het apparaat niet gebruiken wanneer het ge-
vallen is, wanneer er zichtbare schade is, of
indien het lek is.

- Het apparaat niet gebruiken met vochtige han-
den of voeten, noch blootsvoets.

- Het stroomsnoer niet forceren. Het snoer nooit
gebruiken om het apparaat op te tillen, te
transporteren of om de stekker uit het stopcon-
tact te trekken.

- Het snoer niet oprollen rond het apparaat.

- Zorg ervoor dat het stroomsnoer niet gekneld
of geknikt geraakt.

- Laat het apparaat niet op een oppervlak achter
terwijl het in werking is.

- Controleer de staat van de elektriciteitskabel.
Kapotte kabels of kabels die in de war zijn ver-
groten het risico van elektrische schokken.

- Controleer regelmatig dat het snoer niet bes-
chadigd is. Het apparaat niet gebruiken als het
snoer beschadigd is.

- Bewaar of gebruik het toestel niet buitenshuis.

- De stekker niet met natte handen aanraken.

- Neem de nodige voorzorgsmaatregelen om te
vermijden dat het apparaat onverhoopt wordt
ingeschakeld.

- De bewegende onderdelen van het apparaat
niet aanraken wanneer het werkt.

- De temperatuur van de toegankelijke opper-
vlakken kan hoog zijn als het apparaat in wer-
king is.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

- Gebruik het apparaat niet wanneer de acces-
soires niet correct aangekoppeld zijn.

- Gebruik het apparaat niet als de aangekoppel-
de accessoires beschadigd zijn. Vervang ze

onmiddellijk.

- Het apparaat niet leeg gebruiken, ofwel zonder
lading.

- Het apparaat niet gebruiken als de aan/uit-
knop niet werkt.

- Overschrijdt het MAX niveau niet.

- Vul hete vloeistoffen niet bij tot boven de helft
van de inhoud van de kan. Gebruik alleen de
laagste snelheid wanneer de kan hete vloeis-
toffen bevat.

- Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk
gebruik, niet voor professioneel of industrieel
gebruik.

- Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen

en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke beperkingen, of met een gebrek
aan ervaring en kennis

- Het apparaat goed onderhouden. Controleer

dat de bewegende delen niet scheef of klem
zitten, dat er geen onderdelen kapot zijn of
dat er andere problemen zijn die van invloed
kunnen zijn op de correcte werking van het
apparaat.

- Volg deze aanwijzingen altijd nauwgezet op bij

gebruik van het apparaat en zijn accessoires
en hulpmiddelen. Houd altijd rekening met de
arbeidsomstandigheden en de uit te voeren
werkzaamheden. Als u het apparaat voor an-
dere dan de voorziene doeleinden gebruikt,
kan dat gevaarlijk zijn.

- Gebruik geen kokende vloeistoffen.
- Het apparaat niet op lichaamsdelen van mens

of dier gebruiken.

- Gebruik het apparaat niet voor bevroren ingre-

diénten of beenderen.

- Staafmixer: Gebruik het apparaat niet langer

dan 50 seconden achter elkaar, pauzeren 2
minuten.

- Kan: Gebruik het apparaat niet langer dan 30

seconden achter elkaar, pauzeren 2 minuten.

- Ter oriéntatie treft u in de tabel in de bijlage

een aantal recepten aan met de hoeveelheid
te verwerken voedingsmiddelen en de wer-
kingsduur van het apparaat.

REPARATIES

- Onjuist gebruik of een gebruik dat niet ove-

reenstemt met de gebruiksaanwijzing kan ge-
vaar inhouden en doet de garantie en de aans-
prakelijkheid van de fabrikant teniet.



BESCHRIJVING
A Bediening snelheidscontrole
B Drukknoppen
B1 Aan-/uitschakelaar
B2 Turbo
C Motorlichaam
D Staafmixer
E Maatglas
F Hakker (*)
F1 Reductiegroep van het hakhulpstuk
F2 Set messen voor de hakmolen
(*) Enkel verkrijgbaar voor het model
BA5605 PRO 1000 CHEF
- Mocht het model van uw apparaat niet beschi-
kken over de hiervoor beschreven accessoires
dan kunt u deze ook apart verkrijgen bij de Te-
chnische Hulpdienst.

GEBRUIKSAANWIJZING

OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET

GEBRUIK:

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

- Voor het eerste gebruik dient U alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen schoon te maken, zoals
aangegeven in het onderdeel Schoonmaken.

- Breng het apparaat in gereedheid in overeens-
temming met de gewenste functie:

GEBRUIK:

- Het snoer helemaal afrollen alvorens de ste-
kker in het stopcontact te steken.

- Steek de stekker in het stopcontact.

- Het apparaat in werking stellen door middel
van de aan-/uitknop.

- Selecteer de gewenste snelheid.

- Gebruik de voedingsmiddelen die U wilt
verwerken.

ELEKTRISCHE SNELHEIDSCONTROLE:

- Men kan de snelheid van het apparaat onder
controle houden, simpelweg door de bediening
van de snelheidscontrole in werking te stellen
(A). Deze functie is erg nuttig, omdat men zo-
doende de snelheid aan kan passen aan de te
verrichten functie.

TURBO FUNCTIE:

- Het apparaat beschikt over een Turbo functie.
Wanneer men op de Turbo knop (B2) drukt
werkt de motor op vol vermogen, met als resul-
taat een fijnere textuur van het product.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

- Stop het apparaat door niet langer op de aan/
uit knop te drukken.

- Koppel het apparaat los van het lichtnet.

- Reinig het apparaat

ACCESSOIRES:
ACCESSOIRE STAAFMIXER (FIG.1):

- Dit hulpstuk dient voor het bereiden van
sauzen, soepen, mayonaise, shakes, baby-
voeding...

- Bevestig de staaf aan het motorhuis door te
drukken totdat het “klikt “ (Fig.1.1).

- Giet de ingrediénten in de beker en zet het
apparaat aan.

- Druk op de uitwerpknoppen om de staaf te
verwijderen (Fig.1.2).

HAKHULPSTUK (FIG.2):

- Dit hulpstuk dient om plantaardige producten,
vlees, enz., fijn te hakken.

- Breng de messen aan en plaats het te be-
reiden voedsel in de kan van de hakmolen.
(Fig.2.1/2.2)

- Plaats het deksel met de reductiegroep op
de kan van de hakmolen totdat hij goed zit
(Fig.2.3).

- Sluit de reductiegroep aan op het motorli-
chaam door te drukken totdat het klikt en zet
het apparaat aan (Let op: het apparaat niet
aanzetten als het systeem niet behoorlijk be-
vestigd en aangekoppeld is). (Fig.2.4).

- Stop het apparaat zodra het voedsel de
gewenste structuur heeft.

- Ontkoppel het geheel van het deksel en druk
op de uitwerpknoppen om de vertragingsgroep
los te maken.

- OPMERKING 1: vul de kan van de hakmolen
tot minder dan de helft bij vaste voedingsmi-
ddelen.

- OPMERKING 2: doe niet meer dan 300 ml in
de kan bij vloeibare voedingsmiddelen.

REINIGING

- Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten
met een zure of basische pH zoals bleekwa-
ter, noch schuurmiddelen, om het apparaat
schoon te maken.

- Dompel het apparaat niet onder in water of



een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

- Wees extra voorzichtig met de messen tijdens
het schoonmaken, want deze zijn zeer scherp.

- Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en om alle voedselresten te
verwijderen.

- Indien het apparaat niet goed schoongehou-
den wordt, kan het opperviak achteruit gaan
en de levensduur van het apparaat verkort
worden, en kan er een gevaarlijke situatie
ontstaan.

- De volgende onderdelen mogen met warm
zeepsop schoongemaakt worden of in de va-
atwasser geplaatst worden (op een zacht was-
programma):

- Maatglas
- Kan van de hakmolen

- Plaats de schoongemaakte delen zodanig in
de vaatwasser of het afdruiprek dat het water
makkelijk kan weglopen.

- Laat alle onderdelen goed drogen alvorens het
apparaat opnieuw te monteren en op te ber-
gen.

STORINGEN EN REPARATIE

- Breng het apparaat bij storing naar een erken-
de Technische Dienst. Probeer het apparaat
niet zelf te demonteren of te repareren, want
dit kan gevaarlijk zijn.

VOOR DE EU-VERSIES VAN HET PRODUCT
EN/OF INDIEN VAN TOEPASSING IN UW
LAND:

MILIEUVRIENDELIJKHEID EN HERGEBRUIK

VAN HET PRODUCT

- Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat is
geschikt voor inzameling, classificatie en her-
gebruik. U kunt dit materiaal wegwerpen in de
openbare afvalcontainers die voor de desbe-
treffende typen materiaal zijn bestemd.

- Het product bevat geen materialen die schade-
lijk zijn voor het milieu.

Dit symbool betekent dat u het product
Ei aan het eind van zijn levenscyclus moet
mmmm afgeven aan een erkende afvalverwerker
ten behoeve van de gescheiden verwerking van
Afgedankte Elektrische en Elektronische Appa-
ratuur (AEEA).

Dit apparaat voldoet aan de laagspanningsricht-
lijn 2014/35/EG, de richtlijn 2014/30/EG met be-

trekking tot elektromagnetische compatibiliteit,
de richtlijn 2011/65/EG met betrekking tot beper-
kingen in de toepassing van bepaalde gevaarli-
jke stoffen in elektrische en elektronische appa-
raten en de richtlijn 2009/125/EG met betrekking
tot de eisen inzake het ecologisch ontwerp van
energie-gerelateerde producten.



totdat de gewenste textuur is
verkregen.

Recept Aanbevolen Snelheid Hoeveel- | Bereiding Bereid-
hulpstuk heid ingswi-
jze

Mayo- Staafmixer 4 250 ml Doe het ei, het zout en enkele | 30 sec.
naise druppels azijn of citroen in

de kan. Vul de kan tot het

aangegeven streepje met olie

en zet het apparaat aan. Houd

de klopper stil tot het mengsel

begint te binden.
Becha- Staafmixer 3 600 ml Smelt 30 gram boter in een pan | 20 sec.
melsaus op laag vuur, voeg 100 gram

bloem en 30 gram gebakken

ui toe (hak de ui eerst in kleine

stukjes), en giet er dan 500 ml

melk bij.
Aardap- Staafmixer MAX 400 g Deze kunnen eveneens in 30 sec.
pelpuree dezelfde pan in stukken gehakt

worden.
Pap Staafmixer MAX 300g Snijd 100 gram appel, 100 25 sec.

gram banaan en 50 gram

koekjes in stukjes en doe in de

kom samen met het sap van

één sinaasappel.
Viees Staafmixer TURBO 40 g Fijnhakken totdat de gewenste | 10 sec.
hakken textuur is verkregen.
Brood- Hakker MAX 80 g Hak de gedroogde brood alvo- | 50 sec.
kruimels (1~2cm) | rens het in het glas en hak tot

gewenste textuur
Geraspte | Hakker MAX 100 g Snijd de kaas in blokjes van 30 sec.
kaas (1~2cm) | ongeveer 1 cm en hak tot de

gewenste textuur wordt bereikt
Gedroogd | Hakker MAX 100 g Pel het fruit en hak het tot de 20 sec.
fruit gewenste textuur wordt bereikt.
hakken
Vlees Hakker MAX 250 g Snijd de kaas in blokjes van 10 sec.
hakken (1~2cm) | ongeveer 1 cm. Fijnhakken




CESKY

Vazeny zakazniku / Vazena zakaznice,

Velmi vam dékujeme, Ze jste se rozhodl/a pro
zakoupeni vyrobku znacky SOLAC.

Diky technologii, designu, typu provozu a sku-
te€nosti, ze produkt pfevysuje nejpfisnéjsi stan-
dardy kvality, zaru€uje plné uspokojivé pouziva-
ni a dlouhou Zivotnost.

BEZPECNOSTNi UPOZORNE-

Ni A DOPORUCENI

. Pfed zapnutim pfistroje si
peclivé prectéte tento navod
k pouzivani a uschovejte ho
pro budouci konzultace. Nedo-
drzeni pokynu tohoto navodu
muZze mit za nasledek nehodu.

. Pfed pouzitim odcistéte casti
produktu, které budou ve styku
s potravinami, jak je uvedeno v
Casti vénované cisténi.

. Tento pfistroj nesmi pouZzivat
déti. Pfistroj a kabel udrzujte
mimo dosah déti.

. PFistroj mUze byt pouzit lidmi s
omezenymi fyzickymi,

.smyslovymi a  mentalnimi
schopnostmi nebo nedosta-
tkem zkuSenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo
pokud dostali instruktaz o be-
zpecném pouzivani pristroje a
pokud jsou si védomi mozného
nebezpedi.

. Tento pfistroj neni hracka. Déti
byste méli mit pod dozorem,
nehraji-li si se zafizenim.

. Cepele jsou ostré a mohly by
zpusobit zranéni, budte opatr-
ni a vyhybejte se pfimému kon-
taktu s feznymi hranami Cepeli.

- Vénujte zvlastni pozornost pfi

. Zachovejte opatrnost,

CS

manipulaci s Cepelemi béhem
montaze a demontaze, vypraz-
driovani nadoby a béhem Cis-
téni.

- Vzdy pfistroj vypnéte a odpoj-

te od nap3jeni, je-li ponechan
bez dozoru a pfed vyménou
pfisluSenstvi nebo pfiblizenim
se k ¢astem, které se pohybuji
v provozu, montazi, demontazi
a Cisténim.

pokud
se lije horka kapalina do stro-
jku na pfipravu a zpracovani
potravin nebo do mixéru, pro-
toze maze vystiiknout ze spo-
trebiCe vlivem nahlého varu.

. Pokud dojde k poskozeni ko-

nektoru k el. siti, musi byt
vymeénén, vezmeéte pfistroj do
autorizovaného servisu. Ab-
yste predesli moznému nebe-
zpeci, nepokousSejte se sami
rozebirat nebo opravovat pfis-
troj.

- Pred pfipojenim pfistroje ke zdroji napajeni se

ujistéte, Ze napéti uvedené na Stitku zafizeni
odpovida sitovému napéti.

- Pristroj zapojte do elektrické zasuvky s mini-

malnim pfikonem 10A.

- Zastrcka pristroje musi spravné sedét v zasuv-

ce elektrické sité. Nemanipulujte se zastrékou.
Nepouzivejte adaptéry zastrcky.

- Udrzujte pracovni prostor v Cistoté a dobre

osveétleny. Nepofadek nebo neosvétlené pra-
covni oblasti mohou vést k traztim.

- PFi pouzivani tohoto pfistroje, udrzujte déti a

ostatni osoby v bezpecné vzdalenosti od pfis-
troje.

- Zafizeni nepouzivejte, pokud je poSkozeny ka-

bel nebo zastrcka.

- Pokud dojde k poskozeni nékterého z krytl

pristroje, okamzité ho odpojte z elektrické sité,
abyste predesli elektrickému zkratu.



- Nepouzivejte pfistroj, pokud vam upadl na
zem, pokud jsou na ném patrné viditelné
znamky poskozeni nebo ma-li néjaky unik.

- Nepouzivejte pristroj s mokryma rukama nebo
nohama nebo naboso.

- Netahejte za elektricky kabel. Nikdy nepouzi-
vejte kabel ke zvedani pfistroje, jeho prenase-
ni nebo k vytazeni ze zasuvky.

- Nenamotavejte napajeci kabel kolem pfistroje.

- Neohybejte, &i jinak nepoSkozujte napajeci
kabel.

- Kontrolujte stav napajeciho kabelu. Poskoze-
né nebo zapletené kabely zvysSuji riziko Urazu
elektrickym proudem.

- Nepouzivejte ani neskladujte spotfebi¢ venku.

- Nedotykejte se zastrcky mokryma rukama.

- Musi se pfijmout vSechna nezbytna opatfeni,
aby se zabranilo nahodnému spusténi spotfe-
bice.

- Pfi provozu se nedotykejte Zadnych pohybli-
vych &asti pfistroje.

POUZIVANI A PECE O PRISTROJ

- Nepouzivejte pfistroj, pokud neni pfislusenstvi
spravné namontovano.

- Nepouzivejte pfistroj pokud je pfisluSenstvi k
nému pfipojené vadné. Okam?zité je/ji vymérite.

- Nepouzivejte spotfebi€, pokud je prazdny.

- Nepouzivejte pfistroj, pokud vypinac zapnuti a
vypnuti ,on/off* nefunguije.

- Respektujte ukazatel maximalni (MAX) hladiny

- Pri pouziti horké tekutiny nepliite sklenénou
nadobu vice nez do poloviny. Pfi mixovani hor-
ké tekutiny ve sklenéné nadobé&, na prepinadi
rychlosti vzdy vyberte nejpomalejsi rychlost.

- Tento pfistroje je uren pouze pro domaci
pouziti, ne pro profesionalni nebo primyslové
pouziti.

- Tento pfistroj skladujte mimo dosah déti a /
nebo osob s omezenymi fyzickymi, smyslovy-
mi nebo dusevnimi schopnostmi ¢i osob, které
nebyly obeznameny s jeho pouzivanim.

- PFistroj udrzujte v dobrém stavu. Zkontrolujte,
zda pohyblivé soucasti nejsou Spatné spojené
nebo nepohyblivé a zkontrolujte, zda nejsou
nékteré dily zlomené nebo se na nich nena-
chazeji anomalie, které mohou spotfebici bra-
nit ve spravné funkénosti.

- Pouzivejte pristroj a jeho pfislusenstvi a nas-
troje v souladu s témito pokyny, s pfihlédnutim
k pracovnim podminkam a praci, kterou je nut-
né vykonat. Pouziti pfistroje k jinym uceliim,
nez pro které byl uréen muze vést k nebe-
zpecnym situacim.

- Nikdy nepouzivejte varici tekutinu.

- Nepouzivejte pfistroj na zadnou ¢ast téla ¢lo-
véka nebo zvifete.

- Do spotfebice nevkladejte mrazené produkty
nebo potraviny, které obsahuji kosti.

- Nepouzivejte pfistroj s tyCovym mixérem vice
nez 50 sekund v kuse, pfed dalSim pouzitim
pockejte 2 minuty.

- Nepouzivejte pfistroj se sekatem vice nez 30
sekund v kuse, pfed dalSim pouzitim pockej-
te 2 minuty.Jako pfiklad je v pfilozené tabulce
nékolik receptd, které zahrnuji mnozstvi potra-
vin, které se maji zpracovat, a provozni dobu
pristroje.

SERVIS

- Jakékoli zneuziti nebo nedodrzeni tohoto na-
vodu k pouziti znamena ztratu zaruky a odpo-
védnosti vyrobce.

POPIS

A Regulator rychlosti

B Tlacitka
B1 ON/OFF
B2 Turbo

Télo motoru
PrisluSenstvi pro tyCovy mixér
Odmeérka

Sekac¢
F1 Uchyceni mixovaci nadoby
F2  Sada sekacich nozl
(*) Pouze pro model BA5605 PRO 1000
CHEF.

- Pokud model vaSeho pfistroje vySe popsa-
né pfisluSenstvi nezahrnuje, mize byt také
zakoupeno oddélené pres technicky asistenc-
ni sluzbu.

NAVOD K POUZITi

PRED POUZITIM:

- Ujistéte se, ze veSkeré obaly produktu byly
odstranény.

- Pred prvnim pouzitim produktu vycCistéte casti,
které budou v kontaktu s potravinami zpuiso-
bem popsanym v ¢asti vénované ¢isténi.

- Pripravte pfistroj podle toho, jakou funkci ch-
cete pouzit.

POUZITI:

- Pfed tim, neZ kabel zapojite do zasuvky, zcela
jej rozvinte.

- Pripojte spotfebi¢ do sité.

- Zapnéte pfistroj tlacitkem ,on/off".

- Zvolte pozadovanou rychlost.

- Pracujte s potravinami, které chcete zpracovat.

Mmoo



ELEKTRONICKY REGULATOR RYCHLOSTI:

- Rychlost spotfebice Ize regulovat pomoci re-
gulatoru rychlosti (A). Tato funkce je velmi uzi-
te¢nd, protoze umozriuje pfizplsobit rychlost
zafizeni druhu prace, kterou je tfeba provést.

FUNKCE TURBO:

- Pristroj ma funkci Turbo. Aktivaci funkce Tur-
bo (B2) je k dispozici veSkera sila motoru, ¢imz
ziskate jemnéjsi finalni strukturu produktu.

PO DOKONCENI PRACE S PRISTROJEM:

- PFistroj vypnéte uvolnénim tlacitka on/off.

- Zafizeni odpojte od napajeni.

- Pristroj vycistéte.

PRISLUSENSTVI:

TYCOVY MIXER (FIG.1):

- Toto prisluSenstvi se pouziva k vyrobé
omacek, polévek, majonézy, mléénych kokte-
jla, kojenecké vyzivy ...

- Pripevnéte ty¢ k t€lu motoru zatlacenim, dokud
neuslysite kliknuti (Fig.1.1).

- Vlozte potraviny, které chcete pfipravit, do na-
doby a zapnéte pfistroj.

- Odpojte ty¢ od téla motoru zatlacenim, dokud
neuslysite kliknuti (Fig.1.2).

SEKAC (FIG.2):

- Toto pfisluSenstvi se pouziva k sekani zele-
niny nebo masa...

- Umistéte sadu nozu a potraviny, které chcete
pfipravit do nadoby na krajeni. (Fig.2.1).

- Vlozte adaptér nadoby do sekace, dokud ne-
zapadne na misto. (Fig.2.2).

- Pripojte jednotku ke krytu zatlatenim, dokud
neusly$ite cvaknuti a pfistroj zapnéte (dejte
pozor: nezapinejte pfistroj, pokud neni cela
jednotka spravné nasazena a spojena dohro-
mady). (Fig.2.3).

- Pristroj zastavte, az potraviny dosahnou poza-
dované struktury.

- Odpojte jednotku od krytu a stisknéte uvolfio-
vaci tlacitka pro uvolnéni adaptéru (Fig.2.4).

- POZNAMKA 1: pfi praci s pevnymi potravina-
mi nesmite sekaci nadobu naplnit vice, nez do
poloviny.

- POZNAMKA 2: V pfipadé prace s tekutymi po-
travinami nepfekracujte 300 ml.

CISTENI

- Odpojte pfistroj od elektrické sité a nechte jej
vychladnout pfed zahajenim jakéhokoli €isténi.

- Zafizeni vycistéte vlhkou utérkou s nékolika
kapkami Cisticiho prostfedku a poté vysuste.

- Pro Cisténi pfistroje nepouzivejte rozpoustédla

nebo produkty s velmi kyselym nebo zasadi-
tym pH faktorem, jako napf. bélidlo nebo abra-
zivni produkty.

- Pristroj neponofujte do vody ani jiné kapaliny,
neumistujte pod tekouci vodu.

- Béhem procesu Cisténi, vénujte zvlastni pozor-
nost ¢epelim, protoze jsou velmi ostré.

- DoporuCuje se spotfebi¢ pravidelné distit a
odstranit vSechny zbytky potravin.

- V pfipadé, Ze pfistroj neni v dobrém stavu Cis-
toty, jeho povrch se muize zhorsit a nevyhnu-
telné ovlivnit dobu Zivotnosti spotfebice a jeho
pouzivani se mlze stat nebezpeénym.

- Tyto ¢asti se mohou myt v my¢ce na nadobi
(zvolte program pro Setrné myti):

- Odmérka
- Sekaci nadoba

- Poloha pro vyprazdiiovani/suSeni predmétd
umyvatelnych v myéce nebo v umyvadle musi
umozfovat snadny odtok vody.

- Poté pfed montazi a skladovanim vsechny
Casti vysuste.

- NESPRAVNE FUNGOVANI A OPRAVA

- - Pokud se objevi néjaky problém, zaneste
pfistroj do autorizovaného technického ser-
visu. Nepokousejte se pfistroj rozebirat nebo
opravovat bez odborné pomoci, mize to byt
nebezpecné.

PRO VERZE PRODUKTU PRO EU A/NEBO V
PRIPADE, ZE TO VYZADUJE VASE ZEME:

EKOLOGIE A RECYKLOVATELNOST PRO-

DUKTU

- - Materialy pouzité k zabaleni tohoto pfistroje
jsou zahrnuty v souboru, klasifikaci a recyklac-
nim systému. Pokud chcete tyto materialy zli-
kvidovat, pouzijte pfisluSné oznacené verejné
kontejnery pro kazdy typ materialu.

- Produkt neobsahuje koncentrace latek, které
by mohly byt povazovany za Skodlivé pro zi-
votni prostfedi.

Tento symbol znamena, Zze po skonceni

Zivotnosti pfistroje je tfeba tento zanést
==mm Na autorizované misto pro oddéleny sbér

a recyklaci odpadnich elektrickych a elek-
tronickych zafizeni (OEEZ).

Tento pfistroj je v souladu se smérnici 2014/35/
EU o nizkém napéti, smérnici 2014/30/EU o ele-
ktromagnetické kompatibilité, smérnici 2011/65/
EU o omezeni pouzivani nékterych nebe-
zpecénych latek v elektrickych a elektronickych
zafizenich a smérnici 2009/125/ES o pozadav-
cich na ekodesign vyrobkl spojenych se spotie-
bou energie



Recept

Doporucené
prisluSenstvi

Rychlost

Mnozstvi

Doba

pfipravy

Majonéza

TyCovy mixér

250 ml

1 vejce dejte do misky se
Spetkou soli a nékoli-

ka kapkami octa nebo
citronu. PFidejte olej do
uréené urovné. Zapnéte
spotfebi€ a nehybejte s
nim, dokud se olej pofad-
né nesmicha.

30 vtefin

Besamelova
omacka

Tycovy mixér

600 mi

Rozpustte 30g masla v
panvi na mirném ohni.
Pridejte 100g mouky a 30g
smazené cibule (jiz nakra-
jené krajecem). Pomalu
pridavejte 500ml mléka.

20 vtefin

Bramborova
kase

Ty€ovy mixér

MAX

400 g

Brambory muzete
rozmackat, kdyz mixér
zapnete pfimo v hrnci.

30 vtefin

Détska
vyziva: ovoce
a drcené
susenky

Ty€ovy mixér

MAX

300 g

Nakrajejte a vlozte 100g

jablka, 100g bananu, 50g
suSenek a Stavu z jedno-
ho pomerance do nadoby

25 vtefin

Mileti masa

TyCovy mixér

TURBO

409

Maso nakrajejte na poza-
dovanou strukturu.

10 vtefin

Strouhanka

Sekac¢

MAX

8049
(1~2cm)

Rozfezejte tvrdy chléb
pred tim nez ho vlozite
do nadoby. Mixujte az do
dosazeni pozadované
struktury.

50 vtefin

Strouhany syr

Sekac¢

MAX

100 g
(1~2cm)

Syr nakrajejte na kosticky
o 1 cm a mixujte az do
dosazeni pozadované
konzistence.

30 vtefin

Mleté arasidy

Sekac

MAX

100 g

Odstrarite slupky a mixu-
jte, dokud neni dosazeno
pozadované konzistence

20 vtefin

Mieti masa

Sekac¢

MAX

250¢g
(1~2cm)

Nejdfive nakrajime na
kousky o 1 cm, meleme
dokud neni dosazeno
pozadované konzistence

10 vtefin




POLSKI

Szanowny Kliencie,

Serdecznie dzigkujemy za zdecydowanie sie na
zakup sprzetu gospodarstwa domowego marki
SOLAC.

Jego technologia, forma i funkcjonalnosé, jak
réwniez fakt, ze spetnia on wszelkie normy
jakosci, dostarczy Panstwu petnej satysfakciji
przez diugi czas.

PORADY | OSTRZEZENIA DO-
TYCZACE BEZPIECZENSTWA

. PrzeczytaC uwaznie instrukc-
je przed uruchomieniem urza-
dzenia i zachowaé jg w celu
pozniejszych konsultacji. Nie-
dostosowanie sie i nieprzestr-
zeganie niniejszych instrukciji
moze doprowadzi¢ do wypa-
dku.

- Przed pierwszym uzyciem na-
lezy umyC wszystkie czesSci
urzagdzenia, ktére mogg miec
kontakt z pokarmami, postepu-
jac zgodnie z instrukcja.

. Dzieci nie powinny uzywac
tego urzadzenia. Konserwacja
urzgdzenia i podtgczanie go do
sieci nie mogg by¢ wykonywa-
ne przy dzieciach.

- Urzadzenie moze by¢ uzywa-
ne przez osoby niezapozna-
ne z tego typu produktem,
osoby niepetnosprawne, tylko
i wytgcznie pod kontrolg do-
rostych zapoznanym z tego
typu sprzetem.

. To urzadzenie nie jest za-
bawkg. Dzieci powinny pozos-
ta¢ pod czujng opiekg w celu
zagwarantowania iz nie bawig
sie urzgdzeniem.

- Nalezy

PL

-Noze sg ostre i mogg zrani¢

uzytkownika. Nalezy obcho-
dzi¢ sie z nimi bardzo ostroz-
nie i unika¢ bezposredniego
kontaktu.

-Nalezy zwr6ci¢ szczegdlng

uwage na bezpieczehstwo
podczas czyszczenia, rozkta-
dania, montazu nozy lub dz-
banka.

- Wylgczaé urzgdzenie z pradu,

jesli nie jest ono uzywane i pr-
zed przystgpieniem do jakie-
gokolwiek czyszczenia
uwaza¢  podczas
wlewania gorgcych ptynéw do
robota kuchennego lub blende-
ra, gdyz mogg by¢ one wyda-
lone z nich z powodu nagtego
uwolnienia sie pary.

- W razie awarii zanies¢ produkt

do autoryzowanego Serwisu
Technicznego. Nie probowac
rozbieraC urzgdzenia ani go
naprawiac, poniewaz moze to
by¢ niebezpieczne.

- Przed podtgczeniem urzgdzenia do sieci,

sprawdzi¢ czy napiecie wskazane na tabliczce
znamionowej odpowiada napigciu sieci.

- Podtgcza¢ urzadzenie do sieci elektrycznej o

sile co najmniej 10 amperow.

- Wtyczka urzadzenia powinna byé zgodna z

podstawg elektryczng gniazdka. Nigdy nie
modyfikowa¢ wtyczki. Nie uzywaé przejs-
ciéwek dla wtyczki.

- Uzywa¢ urzadzenie tylko w miejscach czys-

tych i dobrze oswietlonych. W przeciwnym ra-
zZie istnieje ryzyko wypadkow.

- Przy pracy z tym urzadzeniem z dala pozos-

tawac powinny dzieci i inne osoby.

- Nie uzywac urzgdzenia, gdy kabel elektryczny

lub wtyczka jest uszkodzona.



- Jesli popeka jakis element obudowy urzadze-
nia, natychmiast wytgczy¢ urzadzenie z pradu,
aby unikng¢ porazenia pradem.

- Nie uzywaé urzgdzenia, jesli upadto lub jesli
wystepujg widoczne oznaki uszkodzenia lub
wycieki.

- Nie uzywac¢ urzgdzenia majgc wilgotne rece
czy stopy, ani bedac boso.

- Nie napina¢ elektrycznego kabla potgczen.
Nie uzywac nigdy kabla elektrycznego do pod-
noszenia, przenoszenia ani wyfgczania urzg-
dzenia.

- Nie zwija¢ kabla elektrycznego podtgczenia
wokot urzadzenia.

- Nie pozostawia¢, by kabel elektryczny podtac-
zenia zostat schwytany lub pomarszczony.

- Nie pozostawia¢ urzgdzenia wigczonego lezg-
cego na jakiej$ powierzchni.

- Sprawdza¢ stan elektrycznego kabla potgc-
zen. Uszkodzone czy zaplatane kable zwigks-
zajg ryzyko porazenia pragdem.

- Nie uzywaé urzadzenia, jesli upadto lub jesli
wystepujg widoczne oznaki uszkodzenia lub
wycieki.

- Nie uzywaé, ani nie przechowywac urzadzenia
na zewnatrz.

- Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekoma.

- Nalezy przestrzega¢ srodkow ostroznosci, by
zapobiega¢ niezamierzonemu wigczeniu urza-
dzenia.

- Nie dotyka¢ ruchomych czesci urzadzenia,
kiedy jest ono w trakcie dziatania.

- Temperatura dostepnych powierzchnie moze
ulec podniesieniu, kiedy urzadzenie jest po-
digczone do sieci.

UZYWANIE | KONSERWACJA

- Nie uzywaé urzgdzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sa odpowiednio dopasowane.

- Nie stosowac urzadzenia, je$li zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

- Nie uzywa¢ urzadzenia, kiedy jest ono puste,
to znaczy kiedy nic w nim nie ma.

- Nie uzywac¢ urzadzenia, jesli nie dziata przy-
cisk wtgczania ON/OFF.

- Nie przekracza¢ poziomu MAX.

- Przy pracy z gorgcymi ptynami nie przekracza¢
potowy pojemnosci dzbanka i zawsze uzywaé
najnizszej predkosci.

- Urzadzenie to zaprojektowane zostato wytgcz-
nie do uzytku domowego, a nie do uzytku pro-

fesjonalnego czy przemystowego.

- Przechowywac¢ urzadzenie w miejsce niedos-
tepnym dla dzieci i/lub oséb o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, dotykowych lub men-
talnych oraz nie posiadajgcych doswiadczenia
lub znajomosci tego typu urzadzen.

- Utrzymywa¢ urzgdzenie w dobrym stanie.
Sprawdzaé, czy ruchome czesci nie sg popr-
zestawiane wzgledem siebie czy zakleszczo-
ne, czy nie ma zepsutych czesci czy innych
warunkow, ktére moga wplynaé na wiasciwe
dziatanie urzadzenia.

- Urzadzenie i jego akcesoria nalezy uzywac
zgodnie z powyzszg instrukcjg obstugi, uzywa-
nie go do innych celéw niz opisane moze
powodowaé niebezpieczenstwo. Nie nalezy
uzywac go do innych celéw niz przeznaczony,
gdyz moze to spowodowac zagrozenie dla
zdrowia.

- Nigdy nie uzywac¢ wrzgcych ptynow.

- Nie uzywac urzadzenia na zadnej czesci ciata
ludzkiego lub na zwierzetach.

- Nie wolno uzywac urzadzenia do mielenia pro-
duktéw zamrozonych lub kosci.

- Nie uzywac urzadzenia dtuzej niz 50 sekund,
zatrzymujac sie 2 minuty.

- Nie uzywaj urzadzenia chopperem w czasie
dtuzszym niz 30 sekund, zatrzymujgc sie 2
minuty.W aneksie znajduje sig tabela z orien-
tacyjnymi przepisami, iloéciami zywnosci i za-
lecanym czasem pracy urzgdzenia.

OBSLUGA

- Wszelkie niewtasciwe uzycie lub niezgodne z
instrukcjg obstugi moze doprowadzi¢ do nie-
bezpieczenstwa, anulujagc przy tym gwarancje
i odpowiedzialnos$¢ producenta.

OPIS
A Regulator Predkosci
B Przyciski pulsacyjne
B1 Wytacznik ON / OFF
B2 Turbo
C Korpus Silnika
D Pret
E Pojemnik dozujgcy
F Rozdrabniacz (*)
F1 Zespot redukeyjny przystawki rozdrab-
niacza
F2 Zestaw nozy rozdrabniacza
(*) Dostepne tylko w modelu BA5605 PRO
1000 CHEF.



- W przypadku, jesli model Panstwa urzadzenia
nie posiada opisanych powyzej akcesoridw, te
mozna réwniez nabyé osobno w Serwisie Te-
chnicznym.

SPOSOB UZYCIA

UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewni¢ sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzgdzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc¢ wszys-
tkie czesci urzadzenia, ktére mogg mie¢ kon-
takt z pokarmami, postepujac zgodnie z ins-
trukcja.

- Przygotowanie urzgdzenie do pracy w zalez-
nosci od czynnosci, ktorg bedzie wykonywac:

SPOSOB UZYCIA:

- Catkowicie rozwing¢ kabel przed podigcze-
niem urzgdzenia.

- Podtagczy¢ urzadzenie do pradu.

- Wigczy¢ urzgdzenie za pomocg przycisku ON/
OFF

- Wybra¢ odpowiednig moc.

- Pracowa¢ z wykorzystaniem produktow zyw-
nosciowych, jakie chce sie przetworzy¢.

ELEKTRONICZNA KONTROLA PREDKOSCI:

- Moc urzadzenia moze by¢ regulowana po
prostu poprzez zmiang w regulatorze mocy
(A). Funkcja ta jest niezwykle uzyteczna, jako
ze pozwala dostosowa¢ moc urzgdzenia do ro-
dzaju wykonywanej pracy.

FUNKCJA TURBO:

Urzadzenie posiada funkcje Turbo. Urucha-
miajgc przycisk pulsacyjny funkcji Turbo (B2)
otrzymujemy catg moc silnika, co pozwala na
uzyskanie drobniejszej struktury produktu.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZA-

DZENIA:

- Wytgczy¢ urzgdzenie, uzywajgc wtagcznika pr-
zesuwajgc go w odpowiednig pozycje.

- Wylgczy¢ urzadzenie z sieci elektrycznej.

- Wyczysci¢ urzadzenie.

AKCESORIA:

TRZEPACZKA (FIG.1):

Stuzy do przygotowywania soséw, zup, ma-
jonezu, koktajli mlecznych, pokarmy dla nie-
mowlat...

- Przymocowac¢ drazek do korpusu silnika nacis-
kajac az ustyszy sie ,klikniecie” (Fig.1.1):

- Wiozy¢ produkty zywnosciowe do dzbanka i
wigczy¢ urzgdzenie.

- Aby zwolni¢ drgzek, nalezy nacisng¢ przyciski
wysuwania (Fig.1.2).

ROZDRABNIACZ (FIG.2):

- Ta przystawka to stuzy do mielenia warzyw lub
miesa...

- Umiesci¢ noze i wprowadzi¢ produkty
spozywcze do obrébki do pojemnika rozdrab-
niacza. (Fig.2.1/2.2)

- Natozy¢ pokrywe reduktora na pojemnik roz-
drabniacza az zaskoczy (Fig.2.3).

- Potgczy¢ zestaw reduktora z korpusem silnika
naciskajgc az ustyszymy klik i uruchomi¢ ur-
zgdzenie (Uwaga: nie uruchamia¢ urzgdzenia
jesli caly zastaw nie jest odpowiednio zamo-
cowany). (Fig.2.4).

- Wytgczy¢ urzadzenie, kiedy produkt spozywc-
zy uzyska odpowiednig konsystencje.

- Roztaczy¢ catos¢ od pokrywy i nacisngé na pr-
zyciski do wypychania w celu uwolnienia zes-
potu redukcyjnego.

- UWAGA 1: nie przekracza¢ potowy pojemni-
ka rozdrabniacza jesli pracujemy z artykutami
spozywczymi statymi.

- UWAGA 2: w przypadku pracy z artykutami
spozywczymi w ptynie, nie przekracza¢ 300
ml.

CZYSZCZENIA

- Odtaczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az
do ochtodzenia przed przystapieniem do jakie-
gokolwiek czyszczenia.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka zmoc-
zong kilkoma kroplami pitynu i nastepnie
osuszy¢.

- Nie uzywa¢ do czyszczenia urzadzenia ro-
zpuszczalnikéw, produktéw z czynnikiem PH
takich jak chlor, ani $rodkéw zrgcych.

- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktada¢ pod kran.

- W trakcie czyszczenia, nalezy szczegdlnie
uwazac na noze, poniewaz sg one bardzo os-
tre.

- Zaleca sie regularne czyszczenie urzgdzenia i
usuwanie z niego pozostatosci produktéw zyw-
nosciowych.

- Jesdli urzadzenie nie jest utrzymywane w
odpowiednio dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze si¢ niszczy¢ i wptywac¢ w
sposob niedajacy sie powstrzymaé na okres



trwatosci urzgdzenia oraz prowadzi¢ do niebe-
zpiecznych sytuaciji.

- Ponizsze czesci mozna my¢ w cieptej wodzie z
mydtem lub w zmywarce (ustawiajgc najnizszy
program):

- Pojemnik dozujacy
- Pojemnik rozdrabniacza

- Po myciu recznym lub w zmywarce, nalezy
umiesci¢ czesci w taki sposob, aby woda spty-
neta z nich bez przeszkod.

- Wysuszy¢ wszystkie elementy przed ponown-
ym montazem.

NIEPRAWIDLOWOSCI | NAPRAWA

- W razie awarii zanie$¢ urzadzenie do autory-
zowanego Serwisu Technicznego. Nie pro-
bowac¢ rozbiera¢ urzgdzenia ani go naprawiac,
poniewaz moze to by¢ niebezpieczne.

DLA URZADZEN WYPRODUKOWANYCH W
UNIlI EUROPEJSKIEJ | W PRZYPADKU WY-
MAGAN PRAWNYCH OBOWIAZUJACYCH W
DANYM KRAJU:

EKOLOGIA | ZARZADZANIE ODPADAMI

- Materiaty, z ktérych wykonane jest opakowanie
tego urzadzenia, znajdujg sie w ramach sys-
temu zbierania, klasyfikacji oraz ich odzysku.
Jezeli chcecie Panstwo sie ich pozbyé¢, nalezy
umiesci¢ je w kontenerze przeznaczonym do
tego typu materiatow.

- Produkt nie zawiera koncentracji substanciji,
ktére mogtyby by¢ uznane za szkodliwe dla
Srodowiska.

Symbol ten oznacza, ze jesli chcecie sie

Panstwo pozbyé tego produktu po zakonc-
mmmm zenju okresu jego uzytkowania, nalezy
go przekaza¢ przy zastosowaniu okreslonych
Srodkéw do autoryzowanego podmiotu zarza-
dzajgcego odpadami w celu przeprowadzenia
selektywnej zbiérki Odpadow Urzadzen Elek-
trycznych i Elektronicznych (WEEE).
Urzadzenie  spetniajgce  wymogi  Ustawy
2014/35/EC o Niskim Napieciu, Ustawy 2014/30/
EC o Zgodnosci Elektromagnetycznej, Ustawy
2011/65/EC o gospodarce odpadami elektrycz-
nymi i elektronicznymi i ustawy 2009/125/EC o
urzgdzeniach konsumujgcych energie.



Przepis

Rekomen-
dowana
przystawka

Predkos¢

llos¢

Proces

Czas

Majonez

Pret

250 ml

Whi¢ jedno jajko do dz-
banka, dodac sol, ocet lub
sok cytrynowy i wypetni¢
oliwg z oliwek do kreski.
Wigczy¢ urzadzenie i
pozostawi¢ bez ruchu az
do momentu uzyskania
majonezu.

30s

Beszamel

Pret

600 ml

Rozpusci¢ 30 g masta w
garnuszku, doda¢ 100 g
maki i 30 g przysmazonej
drobno posiekanej cebuli
i powoli dodawac¢ 500 ml
cieptego mleka.

20s

Pure ziemni-
aczane

Pret

MAX

400 g

Mozna je rozdrabnia¢
dziatajgc bezposrednio na
jedzenie znajdujgce sie w
tym samym garnku.

30s

Positki dla
niemowlat

Pret

MAX

300 g

Pokroic¢ i wrzuci¢ do po-

jemnika 100 g jabtka, 100
g banana, 50 g ciasteczek
i sok z jednej pomaranczy

25s

Zmieli¢ migso

Pret

TURBO

409

Rozdrobni¢ az do uzyska-
nia pozadanej tekstury.

10s

Butka tarta

Rozdrabniacz

MAX

80g
(1~2cm)

Rozdrobni¢ suchg butke
przed wrzuceniem do
pojemnika i miksowa¢ az
do uzyskania pozadanej
tekstury.

50s

Tarty ser

Rozdrabniacz

MAX

1009
(1~2cm)

Pokroi¢ w kawatki o
wielkosci 1 cm i nastepnie
zmiksowac urzgdzeniem,
az do uzyskania pozg-
danej tekstury.

30s

Orzechy

Rozdrabniacz

MAX

100 g

Obrac orzechy i posieka¢

20s

Zmieli¢ mieso

Rozdrabniacz

MAX

250¢g
(1~2cm)

Uprzednio pokroi¢ na
kawatki o wielkosci 1 cm.
Posieka¢ az do uzyskania
pozadanej tekstury.

10s




SLOVENSKY

Vazeny zakaznik,

Dakujeme vam, Ze ste sa rozhodli zakupit si tento
produkt znacky SOLAC.

DIha Zivotnost tohto produktu je zaruena vdaka
technoldgii, dizajnu, prevadzke a skuto¢nosti, ze
tento produkt prekracuje najprisnejSie Standardy
kvality.

BEZPECNOSTNE POKYNY A

VYSTRAHY

. Pred zapnutim zariadenia si
dbékladne precitajte tento navod
a uloZte si ho pre buduce pouzi-
tie. Ak sa nebudete riadit' tymto
navodom a nebudete ho dodrZia-
vat, méze to mat za nasledok
nehodu.

- V8etky Casti vyrobku, ktoré pridu
do kontaktu s potravinami, vycCis-
tite pred pouzitim podrfa popisu v
Casti Cistenie.

. Toto zariadenie nesmu pouzi-
vat’ deti. Zariadenie a jeho kabel
uchovavajte mimo dosahu deti.

. Tento odstavova€¢ mézu pouzi-
vat ludia so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi
schopnostami alebo s nedosta-
toCnymi skusenostami a vedo-
mostami, ak su pod dozorom
alebo boli poucené o pouziva-
ni tohto zariadenia bezpeCnym
spbsobom a porozumeli rizikam,
ktoré su s tym spojené.

. Toto zariadenie nie je hracka.
Deti by ste mali mat' pod dozo-
rom, aby ste sa uistili, ze sa so
zariadenim nehraju.

. Cepele su ostré a mohli by spo-
sobit poranenie, preto budte
opatrni a vyhybaijte sa priamemu

SK

kontaktu s reznymi hranami Ce-
peli.

- Pri manipulacii s ¢epelami, mon-

tazi a demontazi, vyprazdnovani
misky a pri isteni venuijte zvlastnu
pozornost.

. Odstavovac vzdy vypnite a odpo-

jte od zdroja napajania, ak ho
nepouzivate, pred vymenou pris-
luSenstva alebo pri manipulovani
s pohyblivymi dielmi, montazi,
demontazi alebo pred Cistenim.

. Ked' je v nadobe na potraviny

alebo mixéra taliana horuca te-
kutina, budte opatrny, pretoze pri
nahlom odparovani mdze z na-
doby vystrekovat.

. Ak je zastrCka na pripojenie do

elektrickej zasuvky poskodena,
zariadenie odneste do servis-
ného strediska, kde ju musia
vymenit. NepokuSajte sa sami
rozoberat' alebo opravovat' toto
zariadenie, pretoZe to méze byt
nebezpecne.

- Pred pripojenim zariadenia ku zdroju napajania

skontrolujte, ¢i napatie uvedené na typovom Sti-
tku zodpoveda napatiu v elektrickej zasuvke.

- Zariadenie zapojte do elektrickej zasuvky pre me-

novité napatie minimalne 10 ampérov.

. Zastréka zariadenia musi spravne zapadnut do

elektrickej zasuvky. Zastr€ku neupravujte. Ne-
pouzivajte zasuvkové adaptéry.

- Pracovnu plochu udrziavajte v Cistote a riadne

osvetlend. Neporiadok a neosvetlené priestory
mozu viest k urazom.

- Pri pouzivani tohto zariadenia nedovolte detom

a nahodnym divakom priblizovat’ sa k tomuto za-
riadeniu.

- Zariadenie nepouzivajte, ak je posSkodeny kabel

alebo zastrcka.

- Ak je na zariadeni poSkodeny niektory z krytov,

okamzite ho odpojte od elektrickej zasuvky, aby
sa zabranilo moznosti Urazu elektrickym pradom.



- Zariadenie nepouzivajte, ak spadlo na zem, ak
vykazuje viditelné znaky poskodenia alebo ak
netesni.

- Zariadenie nepouzivajte, ak mate mokré ruky ale-
bo nohy, alebo ked' ste bosy.

- Veko tlakového hrnca neotvarajte nasilim. Zaria-
denie neprenasajte, nezdvihajte ani neodpajajte
tahanim za napajaci kabel.

- Napéjaci kabel neomotavaijte okolo spotrebica.

- Napéjaci kabel nezopinajte ani nezohynaijte.

- Skontrolujte stav napajacieho kabla. Poskodené
alebo zamotané kable zvySuju nebezpecenstvo
Urazu elektrickym pradom.

- Zariadenie nepouzivajte ani neskladujte vonku.

- Zastrcky sa nedotykajte mokrymi rukami.

- Vykonajte potrebné opatrenia, aby sa zariadenie
nemohlo mimovolne uviest do chodu.

- Nedotykaijte sa Ziadnych pohyblivych dielov, ked
je zariadenie v prevadzke.

POUZIVANIE A STAROSTLIVOST

- Zariadenie nepouzivajte, pokial prisluSenstvo nie
je riadne upevnené.

- Odstavova¢ nepouzivajte, ak je chybné pris-
luSenstvo, ktoré je k nemu pripojené. Takéto pris-
luSenstvo okamzite vymerite.

- Zariadenie nepouzivajte, ked je prazdne.

- Zariadenie nepouzivajte s nefunkénym vypi-
nacom.

- Sleduijte indikator hladiny MAX.

- Kvapaliny pri pouzivani nedolievajte do nadoby
viac ako do polovice. Pri mie$ani horucich kva-
palin v nadoba vzdy zvolte na voli¢i otacok naj-
menSie otacky.

- Tato vaha je urena iba pre pouZzitie v domacnosti
a nie na profesionalne alebo priemyselné pouzi-
tie.

- Toto zariadenie uchovavajte mimo dosahu deti
alebo 0s6b so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusSevnymi schopnostami, ako aj osbb,
ktoré nie su oboznamené s jeho pouzivanim.

- Zariadenie udrziavajte dobrom stave. Skontro-
lujte, i pohyblivé Casti nie su vychylené alebo
zablokované, a uistite sa, ze ziadne diely nie su
poskodené, alebo Ze sa nevyskytuju Ziadne od-
chylky, ktoré by mohli branit spravnemu fungova-
niu zariadenia.

- Zariadenie a jeho prislusenstvo a nastroje pouzi-
vajte podla tohto navodu pri si¢asnom zohladne-
ni pracovnych podmienok a vykonavanej prace.
Pri pouzivani tohto zariadenia na iné ucely nez
tie, na ktoré je uréené, by mohlo dojst’ k nebe-
zpecnej situacii.

- Nikdy nepouzivajte vriace kvapaliny.

- Zariadenie nepouzivajte na Cistenie Ziadnej Casti
tela osoby alebo zvierat.

- Zariadenie nepouzivajte na zmrazené potraviny
alebo tie, ktoré obsahuju kosti.

- Zariadenie nepouzivajte s ty€ovym mixérom na-
raz dihSie ako 50 sekund, ale zastavte ho na 2
minuty.

- Zariadenie nepouzivajte so sekacim nadstavcom
naraz dlhSie ako 30 sekund, ale zastavte ho na 2
minuty. V priloZzenej tabulke je uvedenych viac re-
ceptov na ukazku, ktoré obsahuju mnozstvo jedal
na pripravu a prevadzkovy €as zariadenia.

PREVADZKA

- Akékolvek nespravne pouzivanie alebo nedo-
drZiavanie navodu na obsluhu méa za nasledok
zru$enie platnosti zaruky a zodpovednosti vyrob-
cu.

POPIS
A Regulator otacok
B Tlacidla
B1 ON/OFF
B2 Torbu
C Teleso motora
D Zostava ty¢ového mixéra
E Odmerka
F Spekaci nadstavec
F1 Nastavec na nadobu
F2 Cepele sekacej zostavy
(*) K dispozicii je iba v modeli BA5605 PRO
1000 CHEF.
- Ak vas model nema vyssie uvedené prislusens-
tvo, mozno ich dokupit samostatne na oddeleni
technickej pomoci.

NAVOD NA POUZITIE

PRED POUZITIM:

- Uistite sa, Ze zo spotrebica bol odstraneny vSetok
obalovy material.

- Pred prvym pouzitim tohto vyrobku vycistite Casti,
ktoré pridu do kontaktu s potravinami, podla po-
pisu v odseku Cistenie.

- Zariadenie pripravte podla funkcie, na ktord ho
chcete pouZit.

POUZITIE:

- Napédjaci kabel pred zapojenim do elektrickej za-
suvky Uplne odvirite.

- Zariadenie pripojte k sieti.

- Zariadenie zapnite pomocou vypinaca.

- Zvolte pozadované otacky.

- Pracujte s potravinami, ktoré chcete spracuvat.

ELEKTRONICKA REGULACIA OTACOK:

- Otacky mixéra mozno jednoducho ovladat pomo-
cou regulatora otacok (A). Tato funkcia je velmi
uzitotna, pretoze otacky zariadenia umozniuje
prispdsobit’ k typu prace, ktoru je potrebné vyko-



nat.

FUNKCIA TORBU:

Toto zariadenie je vybavené funkciou Torbu.
Zapnutim funkcie Torbu (B2) sa motor prepne na
plny vykon, &im sa dosiahne jemnejSia kone¢na
Struktura vyrobku.

PO SKONCENI POUZIVANIA ZARIADENIA:
- Zariadenie zastavte uvolnenim vypinaca.

- Odpojte zariadenie od napajania.

- Zariadenie vycistite.

PRISLUSENSTVO:

ZOSTAVA TYCOVEHO MIXERA (FIG.1):

- Tato zostava sa pouziva na pripravu omacok,
polievok, majonézy, mlie€nych koktailov, detskej
vyzivy atd.

- TyCovy mixér pripojte k telesu motora jeho
zatlaGenim, az kym nebudete pocut kliknutie
(Fig.1.1).

- Jedlo urené na pripravu viozZte do pohara a za-
riadenie zapnite.

- TyCovy mixér odpojte od telesa motora jeho
zatlaCenim, az kym nebudete pocut kliknutie(-
Fig.1.2).

SPEKACI NADSTAVEC (FIG.2):

- Toto prislusenstvo sa pouziva na sekanie zele-
niny alebo masa...

- So sekacej nadoby vlozte ¢epele a jedlo uréené
na pripravu. (Fig.2.1/2.2).

- Nadstavec na nadobu vioZte do sekacej zostavy,
az kym nezapadne na miesto. (Fig.2.3).

- Sekaciu zostavu pripojte ku krytu jej zatlacenim,
az kym nebudete pocut cvaknutie, a zariadenie
zapnite (davajte pozor: zariadenie nezapinajte,
ak sekacia zostava nie je spravne upevnena a
spojena dohromady). (Fig.2.4).

- Zariadenie zastavte, ked jedlo dosiahne pozado-
vanu Struktaru.

- Sekaciu zostavu odpojte od krytu a nastavec na
nadobu uvolnite stlacenim uvolfovacieho tlacidla
na zostave.

- 1. POZNAMKA: Pri spractivani tuhych jedal na-
dobu sekacej zostavy napliite maximalne do po-
lovice jej objemu.

- 2. POZNAMKA: Pri spracuvani tekutych jedal ne-
prekracujte maximalny objem 300 ml.

CISTENIE

- Zariadenie pred Cistenim odpojte od elektrickej
zasuvky nechajte ho vychladnut.

- Zariadenie Cistite vihkou handri¢kou a niekolky-
mi kvapkami Cistiaceho prostriedku a potom ho
vysuste.

- Na Cistenie zariadenia nepouzivajte rozpustadla
alebo produkty s kyslou bazou alebo vysokou

hodnotou pH, ako napriklad bielidla alebo drsné
Cistiace prostriedky.

- Zariadenie neponarajte do vody ani inej tekutiny a
nedavajte ho pod te€lcu vodu z vodovodu.

- Pri isteni venujte osobitnu pozormnost' Cepeliam,
pretoze su velmi ostré

- Zariadenie sa odporuca pravidelne Cistit' a ods-
tranovat vSetky zvysky potravin.

- Ak zariadenie nie je spravne Cistené, méze dojst
k poskodeniu jeho povrchu, znaénému skrateniu
jeho Zivotnosti a jeho pouzivanie by mohlo byt
nebezpecné.

-V umyvacke riadu mozno umyvat nasledujuce
diely (s nastavenim programom na mierne Gis-
tenie):

- Odmerka
- Nadoba sekacieho nadstavca

- Vypustacia/suSiaca poloha umyvatelnych die-
lov v umyvacke riadu alebo vo vylevke musi
umoznovat velmi lahké odtekanie vody.

- Pred spatnou montazou a uskladnenim vysuste
vSetky diely.

ODCHYLKY A OPRAVA

- Ak vzniknu nejaké problémy, vezmite zariadenie
do autorizovaného technického servisu. Zaria-
denie sa bez pomoci nepokusajte rozmontovat
alebo opravit, pretoZe to mézZe byt nebezpecné.

NASLEDUJUCE ODPORUCANIA PLATIA PRE
VERZIE VYROBKU, KTORE SU URCENE PRE
EUROPSKU UNIU, ALEBO V PRIPADE, ZE JE
TO VO VASEJ KRAJINE POZADOVANE:

EKOLOGJCKA LIK\(IDACIA A RECYKLOVA-

TELNOST TOHTO VYROBKU

- Materialy, z ktorych je vyrobeny obal tohto zaria-
denia, su uréené na zber, klasifikovanie a systém
recyklacie. Ak ich chcete zlikvidovat, pouzite pro-
sim prislusné verejné kontajnery na kazdy typ
materialu.

- Tento vyrobok neobsahuje koncentracie latok,
ktoré by mohli byt povazované za nebezpecné
pre Zivotné prostredie.

Tento symbol znamena, Ze ak produkt chcete po
skonéeni jeho Zivotnosti zlikvidovat, odneste
ho do autorizovanej zberne odpadu z elek-

= trickych a elektronickych zariadeni (WEE).

Tento pristroj je v sulade so smemicou €. 2014/35/
ES o nizkom napati, smernicou €. 2014/30/ES o
elektromagnetickej kompatibilite, smernicou €.
2011/65/EU o obmedzeni pouzivania urgitych
nebezpecnych latok v elektrickych a elektronic-
kych zariadeniach a smernicou €. 2009/125/ES o
poziadavkach na ekodizajn vyrobkov vyuzivajlcich
energiu.



Recept Odporucané | Rychlost | Mnozstvo | Priprava Cas
prislusen-
stvo
Majonéza TyCovy mixér | 4 250 ml Do nadoby vlozte 1 vajce 30
so Stipkou soli a niekolkych sekund
kvapiek octu alebo citronovej
Stavy. Pridavajte olej az po
uvedenu hladinu. Zariade-
nie zapnite bez pohybu a
nechajte ho zapnuté, az kym
sa olej nebude viazat.
BeSamelova | TyCovy mixér |3 600 ml Na panvici roztopte maslo 20
omacka a pomaly ho zohrievajte. sekund
Pridajte 100 gr. muky a 30 gr.
restovanej cibule (nakrajanu
na malé kusky). Pomaly
pridavajte 500 ml. mlieka.
Pucené TyCovy mixér | MAX 400 g Zemiaky nasekajte na malé 30
zemiaky kusky pomocou ponorného sekund
mixéra priamo na panvici.
Detska vyzi- | TyCovy mixér | MAX 300 g Do pohara viozte 100 gr. 25
va: ovocie a nakrajaného jablka, 100 gr. sekund
suchare bananu, 50 gr. suSienok a
Stavu z jedného pomaranca.
Mleté maso | TyCovy mixér | TURBO 409 Maso nasekajte na pozado- 10
vanu Struktuaru. sekund
Struhanka Sekaci nad- MAX 80g Suchy chlieb pred jeho 50
stavec (1az2 vloZenim do nadoby naseka- | sekund
cm) jte na mensie kusy. Miesajte,
az kym sa nedosiahne poZa-
dovand Struktara.
Strahany Sekaci nad- MAX 100 g Syr narezte na 1 cm kocky a | 30
syr stavec (1~2 cm) | mieSajte, az kym sa nedosi- | sekind
ahne poZadované Struktira.
Mileté ore- Sekaci nad- MAX 100 g Odstrarite Skrupiny a orechy | 20
chy stavec melte, az kym sa nedosiahne | sekund
pozadovana Struktara
Mleté maso | Sekaci nad- MAX 250g (1 Maso narezané na 1 cm 10
stavec az 2 cm) kocky melte, az kym sa sekund

nedosiahne pozadované
Struktara.




MAGYAR

Tisztelt Ugyfeliink!

Koszonjuk szépen, hogy a SOLAC markatermék
vasarlasa mellett dontott.

A technoldgidjanak, kialakitasanak és mikodé-
sének, valamint annak a ténynek kdszonhetden,
hogy meghaladja legszigorubb minéségi kove-
telményeket is, garantalt a készilék teliességgel
kielégité hasznalhatésaga és hosszu élettartama.

BIZTONSAGI TANACSOK ES
FIGYELMEZTETESEK

- A készllék bekapcsolasa el6tt
figyelmesen olvassa el az ala-
bbi utasitasokat és Orizze is
meg azokat késébbi felhasz-
nalas ceéljabdl. Az utasitasok
tanulmanyozasanak, vagy
azok betartasanak elmulaszta-
sa balesetet okozhat.

. Hasznalat el6tt a tisztitasrol
sz6l6 részben leirtak szerint
tisztitsa meg a készulék osszes
részét, amely élelmiszerrel fog
érintkezni.

.Ezt a készuléket gyermekek
nem hasznalhatjak. Tartsa a
berendezeést és a kabelt gyer-
mekektdl tavol.

- A készuléket csOkkent fizi-
kai, érzékelési vagy mentalis
képességekkel bird, vagy ta-
pasztalattal és hozzaértéssel
nem rendelkezd személyek
csak felligyelet mellett hasz-
nalhatjak, vagy akkor, ha uta-
sitasokat kapnak a keészulék
biztonsagos hasznalataval
kapcsolatban és megértik a
hasznalattal jaré kockazatokat.

. Ez a készulék nem jaték. Min-

HU

dig ugyeljunk arra, hogy gye-
rekek kezébe ne kerlljon a
készulék, és hogy ne jatssza-
nak vele.

- A pengeék élesek és sérulése-

ket okozhatnak, hasznalja 6va-
tosan, és kerllje a kdzvetlen
érintkezést a pengék vagoeélei-
vel.

. A kések kezelésére, 0sszesze-

relés és szeétszerelés, a tal
kiuritése és a keészulék tiszti-
tasa soran legyen fokozottan
elévigyazatos.

- Mindig kapcsolja ki a készuléket

és csatlakoztassa le az aram-
forrasrol, ha felligyelet nélkil
hagyja, vagy a kiegészitbk
cseréjére készul, vagy a hasz-
nalat soran mozgd részekhez
nyul, tovabba Osszeszerelés,
szétszerelés és tisztitas ese-
tén is.

- Legyen dévatos, ha forré folya-

dékot ont a robot- vagy turmix-
gepbe, mivel az kilokédhet a
készulékbdl a hirtelen parolgas
miatt.

-Ha a féhalézat csatlakozoja

sérult, ki kell cserélni. Vigye
a készuléket egy engedéllyel
rendelkez6 technikai szakszer-
vizbe. A kockazatok elkerulé-
se érdekében ne proébalja
szétszedni, vagy megjavitani a
készuléket.



- Gy6z6djon meg réla, hogy az akkumulator be-
sorolasi cimkeéjén jelzett fesziltség megfelel a
féhaldzati feszlltségnek, mielétt bedugja oda
az akkumulatort.

- Csatlakoztassa a készulléket egy foldelt csat-
lakoz6 aljzathoz, mely minimum 10 ampernek
ellenall.

- A készulék csatlakozoéjanak tokéletesen
illeszkednie kell a féhalézati konnektorhoz. Ne
moédositsa a csatlakozo6t. Ne hasznaljon halo-
zati atalakitot.

- Tartsa a munkaterlletet tisztan és jol megvila-
gitva. Az elzart és sotét terlleteken gyakoriak
a balesetek.

- Hasznalat kozben tartsa gyermekektdl és
szemlél6dokto! tavol.

- Sérlt elektromos vezetékkel vagy csatlakozé-
dugdval ne hasznalja a készlléket.

- Ha a készilék burkolatanak barmelyik
része megtorik, azonnal csatlakoztassa le a
készlléket a féhalézatrdl, hogy megelézze az
aramités lehetéségét.

- Ne hasznalja a készlléket, ha az a foldre esett,
vagy lathaté sérllés van rajta, vagy szivarog.

- Ne hasznalja a késziléket nedves kezekkel
vagy labakkal, vagy ha mezitlab van.

- Ne rangassa, illetve feszitse meg a halozati
kabelt. Soha ne hasznalja a halozati kabelt a
készllék felemeléséhez, szallitasahoz, vagy
hélézatbdl térténd kihuzésahoz.

- Ne tekerje a tapkabelt a késziilék koré.

- Ne csiptesse vagy gy(rje 6ssze a tapkabelt.

- Ellendrizze a haldzati kabel allapotat. A sérdilt,
vagy Osszegubancolédott kabelek novelik az
aramités kockazatat.

- Ne hasznalja vagy tarolja az eszkdzt a szaba-
dban.

- Ne érjen a csatlakozéhoz vizes kézzel.

- Tegye meg a szikséges Ovintézkedéseket,
hogy elkerllje a készulék véletlenszer(i be-
kapcsolasat.

- Ne érintse meg a készllék egyetlen mozgd
részét sem annak mikddése soran.

TISZTITAS ES APOLAS

- Ne hasznalja a készUlléket, ha a tartozékok ro-
gzitése nem megfeleld.

- Ne hasznalja a készlléket, ha az arra felszerelt
kiegésziték hibasak. Azonnal cserélje ki ket.

- Ne hasznalja a készliléket Uresen.

- Ne hasznalja a késziiléket, ha a be-/kikapcsold
nem mikodik.

- Tartsa tiszteletben a MAX szint kijelzést.

- Forré folyadék hasznalata esetén ne téltse a
kancsot a felénél feljebb. Amikor forré folya-
dékot tolt a kancséba, mindig Ugyeljen arra,
hogy a sebességvalasztd a legalacsonyabb
sebességre legyen allitva.

- Ez a készulék csak otthoni hasznalatra valo,
professzionalis vagy ipari hasznalatra nem.

- Tarolja a késziléket gyermekek és/vagy
csOkkent fizikai, szenzoros vagy mentalis
képességl személyek, vagy a hasznalataban
jaratlanok elél elzarva.

- Tartsa a késziiléket jo allapotban. Ellenérizze,
hogy a mozgd alkatrészek nincsenek-e ren-
dezetlenll, vagy lezarva és biztositsa, hogy
nincs olyan hibas alkatrész vagy rendellenes-
ség, amely meggatolna a késziléket a helyes
mikddésben.

- Akésziléket és annak tartozékait és eszkozeit
hasznalja ennek a hasznalati Utmutaténak
megfeleléen, a munkakorilményeket és az
elvégzendd feladatot figyelembe véve. A
késziléket rendeltetéstdl eltéré miveletekhez
torténd hasznalata, életveszélyes helyzetet
eredményezhet.

- Soha ne haszndljon forrasban Iévé folya-
dékokat.

- Ne haszndlja a készlléket semmilyen tes-
trészén sem embernek, sem allatnak.

- Ne haszndlja a készlléket fagyasztott ter-
mékekhez, vagy barmilyen csonttartalmu ter-
mékhez.

- Ne hasznalja a készuléket a botmixerrel tobb,
mint 50 masodpercig egyszerre, megallva 2
percig.

- Ne hasznalja a készuléket az apritdval tobb,
mint 30 masodpercig egyszerre, megallva 2
percig.

- A mellékelt tablazatban szamos recept talal-
haté referenciaként, amelyben a feldolgozasra
szant élelmiszer mennyisége és a készllék
miikddési ideje egyarant fel van tintetve.

SZERVIZ

- Barmilyen jellegli helytelen hasznalat vagy a
hasznalati utasitasok figyelmen kivil hagyasa
a garancia és a gyarto felelésségének elvesz-
tését és érvénytelenné valasat eredményezi.

LEIRAS

A Sebességszabalyoz6 kapcsold

B Gombok



B1 ON/OFF (BE/KI)
B2 Turbo
C Motortest
D Botmixertartozék
E Meérécsésze
F Apritd
F1 Globet illesztéadapter
F2 Apritdpenge készlet
(*) Csak a BA5605 PRO 1000 CHEF
mode llhez elérheté
- Ha az 6n modellje nem rendelkezik a fenti tar-
tozékokkal, kulén is megvasarolhatja azokat a
markaszervizen keresztul.

HASZNALATI UTASITAS

HASZNALAT ELOTT:

- Gy6z6djon meg réla, hogy a termékrdl minden
csomagolas el lett tavolitva.

- A készllék els6 hasznalatat megel6zéen a
tisztitasrol szolo részben leirtak szerint tisztit-
sa meg azokat a részeit, amelyek élelmiszerrel
fognak érintkezni.

- Készitse el6 a készilléket annak a funkcidnak
megfeleléen, amelyikkel hasznalni éhajtja

HASZNALAT:

- Teljesen tekerje ki a vezetéket a csatlakoztatas
elétt.

- Dugja be a késziléket a f6halozatba.

- Kapcsolja be a késziiléket a be-/ki gombbal.

- Vélassza ki a kivant sebességet.

- Dolgozzon a feldolgozni kivant élelmiszeren.

ELEKTRONIKUS SEBESSEGSZABALYZO

- A készulék sebességét a sebességszabaly-
zéval lehet vezérelni (A). Ez a funkcié nag-
yon hasznos, mivel lehetévé teszi a készllék
sebességének hozzaigazitdsat a szikséges
munka jellegéhez.

TURBOFUNKCIO:

- Akészuléknek rendelkezik Turbo funkcioval. A
turbo funkcid (B2) aktivalasaval a motor maxi-
malis teljesitménye elérhetévé valik, ami fino-
mabb texturaju végterméket eredményez.

A KESZULEK HASZNALATA UTAN:

- Allitsa le a késziilék a be/ki gomb nyomasanak
felengedésével.

- Huzza ki a készuléket az elektromos aljzatbol.

- Tisztitsa meg a készuléket.

TARTOZEKOK:

BOTMIXER TARTOZEK (FIG.1):

- Ez a tartozék martasok, levesek, majonéz,
milkshake, bébiételek stb. készitéséhez hasz-
nalhaté.

- Csatlakoztassa a botmixert a motortesthez
amig beleillesztéskor kattanast nem hall
(Fig.1.1).

- Helyezze az elkészitendé élelmiszert a kanc-
sbba, és kapcsolja be a készuléket.

- Tavolitsa el a botmixert a motortestbdl a gomb
megnyomasaval, amig kattanast nem hall
(Fig.1.2).

APRITO TARTOZEK (FIG. 2):

- Ez a tartozék zoldségek, vagy husok apritasa-
hoz valé.

- Helyezze fel a késeket, és tegye az elkészi-
tendé élelmiszert az apritdedénybe. (Fig.2.1 /
2.2).

- Helyezze a globet illeszt6adaptert az aprito-
ba, Ugyelve arra, hogy a helyére kattanjon.
(Fig.2.3).

- Csatlakoztassa az egységet a fedélhez,
amig kattanast nem hall, majd kapcsolja be
a készuléket (vigyazzon: ne kapcsolja be a
készlléket addig, amig az egész készilék
nincs megfeleléen Gsszeszerelve és Osszei-
llesztve). (Fig.2.4).

- Allitsa le a késziiléket, amikor az élelmiszer
elérte a kivant texturat.

- Tavolitsa el az egységet a fedélrél, majd
nyomja meg a tartozékkioldd6 gombokat az
illeszt6adapter levalasztasahoz.

- 1. MEGJEGYZES: ne tdltse az apritdcsészét a
felénél feljebb, amikor szilard élelmiszerekkel
dolgozik.

. 2. MEGJEGYZES: Folyékony élelmiszerekkel
valé munka esetén, ne haladja meg a 300 ml-t.

TISZTITAS

- Csatlakoztassa le a késziléket a féhalézatrol
és hagyja kihdlni, miel6tt barmilyen jelleg( tisz-
titast végez rajta.

- Tisztitsa meg a készliléket egy nyirkos rong-
gyal, par csepp folyékony mosogatészerrel,
aztan szaritsa meg azt.

- A készulék tisztitasanal ne hasznaljon ol-
doszereket, savas vagy lugos szereket, mint
pl. fehéritét vagy dorzsélé hatasu szereket.

- Sose meritse a késziiléke vizbe, vagy mas fol-
yadékba, vagy tartsa foly6 viz ala.



- Atisztitas soran kuléndsen dvatosan banjon a
pengékkel, mivel azok rendkivil élesek.

- Tanacsos a készlléket rendszeresen tisztita-
ni és eltavolitani réla mindennemi ételmara-
dékot.

- Ha a késziilék nincs megfeleléen tiszta alla-
potban tartva, a fellilete rongalédhat és ez
menthetetlentl csdkkentheti annak hasznos
élettartamat, valamint hasznalata veszélyessé
is valhat.

- Az alabbi alkatrészek mosogatégépben tor-
ténd tisztitiasa megengedett (enyhe fokoza-
ton):

— Mér6csésze
— Apritécsésze

- Az alkatrészeket ugy kell elhelyezni a mosoga-
tégépben, illetve a mosogatéban, amelyeknek
a mosogatégépben valé mosasa nem megen-
gedett, hogy a viz kdnnyedén lecsuroghasson
réluk.

- Majd szaritsa meg minden
Osszeszerelés és eltarolas elbtt.

RENDELLENESSEGEK ES JAVITAS

- Ha rendellenességeket észlel a készuléknél,
vigye azt egy felhatalmazott miszaki tgyféls-
zolgalathoz. Ne probalja szétszedni, vagy me-
gjavitani szaksegitség nélkul, mert veszélyes
lehet.

EU-S TERMEKVALTOZATOKHOZ ES/VAGY
AZ ON ORSZAGA ESETLEGES KOVETEL-
MENYEI ESETEBEN:

A TERMEK OKOLOGIAJA ES UJRAFEL-

HASZNALHATOSAGA

- Ajelen készlilék csomagol6 anyagai a begy(j-
tési, osztalyozasi és ujrahasznositasi rendszer
részét képezik. Amennyiben artalmatlanitani
kivanja 6ket, hasznaljon az egyes anyagoknak
megfeleld nyilvanos hulladékgyijtéket.

- Atermék nem tartalmaz kérnyezetre karosnak

alkatrészét

Ez a szimbdélum azt jelzi, hogy amennyi-

ben artalmatlanitani kivanja a terméket
= annak mikodési idejének lejartaval, vigye
el azt egy hivatalos hulladékgazdalkodasi lgy-
nokhdéz az elektromos és elektronikus beren-
dezések hulladékainak (WEEE) szelektiv gyij-
tése céljabol
Ez a készllék megfelel az alacsony fesziltsé-
gre vonatkozo 2014/35/EU, az elektromagneses

Osszeférhetéségre vonatkozé 2014/30/EU, az
egyes veszélyes anyagok elektromos és elek-
tronikus berendezésekben torténd alkalmaza-
sanak korlatozasara vonatkoz6 2011/65/EU, és
az energiaval kapcsolatos termékek kornyezet-
barat tervezésére vonatkoz6 2009/125/EK iran-
yelveknek.



Dugattyus | Ajanlott | Sebesség | Mennyiség | El6készités Id6pont
tartozék
Majonéz Botmixer | 4 250 ml Helyezzen 1 tojast a kancsoba | 30 mp
egy csipet soval és néhany
csepp ecettel vagy citromlével.
Ontsdn hozza olajat a jelzett
szintig. Mozgatas nélkul inditsa
el a készuléket, amig az olaj
meg nem kot.
Béchamel Botmixer | 3 600 ml Olvasszon meg 30 g vajat lassu | 20 mp
martas tGzén egy serpenySben. Adjon
hozza 100 g lisztet és 30 g
piritott hagymat (mar felvagva
a daraboléval). Lassan 6ntson
hozza 500 ml tejet.
Burgon- Botmixer | MAX 400 g A burgonyakat feldarabolhatja 30 mp
yapuré kozvetlenul a serpeny6ben is a
mixer bekapcsolasaval.
Bébiétel: Botmixer | MAX 300g Vagjon fel és helyezzen el a 25 mp
gyumolcs- kancsoban 100 g almat, 100
és g banant, 50 g kekszet és egy
kekszpép narancs kifacsart levét
Daralt hus Botmixer | TURBO 40 g Apritsa fel a hust a kivant 10 mp
texturajura.
Zsem- Apritd MAX 80g Vagja darabokra a szaraz 50 mp
lemorzsa (1~2 cm) zsemlét, vagy kenyeret a
kancsoba torténd elhelyezés
elétt. Mixelje a kivant textara
eléréséig.
Reszelt sajt | Aprito MAX 100 g Darabolja a sajtot 1 cen- 30 mp
(1~2 cm) timéteres darabokra és mixelje
a kivant textura eléréséig.
Ordlt dié Apritd MAX 100 g Tavolitsa el a di6héjat és 6rolje | 20 mp
a kivant textura eléréséig
Daralt hus | Apritd MAX 250 g Vagja fel a hust 1 centiméteres | 10 mp
(1~2 cm) darabokra. Apritsa a kivant

textura eléréséig.




BbJIFAPCK

YBakaemu KrmeHTu,

Bnarogapvm Bu, ye 3akynuxte enektpoypen C
mapkata SOLAC.

TexHonoruaTa, AM3aiHbT U PYHKLMOHANHOCTTa
Ha CbLUMS, KaKTO 1 hakTbT, Ye HafBULIABA Hai-
CTPUKTHUTE HOPMU 3a Ka4ecTBo, e Bu goHecar
MbIIHO M ObMTOTPaNHO 3a40BOSICTBO OT HErO.

CbBETU U
NPEOYNPEXOEHUA 3A
BE3OIMNMACHOCT

- [MpoyeTteTte BHMMATENHO
Tasn Opowypa, npean pfa

nycHeTe ypena B [OeUCTBME.
3anaseTte S 3a Mo-HaTaTbLUHU
cnpaBku. HecbobpassaBaHeTo
C HaCTOALLUNTE YKa3aHUA MOXe
Aanpeaunssrka nponsLLecTsme.

- Mpean Ja n3nornas3sare

en. ypega 3a nMbpBuM NbT,
NnoYnCTeETE  BCUYKM  4acTw,
Hamupawm ce B pgonup C
XpaHUTENHUTE NPOAYKTMW,
cnegBamkm  ynbTBaHUATa  OT
pasgen “lNoyncreaHe’.

.YpeobT He TpsibBa pa ce
nsnonsea oOT pdeua. [pbxTte
anapaTta u wencena My ganev
OT JocTbna Ha geua.

. Tosan anapaT MOXe [Ja
ce wu3nonsea OT nuua c¢C
domsnyecku, CETUBHU "

YMCTBEHWN yBpEeXOaHUa Wnn
OT Nnuua, KOUTO HAMAaT onuT
C ynpaBneHueTo My, npu
YyCIoBMe, Ye ca KOHTPONMpaHu
UNU ca NonyYnMnu UHCTPYKLMM
3a 6esonacHata ynoTtpeba
Ha anapata wu pasbupat
Bb3MOXXHUTE PUCKOBE.

. I3knrouBante

BG

. Tosn ypen He e wurpadyka.

[euarta cnegsa ga ce Hamumpar
nog Hags3op, Taka 4e ga He
urpasT ¢ anapara.

. Hoxxyetata ca HaToO4YeHU
" MoraT  Aa NPUYNHAT
HapaHaBaHe. MNogxopete
BHMMAaTENHO W  un3bsarsamTe

MPAK KOHTAKT C OCTpueTarta Ha
HOX4eTaTa.

. bboete ocobeHO BHUMATENHU

npu GopaBeHeTO C HOX4YeTaTa,
npwu AenHocTuTe no
crnobsBaHe u pa3srnobsisaHe,
npv M3npasBaHe Ha KaHaTta u
no BpeEME Ha NOYMCTBAHETO.

ypena oT
MpexaTta, Korato He e B
ynoTtpeba, kKakTo u npeau cMsiHa
Ha MPUHAONEXHOCTUTE UMK
OnvMskoHammpawm ce 4acTu,
KOUTO ce ABwXKaT Mo BpeMe Ha
HeroBata ynotpeba, MOHTax,
JEMOHTaX U NoYncTBaHe.

. BHumaBanTe npu HannBaHe Ha

ropelun TeYHOCTM B MUKCEpa,
TbM Kato Moxe pga 6bpar

M3XBbPMEHN HaBbH Mopaan
Heo4YakBaHO M3MyckaHe Ha
napa.

.B cnyyante Ha noBpeaeH
3axpaHBaly kaben, CbwWMAT

cneasa ga ce nogmeHu. Mpu
TakuBa criyyau, Monsi oTHeceTe
ypeaa B oTopu3npaH cepsus 3a
TexHu4eckoobcenyxsaHe. Cuen
n3bsireaHe Ha MpPOM3LLECTBUS,



MONS He nonpaBanuTe wunn
pasrrnobsiBanTe ypeaa.

- Mpean pa cBbpxeTe ypeda KbM Mpexara,
npoBepeTe Janu Noco4eHOTo Ha Tabenkata ¢
TEXHWYECKUTE XapaKTEPUCTMKN HanpexeHne
CbBMaga C HarnpexeHWeTo Ha enekTpuyeckara
mpexa.

- BknioveTe ypena B 3aseMeH M3TOYHUK Ha
€neKTpUYeCcKM TOK, KOWTO Aa M3fgbpxka Haw-
manko 10 amnepa.

- lencensbT Ha ypeda cnedBa Aa cbBnaga no
BMA C EreKTPUYEeCKUs KOHTaKT. B HukakbB
crny4an He NpoMeHsnTe B1aa Ha Lwencena. He
13non3eanTe aganTopu 3a Lwencena.

- MopabpxanTe pabOTHOTO MSACTO YUCTO M
nobpe ocBeTeHO. Pa3xBbprsHWTE W TbMHM
MecTa mMoraT fja AoBefart [0 3110MonyKu.

- Pabotete ¢ mawwvHaTta paned oT Jdeua wu
no6onnTHN xopa.

- He usnonssainte ypena npu noBpefeH kaben
U wencen.

- AKO HSIKOSI BbHLUHa YacT Ha ypeda ce cuynu,
HesabaBHO ro M3kIYeTe OT 3axpaHsaluaTta
Mpexa, 3a Aa npegoTBpaTuTe onacHocTTa oT
enekTpoyaap.

- 3abpaHeHa e ynotpebata Ha ypeda, ako
CbLUMAT € nagan unm ako uma sBHU NpusHaum
3a AedekTn, nn Npu Hanuyme Ha Teu.

- He usnonseaite ypepa B 6nv3ocT A0 BaHw,
oywoe 1 6acenHun.

- He ynpaxHsiBaviTe cuna Bbpxy enekTpuyeckms
kaben. B HukakbB cnyvan He u3nonssaiTe
enekTpuyeckua  kaben  3a  moBauraHe,
npeHacsiHe Unu UsKMio4BaHe Ha anapara.

- He HaBuBaliTe enektpuyeckusi kaben okomno
ypeaa.

- He nossonsBavite enekTpuyecknat kaben aa
O6bae NpuTUCHaT UK Ja ce nNpersHe.

- He octaBsnte ypega Bbpxy Kakeato u ga e
MOBBLPXHOCT, AOKATO BCe OLLe paboTu.

- MNpoBepsiBaliTe CbCTOSHNETO Ha 3axpaHBaLLMs
kaben. Ako kabenbT e nNoBpedeH Unu HaBuT
OKOMO amapaTta, C ToBa OMacHocTTa OT
enekTpuyeckun yaap ce ysenuyasa.

- [NpoBepsBanTe NepuognyHO CbCTOSHUETO Ha
3axpaHBalyusa kaben. He nanonseavite ypeaa,
ako 3abenexuTe crneav oT nospeau.

- He nsnonseavite n He cbxpaHsBaviTe ypeaa Ha
OTKpUTO.

- He nunaiTe lwencena 3a BkMo4YBaHe B
mMpexaTa C MOKpU pbLe.

- He wu3nonseainTte

- Bsemetre Heobxogumute Mepku 3a Aa
nsberHeTe  HeXenaHo  BKMOYBaHE — Ha
enekTpoypeza.

- He ce gokocBainTe A0 ABMXKELLUTE Ce YacTu Ha

ypena, 1oKaTo ce Hamvpa B paboTeH PexuM.

- KoraTo ypeabT ce Hamupa B paboTeH PexuMm,

Temnepartyparta Ha OOCTbIMHUTE MOBbPXHOCTU
Moxe Aa 6bae Bucoka.

M3MNMON3BAHE M NOAOPBXKA

- He wsnonssante ypega npu HenpasWUiHO

NocTaBeHn akcecoapu 1 unTpm .
ypedga c  gedekTHU
npvHagnexHoctTn. HezabaBHo rv 3ameHeTe.

- He n3nonseaiite ypeaa npaseH, T.e. 6e3 ga e

3apegeH.

- He usnonseaite ypega npu nospegeH GyToH

3a BKI./U3Kn.

- He HagBuwaBarite makcumanHoto HMBo MAX.
- He Hanueante

TONAM  TEYHOCTM,  aKo
HadBULLABAT MOMoOBMHATa OT BMECTUMOCTTA
Ha kaHaTa. Mpu Hann4ne Ha Tonn TEYHOCTU B
KaHaTa, U3rnonaBanTte camo 1 eqUHCTBEHO Hal-
6aBHaTa CKOpOCT.

- To3un ypea e npegHasHa4vyeH €4WHCTBEHO 3a

GUTOBM HyXOW, He 3a Mpod)ecroHarnHa HUTO
npomuineHa ynotpeba.

- CbxpaHsiBanTe ypega faned OT gocera Ha

feua wu/vnu xopa C HamaneHu U3NYecKH,
CEH30pHW WU YMCTBEHW Bb3MOXHOCTU, WU
TakvBa 6e3 onuT 1 No3HaHWs 3a GopaBeHe C
Hero.

- MNopabpxante ypega B [0OpPO CbCTOSIHME.
lMpoBepeTe p[anu MOABWMXHUTE YacTu He
ca pasuUeHTpoBaHW unu 6GrnokupaHu, Aanu
HAMa CYyneHn 4yacTu W Apyrm nopobHu
Hen3npaBHOCTU, KOUTO MoraT [a MoBMUSIAT Ha
NPaBUIHOTO PYHKLMOHMPAHE Ha MallmMHaTa.

- M3anon3BanTte 1031 ypen, KakTo 1 NpUCTaBkUTe
N WHCTPYMEHTUTE KbM HEro Kato crieasare
TE3N WHCTpyKUuMM, cbobpassBankm ce C
paboTHWTe ycrnoBus U npecTosiara 3a
M3BbpLUBaHe AeWHOCT. YnoTpebaTta Ha ypena
3a Lenu, pasnnyHu OT MOCOYeHUTE MOXe Aa
[oBefie 00 OnacHU CUTyaLun.

- B HuKakbB criyyam He wusnonssante BpsLLM
TEYHOCTU.

- He nsnonseaiiTe ypena Bbpxy kakBato 1 ga e
YacT OT TAMNOTO Ha YOBEK UIKM XMBOTHO.

- He n3nonsBavite ypeaa, ako npogykTuTe He ca
pa3mpaseHun Unu CbabpPXKaT KOCTUITKN.

- Mpuctaeka npbunua: He mnanonssavite ypeaa



nocrieqoBaTerniHo B NPOAbIHKEeHWe Ha noseve
o1 50 cekyHAu, cnvpawku ce Ha 2 MUHYTW.

- MNpuctaBka 3a pas3buBaHe Ha nsiHa: He
n3non3eanTe ypega nocrnegoBaTenHo B
npogbmkeHne Ha nosedye oOT 30 cekyHawm,
CrMpanky ce Ha 2 MUHYTHU.

- B npunoxeHarta Ttabnuua Bu npepoctaBsive
nopeavua ot peuenTn, B KOUTO ca NMOCOYEHMU
KONMMYeCTBOTO  HEeobXoaAMMMU  MPOAyKTM W
BPEMETO Ha NPUroTOBIIEHNE C ypeaa.

CEPBU3

. HenpaBMHHOTO n3non3eaHe Ha ypepa wunu
HeCna3BaHeToO Ha YyKasaHuATa 3a pa60Ta e
onacHo, aHynupa rapaHuyuaTa 1 ocBoboxaasa
npounssoanTensa oT OTTOBOPHOCT.

OMMUCAHUE

A ByTOH 3a perynvpaHe Ha ckopocTTa

B lMyncartopwu

B1 MNpekbcBay 3a BK./U3KN
B2 Typ6o

C Tano Ha moTopa

D Bwbpkanka

E MeputenHa vawuka

F Pesauka (*)

F1 PenykTopHa rpyna Ha npucTaBkaTa 3a
HagpobsiBaHe.

F2 Habop HoxueTa 3a gpobsiykaTa

(*) Ha pasnonoxeHune eanHCTBEHO Npu
mogen BA5605 PRO 1000 CHEF.

- Ako Bawwuar mopen yped HAMa HsKoM OT
ropeonucaHuTe npucTaBku, MOXe fa
3aKynuTe otaenHo B CepBu3anTe 3a TEXHUYECKO
obcnyxBaHe.

HAYUH HA YITOTPEBA

3ABENEXKW NPEOU YNOTPEBA:

- YBepeTe ce, Ye CTe OTCTpaHWnM Usnata
onakoBska OT ypeaa.

- Mpean pa wsnonseate en. ypeaa 3a Mbpau
MbT, MOYNCTETE BCWMYKM 4YacTu, KOUTO ca B
KOHTaKT C XpaHWUTENHUTE NPOAYKTM, CrieABaiiku
ynbTBaHUsiTa oT pasgen “MouncteaHe”.

- MogrotBeTe ypega B 3aBUCMMOCT  OT
hyHKLMSTa KOSITO XenaeTe Ja usnonssarte:

YNOTPEBA:

- MNpegn  ynotpeba passunTe
3axpaHBallms kaben Ha ypena.

- BkntoyeTe ypeaa B enekTpuyeckata Mpexa.

- BknioyeTe ypena, 3agencteankv npekbceava

HanbJ/THO

3a BKINOYBaHE/M3KNoYBaHe.

- N3bepeTe xxenaHata ot Bac ckopocT.

- PaboTteTe ¢ npogyktute, KOUTO >xenaete Aa
obpabotuTte.

ENEKTPOHHO PEIYIIMPAHE HA

CKOPOCTTA:

- Moxe pa perynupate ckopocTTa Ha ypeaa
caMo C HaTuckaHe Ha CbOoTBeTHUsI OyToH (A).
Ta3n QyHKUMS € MHOro norfesHa, Tbi KaTo
Bn nossonsiBa fa u3bepere ckopocTTa B
3aBMCUMOCT OT BuAa pabota, KOSITO xenaerte
[a n3BbpLunTe.

®YHKUUA ,,TYPBO”:
YpeabT pasnonara ¢ dyHkums ,Typ60”. Mpu
HaTuckaHe OyToHa 3a dyHkumsa ,Typb60” (B)
MOXeTe [a pasnonarate C usnara MOLLHOCT
Ha MoTopa, KaTo Mo TO3U Ha4yuH MOCTUrHEeTe
no-cpmHa KpanHa TeKkCTypa Ha npoaykTa.

CNEQ NPUKNIOYBAHE HA PABOTATA C

YPEQOA, HAMPABETE CJIEOHOTO:

- Cnpete ypega HaTuckamkm OyToHa 3a
BKJTHO4YBaHe/V3KIoYBaHe.

- M3kntoyeTe ro oT 3axpaHBallaTa Mpexa.

- MouucreTe ypena.

NPUCTABKWU:

NPUCTABKA TUMN BbPKATIKA (FIG.1):

Tasn npuctaBka CIyXu 3a MPUroTBSHE Ha
cocoBe, OynbOHWN, ManoHesa, LUekoBe, XpaHa
3a beberTa...

- HanacHete npucTaBkata KbM TANOTO Ha
MOTOpa, KaTo HaTUCHeTe, [oKaTo ce uye
nawpaksaxe. (Fig.1.1).

- MNocTaBeTe NpoAykTUTE B KaHaTa W BKMOYETE
ypena.

- 3a pa ocsoboauTe nmpucTaBkaTa, HaTUCHEeTe
6yToHMTE 3a n3xsbpnsHe (Fig. 1.2.)

NMPUCTABKA 3A HAOPOBABAHE (FIG.2):

- Tasn npuctaBka CnyXu 3a HakbhuBaHe Ha
3ereHyyLM, Meco u ap...

- MNocTaBeTe HOXYeTaTa n BbBefeTe
XpaHWTenHUTe npoayktn 3a obpabotka B
Yalwara 3a HagpobsBaHe. (Fig.2.1/2.2)

- MNocTaBeTe kanaka-pegykTop B 4alwlaTta 3a
HagpobsiBaHe, gokato ce Harnacu pJobpe.
(Fig.2.3).

- CBbpxeTe  pegykTopHata  rpyna  KbM
Kopriyca Ha MoTopa, KaTo Hatuckarte, AoKaTo
yyeTe wuslipaksaHe. ycHeTe ypega B Xop.
(BHumanue! He BkntoyBanTe ypepa, npeauv



usanara rpyna 4yact He e obpe cbeanHeHa u
HarnaceHa!) (Fig.2.4).

- Cnpete ypepa koraTto NpoAyKTbT AOCTUTHE
XenaHaTta oT Bac TekcTtypa.

- [leMoHTuMpaliTe UsiNoToO OT Kanaka v u3Bagete
pegyktopa Kato HaTucHete OyToHWTe 3a
ocBoboxaaBaHe Ha NpUCTaBKUTE.

- BENEXXKA 1: korato pabotute c TBbpAU
XpaHW He HaaxBbprsiiTe MnonoBuHaTa oT
BMECTMMOCTTa Ha Yallata 3a HagpobsiBaHe.

- BENNEXKKA 2: B cnyyam Ha paboTta C Te4Hu
XpaHu, He HaaxebpnsanTe o6em ot 300 M.

NMOYUCTBAHE

- M3knioveTe ypega OT 3axpaHBaliata mpexa
W ro ocTaBeTe fAa ce Oxnaau, npeav Aa
3anoyHeTe Aa ro noyncTearte.

- Mouuctete ypeda ¢ BnaxHa Kbpra, HanoeHa
C HAKOMKO Kanky mueLl npenapat u nocre ro
nopcyLiere.

- 3a nMouncTBaHeTO Ha ypeda He w3nonaeawnTe
pa3TBOpUTENW ¥ NpenapaTtu C KUCENMHEH Unu
ocHoBeH pH dakTop, kaTo Hanpumep GenuHa
1 abpasnBHM NPOAYKTU.

- He notansnTte ypegpa BBbB Boga unu gpyra
TEYHOCT 1 He ro NocTaBsnTe Noj Teyalla Boaa.

- o Bpeme Ha nouncTeaHeTo Ha ypeaa, 6baete
0cobeHO BHUMATENHW C HoXYeTaTa, 3aLoTo ca
N3KITIOYUTENHO OCTPW.

- MpenopbuntenHo e pJda nouuctsaTte ern.
ypeaa pefoBHO M HambIHO Aa OTCTpaHsiBaTe
ocTaTbLmMTe OT XpaHa.

- Ako He nopgabpXare ypeaa 4Y1cT, NOBbPXHOCTTa
My MOXe [a ce noBpeau U ToBa Aa CbKpaTu
6e3Bb3BPATHO eKCNNoaTaLMOHHUS MY KWBOT,
a CblO W Aa CTaHe MpuWYMHA 3a pUCKOBa
cutyaums.

- CnegHuTte YacTu moraT fa ce MuaT B Tomna
canyHeHa Boda WM B MUsHA MalluMHa
(v3non3BaliTe Meka nporpama 3a MveHe):

- MeputenHa valuka
- Yawa 3a HagpobsiBaHe

- MosuumsiTa Ha  wm3uexgaHe/cyweHe Ha
YyacTuTe, KOUTO MoraT Aa ce MUAT B MUsAnHaTa
MallVHa Unu B MunkaTa TpsibBa ga ocurypsisa
NeCcHOTO M3TUYaHe Ha BoAaTa.

- Cnep ToBa, noAcyllete Aobpe BCUYKM YacTu,
nocraeeTe v obpaTHO 1 CbxpaHeTe ypeaa.

HEWU3MNMPABHOCTU U PEMOHT
- B cnyyai Ha HeWsnpaBHOCT, MONsl OTHeceTe
ypeda B OTOpU3MpaH CepBU3 3@ TEXHUYECKO

obecnyxBaHe. Monss He ce onuTBawTe Aa
pa3rnobsiBate ypeda wunu ga ro nonpassTe -
TOBa € OnacHo.

3A PA3HOBMOHOCTUTE EU HA TOBA
W3AENWE W/unNn B CNYYAd, NPUIOXUM
3A BALLATA CTPAHA:

ONMNA3BAHE HA OKOJNIHATA CPEOA WU

PEUUKIMUUPAHE HA U3OENUETO.

- MaTtepuanure, oT KOUTO Ce CbCTOM ONakoBKaTa
Ha TO3U eNeKTpoypes, ca BKIOYEHM B cuctema
3a TAXHOTO CbOMpaHe, knacuguumpaHe Wu
peuuknupaHe. Ako xenaeTe aa ce ocsoboguTe
oT TSX, n3nonssanTte obuiectBeHuTe
KOHTEMHepW, MNpUroaeHu 3a BCEKU OTAeneH
BUA MaTepwuarn.

- B n3genveTo HaMa HanM4HM KOHLUEHTpaumm Ha
BeLLleCTBa, KOUTO MOraT Aa ce CMATaT BpegHu
3a oKosHata cpeaa.

To3n cnMBOMN O3Ha4yaBa, Ye ako XeraeTe
E fda ce ocsoboauTte OT ypefa, crieq karto
W ekCnNoaTauMoOHHUAT MY XXMBOT € U3TEKbI,
TpsibBa Oa ro npegageTe Mo NoAXoAsll HayvH
Ha dwupma 3a npepaboTka Ha oOTNagbum,
oTopu3aMpaHa 3a pasgenHo CcbbupaHe Ha
OTHOCHO  OTMagbUM OT  EeNeKTPUYEecKo U
enekTpoHHo obopyasaHe (OEEOQ).

Hactoawmatr ypen wm3nbnHsasBa [upekTuBa
2014/35/UE 3a Hucku HanpexeHus, OupekTtvuBa
2014/30/UE 3a eneKkTpoMarHeTM4Ho
cvoTBeTcTBME U C [upektuBa 2011/65/EU
3a orpaHuyeHusTa npu ynotpeba Ha Hsikou
onpefeneHn onacHN BeLLEeCTBa B eNeKTPUYECKN
1 eneKkTpoHHu anapatu u ¢ Qupektrea 2009/125/
CE 3a u3ncKkBaHuATa 3a €KOMOorvyeH AmsaiiH,
NPUNOXUMU KbM U3OENNS, CBbP3aHN C EHEPTUSI.



Peuenta MpenopbyaHa | CkopocTt | KonuyectBo | MpurotoBneHue Bpeme
npucTaBka
MawoHe3eH | Bbpkarnka 4 250 mn. MNocTtaBete 1 aiiue B 30 cek
coc KaHaTa, con, HSKOMKo
Kanku oueT Unv NMMOoH,
pobaeeTe onvo 4o
0603Ha4YeHOTO MSACTO
1 BKNtounTe ypeaa 6e3
[a ro ABWXuUTe, [OKaTO
OnMoTO Nnoeme.
Coc Bbpkanka 3 600 mn. PasTonete Ha cnab orbH 20 cex.
bewamen 30 rp. macno B TeHaxepa,
nobasete 100 rp. 6palHo
1 30 rp. 3ambpxeH nyk
(npeoBapuTenHo HapsidaH
c bneHpepa) n pobasete
no manko 500 M. Mnsko.
KaptodeHo | Bbpkanka MAKC 400 r. KapTtodute morat ga 30 cek.
nope ce HaTpyLlaT KaTo
paboTuTe AUPEKTHO BbPXY
npoaykTa HaMupall ce B
TeHKepaTa.
Kawa Bbpkanka MAKC 300 r. HaTpowete n noctasete 25 cek.
B cbaa 100 r. a6bnku, 100
rp. 6aHaHu, 50 r. GuckBuUTH
1 coKa OT eAuH nopTokar.
MeneHe Ha | Bbpkanka TURBO |40r Hapgpobete o xenaHata | 10 cek.
mMeco KOHCUCTEHUMS
laneta Mpobsuka MAKC 80 r. (1~2cm.) | Hatpolete cyxus xns6 50 cex.
npeau aa ro CrnoxuTe B
KaHaTa n cmeneTe, JoKaTo
nonyuunTe xenaHara
KOHCUCTEHLMS.
CtbpraHe [pobGsiuka MAKC 100 . Hapexete Ha kybyeTa oT | 30 cexk.
Ha (1~2cm.) 1 cm. 1 cmeneTe, gokaTto
Kalukasarn nony4unTe xenaHarta
KOHCUCTEHUMS.
Cmunane Opobsuka MAKC 100 r. MpemaxHeTe Yyepynkata 20 cek.
Ha CyLLeHM 1 HagpobeTe, JokaTo
nrnogose nonyynTe xenaHara .
MeneHe Ha | Pe3auka MAKC 250 r. Hapexete 10 cexk.
mMeco (1~2cm.) npefBapuTeriHo Ha

napyeta ot 1 c™m.
Happobete fo xenaHata
KOHCUCTEHLMSI




ROMANA

Stimate client,

Va multumim pentru ca ati cumparat un produs
marca SOLAC.

Datorita tehnologiei sale, designului si modului
de functionare, precum si faptului ca depaseste
cele mai stricte standarde de calitate, se poate
garanta o utilizare complet satisfacatoare si de
lunga durata a produsului.

RECOMANDARI S|
AVERTIZARI PRIVIND
SIGURANTA

. Tnainte de a porni aparatul, cititi
cu atentie aceste instructiuni
si pastrati-le pentru a le putea
consulta in viitor. Nerespecta-
rea acestor instructiuni poate
provoca un accident.

.Tnainte de utilizare, curatati
toate componentele produsului
care vor fi in contact cu alimen-
tele, asa cum este indicat in
sectiunea de curatare.

- Acest aparat nu trebuie folosit
de copii. Nu lasati aparatul si
cablul acestuia la indemana
copiilor.

- Acest aparat poate fi utilizat de
catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau menta-
le reduse sau fara experienta
si cunostinte in cazul in care
acestora li se asigura suprave-
ghere sau au fost instruite cu
privire la utilizarea aparatului
intr-un mod sigur si inteleg pe-
ricolele implicate.

- Acest aparat nu este o jucarie.
Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se

RO

joaca cu aparatul.

.Lamele sunt ascufite si pot

rani; fifi atent si evitafi contac-
tul direct cu marginile taietoare
ale lamelor.

- Fiti deosebit de atent cand ma-

nevrati lamele, in timpul ope-
ratiilor de asamblare si de de-
zasamblare, la golirea vasului
si in timpul curatarii.

. Opriti intotdeauna aparatul si

deconectati-l de la sursa de cu-
rent daca este lasat nesuprave-
gheat si inainte de schimbarea
accesoriilor sau de apropierea
de piesele care sunt in misca-
re in timpul utilizarii, inainte de
asamblare, dezasamblare sau
curatare.

. In cazul in care turnatj in apara-

tul de procesare a alimentelor
sau n blender lichid fierbinte,
fiti atent, Tntrucat acesta poate
fi aruncat afara din aparat, da-
torita aburilor formati brusc.

.In cazul in care conexiunea la

refeaua de alimentare a fost
avariata, aceasta trebuie inlo-
cuita, iar aparatul trebuie dus
la un service de asistenta teh-
nica autorizat. Nu incercati sa
dezasamblati sau sa reparatj
aparatul pe cont propriu, pen-
tru a evita pericolele.

- Tnainte de a bransa aparatul, verificati daca

tensiunea de pe placuta de identificare a apa-
ratului corespunde celei de la priza.

- Conectati aparatul la o priza cu impamantare



de minim 10 A.

- Stecherul aparatului trebuie sa intre corect in
priza. Nu modificati stecherul. Nu utilizati adap-
toare pentru stechere.

- Pastrati zona de lucru curata si iluminata co-
respunzator. Zonele inghesuite si intunecate
prezinta risc de accidente.

- Tineti copiii si alte persoane la distanta atunci
cand utilizati aparatul.

- Nu utilizati aparatul daca acesta are stecherul
sau cablul de alimentare deteriorat.

- Daca una din partile carcasei aparatului se
sparge, deconectati imediat aparatul de la
retea, pentru a preveni posibilitatea unui soc
electric.

- Nu utilizati aparatul daca a fost scapat pe po-
dea, daca exista semne vizibile de deteriorare
sau daca prezinta scurgeri.

- Nu utilizati aparatul cu mainile sau cu picioare-
le ude sau cand nu purtati incal{aminte.

- Nu fortati cablul de alimentare. Nu utilizati ni-
ciodata cablul electric pentru a ridica, transpor-
ta sau decupla aparatul.

- Nu infasurati cablul electric in jurul aparatului.

- Nu prindeti cu cleme si nici nu pliati cablul de
alimentare.

- Verificati starea cablului de alimentare. Cablu-
rile deteriorate sau incurcate maresc riscul de
electrocutare.

- Nu utilizati si nici nu depozitati aparatul la ex-
terior.

- Nu atingeti stecherul cu mainile ude.

- Luati masurile necesare pentru a evita porni-
rea involuntara a aparatului.

- Nu atingeti niciuna din piesele mobile ale apa-
ratului in timp ce acesta este in functiune.

UTILIZARE $I INGRUJIRE

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile sale nu
sunt montate corespunzator.

- Nu utilizati aparatul, daca accesoriile atasate
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

- Nu utilizati aparatul daca este gol.

- Nu utilizati aparatul daca intrerupatorul pornit/
oprit nu functioneaza.

- Respectati indicatia de nivel MAX.

- Cand folositi lichide fierbin{i, nu umpleti cana
mai mult de jumatate. Intotdeauna, cand
amestecati lichide fierbinti in cana, selectati
viteza minima la selectorul de viteza.

- Acest aparat este destinat numai pentru utili-
zarea in gospodarie si, nu pentru utilizari pro-

fesionale sau industriale.

- Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie
la indemana copiilor si/sau a persoanelor cu
capacitafi fizice, senzoriale sau mentale redu-
se, ori care nu au experienta sau cunostintele
necesare.

- Pastrati aparatul in stare buna. Verificati pie-
sele mobile pentru a vedea daca nu sunt nea-
liniate sau blocate si asigurati-va ca nu exista
piese rupte sau anomalii care pot afecta fun-
ctionarea corecta a aparatului.

- Utilizati aparatul, accesoriile si sculele sale
conform acestor instructiuni. Tineti cont de
conditiile de functionare si de sarcina pe care
o indepliniti. Orice utilizare incorecta sau in de-
zacord cu instructiunile de folosire poate impli-
ca un pericol.

- Nu folositi niciodata lichide fierbinti.

- Nu utilizati aparatul pe vreo portiune a corpului
unei persoane sau unui animal.

- Nu utilizati aparatul cu alimente congelate sau
cele care contin oase.

- Cu atasarea blender, nu utilizati aparatul pe o
duratd mai mare de 50 secunde consecutiv,
oprindu-se la 2 minute.

- Cu atasarea tel, nu utilizati aparatul pe o dura-
ta mai mare de 30 secunde consecutiv, oprin-
du-se la 2 minute.

- Ca referinta, tabelul anexat cuprinde cateva
retete, inclusiv cantitatea de alimente de pro-
cesat si timpul de functionare a aparatului.

DEPANARE

- Orice utilizare necorespunzatoare sau neres-
pectarea instructiunilor face ca garantia si res-
ponsabilitatile producatorului sa devina nule si
neavenite.

DESCRIERE

A Regulator de reglare a vitezei

B Butoane
B1 ON/OFF
B2 Turbo

C Corpul motorului

D Accesoriu blender manual

E Cana de masurat

F Masina de tocat
F1 Fiting adaptor pentru cupa
F2 Set de lame pentru masina de tocat
(*) Disponibil doar pentru modelul
BA5605 PRO 1000 CHEF.

- Daca modelul aparatului dvs. nu are accesorii-



le descrise mai sus, acestea pot fi achizitionate
si separat de la Serviciul de Asistenta Tehnica.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE:

- Asigurati-va ca ati inlaturat toate ambalajele
produsului.

- Tot Tnainte de prima utilizare, curatati compo-
nentele care vor intra in contact cu alimentele
in modul prezentat in sectiunea despre curata-
re.

- Pregatiti aparatul conform functiei pe care do-
riti sa o utilizati:

UTILIZARE:

- Desfasurati complet cablul Tnainte de a-I intro-
duce n priza.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Puneti aparatul in functiune, actionand butonul
pornire / oprire.

- Selectati viteza dorita.

- Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le pro-
cesati.

COMANDA ELECTRONICA A VITEZEI:

- Viteza aparatului poate fi reglata folosind co-
manda de reglare a vitezei (A). Aceasta functie
este foarte utila, pentru ca face posibila adap-
tarea puterii aparatului la tipul de sarcina care
trebuie indeplinita.

FUNCTIA TURBO:

- Aparatul are o functie Turbo. Prin activarea
functiei Turbo (B2), devine disponibila toata
puterea motorului, obtinand astfel un finisaj
mai fin al texturii finale a produsului.

DUPA CE ATI TERMINAT UTILIZAREA APA-

RATULUL:

- Opriti aparatul, eliberand presiunea de pe in-
trerupatorul pornit/oprit.

- Scoateti aparatul din priza.

- Curatati aparatul.

ACCESORII:

ACCESORIUL BLENDER MANUAL (FIG.1):

- Acest accesoriu este folosit pentru a prepara
sosuri, maioneza, milkshake-uri, hrana pentru
copii etc.

- Atasati blenderul manual la corpul motoru-
lui prin apasarea sa pana cand auziti un clic
(Fig.1.1).

- Puneti alimentele care urmeaza sa fie prepara-

te In vas si porniti aparatul.

- Detasati blenderul manual de la corpul motoru-
lui prin apasarea sa pana cand auziti un clic
(Fig.1.2).

ACCESORIUL DE TOCAT (FIG. 2):

- Acest accesoriu este folosit pentru tocarea le-
gumelor sau a carnii.

- Puneti setul de lame si alimentele care ur-
meaza sa fie preparate in vasul de tocat.
(Fig.2.1/2.2).

- Puneti fitingul adaptor pentru cupa in masi-
na de tocat pana cand se fixeaza pe pozitie.
(Fig.2.3).

- Atasati capacul pe unitate, apasand pana cand
auziti un clic, si porniti aparatul (aveti grija: nu
porniti aparatul daca intreaga unitate sau com-
ponentele acesteia nu sunt montate corect).
(Fig.2.4).

- Opriti aparatul, atunci cand alimentele ajung la
textura dorita.

- Detasgati capacul de pe unitate si apasati buto-
nul de eliberare a accesoriilor, pentru a putea
indeparta fitingul adaptor.

- NOTA 1: nu depasiti jumatatea vasului masinii
de tocat daca tocati alimente solide.

- NOTA 2: Daca folositi alimente lichide, nu
depasiti 300 ml.

CURATARE

- Decuplati aparatul de la priza si lasati-l sa se
raceasca inaintea oricarei operatii de curatare.

- Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi uscati-I.

- Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid
sau bazic, de exemplu inalbitori sau produse
abrazive, pentru curatarea aparatului.

- Nu introduceti niciodata aparatul in apa sau
orice alt lichid si nici nu tineti aparatul sub jet
de apa.

- Tn timpul procesului de curétare fiti foarte atenti
la lame, deoarece sunt foarte ascutite.

- Este recomandabil sa curatati aparatul in mod
regulat si sa indepartati resturile de alimente.

- Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata
sa se poate deteriora, afectand in mod inevita-
bil durata sa de viata devenind nesigur pentru
utilizare.

- Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de
spalat vase (utilizand un program de curatare
delicata):

- Cana de masurat



- Vasul masinii de tocat
- Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care
pot fi plasate in masina de spalat vase sau
a celor puse in chiuveta trebuie sa faciliteze
scurgerea.
- Apoi uscatj toate piesele nainte de asamblare
si depozitare.

ANOMALII SI REPARATII

- Daca apar probleme, duceti aparatul la un ser-
viciu de asistenta tehnica autorizat. Nu incer-
cati sa-l demontati sau sa-I reparati fara ajutor,
deoarece poate fi periculos.

PENTRU VERSIUNILE UE ALE PRODUSE-
LOR SI/SAU IN CAZUL IN CARE ESTE OBLI-
GATORIU iN TARA DVS.:

ECOLOGIE SI RECICLAREA PRODUSULUI

- Materialele din care este format ambalajul
acestui produs sunt incluse in sistemul de co-
lectare, clasificare si reciclare. Daca doriti sa le
aruncati, va rugam sa folositi pubelele publice
corespunzatoare fiecarui tip de material.

- Produsul nu contine substante in concentratii
care ar putea fi considerate ca daunatoare
pentru mediu.

Acest simbol inseamna c3a, in cazul in care

doriti sa aruncati aparatul la incheierea
== duratei sale de functionare, trebuie sa-I

duceti la un centru de colectare a deseu-
rilor autorizat, in vederea colectarii selective a
deseurilor de echipamente electrice si electro-
nice (WEEE)

Acest aparat respecta Directiva 2014/35/UE cu
privire la echipamentele electrice destinate utili-
zarii in cadrul unor anumite limite de tensiune,
Directiva 2014/30/UE cu privire la compatibili-
tatea electromagnetica, Directiva 2011/65/UE
privind restrictiile de utilizare a anumitor subs-
tante periculoase in echipamentele electrice si
electronice, precum si Directiva 2009/125/CE de
instituire a unui cadru pentru stabilirea cerinte-
lor in materie de proiectare ecologica aplicabile
produselor cu impact energetic.



Reteta Accesoriu Viteza | Canti- Preparare Timp
recomandat tate
Maioneza Blender 4 250 ml Puneti 1 ou in vas cu putina sare si 30s
manual cateva picaturi de otet sau lamaie.
Adaugati ulei pana la nivelul indicat.
Porniti aparatul fara a-l migca pana la
legarea uleiului.
Sos Bécha- | Blender 3 600 ml Topiti 30 g de unt intr-o tigaie la foc 20s
mel manual mic. Adaugati 100 g de faina si 30
g de ceapa prajita (deja taiata cu
masina de taiat). Adaugati incet 500
ml de lapte.
Piure de Blender MAX 400g Cartofii pot fi feliati prin activarea 30s
cartofi manual blenderului direct in vasul de gatit.
Mancare Blender MAX 3009 Taiati si puneti 100 g de mar, 100 g 25s
pentru manual de banana, 50 g de biscuiti si sucul
copii: piure unei portocale in vas
din fructe si
biscuiti
Carne Blender TUR- 409 Tocati carnea pana atinge textura 10s
tocata manual BO dorita.
Pesmet Masgina de MAX 80 g Taiati painea uscata Tnainte de a o 50s
tocat (1~2 cm) | pune in vas. Amestecati pana cand
obtineti textura dorita.
Cascaval Masina de MAX 100 g Taiati cascavalul in cubulete de 1 30s
ras tocat (1~2 cm) | cm si amestecati pana cand obtineti
textura dorita.
Nuci maci- | Masina de MAX 100 g Indepartati cojile si mécinati pana 20s
nate tocat cand obtineti textura dorita
Carne Masina de MAX 2509 Taiati fnainte in cubulete de 1 cm 10s
tocata tocat (1~2 cm) | si tocati pana cand obtineti textura

dorita
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sOlac

lo que hacemos, lo hacemos bien
what we do, we do well

Espafiol / ES
English / EN
Francais / FR
Deutsch / DE
Portugués / PT
Italiano / IT
Nederlands / NL
Cesky / CS
Polski / PL
Slovensky / SK
Magyar / HU
ovnrapck / BG
Roméana / RO
dn =/ AR

Model: BA5605 PRO 1000 CHEF
BA5604 PRO 1000
Rated Power: 220-240V~
50/60 Hz
1000W

www.solac.com



